&

& ]

THE BAKERY CULTURES

OF THE WORLD




Sommaire

A

> INTRODUCTION ¢ VIENNOISERIES
03 ' Qui sommes-nous ? 46 | ALAFRANCAISE
g; :'::p?ru;:;r:: boulangéres 47 = Bridor X Pierre Hermé Paris
49 ' Bridor Une Recette Lendtre Professionnels
10/ Nos engagements 52 Eclat du Terroir

13 ' Les tendances de consommation

15  Les services Bridor 97 = Les Inspirés

59 ' Les Créations d'Honoré

16 / Logothéque 61 Les Savoureux
65 Les Irrésistibles
67 = Les Classiques
O ] 70 ' Les Baker Solution
CJ NATURALITE & NUTRITION 72 | GOURMANDES
19 ' Mieux-Etre 73 ' Les Mini Gourmandes
21  Bio 76  Les Maxi Gourmandes

80 / DU MONDE
Les Evasions

81
D PAINS @ SNACKING

24 | A LA FRANCAISE 84  Snacking Salé

25 ' Bridor Une Recette Lendtre Professionnels 86  Panidor
28  Bridor signé Frédéric Lalos

31 Les Gourmets

34  Les Essentiels

37  Les Gourmands % PATISSERIES

39 / DU MONDE
: 89  Bridor Une Recette Lendtre Professionnels
40 ' Les Evasions 92 ' Les Délices

43 ' Panidor 94  Les Evasions
96 Panidor

O

Ce document est interactif. Vous pouvez
cliquer directement sur les titres pour vous
rendre aux pages concernées et naviguer
dans le document grace a la fonction retour
au sommaire.




DEPUIS SA CREATION PAR LOUIS LE DUFF EN 1988, LA PASSION BOULANGERE

ANIME LES EQUIPES DE BRIDOR.

Le pain est au ceeur de la vie, partout dans le monde

IL fait partie de notre patrimoine culturel et chaque pays a sa propre culture boulangere : vivante,
singuliére, qui se transmet de génération en génération. Entre tradition et modernité, entre local
et global, les recettes se croisent et se réinventent au gré des envies des consommateurs.

Faire vivre et partager toutes les cultures boulangéres du monde

De la baguette frangaise au savoureux pavé nordique, du croissant pur beurre au croissantjaponais
aux haricots rouges, de la chapati indienne au pao de queijo brésilien.

Nous nous inspirons des savoir-faire extraordinaires des boulangers et Chefs du monde entier pour
créer des produits d'exception... Des pains et des viennoiseries de caractere et d'origine naturelle,
qui respectent chaque spécificité locale.

Depuis sa création, la passion boulangére anime Bridor

Imaginer et produire de nouvelles recettes en faisant vivre la diversité des saveurs.
Développer l'excellence de nos ingrédients et de nos filieres d'approvisionnement.

Conjuguer puissance industrielle et virtuosité des savoir-faire.

Défendre avec intransigeance la qualité et le go(t.

Mettre les femmes et les hommes au cceur de nos actions pour une démarche plus responsable.

La mission de Bridor, c’est tout cela

Ensemble, partageons les talents et les cultures boulangéres pour amener sur toutes les

tables, des produits boulangers d’exception, et ce dans plus de 100 pays a travers le monde.

* Partageons les cultures boulangeres du monde

BRIDOR,
Share the bakery cultures of the world*




NOTRE ADN

La préservation du savoir-faire artisanal

Depuis plus de 30 ans, Bridor s’inspire de la tradition

boulangére et s’associe a des Chefs pour proposer des
produits de caractére et savoureux. A travers des partenariats
prestigieux tels que ceux établis avec la Maison Lenétre, la
Maison Pierre Hermé Paris et le Meilleur Ouvrier de France
Boulanger, Frédéric Lalos, Bridor offre des collections
originales et adaptées a une clientéle haut de gamme.

Faire vivre et partager
toutes les cultures boulangéres
du monde

Chez Bridor, nous nous inspirons du savoir-
faire des boulangers du monde entier pour
créer des produits typiques inspirés du cceur
des traditions locales. Nos chefs créent ainsi
des gammes de caractere qui invitent a la
gourmandise avec des viennoiseries fondantes,
des pains croustillants, et des patisseries
savoureuses.

La qualité depuis plus de 30 ans

Bridor utilise des méthodes de production respectueuses
des produits et des temps de repos nécessaires au
développement des saveurs. Les équipes sont composées de
boulangers, d'ingénieurs et d’experts qualité qui travaillent
sur des viennoiseries essentiellement pur beurre. Certains
pains sont fabriqués avec du levain, entretenu depuis plus
de 20 ans dans nos ateliers de fabrication.

L'Homme au ceeur de nos métiers

Bridor accorde une attention particuliere aux
femmes et aux hommes qui ceuvrent chaque
jour pour proposer des produits d’exception.
De fréquentes actions en faveur de la santé, de
l'insertion, de la sécurité et du bien-étre au travail
sont organisées tout au long de 'année.
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B R I D 0 R EN QUELQUES CRIFFRES
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LES CULTURES

FAIRE VIVRE s

DEPUIS PLUSIEURS ANNEES, NOUS AVONS A CCEUR DE PARTAGER LES CULTURES BOULANGERES
DU MONDE A TRAVERS DES PRODUITS ET DES COLLABORATIONS INTERNATIONALES.

Des partenariats avec des Chefs aux quatre
coins du monde

Frédéric Lalos, Meilleur Ouvrier de France Boulangerie collabore avec

nous depuis 12 ans a travers une collection de pains qui refléte ses valeurs

Des pI'OdlIItS typlques InSpiI'éS d'excellence et de créativité.
du cmur des tradltlons locales En 2021, le pétissier Pierre Hermé, élu Meilleur Patissier du Monde en

. 2016, a imaginé une collection de viennoiseries unique et créative pour
Le Pastel de Nata : une gourmandise Bridor
portugaise, fabriquée par Panidor, notre site de ’
production situé au Portugal. Michel Roux Jr., le célébre Chef anglais aux 85 000 abonnés sur Instagram

. . est notamment 'ambassadeur de notre gamme signée Frédéric Lalos en
Les Rustikal Brot : des pains aux saveurs L N . s
] . ) - Angleterre. Une gamme qui répond a ses exigences de qualité et de saveurs.
puissantes issus des ateliers Kamps, filiale du

Groupe Le Duff, en Allemagne. Chef d'origine autrichienne vivant en Allemagne, Johann Lafer est devenu
une véritable icone de la cuisine dans son pays d'adoption et collabore
avec Bridor en Allemagne.

Des produits inspirés des cultures du
monde et infusés de notre savoir-faire
francais

Le Roulé Ultra Kanel : une viennoiserie d’'inspiration
scandinave au go(t intense de cannelle.

Le Croissant Zaatar : un croissant pur beurre aux
saveurs d'Orient grace a un mélange d'épices et de plantes
aromatiques.

il

Et bien d'autres... !
Frédéric Lalos Pierre Hermé Michel Roux Jr.
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Le New-York Roll, réalisé
a par.tlr de notre iconique

Des recettes qui vous
plongent dans les cultures
boulangeéres locales

Découvrez plus de 170 recettes élaborées par
nos Chefs et experts boulangers présents a
travers le monde ! Téléchargeables sur notre
site Internet, ces fiches recettes sont filtrées
par type de recette, temps de préparation et
difficulté de réalisation.

9e flashe ce code "

pour découvrir ; E
davantage de
recettes !

Elw_.

. ,
s )

Retrouvez également les astuces de nos Chefs !

Pierre et Giuseppe,
nos experts boulangers

Espagne/Portugal
et Italie/Malte.

BBCC
Le Bridor Bakery Cultures Club CLUB

En 2020, nous avons créé le Bridor Bakery Cultures Club.

Cet espace de partage et de réflexion regroupe nos 40 experts
boulangers répartis a travers le monde. Ensemble, ils échangent
sur les nouvelles tendances, les traditions culinaires locales et les
bonnes pratiques a adopter en boulangerie.

Nos Chefs participent également aux événements Bridor a l'échelle
internationale. Parmi ces événements, le Concours de Créativité
Culinaire annuel les invite a rendre hommage a leur culture
boulangeére régionale a travers des produits Bridor.

Jérome et Sofi,
nos experts
boulangers France
et pays du Nord:




INSPIRATIONS

BBCC

Nos chefs partagent avec vous CLUB
leurs meilleures recettes

Nos chefs et experts boulangers, membres du Bridor Bakery
Cultures Club, présents a travers le monde, vous présentent leurs
meilleures recettes gourmandes et savoureuses réalisées a
partir de nos produits.

Venez découvrir des recettes sucrées ou salées, pour tous
les moments de la journée, qui ne manqueront pas de vous
faire voyager ! Du Sandwich Méditerranéen veggie a la Focaccia
Tomates Mozzarella en passant par un crumble Pomme Cannelle,
laissez-vous surprendre et redécouvrez certains de nos produits
phares.

Nous mettons ainsi a votre disposition une sélection de plus
de 170 recettes élaborées par nos Chefs pour vous inspirer au
quotidien.

DES RECETTES GOURMANDES ET
CREATIVES A VOTRE DISPOSITION

Des burgers et des
desserts premium
et étonnants réalisés

avec le Bun’n'w

#gaspillage : nos chefs ont

imaginé des recettes inspirantes
pour ne plus perdre une miette
de nos produits.

Une véritable dose d’inspiration
pour tous nos clients

Profitez d'une interface claire et facile a
utiliser pour trouver rapidement de nombreuses
recettes qui correspondent a vos attentes, et
télécharger les fiches recettes correspondantes.

Des recettes élégantes Des recettes étonnantes issues
L ) inspirées des traditions du concours de créativité du
Téléchargez nos fiches recettes culinaires du monde pour Bridor Bakery Cultures Club

' les moments festifs organisé chaque année
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NOS ENGAGEMENTS

POUR NOS SITES DE PRODUCTION DE PAINS ET VIENNOISERIES FRANCAIS

LA QUALITE

DE NQS
INGREDIENTS N
LE BIEN-ETRE
DES CONSOMMATEURS
I 0
: 74 %
LEAN Clean Label Bridor
LABEL EN 2021
BRIDOR
v
100% de nos farines conventionnelles . 2 ST 86 W
Nos recettes Clean Label Bridor® sont réalisées avec : 0
sont d’origine France sur nos sites de Clean Label Bridor
. . s s i &di ‘oriqi EN 2023
production francais, c’est-a-dire qu'elles des ingrédients d'origine naturelle
sont issues de blés francais' et sont transformées chez des meuniers des ingrédients aux pouvoirs colorants, aromatiques, ou texturants, .l
situés & moins de 300km de nos sites de fabrication. comme l'aréme vanille ou le curcuma pour la couleur. 1 Oaly
Les farines de blés Bio des pains fabriqués sur nos sites francais sont Seul l'acide ascorbique, dont le réle est décisif dans la qualité finale des produits, est Clean Label Bridor
également issues de blés Bio francais'. toléré dans nos recettes Clean Label Bridor. Lorsqu'il est présent, c'est toujours en quantité OBJECTIF 2026

inférieure a 0,02%.

BEURRE

Nous travaillons sur la rédaction
et la signature de notre Charte
Beurre Responsable Bridor avec nos
partenaires transformateurs et éleveurs.

Dans certaines recettes, nous utilisons
du beurre AOP Charentes-Poitou qui est

unanimement reconnu par les artisans Un engagement ambitieux de réduction de sel :

boulangers francais. Depuis 2024, nos pains ont un taux de sel maximum de 1,3g/100g°.

Une offre de produits réduits en sel : des recettes

EUFS

Les oeufs utilisés sur nos sites frangais sont issus de poules élevées

élaborées avec un taux de sel réduit de 25% par rapport

a la moyenne des produits similaires du marché. Of eV

© © 0 000000000 00000000000000000000000000000000000000000000

au sol depuis le 1¢r janvier 2019 pour les produits Bridor. Certaines

gammes sont réalisées avec des ceufs plein air.
(1) Sauf aléas climatique rendant impossible un approvisionnement en blés 100 % origine France
(2) Périmetre Clean Label Bridor : Pain, Viennoiserie, Snacking, Brioche, a marque Bridor, y compris mix produits de négoce. 10
(3) Pour les produits fabriqués en France. Sur produit cuit tel que consommeé, hors Focaccias.



LA PROTECTION DE ¢+ *+ccccsoeesooessocsssaccsoscssocsssoasssaccsoscsssssannsss
NOTRE ENVIRONNEMENT

La prise en compte de la biodiversité fait partie
intégrante de l'étude de tous nos futurs projets.
Ainsi, notre site de Louverné est doté de 8 ruches et
ses espaces verts sont entretenus par des moutons
grace a l'éco-paturage des « Moutons de l'Ouest ».

il e/ TR

+de 75 000 m? Eclairage 100% LED

d’eau par an sont économisés sur nos D'ici fin 2024, l'ensemble de nos sites de fabrication francais sera doté

sites de production francais depuis 2021 d'éclairages LED. Ils consomment moins d'électricité et ont une durée

grace a l'utilisation de la technologie de vie supérieure, ce qui permet de réduire les déchets.
adiabatique pour nos anciennes et
nouvelles installations de surgélation.
Cette technologie met en contact l'air
chaud et sec avec une zone humide,

entrainant une diminution efficace des

températures.

Réduction du gaspillage énergétique

Linstallation d'un systeme de cartographie des sources de consommation
de nos équipements de production nous permet de consommer au plus
prés de nos besoins et d'éviter le gaspillage énergétique.

1000/0 de nOtre €aU industrietle rejetée est utilisée pour

lirrigation des champs a proximité de nos sites de production.
En 2022, cela représentait 112 000m3 d’eau réutilisés !

-40% de consommation de gaz

pour nos ballons d'eau chaude grace a la récupération de la chaleur ,
des salles des machines pour préchauffer l'eau chaude sanitaire. 1[]00/0 de nos deChetS

sont désormais valorisés

a travers du recyclage, de -

'alimentation animale ou du Iléduirennsdéchels
chauffage d'immeubles. l parledécartonnage

J— ENTREPRISE CERTIFIEE MANAGEMENT DE LENERGIE !l de8 600T de beurre ‘
¥ i P
L 25N %3 Cette certification valorise les entreprises qui s'engagent a réduire =
°Iso: leur impact sur le climat, a préserver les ressources et a améliorer La suppression des emballages
50001 leurs résultats grace a un management efficace de l'énergie. en carton représente 158 T

= de déchets en moins !



LE RESPECT DES FEMMES **++cvceesesoecscsosososcsssossoscsssosscssansss
ET DES HOMMES

C MPUS

BRIDOR

ENTREPRISE CERTIFIEE SANTE ET SECURITE AU TRAVAIL
Iso Cette certification encourage les entreprises a intégrer une politique de

45001 gestion de la santé et de la sécurité au travail et a y rattacher des objectifs.
CAMPUS BRIDOR, notre programme de formation
Ve certifiant, a été lancé en 2023 pour proposer des
WMSTHE™ . ENTREPRISE LABELLISEE « VITRINE INDUSTRIE DU FUTUR » parcours de formation aux metiers de Bridor. Le

Ce label récompense les innovations technologiques centrées sur 'lHomme programme est en alternance sur les sites de

EACELEGE O A FRENCH B au sein de nos sites de production. production de Servon-sur-Vilaine et de Louverné,

avec des emplois a la clé.

Grace au projet HUMAN, les salariés peuvent bénéficier d'un programme

d'activités physiques personnalisé et d’'une salle de sport pour les En 2021, nous avons installé deux chatbots sur nos e~

accompagner dans la prévention des risques de blessures et TMS (troubles

sites de fabrication. Le premier, pour accompagner
musculo-squelettiques).

les collaborateurs dans la résolution de problemes sur
les lignes de production, le second pour apporter des
réponses 24h/24 et 7j/7 concernant les sujets liés aux

En 2019, nous avons intégré nos premiers exosquelettes. Depuis, nous Ressources Humaines.
avons complété le dispositif de capteurs d’activité musculaire afin de
quantifier les bénéfices des exosquelettes.

l' | - Chez Bridor, le mois de juillet est synonyme de la Langue des Signes. Des ateliers de
: sensibilisation animés par des salariés sourds sont organisés afin de faire découvrir la
‘ /‘ ' ﬂ' Langue des Signes aux équipes. A l'issue de ces ateliers, des fiches mémo sont diffusées a

I'ensemble des salariés afin de faire perdurer la pratique dans les services.

Prevenlr les risques de blessures
= des salariés alaided'un

E——

programme sportlf personnallse

12



LE MARCHE DE LA BOULANGERIE, VIENNOISERIE,
PATISSERIE EST UN MARCHE DYNAMIQUE.

LES PRODUITS BOULANGERS FONT PARTIE DU
QUOTIDIEN DES CONSOMMATEURS, S’APPUYANT
SUR DES SAVOIR-FAIRE TRADITIONNELS TOUT
EN SE RENOUVELANT SANS CESSE.

~ Pain . ;
Patisserie

Le pain fait partie intégrante du quotidien des Francais :
9 00/ des Francais consomment
O REGULIEREMENT DU PAIN!
8 /1 0 apprécient accompagner leur repas
D'UN MORCEAU DE PAIN?

Parmi les pains les plus consommés en France, on
retrouve : 2

La baguette de tradition

Les pains spéciaux (complet, aux graines,...)

Le pain de campagne

Naturalité et Nutrition Plaisir et gourmandise

De nos jours, les consommateurs sont a la recherche Les consommateurs recherchent des
d’une alimentation plus saine, qui passe notamment aliments plaisir, pour tous les instants
par le simple, le naturel et le sans additifs. de consommation.

Ainsi les Frangais s'accordent a dire

0 des Francais déclarent faire attention )
O AUX APPORTS NUTRITIONNELS que les macarons sont synonymes de :
DES PRODUITS BOULANGERS' Moment de plaisir a 86%,

Saveurs délicates a 84%
Moments d’exception a 75%'

(1) Etude Bridor aupres de 1000 consommateurs représentatifs de la population, en France, 2023 13
(2) Etude Bridor auprés de 1000 consommateurs représentatifs de la population, en France, 2022



Viennoiserie

% J

Entre tradition et innovation

2/ des Frangais consomment régulierement
DES VIENNOISERIES?

Les croissants et les pains au chocolat restent parmi
les viennoiseries préférées des Frangais, choisis a:
78% pour le Pain au chocolat
73% pour le Croissant
par les consommateurs de viennoiseries'

Cependant, la tendance des toppings et fourrages de plus en
plus gourmands les suit de pres.

Ainsi, parmi les consommateurs de viennoiseries :

achétent des viennoiseries FOURREES AU CHOCOLAT
(suisse, torsade, roulé, croissant...)!

+de

+ de ”4 acheétent des viennoiseries FOURREES AUX FRUITS 1

14



LE DIGITAL & VOUS

Votre espace client personnalisé Un accompagnement complet pour vos remises en ceuvre

Connectez-vous a votre espace personnel sur Bridor.com grace a votre

Retrouvez sur notre site internet, des instructions complétes sous forme
compte client. Vous pourrez y trouver vos références spécifiques.

de courtes vidéos pour une remise en ceuvre optimale.

Vous y retrouverez également :

. . . Qup EN BONUS : les astuces de nos Chefs !
Votre liste de produits favoris

.‘.
Vos commandes l "é‘ _,?
Votre historique d’achats
Des documents complémentaires a télécharger : fiches
=

techniques, factures...
Echanger directement avec le service client

=N

Beking Instrucrio .
n: Ready.to-proye
i
a2 ennese

> Viennese-pastries

( Découvrir les vidéos )

* Pour accéder a votre compte en ligne veuillez en faire la demande auprés de nos équipes (commercialfrance@groupeleduff.com pour la France / exportsales@groupeleduff.com
pour tout autre pays). Pour plus d'informations, complétez notre formulaire de contact en ligne.

15



LOGOTHEQUE

Ingrédients

LEVAIN

FARINE
LABEL

ROUGE

Produits fabriqués avec du levain. Tous nos levains sont fabriqués
dans nos ateliers de fabrication.

Produits contenant de la Farine Label Rouge, signe de qualité le plus
reconnu par les consommateurs.!

Produits fabriqués avec de 'Huile d’'Olive pour une texture meelleuse.

Produits réalisés avec des ceufs issus de poules élevées en plein air.

Viennoiseries réalisées avec du beurre breton dans la recette
pour un feuilletage savoureux et croustillant. Ce beurre est utilisé
exclusivement dans notre gamme de viennoiseries prestigieuse, Bridor
x Pierre Hermé Paris.

Viennoiseries réalisées avec du beurre AOP Charentes-Poitou.

Produits réalisés a base de margarine qualitative pour un go(t
consensuel et une texture légére et croustillante.

Produits réalisés a base de Matiére Grasse Composée, soit un mélange
de margarine et de beurre concentré. Cette association du végétal et
du bon go(t de beurre permet d'obtenir une gamme de viennoiseries
gualitatives.

(1) QueChoisir.org « (2) Réglement (CE) n°1924/2006

LA SIGNIFICATION DE TOUS LES LOGOS
ET PICTOGRAMMES QUE VOUS POUVEZ
RETROUVER SUR NOS PRODUITS

Naturalité et Nutrition

RICHE

EN
FIBRES

SOURCE
DE
PROTEINES

Produits contenant au moins de ég de fibres sur 100g de produit cuit.?

Produits contenant au moins 3g de fibres sur 100g de produit cuit.2

Au moins 12% de la valeur énergétique de ces produits sont constitués
de protéines.?

Produits Clean Label Bridor composés uniquement de l'essentiel et
d’'ingrédients d'origine naturelle. La seule exception tolérée concerne
l'acide ascorbique, pour son réle décisif dans la qualité finale des produits.

Produits ne contenant pas de viande (ingrédients, y compris les additifs,
arémes, enzymes et supports, et auxiliaires technologiques d’'origine
animale)

Produits sans ingrédients d'origine animale (y compris les additifs,
ardémes, enzymes et supports) ou auxiliaires technologiques d’origine
animale, a toutes les étapes de la fabrication.

Pains contenant de la farine de lin dans leur recette et s’inscrivant ainsi
dans la démarche Bleu-Blanc-Cceur.

Produits sans gluten réalisés a partir d'un mix unique de farines sans
gluten.

Pains et viennoiseries Bio et réalisés avec des matieres premieres
rigoureusement sélectionnées, qui répondent a la fois au cahier des
charges de U'Agriculture Biologique et aux exigences Bridor.

16



Technologies

CRU  Produits PRETS-A-POUSSER, nécessitant un temps de pousse dans la remise en ceuvre.
PAC  Produits PRETS-A-CUIRE, pour une remise en ceuvre simple et rapide.
PRECUIT  Pains cuits a 80%, nécessitant un passage au four.

100 % CUIT Produits PRETS-A-SERVIR aprés simple décongélation.

Nos gammes

NAKED Viennoiseries avec des ingrédients simples et 100 % d’origine naturelle,
BRIDOR sans acide ascorbique et sans lécithine.

UOULLIE Marque BtoC regroupant nos sachets adaptés a la vente aux

consommateurs.

PIERRE

© © 0 0 0 0 0000000000000 0000000000000000000000000000000000c00 o

’# Produits dont la recette s'inspire des cultures locales
pour proposer des produits créatifs et savoureux !

N' Produits lancés au cours de cette année.

NOMW Produits dont la recette a été retravaillée cette année.



-

Le bien-étre du consommateur

Des pains Bleu-Blanc-Coeur ou sans gluten au
croissant sans acide ascorbique et lécithine, Bridor
se renouvelle chaque année pour proposer au sein de
sa gamme « Mieux-Etre » des produits savoureux et
engagés pour le Bien-Etre et le Mieux-Manger.

L'environnement

Une préoccupation au coeur des engagements Bridor.
Elle est incarnée par la collection BIO dont les produits
sont réalisés a partir de matiéres premiéres agricoles
issues de l'Agriculture Biologique.

La qualite
Des produits réalisés a partir d’'ingrédients

rigoureusement sélectionnés et suivant des cahiers
des charges bien établis par les équipes qualité Bridor.

h RETOUR AU SOMMAIRE
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Mieux-Etre

Fortement engagée dans le mieux-étre, Bridor a
développé une gamme de produits en phase avec
les nouvelles considérations nutritionnelles. Les
produits mieux-étre Bridor accordent naturalité,
plaisir et qualité.

Cette collection est composée de plusieurs pains

savoureux Bleu Blanc Caeur, une démarche qui intégre des

objectifs nutritionnels pour 'homme, tout en respectant la
santé animale et notre environnement.

Retrouvez également des pains, une brioche et une madeleine
sans gluten, protégés par leurs sachets individuels.

Enfin cette collection intégre les viennoiseries NAKED, réalisées
uniqguement avec des ingrédients d'origine naturelles (sans acide
ascorbique et lécithine) et des ceufs plein air.

Tous les pains et viennoiseries de cette collection répondent ~ ZLEAN
a nos exigences Clean Label Bridor. BRIDOR

* Etude Bridor auprés de 1 000 consommateurs représentatifs de la
population, en France, 2022 ﬁ RETOUR AU SOMMAIRE
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MIEUX-ETRE

100 % CUIT
Briochette Sans Gluten 50g x50

_ SANS Lea
GLUTEN ERbok

100 % CUIT

Petit Pain aux Graines Sans Gluten 45g x50

SANS LEAN
GLUTEN s

PAC

Croissant Naked 60g x70

o LEAN
E LABEL
BRIDOR BRIDOR

100 % CUIT
Petit Pain Bleu Blanc Cceur 50g x150

i
fLEAN BLENC
LABEL  (GOEUR)
BRIDOR 0

100 % CUIT
Petit Pain Nature Sans Gluten 45g x50

SANS LEAN
GLUTEN ERboR

39780

PAC

Pain au Chocolat Naked 75g x70

o LEAN
E LABEL
BRIDOR BRIDOR

i
fLEAN BLENC
LABEL  (COEUR)
BRIDOR 0

35700
o JE
et Figle g F
-J%"){‘,f"“'r
(-, ',‘f
e
100 % CUIT

Petit Pain aux Graines Sans Gluten 45g x50

SANS LEAN
GLUTEN s

100 % CUIT
Petit Pain Bleu Blanc Cceur 40g x185

i
fLEAN BLENC
LABEL  (GOEUR)
BRIDOR 0

100 % CUIT
Madeleine Sans Gluten 30g x50

SANS
GLUTEN
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LE Bio,
ON Y PREND
GOGT !

Le secret des pains et viennoiseries Bio Bridor ?

Des matiéres premiéres rigoureusement
sélectionnées : farine, beurre, ceufs issus de poules
élevées en plein air, chocolat, pommes, sucre de
canne. Ces matiéres premiéres Bio répondent a la fois
au cahier des charges de l'agriculture biologique et aux
exigences Bridor pour un résultat produit exceptionnel.

Levain Bio : créé en 2010 par les maitres boulangers de

Bridor, le levain chef bio est réalisé a partir d'une farine de blé
broyée sur meule de pierre.

Preés d’1 Européen sur 2
DECLARE ACHETER BIO REGULIEREMENT*

73 O/ des Frangais considérent que les produits issus de )
O LAGRICULTURE BIOLOGIQUE SONT DE MEILLEURE QUALITE**

* La tendances Healthy, CHD Expert, 2021 - Europe, 1800 consommateurs
** Etude Bridor auprés de 1 000 consommateurs représentatifs de la population, en France, 2023 h RETOUR AU SOMMAIRE
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Pavé Epeautre ef Graines de Courge BIO Pavé de Campagne BIO 400g x15 Baguette BIO 280g x22 Petit Pain B10'50g"x60~""

4509 x16
LEVAIN Lk%ﬁ' LEVAIN Lkﬁ‘é{‘ LEVAIN Lk%ﬁ'
BRIDOR BRIDOR BRIDOR

38942

LEVAIN CLEAN
BRIDOR
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=
o
L
@
o
4
4
=
=

PRECUIT &uw

o

Petit Pain BIO 50g x180 Pave Nordique BIO 280g x28 Croissant BIO 70g x60 Pain au Chocolat BIO 75g x70
LEAN ) ) RICHE LEAN LEAN LEAN
@ ot @ ot @ ot @ ot

38563 38564

PAC . PAC

<< - - § mons g
Chausson aux Pommes BIO 110g x50 Pain au Chocolat Lunch BIO 35g x210 Croissant Lunch BIO 30g x225 Croissant BIO70gx72

@ LEAN @ LEAN @ LEAN @ LEAN
LABEL LABEL LABEL LABEL
PLEIN AIR BRIDOR PLEIN AIR BRIDOR PLEIN AIR BRIDOR PLEIN AIR BRIDOR

PRECUIT

PAC

PAC



Des matiéres premires de qualité
D'es.farines de blé minimum Té5. Depuis 2021, toutes

nos farines de Slé classiques sont fabriquées a partir de
blés cultivés en France'.

- Des levains fabriqués dans nos ateliers de fabrication
en suivant des cahiers des charges bien précis.

Le godit de la tradition

Pates travaillées, pétries et fagconnées lentement.

Respect de longs temps de pointage et de fermentation
pour des mies bien alvéolées, des saveurs uniques.

Cuisson ou pré-cuisson dans un four a sole.

S'avoir-faire et créativiteé

Une offre inspirée du pur savoir-faire boulanger
francais et des cultures boulangéres du monde, pour
une large gamme de pains aux formes et aux saveurs
multiples.

Engagement pour le mieux-manger i3

LABEL

98% de nos pains sont Clean Label Bridor. IR

{1} _Po'(]r nos 5|t§§_de productionfrancaig, sauf farlne de blé de laméliorant. Sauf aléats climatiques rendant.impossible un approvisionnement en blés 100% origine France. ﬁ RETOUR AU SOMMAIRE
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PAINS

a la franc

JROEA R

DECOUVREZ LES
PRECIEUX CONSEILS DE
PREPARATION DE NOS

EXPERTS BOULANGERS !

>

ﬁ RETOUR AU SOMMAIRE

e
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UNE RECETTE |
LENOTRE Bridor

Cette collaboration entre Bridor et la prestigieuse Maison
Lendtre propose des petits pains d’'une grande finesse, précuits
dans un four a sole de pierre, qui représentent l'excellence de
la boulangerie francaise, dédiés a Uhotellerie et la restauration.

Ces recettes exclusives ont été imaginées par les maitres boulangers
de la Maison Lendtre : des grands classiques ou des recettes plus
créatives, généreuses en saveurs et inclusions.

* Etude Foodservice Vision pour Bridor, 2017, 415 restaurateurs frangais
** Etude Bridor aupres de 1 000 consommateurs représentatifs de la population, en France, 2023 ﬁ RETOUR AU SOMMAIRE
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PAINS / BRIDOR UNE RECETTE LENOTRE PROFESSIONNELS

30895
\
™
‘ll- { PRECUIT ' . PRECUIT = ' PRECUIT
Finedor® Nature 45g x50 Finedor® Epi 40g x40 Finedor® Olives noires et Thym 50g x50
495 4 S
- PRECUIT TS, PRECUIT © pRECUIT
Petit Pain de Campagne 45g x60 Petit Pain triangle aux Olives Vertes 45g Petit Pain Graines et Céréales 45g x60
x45
33994
PRECUIT PRECUIT PRECUIT
Petit Pain au Seigle 50g x50 Petite Boule esprit Nordique 60g x65 Pain aux fruits 180g x20

e CREEL CRBEL "N CRBEL
FIBRES BRIDOR BRIDOR FIBRES BRIDOR

PRECUIT

Finedor® Graines Anciennes 50g x50

LEAN
LABEL
BRIDOR

7 ;
r S PRECUIT
Mix Petits pains Prestige ASQEQGB'

LEAN
LABEL
BRIDOR

PRECUIT

Finedor® Nature 45g x30

ﬁ"
LABEL
BRIDOR
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PAINS BRIDOR UNE RECETTE LENOTRE PROFESSIONNELS

p o e, iad 2
- PRECUIT e ___________ :?Récurr
Petit Pain Graines et Céréales 45g x35 Pain aux Fruits 180g x15

LEAN LEAN
LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR
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Développés en partenariat avec Frédéric Lalos,

Meilleur Ouvrier de France Boulanger, ces grands

pains aux qualités boulangéres exceptionnelles nous
projettent immeédiatement dans un fournil.

Bridor et Frédéric Lalos se sont associés en 2010 pour

vous proposer ces pains de grande saveur aux qualités

boulangéres exceptionnelles qui conjuguent créativité et
excellence.

Dans sa quéte d'excellence, Frédéric Lalos, artisan hors pair, a

su redonner a la boulangerie frangaise ses lettres de noblesse
en remettant notamment au go(t du jour les grands pains.

650/ des consommateurs francais
0 PREFERENT LES PAINS AVEC DU LEVAIN*

* Etude Bridor auprés de 1 000 consommateurs
représentatifs de la population, en France, 2022 h RETOUR AU SOMMAIRE
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/ BRIDOR SIGNE FREDERIC LALOS

LES BAGUETTES

.

‘.-, "'ji .

PRECUIT
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PRECUIT

La Baguette Parisienne 280g x25 La Baguette de Campagne 280g x25 Le Céreéalier 4509 x16 Le Pochon 450g x16

LEVAIN CLEAN LEVAIN CLEAN LEVAIN CLEAN LEVAIN CLEAN
BRIDOR BRIDOR BRIDOR BRIDOR

EEELE] EEEIT] 34230

PRECUIT

i T,
@un * PRECUIT - PRECUIT y‘&' ipnéeurr
Le Batard 330g x20 Le Batard 540g x14 Pain seigle-citron 330g x26 Pain aux Figues 330g x26

LEAN LEAN RICHE LEAN LEAN
LEVAIN LABEL LEVAIN LABEL EN LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR FIBRES BRIDOR BRIDOR

ELFEE] 34234]

 PRECUIT

o v, 3 .
PRECUIT PRECUIT PRECUIT

Le Complet 330g x26 Le Pavé aux Noix 400g x25 Le Céreéalier 280g x28 Le Grand Pochon 1.1kg x10

RICHE
LEVAIN []] Lk%%.'f LEVAIN Lk%%.'f LEVAIN Lk%%.'f LEVAIN Lkﬁé[‘
FIBRES BRIDOR BRIDOR BRIDOR BRIDOR



/ BRIDOR SIGNE FREDERIC LALOS

K L A,
T precur ' “ 7 prEcur PRECUIT
Le Pochon 280g x24 le Grand Parisien 1.1kg x10 Le Grand Céreéalier 1.1kg x10 Le Muesli 280g x26

LEVAIN LEAN LEVAIN CLEAN LEVAIN CLEAN
BRIDOR BRIDOR BRIDOR



A\ ‘.
6 3 0/ des consommateurs francais aiment particuliérement
0 LE FORMAT BOULE A PARTAGER*

Des recettes savamment élaborées par nos boulangers,
pour proposer des pains de caractére aux godts intenses,
aux formes et aux finitions complexes.

Les pains de cette collection reposent sur 3 piliers essentiels :
la qualité, le savoir-faire et la créativité.

Les ingrédients sont rigoureusement sélectionnés et les levains
sont réalisés dans nos ateliers de fabrication en respectant de
longues durées de fermentation.

Cliquez ici pour voir notre
collection Les Gourmets

* Etude Bridor auprés de 1 000 consommateurs
représentatifs de la population, en France, 2022 h RETOUR AU SOMMAIRE
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PAINS LES GOURMETS

| 30416
PRECUIT PRECUIT PRECUIT PRECUIT
Triangle Rustique 55g x50 Pavé de Campagne 70g x100 Carré Rustique 40g x80
35130
PRECUIT PRECUIT PRECUIT { PRECUIT
Pavé de Campagne 50g x130 Boule Rustique 55g x70 Petit Pain Caractére 50g x65 Petit Pain Céréales et Graines 50g x65

LEAN LEAN LEAN LEAN
LABEL LABEL LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR BRIDOR

PRECUIT PRECUIT PRECUIT

Baguettine Nature 140g x25 Baguettine Graines et Céréales 140g x28 Baguettine Seigle et Céréales 120g x60 Baguettine Caractére 120g x60

RICHE
ChBEL LEVAIN CABEL LEVAIN EN CABEL LEVAIN ChBEL
BRIDOR BRIDOR FIBRES BRIDOR BRIDOR

PRECUIT



LES GOURMETS

2101418 368311

Vil
L

PRECUIT PRECUIT SR "'ﬁkéclfi'r
Baguettine Céréales et Graines 120g x60 Baguette 1778 280g x25 Pave Rustique 450g x25
ELYER 34909 35030 41299

*

Pave aux Céréales 450g x30 Pain Céréales et Graines 400g x18

LEAN LEAN - fLEAN LEAN
LEVAIN LABEL LEVAIN LABEL LABEL LABEL N!
BRIDOR BRIDOR BRIDOR BRIDOR

Miche a l'épeautre 4509 x18 Pavé au Seigle 330g x26

- e N
T \ PRECUIT
Pavé de Campagne 450g x9 Carré Rustique 40g x30

LEAN - ELEAN
LEVAIN LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR
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Des pains travaillés dans la simplicité mais toujours

avec la méme exigence de qualité Bridor, caractérisés

par des formes classiques et des saveurs consensuelles,
pour répondre aux attentes du quotidien.

Une partie des recettes des pains de la collection « Les
Essentiels » est composée de farine Label Rouge.

Des petits pains aux grandes baguettes, ces pains aux formes
travaillées avec simplicité et régularité, s'adaptent a tous les
instants de consommation.

* Etude Bridor auprés de 1 000 consommateurs
représentatifs de la population, en France, 2023 ﬁ RETOUR AU SOMMAIRE
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PAINS LES ESSENTIELS

o e
f it o
__‘_J'1'i : é ¥-r s

PRECUIT PRECUIT PRECUIT PRECUIT
Flute Nature 70g x55 Losange Nature 55g x100 Losange Pavot 55g x100 Losange Graines et Céréales 55¢g x100

EETTE 34921 34922

' Lo
i g .
2 2 — "jl 2 2

PRECUIT O L g iC PRECUIT PRECUIT PRECUIT
Losange Sésame 55¢g x100 Mix Losanges 55g x100 Petit Pain Nature 40g x200 Petit Pain rectangle Nature 55g x140

PRECUIT PRECUIT PRECUIT PRECUIT
Petit Pain rectangle Rustique aux graines Petit pain rectangle Multigrains 55g x140 Petit Pain Multigrains 40g x200 Pain biseauté Nature 80g x120

55g x140

LEAN LEAN LEAN LEAN
LABEL LABEL LABEL e LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR Frra BRIDOR



PAINS LES ESSENTIELS

|
G PRECUIT
Mix Petit Pain rectangle 55g x120 Baguettine Nature 140g x50

Baguette Nature 280g x25 Baguette Multigrains 280g x25

LEAN LEAN
ﬁ%ﬂg‘f LABEL LABEL
ROUCE BRIDOR BRIDOR

PRECUIT

PRECUIT

Baguettine Multigrains 140g x50

LEAN
LABEL
BRIDOR

Baguette de Campagne 280g x25

LEAN
LABEL
BRIDOR

PRECUIT

34792

PRECUIT

Baguettine Pavot 140g x50

§’u fiea
ROUGE BRIDOR

PRECUIT

Sachet x 2 Baguettines Nature 140g x24

o, TEAN
PIERRE FARINE LABEL
® ROUCE BRIDOR
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es-Gourmands

Des pains trés gourmands qui se distinguent par leurs

recettes riches en inclusions sucrées ou salées, mais

toujours sur une base de pain inspiré du savoir-faire
boulanger francgais.

Les différents formats proposés dans cette collection

permettront de répondre a différents instants de
consommation.

680/ des consommateurs francais apprécient
O LESPAINS GOURMANDS, RICHES EN MORCEAUX*

* Etude Bridor auprés de 1 000 consommateurs
représentatifs de la population, en France, 2022 ﬁ RETOUR AU SOMMAIRE
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/ LES GOURMANDS

T:!.% ki
T
S
PRECUIT PRECUIT e . 100 % CUIT 100 % CUIT
Petit Pain Noix ef Noisettes 55g x75 Petit Pain Figues 55g x75 B'Break 2 olives et Romarin 70g x40 B’Break Chorizo 70g x40
35026 35110

100 % CUIT e 100 % CUIT : i

B’'Break Cacao-Pépites de chocolat 70g B’'Break Muesli 70g x40 Pavé aux Figues 330g x26

Pavé Muesli 330g x26
x40
40495 40496 40497

PRECUIT

Pain au mais 300g x30

LEAN LEAN SOURCE LEAN
LABEL LABEL L LABEL
BRIDOR BRIDOR PROTEINES BRIDOR

Pain aux Fruits 300g x30
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© CATEGORIE

PAINS
du Monde

8 2 O/ des Francais apprécient découvrir
O DE NOUVELLES SAVEURS DU MONDE*

* Etude Bridor auprés de 1 000 consommateurs représentatifs de la population, en France, 2023 h RETOUR AU SOMMAIRE 39



Voyagez a travers le monde avec notre
collection Les Evasions

72 0/ des consommateurs francais déclarent
0 AVOIR ENVIE DE.CONSOMMER CES PAINS*

* Etude Bridar auprés de 300 consommateurs représéntatifs de la population, en France, 2077

Evasions

Quand le savoir-faire boulanger frangais s'inspire des
tendances d’ici ou d’ailleurs, pour nous offrir des pains aux
recettes originales et savoureuses.

Retrouvez les cultures boulangéres du monde dans notre
collection les Evasions composée d'un pavé nordique d'inspiration
scandinave, des Rustikal Brot cuits en moule et riches en graines
aux influences allemandes ou encore de nos ciabattas et foccacias
aux saveurs de lltalie.

ﬁ RETOUR AU SOMMAIRE



PAINS / LES EVASIONS

| |

PRECUIT PRECUIT

Ciabatta Nature 140g x50 Ciabatta Huile d"Olive 140g x50

. PRECUIT
= - Tt

s

Pain Kurbiskern 750g x7

Q) RICHE LEAN ©) RICHE LEAN ) LEAN ) LEAN
2l 2l 2l 2
e e I TR © W B3 Vv & MR VE & e

40519 3

- % 4
PRECUIT \

PRECUIT PRECUIT
At 0
Ciabatta Nature 100g x77 Ciabatta Nature 330g x22 IV' Ciabatta Huile d'Olives et Olives vertes 140g SO Moelleux Nature 140g x46

x25

36110] 40515

- oy T i S
— 4} ) % T e 's""‘"’ o '-’ . 8
] ; » 5 . = . —
f" : 5 7 __\7": o sy ‘:.9"_“ .
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a o S e, ¥ ; g L S R
100 % CUIT PRECUIT PRECUIT B e . Teseiid PRECUIT

Pain Brioché fagon Viennois 130g x44 SO Moelleux Nature 100g x64 Focaccia Cinquanta Nature 210g x24 Focaccia Cinquanta Nature 450g x12

A A A o
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PAINS / LES EVASIONS

205611 38226

PRECUIT

. I.J'-:_ - __k’:
Focaccia Genovese 600g e

e LEAN e LEAN e RICHE LEAN
V24 V24 V24
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Panidor

Exclusivement fabriquée au Portugal, la collection
Panidor propose des produits de grande qualité inspirés
des traditions locales. A travers une offre compléte et
facile a remettre en ceuvre de produits boulangers, voyagez
au ceeur de la culture boulangeére portugaise.

Une sélection de pains aux visuels rustiques et aux recettes
savoureuses, précuits dans un four a sole de pierre.

Des grands, petits et mini pains aux recettes variées pour
correspondre a tous les besoins.

ﬁ RETOUR AU SOMMAIRE
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Petit Pain Rustique 90g x90

g o LEAN
) oot

* AR

et s Y

4% PRECUIT

PRECUIT

/ PANIDOR

Mini pain Rustique 33g x200

;e LEAN
) Ve
Petit Pain brun 80g x100

g o LEAN
) et

41584 41586
PRECUIT PRECUIT
Mini pain brun 33g x250
] e LEAN
W) ng;
41594
PRECUIT

PRECUIT

Mini pain Céréales et Graines 33g x250

LEAN
Z) LABEL
\ BRIDOR
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Feuilletégé de grande qualité

Gamme esseﬁtiellem(;:nt PUR BEURRE : beurre AOP Charentes-Poitou

" ou beurre fin pour des viennoiseries fondantes au feuilletage fin.

FARINES FRANGAISES : farines de blé classiques fabriquées a
partir de blés-cultivés en France'.

Avec des oeufs issus de poules élevées au sol ou en plein air2.

Le goﬁt de la tradition

Viennoiseries élaborées dans Uesprit de la tradition touriére
frangaise. Les pates reposent de longues heures, pour des

' viennoiseries savoureuses aux aromes complexes, riches, intenses

et au feuilletage doré.

Souplesse et rapidité

Une offre disponible en CRU (prét-a-pousser) et en PAC (prét-a-
cuire) pour répondre a tous les besoins.

Engagement pour le mieux-manger LeaN

LABEL
= . ! g ; BRIDOR
76% de nos viennoiseries sont Clean Label Bridor.
(3
(1) Pour nos sites de production francaig, hors références Bio, hors gluten de blé et sauf aléas climatiques rendant impassikle un
approvisiorinement en blés 100% origine France. - {2) Pour nos sites de production francais et portugais h RETOUR AU SOMMAIRE

-
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4l

a la frangazse

VOIR LES CONSEILS
DE NOS EXPERTS
BOULANGERS SUR LA
REMISE EN OEUVRE
DES VIENNOISERIES

>

ﬁ RETOUR AU SOMMAIRE
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Bridor X
Pierre Herme
Paris

Elu Meilleur Patissier par 'Académie des World's 50 Best

Restaurants en 2016, Pierre Hermé met a disposition

sa maitrise technique, son talent et sa créativité pour sa
collaboration gourmande avec Bridor.

PIERRE HERME

PARILS

Animés par leurs valeurs communes et un profond respect

pour le savoir-faire, Bridor et Pierre Hermé Paris ont imaginé

une collection de viennoiseries inédites, tant sur les saveurs que
sur la finesse des ingrédients.

Pierre Hermé a appliqué la méme exigence que celle qu'il porte a

ses créations avec un cahier des charges exigeant et précis. Il a ainsi

créé deux recettes, dont il a imaginé chaque association de go(t et de
textures et chaque saveur avec la finesse qui lui est propre.

Chaque ingrédient a été rigoureusement sélectionné, avec une attention

toute particuliére portée a Uorigine des ingrédients de cette gamme : blé
francgais, beurre de Bretagne, chocolat pure origine Madagascar.

ﬁ RETOUR AU SOMMAIRE
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VIENNOISERIES BRIDOR X PIERRE HERME PARIS

N\ ES
PAC R

Mini Croissant 35g x180 Mini Pain au Chocolat 40g x180

LEAN LEAN
LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR
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* Etude Bridor auprés

de 1 000 consommateurs représentatifs de la population, en France, 2023

Bridor

Une Recette
Lenotre
ofessionnels

Cette collaboration de plus de 20 ans s’est construite au travers
de valeurs partagées : celles de l'exigence, de l'excellence et
de la créativité.

Ces recettes exclusives ont été imaginées par les maitres
boulangers Lendtre, pour créer des viennoiseries pur beurre, aux
saveurs délicates et au feuilletage exceptionnel.
Chaque produit est controlé par le service qualité de la Maison Lenbtre,
garantie de conformité et signature d’excellence. Cette marque de
prestige pensée pour les chefs par des chefs est aujourd’hui proposée
dans le monde entier a nos clients les plus exigeants.

8 70/ des consommateurs francais accordent de l'importance
0 ala QUAL/TE 4 la FRAICHEUR et & la CROUSTILLANCE

de la viennoiserie lors d'un séjour & 'HOTEL*

ﬁ RETOUR AU SOMMAIRE
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VIENNOISERIES / BRIDOR UNE RECETTE LENOTRE PROFESSIONNELS

- e PAC PAC PAC PAC
Chausson aux Pommes Lunch 40g x255 Mini Pain aux raisins 30g x230 Pain au Chocolaf Lunch 35g x210 Croissant Lunch 30g x195
32972 EIEEH
PAC PAC
Mini Pain aux raisins 30g x230 Pain au Chocolat Lunch 35g x210 Croissant Lunch 30g x195 Croissant 80g x120

Croissant 70g x165 . Pain au Chocolat 80g x150 Croissant 30g x70 Pain au Chocolaf Lunch 35g x70

LEAN LEAN e LEAN e LEAN
LABEL LABEL LR LABEL LR LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR BRIDOR 50



VIENNOISERIES BRIDOR UNE RECETTE LENOTRE PROFESSIONNELS

et

Pain aux Raisins Lunch 30g x70 Mix Mini Viennoiseries x90

LEAN e LEAN
LABEL Lpxtid LABEL
BRIDOR BRIDOR
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Eclat

du Terroir

Eclat
du Terroir

Eclat du Terroir, une collection déclinée en trois
gammes :

Eclat du Terroir Original, la recette secréte, unique et
jamais égalée, réalisée avec du beurre AOP Charentes-
Poitou, la référence historique du beurre de tourage;

Eclat du Terroir Beurre Fin, une gamme de viennoiseries

réalisée avec un beurre fin aux caractéristiques particuliéres,

pour retrouver la qualité et les notes gustatives d’'Eclat du
Terroir;

ARTY, pensées comme de véritables ceuvres d’'arts. Les
viennoiseries ARTY prennent de la hauteur avec des visuels

modernes, réguliers et épurés.

40 boulang

ﬁ RETOUR AU SOMMAIRE
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* Par

ARTY

La viennoiserie des artisans orém‘%y

L'art comme la boulangerie est une histoire de passion.

Eclat du Terroir s’inspire du travail des grands noms de la patisserie qui
réinventent par le visuel les codes de la gourmandise, et propose les
viennoiseries ARTY.

Pensées comme de véritables ceuvres d'art, les viennoiseries ARTY
prennent de la hauteur avec des visuels modernes, réguliers et épurés.

I Le croissant ARTY cru 75g : la forme originale, moderne et
pyramidale du croissant offre un feuilletage extérieur fin et délicat,
avec des feuillets bien marqués et une mie soyeuse. Un visuel unique
et graphique rendu possible par la création d'un nouveau process.

I Le pain au chocolat ARTY cru 859 : un feuilletage exceptionnel,
une forme assez courte mais large et bien volumineuse
grace a la création d'un pliage particulier et une recette trés
gourmande avec 20% de chocolat en plus*.

800/ D’INTENTION DE CONSOMMATION
O chez les consommateurs francais**

Craquez pour nos deux
viennoiseries Arty

rapport aux autres pains au chocolat Eclat du Terroir sur une méme base de poids. ** Panel sur 100 consommateurs réguliers de croissants en Boulangeries - Actalia - 2022

Eclat

du Terroir




VIENNOISERIES / ECLAT DU TERROIR

REIEY] Mini Pain au Chocolaf 30g x200 REIEN)] Mini Croissant 25g x200 kEI:L:¥d Mini Pain aux Raisins 35g x200 KIJEIN Croissant Lunch 30g x195

kLj[k] Pain aux Raisins Lunch 30g x230 PAC kLj[yd Pain au Chocolat Lunch 35g x210 JALL Pain au Chocolat Arty 85g x135

\{Ekﬁ‘é’f \{Ekﬁ‘é’f \{Ekﬁ‘é’f N! ARTY \{Ekﬁ‘é’f N! ARTY
BRIDOR BRIDOR BRIDOR BRIDOR



VIENNOISERIES / ECLAT DU TERROIR

31780 Croissant 80g x60 " PAC 3391[. Croissant 70g x165 kiyi¥d Pain au Chocolat 80g x60 PAC KI[IeIl Pain au Chocolat 80g x150
kyxl:x] Croissant 70g x70 PAC

Croissant 50g x120 PAC Croissant 70g x165 Pain au Chocolaf 70g x90 : PAC Pain au Chocolaf 80g x150
Croissant 70g x70 PAC Pain au Chocolat 80g x60 -

Croissant 60g x70 PAC

Croissant 80g x60 PAC

LEAN LEAN LEAN LEAN
LABEL LABEL LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR BRIDOR



VIENNOISERIES / ECLAT DU TERROIR

PAC JALLK]Y Pain aux raisins 130g x50 PAC JABLYA Pain aux raisins 130g x90

ki[:yls] Croissant 80g x25 PAC



5 Inspires

Une gamme de viennoiseries pur beurre premium trés
feuilletées aux volumes généreux.

Un croissant vraiment feuilleté, avec des feuillets bien
visibles et un beau volume.

Un pain au chocolat assez court mais large et volumineux pour
un visuel trés gourmand et généreux.

Une recette inédite enrichie avec du lait* pour des notes lactées
et gourmandes et un tres beau feuilletage couleur creme.

Disponible uniquement en CRU
6 1 0/ des consommateurs francais AIMENT PROPOSER A
0 LEURS ENFANTS DES VIENNOISERIES au godter*”

) *incorporé sous forme de poudre
** Etude Bridor auprés de 1 000 consommateurs représentatifs de la population, en France, 2023 ﬁ RETOUR AU SOMMAIRE
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VIENNOISERIES

Pain au Chocola g 150

LEAN
LABEL
BRIDOR

/ LES INSPIRES

LEAN
LABEL
BRIDOR

58



L/c/s Criatimns
D’HONORE

s Créations

d" Honore

Une recette riche et complexe issue de 30 ans d’expertise
en viennoiserie.

Le parfait équilibre, né de U'association d’un levain* de blé,

de lait** et de la juste quantité de beurre fin, permet d'obtenir

un croissant et un pain au chocolat meelleux, au feuilletage fin
et délicat.

Une création qui offre une expérience aromatique singuliére, aux
notes lactées intenses et persistantes.

* Levain sec dévitalisé. ** Incorporé sous forme de poudre h CETOIR A SERTALE

59



VIENNOISERIES / LES CREATIONS D‘HONORE

PAC

Croissant 70g x165 Pain au Chocolat g x150 Pain au Chocolat g x60

LEAN LEAN LEAN
LABEL LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR



Réalisées avec une recette riche en beurre, les
viennoiseries les Savoureux se caractérisent par leur
fondant et leurs notes intenses en bouche.

Leur feuilletage délicat apporte a ces viennoiseries une
croustillance incomparable.

Source de plaisir et de gourmandise, elles sont parfaites pour
tous les moments de la journée.

68 0/ des consommateurs francais achétent réguliérement
0 LE WEEK-END DE$ VIENNOISERIES A LA BOULANGERIE
POUR LE PETIT-DEJEUNER*

* Etude Bridor auprés de 1 000 consommateurs représentatifs de la population,
en France, 2023 h RETOUR AU SOMMAIRE
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VIENNOISERIES

kyL:yJA Mini Chausson aux Pommes 40g
x255

kyAl:¥] Mini Pain au Chocolat 25g x250
kyL)l:] Pain au Chocolat 32g x240

kKyLLY:] Mini Pain au Chocolat 289 x260

PAC

PAC

PAC

PAC

/ LES SAVOUREUX

kALl Mini Croissant 25g x225
KyLEN Croissant Lunch 30g x240
kyLL:] Mini Croissant 20g x260

kyLyy] Mini Pain au Chocolat 28g x200

PAC

PAC

PAC

kKyLvAl Mini Croissant 20g x200

kyAl:x] Mini Pain aux raisins 30g x260

RyLI[] Pain aux raisins 35g x260

PAC

PAC

kEkky{i] Mix Mini Viennoiseries Lunch x135

kyLyx] Mini Pain aux raisins 30g x200

PAC
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VIENNOISERIES / LES SAVOUREUX

ERPET) ChaussopiatxiPommes 105 x50 PAC Chausson aux morceaux de PAC Croissant 60g x70 PAC Croissant 80g x60 PAC
Pommes BRe2 Croissant 70g x60 PAC Croissant 90g x50 PAC

Croissant 50g x120 PAC

Croissant 40g x165 PAC

LEAN LEAN LEAN LEAN
LABEL LABEL LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR BRIDOR

K[ii¥] Croissant 71g x150 EYI] Pain au Choeolatt75g x7 PAC RYY] Pain aux raisinsk0ghx60 PAC
KIQILL] Croissant 80g x150 KyLyy] Pain au Chocolat 65g x90 PAC kEYa7d Pain aux raisins 96g x66 PAC

FAKJIB Croissant 60g x180

63



VIENNOISERIES

kI[;ya] Croissant Courbé 80g x56

kyJ¥y] Pain aux raisins 110g x22

LES SAVOUREUX

PAC PALYA Pain aux raisins¥05gkx120

—
=

MINI CROISSANT

PAC PAilx]1] Mini Croissant 25g x200

PIERRE TLEAN
L BRIDOR

PAC

K[i['ky4 Pain au Chocolat 75g x20

JAVXTA Mix Mini Viennoiseries x90

PAC

PAC

k[ilk]}] Croissant 60g x30

FAlkyA Mix Mini Viennoiseries x120

PAC

64



tibles

Une gamme de viennoiseries élaborée a partir d'une
recette unique, ou les touches de lait* et de créeme*
apportent des notes intenses en bouche qui raviront le
palais des gourmands.

Associée a un feuilletage pur beurre, cette recette permet
d’'obtenir des viennoiseries trés croustillantes, réguliéres et
aériennes, au coeur tendre et doré.

Ces viennoiseries obtiennent un beau volume grace a un process
de fabrication spécifique et une répartition homogene du chocolat
dans le pain au chocolat.

* Incorporé(e) sous forme de poudre
** Etude Bridor aupres de 1 000 consommateurs représentatifs de la population,
en France, 2023 h RETOUR AU SOMMAIRE
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VIENNOISERIES / LES IRRESISTIBLES

EIXER]

kg PAC PAC :
Mini Pain au Chocolat 28g x160 Mini Croissant 25g x160 Croissant 65g x180 Pain au Chocolat 75g x165

PAC
Croissant 60g x70 Pain au Chocolat 70g x76 Croissant 75g x150 Pain au Chocolatf 85g x135
38203
' CROISSANT
£ M PAC PAC
Aq : e
Croissant 60g x72 Pain au Chocolat 70g x72

PIERRE ﬂz L?kﬁé[' PIERRE ﬂz L?kﬁé['
. BRIDOR . BRIDOR



Les Classiques, une large gamme de viennoiseries a la
frangaise au beurre disponible en version prét-a-pousser
et prét-a-cuire, déclinée en différents formats.

Vous trouverez ainsi dans cette collection les Incontournables
croissants droits, croissants courbés, pains au chocolat, mais
également de savoureux pains aux raisins.

Ces produits existent en différents formats pour répondre aux
différents instants de consommation.

81 0/ des consommateurs francais apprécient déguster
0 DES MINI, VIENNOISERIES LORS DES PAUSES SEMINAIRES
OU DES EVENEMENTS PROFESSIONNELS*

* Etude Bridor auprés de 1 000 consommateurs représentatifs de la
population, en France, 2022 ﬁ RETOUR AU SOMMAIRE
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VIENNOISERIES

KYiyJA Pain aux Raisins Lunch 35g x360

kKYA:LJA Mini Pain aux raisins 30g x260

LES CLASSIQUES

kY[1ply Pain au Chocolat Lunch 329 x340

PAC kYA:15%] Mini Pain au Chocolat 25g x250

PAC

RY[1p]] Croissant Lunch 30g x400

kyLiyds] Croissant 55g x110

KISJIl Croissant 80g x60

PAC

PAC

kK¥AJA] Mini Croissant 25g x225

klillsf:] Croissant 50g x200

kRIl[if:] Croissant 60g x180

PAC
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VIENNOISERIES LES CLASSIQUES

k}[iyyd Pain au Chocolat 80g x70 PAC RIIilely] Pain au Chocolat 70g x180 k[ipli3] Pain aux raisins 105g x120 kyd{iyd Croissant Courbé 80g x60
Kxy1] Pain au Chocolat 65g x90 PAC kKyLste] Pain aux raisins 120g x105
RYALA] Pain au Chocolat 75g x70 PAC

PAC
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SOLUTION

Les Baker
Solution

Des viennoiseries simples a la texture légere et

croustillante, réalisées a partir de matiére grasse
composée’ (MGC) ou de margarine? (MGV) de haute qualité
et d’'ingrédients rigoureusement sélectionnés.

Les Baker Solution, une collection de viennoiseries a la
frangaise disponible en version prét-a-cuire pour une remise
en ceuvre rapide et efficace.

Des références vegan premium et savoureuses viennent compléter
cette collection Baker Solution pour répondre a une tendance en
pleine croissance qui s'installe durablement.

VEGAN a la maison ou au restaurant™

i / 43 % des Européens CONSOMMENT OCCASIONNELLEMENT

* La tendance Healthy, CHD Expert - 300 consommateurs par pays - France, Italie,
Allemagne, Pays-Bas, Royaume-Uni, Espagne, 2021
(1) Matiere Grasse Composée (MGC) : mélange de beurre concentré et de matiéres grasses

végétales (non hydrogénées) « (2) Margarine de qualité a base de Matiéres Grasses
Végétales (MGV) 4y RETOUR AU SOMMAIRE
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VIENNOISERIES / LES BAKER SOLUTION
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LES MINIS ET LUNCHS

PAC

)

Pain aux rf'al‘ |ns Mini croissant 25g x225

LEAN
LABEL
BRIDOR

40839

PAC

Pain au Chocolat Lunch 32g x240 Pain aux Raisins Lunch 35g x260

MARGA LEAN MARGA
RINE E SO0 RINE

PAC

PAC

Chausson alix Rommes 100g x50

MARGA ELE‘\"
LABEL
RINE BRIDOR

Mini Pain au chocolaf 28g x260

LEAN
LABEL
BRIDOR

=z
<
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]
>
(%]
w
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Pain au Chocola

LEAN
LABEL
BRIDOR

PAC

PAC

PAC

Crois

LEAN
LABEL
BRIDOR

Mini Croissant 30g x240

Croissant Vegan 70g x60

LEAN
LABEL
BRIDOR

PAC

PAC

PAC

7



POUR UNE CUISSON
PARFAITE, SUIVEZ LES
CONSEILS DE NOS
EXPERTS BOULANGERS !

h RETOUR AU SOMMAIRE g2



Les Mini
ourmandes

Le plaisir correspond aujourd’hui a une vraie attente

des consommateurs. Ils sont trés friands de nouvelles

sensations, de nouvelles expériences de dégustation
gourmandes et originales.

Les mini gourmandes associent de nouvelles saveurs, de
nouvelles textures avec des formes originales et des décors
attractifs. Cette collection apporte ainsi un vent d'originalité et
de gourmandise a travers une expérience inédite de dégustation.

76 0/ des consommateurs francais aiment avoir
0 UN LARGE CHOIX DE MINI VIENNOISERIES

SUR LE BUFFET PETIT-DEJEUNER A L'HOTEL*

52 0/ des consommateurs francais aiment
O LES VIENNOISERIES COLOREES, DECOREES*

* Etude Bridor aupreés de 1 000 consommateurs représentatifs de la population, en France, 2023 ﬁ RETOUR AU SOMMAIRE
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VIENNOISERIES / LES MINI GOURMANDES

| 36815

i el PAC

PAC 2
Mini Jésuite reme patissiére a la vanille Mini Extravagant Framboise 35g x150 Mini Finger Praliné 35g x150
de Madagascar 40g x150

32156
Mini Torsade Chocolat 28g x180 Mini Torsade Chocolat 28g x100 Mini Torsade Cranberries 30g x100 Mini Roulé Cannelle 35g x260

EEXEH] EEEET] 40510 40511

PAC - PAC PAC

Mix Mini Gourrmandises x140 Mini Extravagant Créme 40g x180 Mini Croissant fourré Abricot 40g x165 Mini Croissant fourré a la creme patissiére

40g x165

e LEAN e LEAN
(& Vie (& Vie
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VIENNOISERIES / LES MINI GOURMANDES

PAC s PAC
Mini Croissant fourré Framboise 40g x165  Mini Croissant fourré Cacao-Noisette 40g  Mix Mini croissants fourrés 40g x165 Mini Panier Mangue 40g x100
x165
P ©) LEAN P ©) TEAN  NOUVELLE P ) TEAN  NOUVELLE LEAN
‘gaa%s; ‘g;a%s; i ‘g;a%s; i ‘ggags;
31104 31105 31106

PAC PAC - PAC

Mini Panier Griotte 4 x100 Mini Panier Fraise 40g x100 Mini Panier Pomme Tatin 40g x100

LEAN LEAN LEAN LEAN
LABEL LABEL LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR BRIDOR
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Une expérience unique autour de la sensation de plaisir,
grace a des viennoiseries créatives et généreuses.

Notre collection les Maxi Gourmandes est essentiellement pur
beurre pour des viennoiseries au feuilletage fin, a la texture
croustillante et au golt incomparable. Les recettes sont trés
généreuses et riches en goiit pour une explosion de saveurs en
bouche.

81 0/ des consommateurs francais apprécient
O LES VIENNOISERIES SAVEUR CHOCOLAT - NOISETTES*

Etude Bridor auprés de 1 000 consommateurs représentatifs de la population, en
France, 2023 h RETOUR AU SOMMAIRE



VIENNOISERIES / LES MAXI GOURMANDES

| 34420 34421

—

\j 100 % CUIT { e a ‘-. " ‘4 PAC PAC
Brioche feuilletée spirale 295g x4 DIY Brioche Feuilletée'Spirale 330g x24 Croissant fourré Cacao-Noisefte' 90g x60 Croissant fourré Amande 90g x60

LEAN LEAN s o_‘ LEAN s Q)
LABEL LABEL S LABEL S
BRIDOR BRIDOR S BRIDOR Y

>

36672 EEEET]

PAC PAC PAC
Croissant fourré Amandes 95g x60 Croissant fourré Cacao-Noisette 90g x44 Croissant fourré Cacao-Noisette 70g x56
Solution 90g x44
f e LEAN g e LEAN g e LEAN s e LEAN
ng ng ng L ng
PAC PAC PAC . PAC
, e gy S : =
Croissant fourré a la créme patissiére 100g Croissant fourré Framboise 90g x40 Croissant fourré Cacao-Noisette 90g x40 Croissant fourré Abricot 90g x40

x50

fg 2 2y IR
BRIDOR \{‘) BRIDOR \{‘) BRIDOR \{‘) BRIDOR
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VIENNOISERIES / LES MAXI GOURMANDES

LES EXTRAVAGANTS

PAC PAC

3la creme patissiére BSO Croissan! sfourine abricot Baker Solution

LEAN LEAN
LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR

36622 30302

BRIDOR

LES TORSADES

PAC - E A

~ PAC

Extravagant Trois Chocolats 95g x60 TorsadeiGhocolat 120g x65 sadejGhocolat Noir 110g x65

LEAN
LABEL
BRIDOR

Extravagant Choco-Créme 95g x70

EEXYH 40498 39774

0
@ p4
Ll
w0 z 9
0] eu
> S O
(V] o <zt
9 0 °
= L

|

PAC PAC PAC

Couronne Saveur vanille éclats de noisette
Vegan Baker Solution 90g x48

)

Suisse Chocolat 120g x70 Suisse Chocolat 100g x70




VIENNOISERIES / LES MAXI GOURMANDES

39775 39776

e PAC PAC
Couronne Orange‘e eel s de noisette Couronne Cerise‘ef.Graines de Lin Vegan
Vegan Baker Solution 90g x48 Baker Solution 90g x48

MARGA )9 MARGA '9

RINE RINE

PAC — __________,

Croissant fourré Cacao-Noisette 90g x22

g e LEAN g e LEAN
st (G W

Roulé Cannelle 100

2N

PAC
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ENNOISERIES

du Monde
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Evasions

) Quand le savoir-faire boulanger francgais s'inspire

des tendances boulangéres d’ici ou d’ailleurs, pour

nous offrir des viennoiseries aux recettes originales et
savoureuses.

e e,

o e —

Des saveurs locales se retrouvent au travers de nos différents

produits, comme le croissant de campagne a linfluence

nordique, le croissant zaatar aux saveurs du Moyen-Orient, ou
les couques d’'inspiration belge.

76 0/ des consommateurs francais apprécient découvrir
O DE NOUVELLES FORMES ET SAVEURS DE VIENNOISERIES*

* Etude Bridor auprés de 1 000 consommateurs
représentatifs de la population, en France, 2023 ﬁ RETOUR AU SOMMAIRE
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VIENNOISERIES / LES EVASIONS
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PAC

Couque au eurre 759 x64

e LEAN Q
A2\ A2\
Lt (& W

34732

LES CROISSANTS

Croissant Zaatar 70g x6

g e LEAN g e LI
&) oot (& W

-

d “'“-.k: ’

PAC

Cougque au beurre aux Raisins 85g x64

PAC

Couque au beure 80g x141

e LEAN
£2N
Lt

Croissant Lunch Multigrains Baker

Solution 35g x180

LI
LABEL
BRIDOR

® &

PAC

Croissant Zaatar 35g x165

Couque au beurre'aux Raisins 85¢g x135

PAC
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Feuilletage de grande qualité
Des snacks' préts-a-cuire a la texture croustillante et au feuilletage
bien doré.

FARINES FRANCAISES : farines de blé classiques fabriquées a
partir de blés cultivés en France*.

Exclusivement avec des ceufs issus de poules élevées au sol**.

“Saveurs et Créativité

Garnitures savoureuses, généreuses et variées pour répondre
au marché en plein essor du snacking.

Rapidité de préparation

¢ Une offre disponible en prét-a-cuire pour une remise en ceuvre
simple et rapide, garantissant fraicheur et flexibilité.

Engagement pour le mieux-manger [ e

LABEL
BRIDOR
Jvtr Sael |

72% de nos snacks salés sont Clean Label Bridor.

“ Pour nosisites de ‘production francais , hiors gluten de blé: Sauf aléas climatigues rendant impossible
uh approvisionnement en blés 100 % origine France. ** Pour ros sites de production francais. ‘5 RETOUR AU SOMMAIRE



De délicieux snacks salés, aux garnitures généreuses
et variées pour répondre au marché en plein essor du
snacking.

Des formats adaptés aux différentes attentes : des formats

mini pour tous les moments de la journée, a la maison ou hors

domicile mais également des formats maxi, plus généreux, qui
s'adaptent a une consommation a table ou on-the-go*.

91 (y des consommateurs francais aiment
0 LES FEUILLETES AU FROMAGE**

* Repas sur le pouce. ** Etude Bridor auprés de 1 000 consommateurs
représentatifs de la population, en France, 2023 ﬁ RETOUR AU SOMMAIRE
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SNACKING / SNACKING SALE

41251 38925| 38926 38928
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i PAC PAC PAC PAC
Finger Fromage 90g x60 Mini Roulé Fromage 35g x225 Mini Roulé Pesto 30g x225
N! i i i
38929 34401 40643

LES PANIERS

= _ PAC g PAC
Mini Roulé Pizza 35g x225 Feuilleté au Fromage La Vache Qui Rit® i u Fromage La'Vache Qui Rit®
" 4
100g x70 _ hets‘.‘) x70

36967 38366
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LE BUN'N'ROLL
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Croissant fourré Fromage 90g x60 Bun'n'Roll 85g x20

LEAN LEAN LEAN
LABEL LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR 85



WPanidor

%

Exclusivement fabriquée au Portugal, la collection
Panidor propose des produits de grande qualité inspirés
des traditions locales. A travers une offre compléte et
facile a remettre en ceuvre de produits boulangers, voyagez
au cceur de la culture boulangére portugaise.

Une offre de snacks feuilletés salés prét-a-cuire aux saveurs
consensuelles qui répondent aux attentes du marché.

Des formats généreux, faciles a prendre en main pour une
consommation a table ou pour une consommation on-the-go*.

ﬁ RETOUR AU SOMMAIRE



SNACKING / PANIDOR

"—“‘-q—..;;_: " PAC
Feuilleté Jambon Fromage 100g x30
A
&
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Savoir-faire et excellence

Un s.avoir-fairé et une expertise de plus de 10 ans pour offrir une
gamme de patisseries aux saveurs intenses et variées. Tout ce
qu'il faut pour des instants de dégustation gourmands !

' Gourmandise et creativité

Une offre inspirée du pur savoir-faire patissier frangais et des
cultures boulangéres du monde, pour un large choix de patisseries
gourmandes.

a 5 {éouplesse et rapidité

Une offre essentiellement disponible en prét-a-servir mais aussi
en prét-a-cuire, pour une qualité optimale et sous différents
conditionnements pour s’adapter aux besoins clients.

h RETOUR AU SOMMAIRE
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e Bridor
Une Recgtte
. Lenotre
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4 15
¥ Bridor et la Maison Lendtre se sont associés pour proposer aux

- b professionnels des macarons d’exception : finitions soignées,

X\ saveurs intenses et ingrédients nobles.

Des macarons inspirés de la tradition, garnis de creme au beurre,
e ganache ou compotée de fruits.

* Etude Bridor aupres de 1 000 consommateurs représentatifs de la population, en France, 2022 ﬁ RETOUR AU SOMMAIRE
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PATISSERIES / UNE RECETTE LENOTRE PROFESSIONNELS

EEZX] Plateau de macarons Vanille (48 x 12 g) EZE3 Plateau de macarons Framboise (48 x 12 g) EEEE] Plateau de macarons Chocolat (48 x 12 g) E&ZE] Plateau de macarons Citron (48 x 12 g)
2 plateaux par carton 2 plateaux par carton 2 plateaux par carton 2 plateaux par carton
carton de 96 piéces carton de 96 piéces carton de 96 piéces carton de 96 piéces

m Plateau de macarons Caramel au beurre salé m Plateau de macarons Pistache (48 x 12 g} m Plateau de macarons Café (48 x 12 g} m Plateau de macarons Assortiment n°1 (48 x 12 g}
(48x12g) 2 plateaux par carton 2 plateaux par carton 16 piéces par recette, sur 2 plateaux
2 plateaux par carton carton de 96 piéces carton de 96 piéces carton de 96 piéces

carton de 96 piéces 1. Ganache Chocolat d’origine

2. Vanille de Tahiti et Madagascar
3. Pistache

4. Compotée de Framboise

5. Caramel au beurre salé

6. Citron



PATISSERIES UNE RECETTE LENOTRE PROFESSIONNELS

m Plateau de macarons Assortiment n°2 (48 x 12 g)

16 piéces par recette, sur 2 plateaux
carton de 96 piéces

1. Citron

2. Caramel au beurre salé

3. Compotée de Framboise

4. Ganache Chocolat d’origine

5. Vanille de Tahiti et Madagascar
6. Café

bAl



Découvrez notre nouveau plateau de é6 macarons
saveurs intenses, aux recettes originales et aux
finitions soignées.

y
Une collection de macarons a la frangaise, savoureux,
| élégants et modernes confectionnés a partir
”\ f ‘ d'ingrédients de qualité et dans le respect des préceptes
' ,"‘ du savoir-faire patissier francais.

puis fondantes en bouche grace a leur meringue travaillée a
froid.

// Ces délicieux macarons ont des coques craquantes a l'attaque

* Etude Bridor auprés de 1 000 consommateurs
représentatifs de la population, en France, 2022 h RETOUR AU SOMMAIRE
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PATISSERIES

- ¥

RANCA‘SE

[ pATISSERIE F
)

m Plateau de macarons Saveurs Classiques
(48x 12 g)

6 piéces par recette, sur 1 plateau

1. Citron

2. Caramel salé

3. Framboise

4. Vanille

5. Chocolat

6. Pistache

7. Café

8. Passion

-

s

I

J LES DELICES

-
N\
N

B //»'"/ = £ &
[ oATISSERIE FRANCAIS :
)

m Plateau de macarons Saveurs Estivales
(48x12g)

8 piéces par recette, sur 1 plateau

1. Fleur d’'Oranger

2. Fraise

3. Cassis

4. Coco

5. Abricot

6. Rose

T

RANCA\SE

( pATISSERIE F

m Plateau de macarons Saveurs Intenses
(48x124g)

8 piéces par recette, sur 1 plateau

1. Citron - Citron vert

2. Griotte

3. Ananas Coco

4. Pomme Cannelle

5. Vanille Yuzu

6. Chocolat Fleur de sel

£i:y{i[1)] Blister de macarons Saveurs Classiques
(8x124q)

18 blisters par cartons - 2 piéces par recette par blister

1. Chocolat

2. Pistache

3. Vanille

4. Framboise
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Des produits gourmands et savoureux qui sont de
véritables symboles des cultures boulangéres locales,
comme la madeleine ou la chouquette, icones de la patisserie
francaise, ou encore les muffins dont la recette arrive tout
droit des Etats-Unis.

Une gamme tres gourmande pour de multiples instants de
consommation.

ﬁ RETOUR AU SOMMAIRE
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PATISSERIES LES EVASIONS

EELEF]

: PAC - PRET A SERVIR
Chouquette 20g x384 Madeleine Nature 45g x54
PRET A SERVIR PRET A SERVIR

Muffin Nature alixdéclatside chocolat 95g Muffin Chocolatffeurrelchoco-noisettes
x28 120g x28

Muffin Chocolat*au:;
x28

PRET A SERVIR

de chocolaf 95¢

PRET A SERVIR
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/ '/ ’/ Exclusivement fabriquée au Portugal, la collection

! Panidor propose des produits de grande qualité
inspirés des traditions locales. A travers une offre

/
<,

complete et facile a remettre en ceuvre de produits
boulangers, voyagez au cceur de la culture boulangere
portugaise.

Une offre de produits gourmands représentant la culture de la
patisserie portugaise : le Pastel de Nata, la patisserie iconique
du Portugal, et les Bolas de Berlim, ces beignets trés populaires

au Portugal, surtout en été.

Des produits déclinés sous différentes saveurs et différents formats
mini & maxi qui s'adaptent aux différentes attentes des clients.

69 0/ des Frangais connaissent
0 LE PASTEL DE NATA*

* Enquéte en ligne réalisée en France avec environ 500 répondants, 2022 h RETOUR AU SOMMAIRE



PATISSERIES / PANIDOR

4 - -
| PRET A SERVIR " PRET A SERVIR N PAC

aa

Bola de Berlim Bola de Berlim creamy‘120g x20 cao-Noisetfe 120g x20 Pastel da g x60

A POl Po) o)
& & & & w
o PAC PAC
Pastel de Nata 60g x60" Mini Pastel de Nata

2 2
e (S e (S



»,
UNE GAMME DE PRODUITS SERVICES ADAPRES AU
DIFFERENTS BESOINS DE NOS CLIENTS.

Les Minipacks

Des produits conditionnés dans des petits cartons
blancs avec une grande étiquette pour le Cash & Carry.

Les Sachets Consommateurs

Une offre directement dédiée aux consommateurs

pour une cuisson a la maison.

Les petits colis

Des produits conditionnés dans des petits cartons
neutres pour faciliter le stockage.
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Les references

Les Minipacks

DES PRODUITS CONDITIONNES DANS DES PETITS CARTONS BLANCS POUR UNE INTEGRATION
FACILE EN LINEAIRE, AVEC UNE GRANDE ETIQUETTE COULEUR POUR UNE BONNE COMPREHENSION ET VISIBILITE.

/ VIENNOISERIES Technologie  Pieces/  Cartons/ Code / PAINS Technologie ~ Piéces/  Cartons/ Code
carton palette standard carton palette standard
Les Incontournables Les Petits Pains
31825 Croissant 80 g Fclat du Terroir tela PAC 25 132 31780 inedor®
k! = argpr | [nedor” Nature dbg s | précuit 3 10 | 30895
30936 | Croissant 60 g Savoureux PAC 0 120 31000 Une Recette Lendtre Professionnels
30937 Pain au Chocolat 75 g Savoureux PAC 20 120 31001 11305 Petit pain Graines et Céréales 45 g s Préauit % - —
32422 | Pain aux Raisins 110 g Savoureux PAC 2 132 31002 Une Recette Lendtre Professionnels
Les Mini et Lunchs 32147 ‘ Carré Rustique 40 g ‘ Précuit ‘ 30 ‘ 132 ‘ 31520
g4y | Coissentlunch30g PAC 7 17 1778 Le pain traiteur
Une Recette Lendtre Professionnels
Pain aux Fruits 180 g -
Pain au Chacolat Lunch 35 g PAC 3 Une Recette Lendtre Professionnels Précut 15 132 30694
31563 Une Recette Lendtre Professionnels o 70 120 31776
Mix Viennoiseries Lunch Savoureux (30 croissants
a2 + 30 pains au chocolat + 30 pains aux raisins) pAC n 132 / SNACKING
Mix Mini Viennoiseries Savoureux (36 croissants 38366 ‘ Bun'n'Roll 85 g ‘ PAC ‘ 20 ‘ 132 ‘ 36967
41132 + 36 pains au chocolat + 24 pains aux raisins CRU 120 120
+ 24 chaussons aux pommes)
Les Croissants Fourrés
40538 Croissant fourré Cacao-Noisette 90 g PAC ‘ 22 ‘ 132 ‘ 40405
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Les Petits Conditionnementis

DES PRODUITS CONDITIONNES DANS DES PETITS CARTONS NEUTRES POUR FACILITER LE STOCKAGE.

/ PAINS Technologie Pieces / Cartons / Code
carton palette standard
Les Pains a Partager
31816 ‘ Pavé de Campagne 450 g Précuit 9 64 30734

Les Sachets Consommaleurs

DES PACKAGINGS ADAPTES POUR UNE VENTE AUX CONSOMMATEURS. """“M"“‘ '
/ VIENNOISERIES Technologie  Pieces/  Cartons/ Code f _@AGE_EHIN:E_
carton palette standard m [

38204 | Sachetx 6 Pains au Chocolat 70 g B | Pac | 12sachets | 64 37461 PAIN AU CHOCOLAT
Le Fournil de Pierre _mummemnms

Sachet x 6 Croissants 60 g m fen 1
38203 Le Fourni de Pierre PIERRE PAC 12 sachets (1A 37460 & v M

Sachet x 6 Croissants BI0 70
40534 Le Fournil de Pierre

PIERRE PAC 12 sachets 70 32504 = CROISSANT

Sachet x 10 Mini Croissants 25g
40630 Le Fournil de Pierre

N\

*

*
[ ]

p]"i‘fiia PAC 20 sachets 64

/ PAINS Y 1 L

38558 Sachet x 2 Baguettines 140 g PETIT PAIN NATURE

Le Fournil de Pierre PIERRE Précuit 12 sachets 64 34793 il ORGANIE

R

40589 Sachet x 6 Petits Pains Nature 40 g

Le Fournil de Pierre PIERRE Précuit 14 sachets b4 KIA7A] A

CROISSANT x6 )
-

.
*u

38941 Sachet x 6 Petits Pains Nature BI0 50 g

Le Fournil de Piere PIERRE Précuit 10sachets 64 38942 e —




*

[ee eo]
/ PAINS 1 % &
|
s ETAPE 1: ETAPE 2: cuisson ETAPE 3:
gﬁ:ﬂ:g :) di;l::iflgyvotre four! décongélation @ (four préchauffé 4 230 °C*) refroidissement avant service “
Mini Pains 33 et Petit Pain 80g Panidor 10-15 min 5-8 min a 200°C
Finedor® (toutes les Finedor® hors Epi : 45 g, 50 g) 010 min 6-8 min  200-210°C
Finedor® Epi (40 g) - 4-5 min a 200-210°C 10315 min
SSLAUELLEE res Petits Pains (409 - 70 ) e emps de plauer 79 min 190-200°C
Petit Pain 90g 15-20 min 8-12 min a 200°C
100 % cuit Se référer a a fiche technique
Mini pains sandwich (80 g) et Ciabatta 100g 9-11 min 3 190-200°C
LES PAINS Baguettines (120 g - 140 g) 0-10 min 10-12 min a 190-200°C 30 min
SANDWICHS Ciabattas (140 g - 180 g) (Le temps de plaquer) 10-12 min 4 180°C
S0 moelleux (100 g et 140 g) 5-7 min a 180°C
LES BAGUETTES Baguettes (280 g) 0-10 min 12-14 min 4 190-200°C 30 min

Baguette Caractére (280 g)

(Le temps de plaquer)

11-13 min & 210°C

INFORMATIONS DE

Pains  partager (< 400 g) : Pochon, Céréalier, Pavé Nordique,
Pains gourmands
Pains aux fruits a partager : Figues, Muesli, Noix, Citron, etc.

11-13 min 4 190-200°C

0-10 min 30mina 1 heure

ALIE:I{)TAAI('E‘ESR + Pain aux fruits 180 g Une Recette Lendtre Professionnels e temps de plaguer 13-14 min & 160-190°C
Pains a partager (> 400 g) : Céréales, Campagne, Pochon, Céréalier, Batard, etc. 16-18 min a 190-200°C
AL Boules 530 30 mi 30 min a 180°C
- g min m_ln\a S 15 min
Pains Kamps 750g 1h30 9 mina?210°C
100 % cuit Se référer a (a fiche technique
) [o0 o]
_ 5/ SANS GLUTEN L1 Zé
ER- . ETAPE 1: cuisson ETAPE 2:
g 8 BAREME DE CUISSON (four ventilé et four rotatif® & 160 °C dans lemballage) refroidissement avant service
¢ 43 indicatif & adapter selon votre four"
L Petits Pains et Briochettes 10 min 2 min sorti de (emballage
§ 8¢ Madeleine 8 min 2 min sorti de lemballage
8 55/ PATISSERIES
5 a5 MACARONS ETAPE 1: ETAPE 2: ETAPE 3: sortie du plateau
g § < défilmage décongélation (3 température ambiante avant dégustation)
cE88 Macarons Aprés décongélation minimum 4h 3 + 4°C 16 min
5o fg AUTRES PATISSERIES ETAPE 1: ETAPE 2: cuisson
= g 3 5 5 décongélation (four préchauffé 4 210 °C)
s5g82 lh:dh%uz:ugttes 0-6 min [Le3tﬁmps de plager] | ou | 1&33 B gn 'T””1 ég% EUEC
£833% adeleines eures a6 min 180-200°
58587 Muffins 95 g 1 heure -
teite Muffins 120 g 2 heures
3gege® Bolas de Berlim 1h30 -2h30 -
£335+% Pastel de Nata 60 g 15-20 min 10-13 min 3 260°C
S g 0o Pastel de Nata 35 g 10-15 min 8-11 min & 250°C
55255/ SNACKING % *
ks fE;? gt BAREME DE CUISSON Plaquage ETAPE 1: décongélation ETAPE 2: cuisson
£ggs indicatif & adapter selon votre four! 40 x 60 (3 température ambiante) (dans un four préchauffé a 190°C)
S3ETEs Mini Snacks par 24 . 30 8 45 min 14315 min a 165-170°C
ggﬂlgsr%l;lés et Croissants Fourrés parl s un::t;oznner e gl 45 mind 1 heure 16318 min
Panier 100 g P 30 4 45 min a165-170°C
Torsades et Fingers par 10 4bmina 1 heure




ORGANISEZ DES CUISSONS TOUTES LES 2 HEURES POUR OFFRIR DES VIENNOISERIES DE QUALITE : BRILLANTES, CROUSTILLANTES ET AVEC UNE BONNE ODEUR DE BEURRE.

/ VIENNOISERIES CRUES

DDM : 9 MOIS SAUF LES BRIOCHETTES : 4 MOIS ETAPE 1: pousse ETAPE 2: séchage ETAPE 3 : ETAPE 4 : cuisson
BAREME DE CUISSON Plaquage 40 x 60 (27-28 °C hygrométrie a 70-80 %) (a température dorage : (four préchauffé a 190 °C)
indicatif & adapter selon votre four " En Direct En contrdlé ambiante)
Mini / Lunchs par 20-25 de1h30a1héb de1h00&a1h15 133 15 min
Croissants (50 g - 75 g) par 12 de1h4ba2hil de1h15a1h30 15317 min
LES VIENNOISERIES Croissants (80 g - 100 g) , : : s1g .
A LA FRANCAISE Pains au Chocolat par 9-12 de2h00a2h1b deTh30a1hdb 10 min ol 164 18 min 165-175°C
Maxi Pain au Chocolat par 8 21-23 min
: alh
Pains aux Raisins par 8-12 GIn15azh GeTnEazhl 15-17 min
Eclat du Terroir - Croissant (61g - 79 ) de1h4aba?2h0l deTh1balh3d0 15 min 154 16 min
Eclat du Terroir - Pain au Chocolat (70 g - 85 g) o 12 de2h00a2h1b de1h30alhéh 15 min 0o 16217 min 15176
Croissant et Pain au Chocolat - Les Créations d"Honoré P deZh1bazh3l delhs&baZh00 10 min 15317 min
Croissant et Pain au Chocolat - Les Irrésistibles de1h5082h10 de1h20a1h3b 15 min
Mini Viennoiseries Gourmandes par 24 de1h30alhdh de1h00alhth 13-15 min
Croissants Fourrés par 12 de2h00a2h1b deTh30alhidb 16-18 min
Croissants Abricots par 12 delhabalh deTh1balhidb 15-17 min 166-175°C
LES VIENNOISERIES Triangles aux Amandes par 12 de2h00az2h1b de1h30alhdb 13-15 min
GOURMANDES ET Autres Maxi Viennoiseries Gourmandes par 8-10 de2h1532h30 de1hdba2hil 10 min oul 15-17 min
DU MONDE Briochettes 30 g par 20 de2h00a2h15 delh30alhds 11313 min .
Briochettes 60 g par 12 de2h15a2h30 de1h4ba2ho 123 14 min
Brioche feuilletée DIY 330g par de 2h15 3 3h - 45250 min 150°C
Couques par 9 de2h00a2h1b de1h30alhéh 16-17 min 166-176°C
/ VIENNOISERIES PRETES-A-CUIRE
DM 12 10rs ETAPE 1: décongélation :
BAREME DE CUISSON Plagquage 40 x 60 @ tempér.ature a?nbiante) ETAF"E 2: cu’isson .
indicatif & adapter selon votre four (four préchauffé + 20 °C)
Mini / Lunch par 24 13215 min
Croissants (40 g4 60 g) par 12-15 15317 min
issant al 15318 mi
Crlsants (é59.2 100 g par -1 36 min L 166-170°C
LES VIENNOISERIES Pains au Chocolat 16318 min
ALA FRANCAISE Maxi Pain au Chocolat (150 g) par 8 203 25 min
Pains aux Raisins par §-12 174 20 min
Mini Chaussons aux Pommes par 24 15 mind 1 heure 17? 18 mfn 195 - 200°C.
Chaussons aux Pommes par 12 194 20 min
Mini Viennoiseries Gourmandes 5 1F
et Mini Croissants du Monde par 20-24 o 13a15min
Mini Croissants Fourrés par 20 30a & min 14316 min 165-170°C
LES VIENNOISERIES Autres Maxi Viennoiseries Gourmandes par 10-12 16319 min
GOURMANDES Croissants Fourrés et Croissants du Monde par 12 4omina 1 heure 16418 min
ET DU MONDE Breizh'n'Roll par 12 308 45 min 18319 min 180-185°C
Couronnes Danoises par 10-12 Pas de décongélation 184 20 min 190°C
Brioche feuilletée 2959 100% cuite - 453 60 min 5 min 150°C
Couques par 12 308 45 min 153 18 min 165-170°C




Jélécharger

le catalogue >
B
o
s

SHARE

THE BAKERY CULTURES
OF THE WORLD

BR64FRVF - Edition décembre 2023 - Photos non contractuelles - Crédits photos : A point studio - Studio Rougereau - Bruno Panchévre - Le Studio des Fleurs -

BAM! Studio- iStock - Shutterstock - Studio Mixture - Clan d'Oeil - Charlotte Stromwall - Franck Boisselier - Guillaume Gauter - Mélanie Denizot

in@fYyo

www.bridor.com

GROUPE Contact France : commercialfrance@groupeleduff.com
LE DUFF Contact international : exportsales@groupeleduff.com
Bridor - Z.A. Olivet - 35530 Servon-sur-Vilaine - France - Tél. +33(0)2 99 00 11 67 - Fax : +33(0)2 99 00 21 26

BRIDOR, UNE ENSEIGNE DU GROUPE LE DUFF SIRET 491 668 893 00010 - RCS Rennes



