THE BAKERY CULTURES
OF THE WORLD
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DAFUR STEHEN WIR

SEIT DER GRUNDUNG 1988 DURCH LOUIS LE DUFF WIRD BRIDOR VON DER LEIDENSCHAFT
ZUM BACKERHANDWERK ANGETRIEBEN.

Brot ist iiberall in der Welt die Mitte des Lebens

Es ist Teil unseres Kulturerbes und jedes Land hat seine eigene Backertradition: Sie ist lebendig, einzigartig und
wird von Generation zu Generation weitergegeben. Zwischen Tradition und Moderne, zwischen lokal und global:
Rezepte gibt es liberall zu entdecken und je nach Verbraucherwunsch werden sie immer wieder neu erfunden.

Alle Backkulturen der Welt aufrechterhalten und teilen

Vom franzosischen Baguette bis zum geschmackvollen nordischen Brot, vom reinen Buttercroissant bis zum
japanischen Croissant mit Kidneybohnen, vom indischen Chapati-Fladenbrot bis zum brasilianischen Kaseballchen.
Wir lassen uns von dem auBiergewodhnlichen Know-how der Backer und Kiichenchefs aus aller Welt inspirieren, um
herausragende Produkte zu kreieren ... Edles Brot und Feingeback, das gesund und natiirlich ist und die jewéiligen
lokalen Besonderheiten respektiert.

Seit seiner Griindung wird Bridor von der Leidenschaft fiir das Backerhandwerk angetrieben

Wir erfinden neue Rezepte und setzen dabei auf die Vielfalt der vielen unterschiedlichen Geschmacker.
Wir starken die Qualitat unserer Zutaten und unserer Zulieferer immer weiter.

Wir vereinen die Effizienz einer industriellen Herstellung mit der Virtuositat handwerklichen Know-hows.
Wir gehen keine Kompromisse bei Geschmack und Qualitat ein.

Wir stellen im Rahmen unserer verantwortungsbewussten Firmenphilosophie den Menschen in den Mittelpunkt
unserer Tatigkeit. w

All das ist die Aufgabe von Bridor

Wir fordern Talente und Backtraditionen, um die besten Backereiprodukte auf jeden Teller zu bringen, und

das in mehr als 100 Landern weltweit.

BRIDOR,
Share the bakery cultures of the world*

* Wir teilen die Backertraditionen aus aller Welt



Alle Backkulturen der
Welt lebendig erhalten
und teilen

Wir bei Bridor lassen uns vom Know-how der Béacker
aus aller Welt inspirieren, um typische, von lokalen
Traditionen inspirierte Produkte zu entwickeln.
Unsere Chefs kreieren auf diese Weise charaktervolle
Produktreihen, die mit zartschmelzendem Feingeback,
knusprigen Broten und schmackhaftem Gebéck zu

hochstem Gaumengenuss einladen.

Die Bewahrung des handwerklichen Know-hows

Seit mehr als 30 Jahren lasst sich Bridor von der Backtradition
inspirieren und arbeitet mit verschiedenen Backermeistern zusammen,
um edle und késtliche Produkte anzubieten. Dank der Zusammenarbeit
mit so renommierten Partnern wie La Maison Lendtre, La Maison
Pierre Hermé Paris oder dem Besten Handwerker Frankreichs im
Backerhandwerk, Frédéric Lalos, kann Bridor authentische Kollektionen
anbieten, die den Wiinschen einer anspruchsvollen Kundschaft gerecht
werden.

Qualitat seit mehr als 30 Jahren

Bridor greift auf produktschonende Herstellungsmethoden

zuriick und respektiert die Ruhezeiten, die fiir die Entfaltung der
Aromen notwendig sind. Die Teams aus Béckern, Ingenieuren und
Qualitatsbeauftragten arbeiten gemeinsam an der Entwicklung von
Feingebdck, das hauptsachlich aus reiner Butter besteht. Bestimmte
Brote werden mit Sauerteig hergestellt, der seit liber 20 Jahren in
unseren Backstuben verwendet wird.

Der Mensch im Mittelpunkt unserer Arbeit

Die Frauen und Manner, die jeden Tag dafiir arbeiten,
dass Bridor auBlergewdhnliche Produkte anbieten kann,
liegen uns besonders am Herzen. Wir organisieren das
ganze Jahr lber Aktionen zur Forderung der Gesundheit,
der Eingliederung, der Sicherheit und des Wohlbefindens
am Arbeitsplatz.
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BACKKULTURE

SEIT JAHREN LIEGT ES UNS AM HERZEN, DIE BACKKULTUREN DER WELT
DURCH INTERNATIONALE PRODUKTE UND KOOPERATIONEN ZU TEILEN.

Typische Produkte, die von lokalen
Traditionen inspiriert sind

Das Pastel de Nata: Eine siiBBe portugiesische Kostlich-
keit, die von Panidor an unserem Produktionsstandort in
Portugal hergestellt wird.

Die Produktreihe ,Rustikales Brot“: Geschmacksintensive
Brote aus den Backstuben von Kamps, einer Tochtergesell-
schaft von Le Duff in Deutschland.

Produkte, von den Kutturen aus aller Welt
inspiriert und um unser franzsisches Know-how
erganzt
Die Schnecke Ultra Kanel: Ein Feingeback mit skandinavischer Tradition
und intensivem Zimtgeschmack.

Das Croissant Zaatar: Ein Croissant mit reiner Butter und dem Geschmack
des Orients durch eine Mischung an Gewiirzen und Krautern.

Und noch viele andere ...!

LEBENDIG
ERHALTEN

Partnerschaften mit Backermeistern aus aller Welt

Frédéric Lalos, Bester Handwerker Frankreichs im Backerhandwerk, arbeitet seit 12 Jahren
mit uns an einer Kollektion von Broten, die seine Exzellenz und Kreativitat widerspiegeln

2021 hat sich Pierre Hermé, der 2016 zum besten Patissier der Welt gekiirt wurde, fiir
Bridor eine einzigartige und kreative Kollektion von Feingeback ausgedacht.

Michel Roux Jr., der beriihmte englische Chef mit 85 000 Abonnenten auf Instagram, ist vor
allem Botschafter unserer Produktreihe signé Frédéric Lalos in England. Eine Produktreihe,
die seinen Anspriichen hinsichtlich Qualitdt und Geschmack gerecht wird.

Der osterreichische Chef Johann Lafer, der heute in Deutschland lebt, ist in seiner
Wahlheimat Deutschland eine wahre Kiichenikone und arbeitet dort auch mit Bridor

zZusammen.

Frédéric Lalos Pierre Hermé Michel Roux Jr.



Pierre und Giuseppe,
unsere Backerexperten fiir

Spanien/Portugal
und Italien/Malta.

BBCC

BRIDOR BAKERY CULTURES

CLUB

B T N i
B T N i
B T N i
TN TN TS T T T T T T T T Y

Bridor Bakery Cultures Club

2020 haben wir den Bridor Bakery Cultures Club gegriindet.

Dieser Club fiir Austausch und gegenseitige Inspiration umfasst 40 unserer
Béckerexperten aus aller Welt. Sie tauschen sich iiber neue Trends, lokale ku-
linarische Traditionen und die Best Practices im Backerhandwerk aus.
Unsere Backermeister nehmen auch an den internationalen Veranstaltungen von
Bridor teil. Zu diesen Veranstaltungen gehort der Wettbewerb fiir kulinarische

Rezepte, die Sie in die lokalen
Backkulturen eintauchen lassen

Kreativitat, der jahrlich stattfindet und der eine Hommage an die regionalen
Backkulturen ist.

Entdecken Sie {iber 170 Rezepte, die von unseren
Backermeistern und Backexperten aus aller Welt ent-
wickelt wurden! Diese Rezepte kdnnen iiber unsere
Webseite heruntergeladen und nach Art des Rezepts,
Zubereitungszeit und Schwierigkeitsgrad gefiltert

r

werden.

z2uentdecken] =

h den
ﬁmm&ﬁﬂéﬁg

Jérome und Sofi,
unsere Backerexperten
fiir Frankreich und die
nordischen Lander.




LECKERE UND KREATIVE REZEPTE
NUR FUR SIE

Einzigartige und
ausgezeichnete Burger
und Desserts mit dem
Bun 'n’ Roll
un ‘n’ Ro -

BBCC

Unsere Chefs verraten lhnen
ihre besten Rezepte CLUB

Unsere Backermeister und Backexperten, Mitglieder des Bridor Bakery
Cultures Club, die auf der ganzen Welt zu finden sind, prasentieren lhnen
ihre besten raffinierten und schmackhaften Rezepte auf der Basis unserer
Produkte.

Entdecken Sie die siiBen oder deftigen Rezepte fiir jeden Verzehrmoment,
die Sie auf eine Geschmacksreise schicken werden! Vom mediterranen
Veggie-Sandwich (ber einen Apfel-Zimt-Crumble bis zur Focaccia mit
Tomaten und Mozzarella kdnnen Sie sich iiberraschen lassen und einige
unserer bekanntesten Produkte ganz neu entdecken.

Wir bieten lhnen eine Auswahl von mehr als 170 Rezepten an, die unsere #Verschwendung: Unsere Chefs
Backermeister erarbeitet haben, um um lhren Alltag zu etwas Besonderem haben ausgefeilte Rezepte entwickelt,
zu machen. in denen unsere Produkte vollstdndig

verwertet werden kénnen.

Eine ordentliche Dosis Inspiration fiir alle
unsere Kunden

Nutzen Sie unser ubersichtliches und bedienerfreund-
liches Interface, mit dem Sie schnell viele Rezepte
finden, die lhnen zusagen, und laden Sie die entspre-
chenden Rezeptkarten herunter.

Elegante, von kulinarischen Einzigartige Rezepte aus dem
Traditionen aus aller Welt Kreativitatswettbewerb, den der
inspirierte Rezepte fiir festliche Bridor Bakery Cultures Club jedes Jahr

Unsere Rezeptkarten herunterladen

Anlésse organisiert
l 9




UNSERE ENGAGEMENTS

MEHL

100 % unserer Standard-Mehlsorten
stammen aus Frankreich, werden also aus
franzosischem Weizen' hergestellt und in

DIE QUALITAT
UNSERER
ZUTATEN

franzdsischen Miihlen gemahlen, die weniger als 300 km von unseren

Produktionsstatten entfernt sind.

Die BIO-Weizenmehle fiir die Brote, die an unseren Standorten hergestellt werden,

werden ebenfalls aus franzosischem BIO-Weizen produziert'.

EIER

Seit dem 1. Januar 2019 werden an unseren Produktionsstandorten in Frank-

| BUTTER

Wir arbeiten an der Erstellung unserer
Charta Verantwortungsvolle Butter Bridor
sowie an ihrer Unterzeichnung durch unsere
Partner aus Verarbeitung und Erzeugung.
Fir bestimmte Rezepte verwenden wir Butter
AOP Charentes-Poitou, die bei den franzési-
schen Backern ausnahmslos beliebt ist.

reich fiir alle Bridor-Produkte ausschlieBllich Eier aus Bodenhaltung verwendet.

Bestimmte Produktreihen werden mit Eiern aus Freilandhaltung produziert.

FUR UNSERE PRODUKTIONSSTATTEN VON FRANZOSISCHEM BROT UND FEINGEBACK

DAS WOHLBEFINDEN
DER VERBRAUCHER
LEAN
LABEL
BRIDOR

Unsere Rezepte nach dem Clean Label Bridor? werden hergestellt mit:

natiirlichen Zutaten
Zutaten mit natiirlichen Eigenschaften hinsichtlich Farbe, Aroma und Textur, wie etwa
Vanillearoma oder Kurkuma fiir die Farbe.

Nur die Ascorbinsaure, die bei der Endqualitét von Broten und Feingebdck eine entscheidende Rolle spielt, wird
in unseren Clean Label Rezepten toleriert. Ist sie enthalten, dann stets in einer Menge von weniger als 0,02 %.

Ein ehrgeiziges Engagement fiir die Reduzierung von Salz:
Seit 2024 enthalten unsere Brote maximal 1,3 g/100 g* Salz.

Ein Angebot an salzreduzierten Produkten: Rezepte mit einem
um 25 % reduzierten Salzgehalt im Vergleich zum Durchschnitt
ahnlicher, auf dem Markt befindlichen Produkte.

© © 0 000000000 00000000000000000000000000000000000000000000

(1) AuBer bei Wetterbedingungen, die eine Belieferung an Weizen mit 100 %-iger Herkunft aus Frankreich unmaglich machen.
(1) Anwendungsbereich Clean Label Bridor: Brot, Feingebéck, Snacks, Brioche, unter der Marke Bridor, einschlieflich Mix aus Handelsprodukten.
(3) Gilt fiir die in Frankreich hergestellten Produkte. Im verzehrfertigen, gebackenen Endprodukt, auBer Focaccias.

|2
é ovR
GuhR* "

>
&
S
)

74 %

Clean Label Bridor
2021

~

86 %

Clean Label Bridor
2023

~

100 %

Clean Label Bridor
ZIEL 2026
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UNSERER UMWELT

Die Bewahrung der Artenvielfalt ist ein integraler Bestandteil
der Studien zu allen unseren Zukunftsprojekten. Deshalb ha-
ben wir an unserem Standort in Louverné jetzt 8 Bienenstocke
aufgestellt, und seine Griinflichen werden in Oko-Beweidung
von Schafen des Unternehmens ,Moutons de ['Ouest (,Schafe
des Westens*) gepflegt.

ek T

mehr als 75 000 m’ Beleuchtung 100 % LED

Wasser sparen wir seit 2021 jedes Jahr in Bis Ende 2024 werden alle unsere franzosischen Produktionsstatten mit LED-

unseren franzdsischen Produktionsstatten. Beleuchtungen ausgestattet sein. Sie verbrauchen weniger Strom und haben eine

Dazu wenden wir in unseren alten und neuen héhere Lebensdauer, sodass weniger Abfalle entstehen.
Tiefkiihlanlagen die adiabatische Technologie an.
Diese Technologie bringt heiBe und trockene Luft
mit einem feuchten Bereich in Beriihrung, was

zu einer effizienten Temperatursenkung fiihrt.

Weniger Energieverschwendung

Die Installation eines Systems zur Kartografierung der Verbrauchsquellen unserer
Produktionsanlagen ermdglicht es uns, den Verbrauch so genau wie maglich auf unsere

Bediirfnisse abzustimmen und Energieverschwendung zu vermeiden. 0
100 /0 UNSEI'ES anfallenden Industriewassers wird fiir die Bewdsserung

der Felder in der Nahe unserer Produktionsstatten genutzt.
Im Jahr 2022 konnten so 112 000 m® Wasser wiederverwendet werden!

recognised, certified training [} :

—3 ety o 40 % weniger Gasverbrauch
. flir unsere Warmwasserspeicher durch die Nutzung der Warme aus den Maschi- .
nenraumen zum Vorwarmen des Warmwassers fiir den Sanitarbereich. 100 0/0 lInSEI'EI' Ahfalle

I
i

werden jetzt verwertet und dem
Recycling zugefiihrt, zu Tierfutter
verarbeitet oder fiir das Heizen von
Gebduden verwendet.

S UNTERNEHMEN MIT ZERTIFIZIERUNG IN ENERGIEMANAGEMENT
5 /TR e"%d Diese Zertifizierung wird an Unternehmen verliehen, die sich mithilfe eines effizienten
EISO: Energiemanagements um die Verringerung der Klimaauswirkungen, einen schonenden Der Wegfall der Kartonverpackung
50001 Umgang mit den Ressourcen und die Verbesserung ihrer Betriebsergebnisse bemiihen. macht 158 T Abfall weniger aus!

1"



DERRESPEKT FJRDIE ++ v+ ccvocevceccocenceacaccncencaacascnsancansnsnns
FRAUEN UND MANNER

C MPUS

BRIDOR

AZER UNTERNEHMEN MIT ZERTIFIZIERUNG IN GESUNDHEIT UND SICHERHEIT AM ARBEITSPLATZ
Iso Diese Zertifizierung ermutigt Unternehmen, Richtlinien fiir die Gesundheit und Sicherheit
NS

45001 am Arbeitsplatz auszuarbeiten und unter Vorgabe konkreter Ziele umzusetzen.
CAMPUS BRIDOR, unser Schulungsprogramm mit Be-
Virine scheinigung, wurde 2023 gestartet, um Ausbildungspro-
INDUSTRIE = UNTERNEHMEN MIT DEM LABEL ,VITRINE INDUSTRIE DU FUTUR" gramme fiir die Berufe von Bridor anbieten zu kénnen. Es

DU FUTUR ist ein duales P den Produktionsstétt
Dieses Label zeichnet technologische Innovationen aus, die sich auf den Menschen an 157 €In Guaes Frogramim an den FroCLICionssiatien Yo

EACELEGE O A FRENCH B unseren Produktionsstandorten konzentrieren. Servon-sur-Vilaine oder Louverné, dem eine Anstellung

folgen kann.

Dank des Projekts HUMAN konnen die Mitarbeiter an einem personalisierten Programm

mit kdrperlichen Aktivitéten teilnehmen, sie haben Zugang zu einem Fitnessraum und 2021 haben wir zwei Chatbots an unseren Standorten aufgestellt. e~

werden gezielt bei Ubungen begleitet, die Muskel-Skelett-Beschwerden vorbeugen sollen. Der erste soll den Mitarbeitern bei der Lésung von Problemen

mit den Produktionslinien helfen, wahrend der zweite rund um
die Uhr und an allen Wochentagen Antworten auf Fragen zum
Personalwesen gibt.

2019 haben wir unsere ersten Exoskelette eingefiihrt. Seitdem werden sie mit
Sensoren zur Messung der Muskelermiidung ergédnzt, um sie noch effizienter zu

machen.

r== l. r-t-d Der Monat Juli steht bei Bridor unter dem Motto der Gebardensprache. Schwerhédrige Mitarbeiter leiten
\ 25’ ! | m Workshops, die zum Thema sensibilisieren und den Kollegen die Gebardensprache vorstellen sollen. Nach
: ‘ . & 1 diesen Kursen werden an alle Mitarbeiter Memos verteilt, damit einfache Worter und Séatze im Gedachtnis
ke, bleiben und weiter in den Abteilungen praktiziert werden.
Reducing risk of injury with |
*access to personal training app

12



DER MARKT DER BACKWAREN, DES FEINGEBACKS

UND DER PATISSERIE IST EIN DYNAMISCHER MARKT.
BACKWAREN GEHOREN ZUM ALLTAG DER VERBRAUCHER,
SIE STUTZEN SICH AUF DAS TRADITIONELLE KNOW-HOW
UND ERFINDEN SICH DABEI IMMER WIEDER NEU.

~ Brot e
Patisserie

Brot ist ein fester Bestandteil im Alltag der Deutschen:
89 0/ der Deutschen verzehren
O  REGELMASSIG BROT!
7 /1 0 essen zu ihrer Mahlzeit gerne
EIN STUCK BROT'
Einige der meistverzehrten Brote in Deutschland sind:?
Baguette Tradition

Landbrot
Spezialbrote (Vollkorn, mit Samen ...)

Natiirlichkeit und Erndhrung Genuss und Schlemmerei
Die Verbraucher bemiihen sich heute um eine gesiindere Die Verbraucher wiinschen sich kostliche
Erndhrung, die vor allem einfach, natiirlich und frei von Lebensmittel fiir alle Verzehrmomente.

Zusatzstoffen sein soll.
So sind sich die Deutschen einig, dass
Macarons fiir Folgendes stehen:

0/ der Deutschen geben an, 0
69 O  AUF DEN NAHRSTOFFGEHALT Genussmomente 2u 76 %, .
DER BACKEREIPRODUKTE ZU ACHTEN! Delikate Geschmacksrichtungen zu 76 %

AufBlergewodhnliche Momente zu 73 %'

(1) Bridor-Studie mit 1000 Verbrauchern, die fiir die Bevolkerung in Deutschland 2023 reprasentativ sind 13
(2) Bridor-Studie mit 1000 Verbrauchern, die fiir die Bevolkerung in Deutschland 2022 reprasentativ sind



Feingeback

% 2
Lwischen Tradition und Innovation

® ® der Deutschen verzehren regelméfig
Zwei Drittel 57555

Croissants und Schokobrotchen gehdren zum bevorzugten
Feingeback der Deutschen, gewahlt haben:

62 % das Schokobrotchen

52 % das Croissant
von den Verbrauchern von Feingeback’

Der Trend hin zu immer raffinierteren Toppings und Fiillungen folgt
allerdings auf dem FuB.

Von den Verbrauchern, die Feingeback kaufen:
* oe kaufen Feingebéck MIT SCHOKOLADENFULLUNG
f asl dle H alﬂe (Suisse, Schleife, Schnecke, Croissant ...)!

iiber ein Driﬂel kaufen Feingebéck MIT FRUCHTFULLUNG !

14



NEUHEITEN 2024

BRIDOR UND MAISON LENOTRE HABEN SICH ZUSAMMENGESCHLOSSEN, UM IHNEN IHRE BEIDEN
NEUHEITEN MIT ELEGANTEN UND GANZ NEUEN GESCHMACKSRICHTUNGEN ZU PRASENTIEREN. ”

DIE MINI TARTELETTES 35 G

Drei brandneue und elegante Mini Tartelettes mit
einer einzigartigen Form, die von den Chefs der
Maison Lendtre kreiert wurden. Die Rezepte in
intensiven, fruchtigen Geschmacksrichtungen
und aus einem sehr feinen und delikaten
Plunderteig mit reiner Butter garantieren ein
unwiderstehliches Geschmackserlebnis.

der Europder ENTDECKEN
76 0/ GERNE NEUE FORMEN
O UND GESCHMACKER BEIM
FEINGEBACK '

ENTDECKEN

BROT MIT GLUHWEIN
UND KASTANIEN 1306

Ein auBergewodhnliches und originelles Rezept,
das zusammen mit den Chefs der Maison Lenétre
kreiert wurde und eine kreative Grundlage fir
Ihre Catering-Happchen ist! Das Rezept enthalt
Rotwein, Orangenpiiree und Gliilhweingewiirze
und Kastanien, die der Krume eine hiibsche
rosane Farbe und ein einzigartiges Aroma
verleihen.

der Europaer essen gerne

61 % SCHLEMMERBROTE

MIT VIELEN STUCKCHEN 2

e
ENTDECKEN

BROTMITKHORASAN-WEIZEN
UND URGETREIDE 450 G

Dieses neue Brot aus der Kollektion Frédéric
Lalos vereint Tradition und Kreativitdt in einem
Rezept, das mit einer Mischung aus Khorasan-
Weizenmehl (eine alte Weizensorte) und
Weizenmehl, die beide in Frankreich angebaut
werden, sowie einem Weizensauerteig aus
unseren eigenen Backstuben hergestellt wird. Ein
einzigartiger Mix aus 6 alten Kdornersorten sorgt
fir einen knusprigen Biss und eine rustikale und
appetitliche Optik.

0 der Europdaer haben Lust,
75 /0 DIESES PRODUKT ZU
PROBIEREN'

DAS GOURMET
KORNER-BAGUETTE 2806

Ein leckeres Baguette mit sorgfaltig ausgewahlten
Zutaten:

Eine einzigartige Mischung aus Kdrnern fiir noch
mehr Genuss und eine knusprige Textur

Ein Sauerteig aus Weizenmehl mit Kdrnern
(Sonnenblume, Quinoa, Chia, Amarant und Hirse),
der in unseren Backstuben hergestellt wird und
dem Baguette einen schon aufgegangenen Teig
und einen unvergleichlichen Geschmack verleiht.

der Européer finden, dass EIN

7 8 % BAGUETTE MIT KORNER-TOPPING

APPETITLICHER AUSSIEHT?

(1) Bridor-Studie mit 6.000 fir ihr Land reprasentativen Verbrauchern in Europa (Frankreich, UK, Deutschland, Spanien, Italien, Niederlande), 2023.
(2) Bridor-Studie mit 10.000 fir die Bevélkerung reprasentativen Verbrauchern in 10 europaischen Landern (Frankreich, Deutschland, Niederlande, UK, Italien, Spanien, Danemark, Polen, Tschechien, Rumanien), Dezember 2022.
(3) Bridor-Studie mit 8.000 fur ihr Land reprasentativen Verbrauchern in Europa (Frankreich, UK, Deutschland, Spanien, Italien, Niederlande, Belgien, Polen), Dezember 2023.
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DIGITALISIERUNGUNDSIE

Ihr personalisierter Kundenbereich Eine umfassende Unterstiitzung bei der Zubereitung

Mit Ihrem Kundenkonto konnen Sie sich in Ihren personlichen Bereich auf Bridor.com

Auf unserer Internetseite finden Sie komplette Rezeptanleitungen in Form von
einloggen. Dort finden Sie lhre spezifischen Referenzen.

kurzen Videos zur optimalen Zubereitung.

Sie finden dort auBerdem: L
_ O Qup BONUS: die Tipps von unseren Chefs!
Ihre Liste von Lieblingsprodukten
Ihre Bestellungen
Ihren Einkaufsverlauf

Erganzende Dokumente zum Herunterladen: technische Datenblétter,
Rechnungen ...

Direkter Austausch mit dem Kundendienst

Baking instrucy >
lons: Ready.-to.pro
Ve Viennese
Postries i

MES COMMANDES RECENTES.

> Viennese-pastries

( Die Videos ansehen )

ARRRERRN

*Fir den Zugang zu Ihrem Onlinekonto wenden Sie sich bitte an unser Team (commercialfrance@groupeleduff.com fir Frankreich / exportsales@groupeleduff.com fiir alle anderen Lander). Fiir weitere Informationen fiillen
Sie unser Online-Kontaktformular aus.
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LOGOTHEK

Lutaten

SAUERTEIG

MEHL
LABEL
ROUGE

Produkte mit Sauerteig. Alle unsere Sauerteige werden in unseren eigenen Pro-
duktionsstatten hergestellt.

Produkte mit Label Rouge-Mehl, das bei Verbrauchern bekannteste Qualitatslabel.!

Produkte mit Olivendl fiir eine weiche Textur.

Produkte mit Eiern von Hiihnern in Freilandhaltung.

Feingeback mit bretonischer Butter im Rezept fiir eine leckere und knusprige
Blatterung. Diese Butter wird exklusiv in unserem prestigetrachtigen Feingeback-
sortiment Bridor x Pierre Hermé Paris verwendet.

Feingeback mit AOP Butter Charentes-Poitou.

Produkte mit Qualitatsmargarine fiir einen allseits beliebten Geschmack und eine
leichte und knusprige Textur.

Produkte mit Mischfett, sprich einer Mischung aus Margarine und konzentrierter
Butter. Diese Kombination aus pflanzlichen Zutaten und gutem Buttergeschmack
ermoglicht eine Produktreihe von hochwertigem Feingeback.

(1) QueChoisir.org * (2) Verordnung EG Nr. 1924/ 2006

DIE BEDEUTUNG ALLER LOGOS UND PIKTOGRAMME,
DIE SIE AUF UNSEREN PRODUKTEN FINDEN.

Natiirlichkeit und Ernahrung

BALLAST-
STOFFREICH

BALLAST-
STOFFREICH

LEAN
LABEL
BRIDOR

—

V.
e

&8/

GLUTEN
FREI

Produkte mit mindestens 6 g Ballaststoffen auf 100 g gebackenem Produkt.?

Produkte mit mindestens 3 g Ballaststoffen auf 100 g gebackenem Produkt.?

Mindestens 12 % des Energiegehalts dieser Produkte bestehen aus EiweiB3.2

Produkte Clean Label Bridor, die nur die wichtigsten Zutaten enthalten, die alle natirlicher
Herkunft sind. Die einzige tolerierte Ausnahme bildet die Ascorbinsaure, die bei der End-
qualitat der Produkte eine entscheidende Rolle spielt.

Produkte, die kein Fleisch enthalten (Zutaten, einschlieBlich Zusatzstoffe, Aromen,
Enzyme und Trégerstoffe sowie Verarbeitungshilfsstoffe tierischen Ursprungs)

Produkte ohne Zutaten tierischen Ursprungs (einschliefilich Zusatzstoffe, Aromen,
Enzyme und Tréagerstoffe) oder Verarbeitungshilfsstoffe tierischen Ursprungs - auf
keiner Stufe der Herstellung.

Brote mit Leinmehl im Rezept, die auch den Kriterien von Bleu-Blanc-Rouge ent-
sprechen.

Glutenfreie Produkte mit einer einzigartigen Mischung von Mehlen ohne Gluten.

Bio-Brotsorten und -Feingeback, die aus sorgfaltig ausgewahlten Zutaten hergestellt
werden und sowohl dem Lastenheft der biologischen Landwirtschaft als auch dem-
jenigen von Bridor entsprechen.
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Technologien

TG UNGEGARTE TEIGLINGE, die bei der Zubereitung eine Gehzeit bendtigen.
GTG  GEGARTE TEIGLINGE fiir eine schnelle und einfache Zubereitung.
VORGEBACKEN Zu 80 % gebackenes Brot, das im fertig Ofen gebacken werden muss.

100 % GEBACKEN  SERVIERFERTIGE Produkte, die nur aufgetaut werden miissen.

Unsere Produktreihen

NAKED Feingeback aus einfachen und zu 100 % natiirlichen Zutaten, ohne Ascorbinsaure
BRIDOR und Lecithin.

GOOL I Marke B2C in Verbraucherbeuteln, die sich fiir den Verkauf an die

Endverbraucher eignen.

PIERRE

© © 0 0 0 0 0000000000000 0000000000000000000000000000000000c00 o

0

’# Produkte, deren Rezept von lokalen Kulturen inspiriert
ist, um kreative und leckere Artikel anbieten zu konnen!

N,
N! Produkte, die in diesem Jahr auf den Markt kommen.
NEUES Produkte, deren Rezept dieses Jahr

REZEPT liberarbeitet wurde.



Das Wohlbefinden des Verbrauchers

Von den Broten Bleu-Blanc-Cceur oder ohne Gluten bis hin zum
Croissant ohne Ascorbinsaure und Lecithin innoviert Bridor jedes
Jahr, um innerhalb der Produktreihe ,Mieux-Etre” schmackhafte
Produkte anzubieten, die die Anforderungen an mehr Wohl-
befinden und eine bessere Erndhrung erfiillen.

Die Umwelt

Die Umwelt liegt Bridor besonders am Herzen. Dieses Engage-
ment kommt mit der BIO-Kollektion zum Ausdruck, deren Pro-
dukte aus biologisch angebauten landwirtschaftlichen Rohstoffen
hergestellt werden.

Qualitat

Die Produkte werden aus sorgfaltig ausgewahlten Zutaten und
nach strengen Lastenheften hergestellt, die von den Bridor-Qua-
litatsbeauftragen erstellt werden.

4y ZURUCK ZUM INHALT
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Wohlbefinden

Mit seinem starken Engagement fiir das Wohlbefinden hat
Bridor eine Produktreihe entwickelt, die mit den neuen Nahr-
wertempfehlungen lbereinstimmt. Die Produkte fiir das Wohl-
befinden von Bridor vereinen Natiirlichkeit, Genuss und Qualitat.

Diese Kollektion umfasst mehrere kostliche Brote Bleu Blanc Coeur
- ein Konzept, bei dem es um die optimale Nahrstoffzufuhr fiir den
Menschen, aber auch die Gesundheit der Tiere und unsere Umwelt geht.

Entdecken Sie auBBerdem Brotchen, eine Brioche und eine Madeleine ohne
< i 1 Gluten, alle in individuellen Beuteln geschiitzt.
™, .:.‘. "

7
Zu der Kollektion gehort auBerdem das Feingebdack NAKED, das ausschlieBlich
mit Zutaten natirlicher Herkunft (ohne Ascorbinséure und Lecithin) und Eiern
aus Freilandhaltung hergestellt wird.

;#i
' ‘ Alle Brot- und Feingebacksorten aus dieser Kollektion erfiillen ~ ?EL'[\EB@[‘
‘ I

die Anforderungen unseres Clean Label Bridor.

* Bridor-Studie bei 1000 Verbrauchern, die fiir die Bevdlkerung in Deutschland 2022 "
reprasentativ sind ﬁ ZURUCK ZUM INHALT
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WOHLBEFINDEN

& -

100% GEBACKEN

Lv"\-,.'. { 1

Mini Brioche Glutenfrei 50g x50

LEAN
LABEL
BRIDOR

100% GEBACKEN

Brotchen mit Samen Glutenfrei 45g x50

LEAN
LABEL
BRIDOR

y 100% GEBACKEN

Madeleine Glutenfrei 30g x50

100% GEBACKEN

Brétchen Bleu Blanc Coeur 50g x150

®
LEAN BN /
LABEL  (COEUR
BRIDOR m

100% GEBACKEN

Brotchen Natur Glutenfrei 45g x50

LEAN
LABEL
BRIDOR

i - g
Mﬁ"’*&

MURGEBACKEN

Baguettine Bleu Blanc Ceeur 140g x50

LEAN [N
LABEL  (COEUR
BRIOOR

100% GEBACKEN

Brotchen mit Samen Glutenfrei 45g x50

LEAN
LABEL
BRIDOR

5—“':-'.”- %

s

100% GEBACKEN

Brétchen Bleu Blanc Coeur 40g x185

®
LEAN [t /
LABEL  (COEUR
BRIDOR m

GTG

Croissant Naked 60g x70

" Elean
BRIDOR LRoER
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MiT Bi0 .
KOMMT MAN SCHNELL
AUF DEN GESCHMACK!

Das Geheimnis des biologischen Brots und Feingebacks
von Bridor?

Sorgfaltig ausgewdhlte Zutaten: Mehl, Butter, Eier von Hiih-

nern aus Freilandhaltung, Schokolade, Apfel, Rohrzucker. Diese

Bio-Rohstoffe entsprechen dem Pflichtenheft der biologischen

Landwirtschaft und dem Anspruch von Bridor fir ein erstklassiges
Produktergebnis.

Bio-Sauerteig: Der 2010 von Bridors Backermeistern kreierte Bio-Natur-
sauerteigansatz wird mit steingemahlenem Mehl zubereitet.

Etwa 1 von 2 Europiiern
GIBT AN, REGELMASSIG BIO-PRODUKTE ZU KAUFEN*

7 9 0/ der Deutschen sind der Meinung, dass Produkte aus )
O BIOLOGISCHER LANDWIRTSCHAFT EINE BESSERE QUALITAT HABEN*

* Die Trends Healthy, CHD Expert, 2021 - Europa, 1800 Verbraucher N
* Bridar-Studie bei 1000 Verbrauchern, die fiir die Bevdlkerung in Deutschland 2023 repréasentativ sind h ZURUCK ZUM INHALT
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F"‘%, “ed & FEMSPHNS g
VDB.GEBACKE._N. VORGEBACKEN P = Y =
& | s L\
Brotchen BIO

Brot Land BIO 400g x15

SAUERTEIG CLEAN
BRIDOR

Baguette BIO 280g x22

OO

SAUERTEIG CLEAN
BRIDOR

@

LEAN
LABEL
BRIDOR

FEINGEBACK

VORGEBACKEN

Brot Nordisch BIO 280g x28

.’_

Schokobrétchen BIO 75g x70

@ ©

Croissant BIO 70g x60

@ ©

LEAN
LABEL
BRIDOR

LEAN
LABEL
BRIDOR

LEAN
LABEL
BRIDOR

EEEE] 38564
676 676 £ [pussTsG M
?l .-..I - _-I.' -

Croissant BIO 70g x72

@ LEAN
LABEL
EE—— BRIDOR

Lunch Schokobrdétchen BIO 35g x210

@ LEAN
LABEL
EE—— BRIDOR

Lunch Croissant BIO 30g x225

@ LEAN
LABEL
EE—— BRIDOR

VORGEBACKEN VORGEBACKEN

Brétchen BIO 50g x180

@

LEAN
LABEL
BRIDOR

Apfeltasche BIOA10g x50

@ ©

LEAN
LABEL
BRIDOR
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Hochwertige Rohstoffe
Mindestens T65 Mehle: Seit 2021 werden alle unsere klassischen
Weizenmehle aus in Frankreich angebautem Weizen hergestellt1.

Sauerteige, die in unseren Backstuben nach den strengen Vor-
. gaben unserer Lastenhefte hergestellt werden.

Tradition, die schmeckt

Langsam vermengte, geknetete und geformte Teige.

Einhaltung langer Geh- und Garzeiten fiir schon geporte Krumen
und einzigartigen Geschmack.

Backen oder Vorbacken im Steinofen.

o Know-how und Kreatiitit

Ein Angebot, das sich vom reinen Know-how des franzésischen
Béckerhandwerks und den Backkulturen aus aller Welt inspi-
rieren lasst, um eine breite Palette an Broten mit vielseitigen
Formen und Geschmacksrichtungen anbieten zu kdnnen.

Engagement fiir eine bessere Ernahrung e
LABEL
BRIDOR

98 % unserer Brote haben das Clean Label Bridor.

1) Flr unsére Porduk&jc_nsé'ia(ten n Fran}gre\ch, ausgenomrnen We\zenmeht des Backmittels: AuBer bel Wetterbedingungen, die eine Belieferung an Vieizen mit 100 %-iger Herkunft aus Frankreich unmaglich machen. ﬁ ZURUCK ZUM INHALT



BROTE

nach franzosischer Arl

] P‘ \ :“{fﬁ - f T "»1_.6' poic ¥ : ~ e :
J ' \"- -_.r ; .-. ‘.; ¢ i ‘? g I I n S

ENTDECKEN SIE
DIE WERTVOLLEN

BACKEREXPERTEN!

>

4y ZURUCK ZUM INHALT

e
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Bridor
Une Recette
~ Lenotre
rofessionnels
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Dank dieser Zusammenarbeit zwischen Bridor und dem prestigetrachtigen
Maison Lenodtre werden Brétchen mit einer groBBen Finesse angeboten, die
im Steinofen vorgebacken werden fiir das Beste des franzdsischen Backer-
handwerks stehen und fiir das Hotel- und Gaststattengewerbe bestimmt sind.

Exklusive Rezepte, kreiert von den Backermeistern des Maison Lendtre: grofe
Klassiker oder kreativere Rezepte in vielfdltigen Geschmacksrichtungen und
grofziigig mit eingebackenen Zutaten verfeinert.

62 0/ der Deutschen essen gerne
O  HOCHWERTIGE BROTCHEN IM RESTAURANT*

rauchern, die fiir die Bevélkerung .
ntativ sind ﬁ ZURUCK ZUM INHALT
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BROTE / BRIDOR UNE RECETTE LENOTRE PROFESSIONNELS

| 30895 31692 31823 36768
{
™
-,.‘ ‘ ~ VORGEBACKEN ‘ VORGEBACKEN VORGEBACKEN VORGEBACKEN
Finedor® Natur 45g x50 Finedor® Ahre 40g x40 Finedor® mit Schwarzen Oliven and Finedor® mit Urgetreiden 50g x50
Thymian 50g x50
30893 30897 30898 31588

Ay D e N
o 'yVURGEBACKEN \.’_’. VORGEBACKEN VORGEBACKEN 1 WEBACKEN
Bauernbrétchen 45g x60 Dreieckig Brotchen mit Griinen Oliven 45g Brotchen mit Samen und Getreide 45g x60  Mix Brotchen Prestige 45g x90 '
x45
33994 39040 30894 N!

VORGEBACKEN

VORGEBACKEN VORGEBACKEN VORGEBACKEN

Brotchen mit Roggen 50g x50 Rundbrétchen Nordische Art 60g x65 Brot mit Friichten 180g x20 Brot mit Glﬁhwéiﬁ"iuihwdiKastanie 130g x18

LEAN LEAN LEAN LEAN
SAUERTEIG % LABEL LABEL % LABEL LABEL N!
; BRIDOR ; BRIDOR ; BRIDOR BRIDOR



BROTE BRIDOR UNE RECETTE LENOTRE PROFESSIONNELS

= N- S
4 " WS T
/ S e i o
T VORGEBACKEN " VORGEBACKEN
Finedor® Natur 45g x30 Brotchen mit Samen und Getreide 45g x35

LEAN LEAN
LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR
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Diese grofBen Brote von herausragender Backqualitat werden

in Partnerschaft mit Frédéric Lalos, Bester Handwerker Frank-

reichs, entwickelt und sorgen dafiir, dass man sich wie in eine
Backstube versetzt fiihlt.

Bridor und Frédéric Lalos haben sich 2010 zusammengeschlossen,

um lhnen diese Brote mit ausgepragtem Geschmack und heraus-

ragenden Backqualitdaten anzubieten, die Kreativitdt und Exzellenz
vereinen.

In seinem Streben nach Exzellenz wusste Frédéric Lalos, ein uniiber-

trefflicher Handwerker, dem franzosischen Backerhandwerk seine Klasse

zuriickzugeben, indem er insbesondere die groen Brote wieder aktuell und
beliebt machte.

6 8 0/ der deutschen Verbraucher
0 BEVORZUGEN BROTE MIT SAUERTEIG*

* Bridor-Studie bei 1000 Verbrauchern, die fiir die Bevdlkerung N
in Deutschland 2022 reprasentativ sind ﬁ ZURUCK ZUM INHALT




BRIDOR SIGNE FREDERIC LALOS

BAGUETTES
BROTE ZUM TEILEN

VORGEBACKEN

Baguette Parisienne 280g x25 Baguette Land 280g x25 Le Céreéalier 4509 x16 Le Pochon 450g x16

LEAN LEAN LEAN LEAN
SAUERTEIG LABEL SAUERTEIG LABEL SAUERTEIG LABEL SAUERTEIG LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR BRIDOR

EEELE] EEEIT] 34230

VORGEBACKEN .VURGEBACKEN

@CKEN
Le Batard 330g x20 Le Batard 540g x14 Brot mit Roggen und Zitronen 330g x26 Brot mit Feigen 330g x26

LEAN LEAN . LEAN LEAN
SAUERTEIG| LABEL SAUERTEIG| LABEL ke LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR BRIDOR

ELFEE] 34234]

k¥ iVURGEBA(:KEN

S e b b 5
VORGEBACKEN f ii_, , B ¥ VORGEBACKEN

VORGEBACKEN

Le Complet 330g x26 Brot mit Nussen 400g x25 Le Céreéalier 280g x28 Le Grand Pochon 1.1kg x10

SAUERTEIG ChEAN SAUERTEIG ChEAN SAUERTEIG ChEAN SAUERTEIG ChEAN
BRIDOR BRIDOR BRIDOR BRIDOR
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BRIDOR SIGNE FREDERIC LALOS

—

T 2
VORGEBACKEN

W

P e - -
et . VORGEBACKEN

Le Pochon 280g x24 le Grand Parisien 1.1kg x10

Le Grand Céreéalier 1.1kg xiO Muesli Loaf 280g x26

LEAN LEAN LEAN
SAUERTEIG LABEL SAUERTEIG LABEL SAUERTEIG LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR

VORGEBACKEN

450g x16

SAUERTEIG CLEAN
BRIDOR



ad

i .
5 4 0/ der deutschen Verbraucher mégen besonders gerne
O KUGELFORMIGE BROTE ZUM TEILEN*

Inschmecker

Von unseren Backern mit viel Sorgfalt entwickelte Rezepte, um
charakterstarke Brote mit intensivem Geschmack und komplexen
Formen und Ausfiihrungen anbieten zu kénnen.

Die Brote dieser Produktreihe basieren auf 3 wesentlichen Pfeilern: Quali-
tat, Know-how und Kreativitat.

Die Zutaten werden sorgfaltig ausgewahlt, und die Sauerteige werden in unseren
Backstuben unter Wahrung langer Garzeiten hergestellt.

" Fiir unsere Kollektion Die
Feinschmecker klicken Sie hier

* Bridor-Studie bei 1000 Verbrauchern, die fir die Bevolkerung .
in Deutschland 2022 reprasentativ sind ﬁ ZURUCK ZUM INHALT
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BROTE DIE FEINSCHMECKERBROTE

|

LEAN
SAUERTEIG LABEL
BRIDOR

VORGEBACKEN

Viereckig Brotchen Rustikales 40g x80

- fLEAN LEAN
LABEL SAUERTEIG LABEL
BRIDOR BRIDOR

Landbrotchen 50g x130

Brotchen mit Getreide und Samen 50g x65  Baguettine Natur 140g x25

LEAN LEAN
SAUERTEIG LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR

|

VORGEBACKEN e VORGEBACKEN

Landbrdtchen 70g x100 Brotchen mit Roggen 45g x60

35130

VORGEBACKEN VORGEBACKEN

Rundbrot Rustikales 55g x70

- fLEAN LEAN
LABEL SAUERTEIG LABEL
BRIDOR BRIDOR

Brotchen mit Charakter 50g x65

VORGEBACKEN VORGEBACKEN

Baguettine mit Samen und Getreide 140g Baguettine mit Getreide und Samen 120g
x28 x60

SAUERTEIG ChEAN SAUERTEIG ChEAN
BRIDOR BRIDOR
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DIE FEINSCHMECKERBROTE

36831 N! LPEER] |

¥ - -~ K -\",Ib
S """"‘?‘.’E:*GEB““KEN ﬁéﬁgﬁECKEN L VORGEBACKEN
Baguette 1778 280g x25 Baguette mit Charakter 2809%2{&’ Baguette Gourmet mit Saaten 280g x22 Brot Rustikales 450g x25

LEAN LEAN LEAN LEAN
SAUERTEIG LABEL SAUERTEIG LABEL SAUERTEIG LABEL N' SAUERTEIG LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR - BRIDOR

35030

'u"“_’?-\_ [ =ile
VORGEBACKEN VORGEBACKEN . VORGEBACKEN

Brot mit Getreide und Samen 400g x18

- fLEAN LEAN - fLEAN - fLEAN
SAUERTEIG LABEL SAUERTEIG LABEL LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR BRIDOR

Brot mit Getreide 450g x30

Brot mit Dinkel 450g x18 Brot mit Roggen 330g x26

. ; . _“'}.,'-".-
:“"_“'-:-L!'f-}' VORGEBACKEN — VORGEBACKEN
ORGEBACKE — = T
Landbrdtchen 450g x9 Viereckig Brotchen Rustikales 40g x30

LEAN - ELEAN
SAUERTEIG LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR
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N
\
/ Schlichte, aber immer mit der gleichen Qualitatsanforderung von
Bridor hergestellte Brote in klassischen Formen und beliebten

Geschmacksrichtungen, die fiir jeden Tag geeignet sind.

7

Ein Teil der Brote aus der Kollektion ,Die Essentiellen” wird mit Label-
Rouge-Mehl hergestellt.

Vom Brotchen bis zum groBen Baguette eignen sich diese Brote mit einfachen
und regelmafigen Formen fiir jeden Verzehrmoment.

* Bridor-Studie bei 1000 Verbrauchern, die fir die Bevolkerung .
in Deutschland 2023 reprasentativ sind ﬁ ZURUCK ZUM INHALT

35



BROTE DIE ESSENTIELLEN

g ]

N
VORGEBACKEN VORGEBACKEN
Flute Natur 70g x55 Rautenbrétchen Natur 55g x100
EETTE 33074
VORGEBACKEN O L VORGEBACKEN
Rautenbrétchen mit Sesam 55g x100 Mix Rautenbrétchen 55g x100
34971 37089
VORGEBACKEN - VORGEBACKEN

Rechteckiges Brotchen Rustikal mit Samen rechteckig Brétchen Mehrkorn 55g x140
55¢ x140

LEAN LEAN
LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR

VORGEBACKEN

Rautenbrétchen mit Mohn 55g x100

LEAN
LABEL
BRIDOR

-
i g .
s
VORGEBACKEN
Brotchen Natur 40g x200
37090
VORGEBACKEN

Brotchen Mehrkorn 40g x200

LEAN
gﬁ:ﬁ LABEL
Frr BRIDOR

VORGEBACKEN

Rautenbrétchen mit Samen und Getreide
55¢g x100

SAUERTEIG CREAN
BRIDOR

VORGEBACKEN

rechteckig Brotchen Natur 55g x140

LEAN
LABEL
BRIDOR

VORGEBACKEN
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BROTE DIE ESSENTIELLEN

| 350211

M
VORGEBACKEN VORGEBACKEN VORGEBACKEN VORGEBACKEN

AT

Baguettine Natur 140g x50 Baguettine Mehrkorn 140g x50 Baguettine mit Mohn 140g x50

g EEE LABeL g EEE LABeL g EEE LABeL g EEE ChoeL
LABEL LABEL LABEL LABEL
HOUGE BRIDOR HOUGE BRIDOR ROUCE BRIDOR ROUCE BRIDOR

34792

£,

- -.‘f 3 P‘
.. VORGEBACKEN VORGEBACKEN VORGEBACKEN

Baguette Mehrkorn 280g x25 Baguette Land 280g x25 Beutel x 2 Baguettines Natur 140g x24

LEAN LEAN o LEAN
g&:&l LRBEL SAUERTEIG LABEL PIERRE g&;& LABEL
Eaue BRIDOR BRIDOR ° A BRIDOR



Verfiihrerische Brote nach Rezepten mit siiBen oder herzhaften
eingebackenen Zutaten, aber immer auf der Basis von Brot, das
vom Konnen franzosischer Backkunst inspiriert ist.

Die verschiedenen Formate aus dieser Kollektion sind eine ideale
Losung fir jeden Verzehrmoment.

5 2 0/ der deutschen Verbraucher essen )
0 GERNE RAFFINIERTE BROTE MIT VIELEN STUCKCHEN*

* Bridor-Studie bei 1000 Verbrauchern, die fiir die Bevdlkerung N
in Deutschland 2022 reprasentativ sind ﬁ ZURUCK ZUM INHALT
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/ DIE LECKEREN

9 : .,'-"«"' a0 - '::‘ i
VORGEBACKEN #‘y VORGEBACKEN 100% GEBACKEN
Brotchen mit Walniissen und Haselnlissen ~ Brétchen mit Feigen 55g x75 B’Break mit 2 Olivensorten und Rosmarin ~ B'Break mit Chorizo 70g x40
55g x75 70g x40
35026

b p i
100% GEBACKEN - #] \ORGEBACKEN

B’'Break mit Kakao und B'Break Musli 70g x40 Brot mit Feigen 330g x26
Schokoladensplitter 70g x40

LEAN LEAN LEAN LEAN
LABEL LABEL LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR BRIDOR

100% GEBACKEN

Brot mif Mais 300g x30

VORGEBACKEN VORGEBACKEN

Brot mit Nissen 300g x28 Brot mit Friichte 300g x30

LEAN LEAN
LABEL o LABEL
BRIDOR BRIDOR



75 %

* Bridor-Studie bei 1000 Verbrauchern, die fiir die Bevélkerung
in Deutschland 2023 reprasentativ sind

der Deutschen entdecken gerne
NEUE GESCHMACKSRICHTUNGEN AUS ALLER WELT*

4y ZURUCK ZUM INHALT
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Unsere Kollektion Evasions ist wie
eine Reise um die Welt

der deutschen Verbraucher geben-an,
APPETIT AUF DIESE BROTE ZU HABEN*

* Bridor-Studie bei 300 Yerbrauchern, die fur die Bevdlkerung in Deutschland 2022 reprasentativ sind

Evasions

Wenn sich franzosische Backkunst durch Trends von nah und fern
inspirieren lasst, um uns Brote mit authentischen und kostlichen Re-
zepten anzubieten.

Entdecken Sie Backkulturen aus aller Welt: Unsere Kollektion Evasions

umfasst nordisches Brot mit skandinavischen Einfliissen, typisch deutsche

rustikale Brote, die in der Form gebacken werden und viele Samen enthalten,
oder auch unsere Ciabattas und Focaccias mit den Aromen Italiens.

4y ZURUCK ZUM INHALT




/ EVASIONS

L
_ & _" VORGEBACKEN % ‘%;{I‘ERGEBACKEN VORGEBACKEN VORGEBACKEN
Kirbiskernbrot 750g x7 " — Vollkornbrot 750g x12 Ciabatta Natur 140g x50 Ciabatta mit Olivendl 140g x50

s mm e S MM e & B & & B =

36110 40515

o o
s 2% N

- o~ i 53 B e
4 o e L
% ! VORGEBACKEN 100% GEBACKEN VORGEBACKEN ; " VORGEBACKEN

Ciabatta Natur 330g x22'.L J‘ Brioche Brot nach Wiener Art 130g x44 S0 Moelleux Natur 100g x64 Focaccia Cinquanta Natur 210g x24

f o LEAN f o LEAN f o LEAN f o LEAN
By 1 @ B o Vi @ e 1

38226]

W
. . -
g
‘3“"-'@--@,5.4:_,{% —a] : A

Bl e, . e VORGEBACKEN o R LR VORGEBACKEN

Focaccia Cinquanta Natur 450g x12 Brot Nordisch 330g x26°

% % LEAN p (0) o
® & S Gk
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Panidor

Die exklusiv in Portugal hergestellte Kollektion Panidor zeichnet
sich durch Qualitatsprodukte aus, die von lokalen Traditionen
inspiriert sind. Mit diesem kompletten und leicht zuzubereitenden
Angebot an Backwaren begeben Sie sich auf eine Geschmacksreise
durch die Backkultur Portugals.

Eine Auswahl an Broten mit rustikaler Optik und geschmackvollen Re-
zepten, die im Steinofen vorgebacken werden.

GroBe Brote, Brotchen und Mini-Brote mit abwechslungsreichen Rezepten,
die jeden Bedarf erfiillen.

4y ZURUCK ZUM INHALT




/ PANIDOR

\_’ VORGEBACKEN VORGEBACKEN VORGEBACKEN
Brot mit Kiirbis und Wﬁi‘é’s’én‘ "3'-56g x20 Mini-Brétchen Rustikales 33g x200 Mini-Brétchen Dunkles 33g x250 Mini-Broétchen mit Getreide und Samen 33g
x250
P Q P e LEAN P e LEAN P e LEAN
), ), Qm W), Qm W), gkazzk
: -_'-’«. -'-- / VORGEBACKEN VORGEBACKEN
Brotchen Rustikales 90g x90 Brotchen Dunkles 80g x100

g o LEAN g o LEAN
&) oot &) et
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* Plunderteig in Spitzenqualiit

‘ Produktreihe haﬁptséchliqh mit REINER BUTTER: AOP Butter Charentes-Poitou oder
" feine Butter fir weiches Feingeback mit feiner Blatterung.

FRANZOSISCHE MEHLSORTEN: klassische Weizenmehle aus in Frankreich
angebautem Weizen'. ]

Eier aus Boden- oder Freilandhaltung?.

_' Tradition, die schmeckt

@ . Feingeback, hergestellt im Sinne der franzésischen Tradition des Tourierens.

Die Teiglinge ruhen viele Stunden lang, wodurch ein kdstliches Feingeback

 mit einer Vielfalt komplexer, reicher und intensiver Aromen sowie mit einer
goldbraunen Blatterung entsteht.

-~ Flexibilitét und Schnelligkeit

Ein Angebot an TG (ungegarter Teigling) und an GTG (gegarter Teigling), etwas
fiir jeden Bedarf.

2 Engagement fiir eine bessere Ernahrung Lean

76 % unseres Feingebacks tragen das Clean Label von Bridor.

L {1) Fir unsere Produktionsstétten in Frankreich, ausgenommen Pio-Refarenzen, ausgenommen %\znggtuteh und auBer bei Wetterbedingungen, die eine Belieferung an Weizen mit "
. 2 : 100 Y-iger Herkunft aus Frankreich unmdghich machen. « {2} Flr unsere Produktionsstandorte in Frankreich und Portugal ﬁ ZURUCK ZUM INHALT
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KATEGORIE

FEINGEB

nach franz

DIE TIPPS UNSERER
BACKEREXPERTEN ZUR
ZUBEREITUNG DES
FEINGEBACKS AUFRUFEN

>

4y ZURUCK ZUM INHALT
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PIERRE HERME

PARIS

~ Bridor x
lerre Herme
Paris

Pierre Hermé, der von der Akademie der World's 50 Best Restau-

rants 2016 zum besten Konditor der Welt gewahlt wurde, stellt sein

technisches Konnen, sein Talent und seine Kreativitat in den Dienst
der kulinarischen Zusammenarbeit mit Bridor.

Angetrieben von gemeinsamen Werten und einem tiefen Respekt fiir das

Know-how haben Bridor und Pierre Hermé Paris eine Kollektion an Fein-

geback entworfen, die es mit einem derartigen Geschmack und einer solchen
Finesse der Zutaten noch nie gab.

Pierre Hermé hat dabei nach einem anspruchsvollen und prazisen Lastenheft mit

der gleichen Sorgfalt gearbeitet, die er auch bei seinen eigenen Kreationen an den

Tag legt. So hat er zwei raffinierte Rezepte kreiert, von denen jedes einzelne eine
ganz eigene Geschmacks- und Texturenkombination bietet.

Jede einzelne Zutat wurde sorgfaltig ausgewahlt, wobei der Herkunft der Zutaten fiir

diese Produktreihe eine besondere Aufmerksamkeit geschenkt wurde: franzésischer
Weizen, Butter aus der Bretagne, Schokolade Pure Origine aus Madagaskar.

4y ZURUCK ZUM INHALT

47



FEINGEBACK BRIDOR X PIERRE HERME PARIS

f PR \P
iy o A
6TG A
Mini Croissant 35g x180 Mini Schokobrétchen 40g x180

LEAN LEAN
LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR

GTG
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Bridor
Lenotre
‘Professionnels

Die mehr als 20-jahrige Zusammenarbeit hat sich aus den gemeinsamen
Werten Anspruch, Exzellenz und Kreativitat entwickelt.

Exklusive Rezepte, die von den Backermeistern von Lenétre kreiert wurden,
um Feingeback ausschlieBlich mit reiner Butter, in delikaten Geschmacks-
richtungen und mit einzigartigem Plunderteig herzustellen.
Jedes Produkt wird von der Qualitatsabteilung des Maison Lendtre zertifiziert,
eine Garantie fiir gleichbleibende Qualitdt und Exzellenz. Die von Chefs fiir Chefs
entworfene Prestigemarke wird heute unseren anspruchsvollsten Kunden auf der
ganzen Welt angeboten.

6 4 0/ der deutschen Verbraucher messen QUALITAT, FRISCHE und
O  KNUSPRIGKEIT von Feingeback bei einem Hotelaufenthalt

eine hohe Bedeutung bei*

* Bridor-Studie bei 1000 Verbrauchern, die flir die Bevolkerung

in Deutschland 2023 reprasentativ sind ﬁ ZURUCK ZUM INHALT



FEINGEBACK

Mini TarreletteApfel Blre 35g x144

LEAN
e CLEAN N!
BRIDOR

Lunch Apfeltasche 40g x255

LEAN
LABEL
BRIDOR

Mini Rosinenschnecke 30g x230

LEAN
LABEL
BRIDOR

/ BRIDOR UNE RECETTE LENOTRE PROFESSIONNELS

42321 N! 42322 N! 42323
i o T s
Mini Tartelette Schwarze*Johannisbeere Mini Tartelette ananas Passionsfrucht 35¢g
Apfel 35g x144 x144
e \@? N! e \@? N!

676 676 676
Mini Rosinenschnecke 30g x230 Lunch Schokobrdtchen 35g x210

616 616 616
Lunch Schokobrdtchen 35g x210 Lunch Croissant 30g x195

LEAN LEAN
LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR

Mix mini Tartelette x144

LEAN
e CLEAN N!
BRIDOR

Lunch Croissant 30g x195

LEAN
LABEL
BRIDOR

Croissant 80g x120

LEAN
LABEL
BRIDOR
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FEINGEBACK / BRIDOR UNE RECETTE LENOTRE PROFESSIONNELS

(0] (0) | (0) O
S 31802 S 31803 S 31542 S 31543
oA oA oA o4

Croissant 70g x165 Schokobrétchen 80g x150 Croissant 30g x70 Lunch Schokobrdtchen 35g x70

Lunch Rosinenschnecke 30g x70 Mix mini Feingeback x90

" LEAN " LEAN
1AOTRE LABEL 1mAOTRE LABEL
BRIDOR BRIDOR
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Eclat

Eclatl . _
ll’ du Terroir

Eclat du Terroir, eine Kollektion mit drei verschiedenen Pro-
duktreihen:

Eclat du Terroir Original, das einzigartige und unerreichte
Geheimrezept mit AOP Butter Charentes-Poitou, der historischen
Referenz fir Ziehbutter.

Eclat du Terroir Feine Butter, eine Produktreihe mit Feingeback, das
feine Butter mit besonderen Eigenschaften enthalt, um eine hohe Quali-

tat und die typischen Geschmacksnoten von Eclat du Terroir zu erhalten.

ARTY - so sehen richtige Kunstwerke aus. Das Feingeback ARTY liberzeugt

mit einer modernen, regelmaBigen und minimalistischen Optik.

4y ZURUCK ZUM INHALT



Eclat
FOKUS an - duTerroir

ARTY

Ly ?@m?eé@cé der kreativen Bickermeister

Erleben Sie unsere zwei
Feinbackwaren Arty

Kunst ist genau wie das Backhandwerk eine Sache von Leidenschaft ...

Eclat du Terroir wird inspiriert von der Arbeit namhafter Persénlichkeiten aus der Pétis-
serie, die lber die Optik den Genuss neu erfinden, um das Feingeback ARTY anzubieten.

Wie echte Kunstwerke iiberzeugt das Feingeback Arty mit modernen, regelmaBigen
und minimalistischen Linien.

/ Das Croissant ungegart 75 g: Die originelle, moderne Pyramidenform des
Croissants hat einen feinen und delikaten Plunderteig auen mit deutlich er-
kennbarer Blatterung und seidiger Krume. Ein einzigartiges und grafisches
Aussehen, das durch die Umsetzung eines neuen Prozesses moglich wird.

/ Das Schokobrotchen ARTY ungegart 85 g: ein einzigartiger Plunderteig,
eine ziemlich kurze, aber breite und sehr volumindse Form durch eine
ausgekligelte Technik bei der Schichtung und ein kostliches Rezept
mit 20 % Schokolade zusatzlich*.

/7
/7
/7
/7
/7
/7
/7
/7
/7
/7
/7
/7
/7
/7
/7
/7

/ 80 % VERZEHRABSICHTEN™*

basis. ** Umfrage mit 100 Verbrauchern, die regelmaBig Croissants in der Backerei kaufen — Actalia - 2022




FEINGEBACK / ECLAT DU TERROIR

REIEY] Mini Schokobrdtchen 30g x200 16 REIEN)] Mini Croissant 25g x200 16 kEI:f:¥d Mini Rosinenschnecke 35g x200 16 kKIJEIN Lunch Croissant 30g x195 GTG

kLjlk] Lunch Rosinenschnecke 30g x230 GTG kLj[yd Lunch Schokobroétchen 35g x210 GTG 6 JALL] Schokobrdtchen Arty 85g x135 6

LEAN LEAN LEAN LEAN
LABEL LABEL LABEL A RTY LABEL A RTY
; BRIDOR ; BRIDOR BRIDOR BRIDOR
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FEINGEBACK / ECLAT DU TERROIR

31780 Croissant 80g x60 ” GTG kyLyd Schokobrotchen 80g x60 GTG Ik} Schokobrétchen 80g x150 16
kyxl:x] Croissant 70g x70 676

kyL[{1i] Croissant 50g x120 JAwy#All Croissant 70g x165 6 kKJA[:yd Schokobrdtchen 70g x90 6Te JATAl] Schokobrotchen 80g x150 6
KKy&[1] Croissant 70g x70 TYE] Schokobrdtchen 80g x60 676

kYA[:§l Croissant 60g x70

FX\l:ij4d Croissant 80g x60

d 3 2 &

LEAN LEAN LEAN LEAN
LABEL LABEL LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR BRIDOR
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FEINGEBACK

kKyLLil)] Rosinenschnecke 130g x90

/ ECLAT DU TERROIR

TG kIiy#] Croissant gebgen 70g x165

kKJ[:y4] Croissant 80g x25

TG

JA[1Ikk] Rosinenschnecke 130g x50

GTG

JA[1lkyd Rosinenschnecke 130g x90

TG
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2 nspires

Eine Produktreihe von Feingebdck mit reiner Premiumbutter
sowie sehr ausgepragter Blatterung und groBziigigem Volumen.

Ein Croissant mit einer wirklich ausgepragten und gut sichtbaren
Blatterung und einem schonen Volumen.

Ein relativ kurzes, aber breites und volumindses Schokobrotchen fiir eine
sehr appetitliche und groBziigige Optik.

Ein ganz neues Rezept mit Milch* fiir milchige und kostliche Geschmacks-
noten und eine schone cremefarbene Blatterung.

Nur UNGEGART erhaltlich
5 1 0/ der deutschen Verbraucher GEBEN IHREN KINDERN GERNE
O  FEINGEBACK zum Nachmittagsimbiss™

*in Puderform eingearbeitet

* Bridor-Studie bei 1000 Verbrauchern, die fir die Bevélkerung in Deutschland 2023 représentativ sind ﬁ ZURUCK ZUM INHALT
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FEINGEBACK

Schokobrétchen' 80g

LEAN
LABEL
BRIDOR

50

/ LES INSPIRES

TG

LEAN
LABEL
BRIDOR

Croissanti#0 J

TG
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Das nach einem Rezept mit viel Butter zubereitete Feingeback Die
Geschmackvollen definiert sich durch seine zartschmelzende Textur
und seine intensiven Geschmacksnoten im Mund.

Der feine Plunderteig verleiht diesem Feingeback eine unvergleichliche
Knusprigkeit.

Dieses Feingeback verspricht einen kostlichen Genussmoment und eignet
sich flir einen Verzehr zu jeder Tageszeit.

6 0 0/ der deutschen Verbraucher kaufen fiir das Frihstick
0 AM WOCHENENDE REGELMASSIG FEINGEBACK IN DER BACKEREI*

* Bridor-Studie bei 1000 Verbrauchern, die fiir die Bevélkerung
in Deutschland 2023 reprasentativ sind ﬁ ZURUCK ZUM INHALT
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FEINGEBACK / DIE GESCHMACKVOLLEN

4

kKyI'¥JA Mini Apfeltasche 40g x255 6TG kALl Mini Croissant 25g x225 6TG kKyLvAl Mini Croissant 20g x200 TG kKkkyQ)] Mix mini Lunch Feingeb&ck x135 GTG
kKyLL:] Mini Croissant 20g x260 6T

kyAt:y] Mini Schokobrétchen 25g x250 616 KylLy¥] Mini Schokobrdtchen 28g x200 T6 kyAt:x] Mini Rosinenschnecke 30g x260 616 KylLyk] Mini Rosinenschnecke 30g x200 16
RyLIE] Schokobrétchen 32g x240 GTG kL)) Rosinenschnecke 35g x260 eTG
KyLLY] Mini Schokobrétchen 28g x260 6T6
g?kﬁ‘é’f \@l‘
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FEINGEBACK / DIE GESCHMACKVOLLEN

UNVERZICHTBAR

30228 Apfelae 05g x50 e1c  PAILE] Tasche mit Apfelstiicken 105g x50 GTG KJ1Jili] Croissant 60g x70
k}[)J#4 Croissant 70g x60

kkyN1] Croissant 40g x165

k[)il;¥] Croissant 71g x150 TG KYIIJl Schokobrotehent7s 6T

EEJIfek] Croissant 80g x150 16 EpXye] Schokobrétchen 65g x90 616

GTG

]

2

16

klilsx] Croissant 80g x60

kl:;y/:] Croissant 90g x50

kKJIipd Rosinenschnecker10gix60

KI:yAvA Rosinenschnecke 969 x66

]

]

2
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FEINGEBACK

KI*[:;¥4] Gebogen Croissant 80g x56

kyI¥y] Rosinenschnecke 110g x22

DIE GESCHMACKVOLLEN

6TG PAilx]1] Mini Croissant 25g x200

PIERRE Choeh
L BRIDOR

TG

GTG

KIkYd Schokobrétchen 75g x20

FAvAVA Mix mini Feingeback x90

GTG

GTG

k[ilk]}] Croissant 60g x30

FAlkYA Mix mini Feingeback x120

GTG

16
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Eine Produktreihe von Feingeback, das auf einem einzigartigen

Grundrezept basiert, in dem ein Hauch Milch* und Rahm* fiir

intensive Aromen am Gaumen sorgt und alle Feinschmecker
begeistern wird.

Zusammen mit einem Plunderteig, der reine Butter enthalt, entsteht
bei diesem Rezept wunderbar knuspriges, regelmaBiges und luftiges
Feingeback mit weichem, goldbraunem Inneren.

Dieses Feingeback bietet dank einem spezifischen Herstellungsprozess
',.f:" ein schones Volumen und eine gleichmafige Verteilung der Schokolade im
\ Schokobrétchen.

*In Pulverform eingearbeitet
** Bridor-Studie bei 1000 Verbrauchern, die fiir die Bevolkerung N
in Deutschland 2023 reprasentativ sind ﬁ ZURUCK ZUM INHALT
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FEINGEBACK / DIE UNWIDERSTEHLICHEN

Mini Schokobrétchen 28g x160

LEAN LEAN
LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR

Mini Croissant 25g x160

LEAN LEAN
LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR

38318 N!

Schokobrétchen 85g x135

- fLEAN LEAN Il
LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR N'

Croissant 80g x60

Schokobrotchen 70g x76

F CROISSANT

Croissant 60g x72

PIERRE
° 5

Schokobrétchen 75g x165

PAIN AU CHOCOLAT

Schokobrétchen 7(jg x72

PIERRE
° 5

TG




/%lassiker

Die Klassiker, eine breite Produktreihe von Feingeback nach fran-
zosischer Art mit Butter, die als ungegarter und gegarter Teigling
und in verschiedenen Formaten erhaltlich sind.

In dieser Kollektion finden Sie die unverzichtbaren geraden Croissants,
die gebogenen Croissants, Schokobrotchen, aber auch die kostlichen
Rosinenschnecken.

Diese Produkte sind in mehreren Formaten erhaltlich, um allen Verzehrmo-
menten gerecht zu werden.

5 5 0/ der deutschen Verbraucher essen bei
0 SEMINARPAUSEN ODER GESCHAFLICHEN VERANSTALTUNGEN
GERNE MINI-FEINGEBACK*

* Bridor-Studie bei 1000 Verbrauchern, die fiir die Bevélkerung
in Deutschland 2022 reprasentativ sind ﬁ ZURUCK ZUM INHALT
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FEINGEBACK

kKY1iyJA Lunch Rosinenschnecke 35g x360

KIALJA Mini Rosinenschnecke 30g x260

DIE KLASSIKER

TG kY[1pls] Lunch Schokobrétchen 32g x340

6TG kYA:Lx] Mini Schokobrdtchen 25g x250

TG

GTG

RY[1pi] Lunch Croissant 30g x400

kyLiyds] Croissant 55g x110

KISJIl Croissant 80g x60

TG

GTG

GTG

kK¥AJA] Mini Croissant 25g x225

klillsf:] Croissant 50g x200

kRIl[if:] Croissant 60g x180

16

TG
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FEINGEBACK DIE KLASSIKER

¥
k[\r¥d Schokobroétchen 80g x70 GTG RIIILtL] Schokobrdtchen 70g x180 TG kliPi3] Rosinenschnecke 105gx120 TG ky&{iyd Gebogen Croissant 80g x60
KXY Schokobrétchen 65g x30 GTG KyLLL] Rosinenschnecke 120g x105 16

KYAL4] Schokobrdtchen 75g x70 GTG




?‘s
baker

SOLUTION

Les Baker
Solution

Einfaches Feingeback mit leichter und knuspriger Textur mit
Mischfett' oder Qualititsmargarine® und sorgfiltig ausgewahlten
Zutaten.

Die Baker Solution, eine Kollektion von Feingeback nach franzdsischer
Art, das fir eine einfache und schnelle Zubereitung als gegarter Teigling
erhaltlich ist.

Kostliche vegane Premiumreferenzen erganzen diese Kollektion Baker
Solution, um dem stetig wachsenden und sich dauerhaft etablierenden Trend
zu folgen.

43 0/ der Europaer ESSEN GELEGENTLICH
O  VEGAN - zu Hause oder im Restaurant®

* Der Trend Healthy, CHD Expert - 300 Verbraucher pro Land -
Frankreich, Italien, Deutschland, Niederlande, UK, Spanien, 2021
(1) Mischfett: Mischung aus konzentrierter Butter und ungeharteten Pflanzenfetten

+ (2) Qualitdtsmargarine aus Pflanzenfetten h ZURUCK ZUM INHALT
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FEINGEBACK / BAKER SOLUTION

o
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Schokobroétc

hen!80g x70
40882
I
o
=
o]
-
(=]
=
o]
2
=
=
616
Mini Croissant 25g x225
40839
616

Lunch Schokobrétchen 32g x240

MARGA LEAN MARGA
RINE E SO0 RINE

Lunch Rosinenschnecke 35g x260

6TG \érf .; ‘.

Apfeltasche100gx50

MARGA ELE‘\"
LABEL
RINE BRIDOR

Mini Schokobrétchen 28g x260

LEAN
LABEL
BRIDOR

L9 GTG

616 i
CroissanfimifiZucker-Dekor 75g x50
616 616
Mini Croissant 30g x240
616 616

Veganes Croissant 70g x60

LEAN
LABEL
BRIDOR



Kostliches.
EINGEBA

ZUM PERFEKTEN BACKEN
BEFOLGEN SIE DIE TIPPS
UNSERER BACKEREXPERTEN!

4y ZURUCK ZUM INHALT £0



Die Mini
ostlichkeiten

Genuss ist heute etwas, das die Verbraucher wie selbstverstand-

lich erwarten. Sie wiinschen sich neue Geschmackserlebnisse, neue

Gourmeterfahrungen, bei denen Genuss und Originalitét nicht zu kurz
kommen.

Die Mini Kostlichkeiten sind Feingeback, das neue Geschmacksrichtungen,

neue Texturen mit originellen Formen und attraktive Toppings vereint. Diese

Kollektion bringt mit ihrer ganzen Geschmackserfahrung frischen Wind und
Genuss in das Angebot.

56 0/ der deutschen Verbraucher haben am
0 FRUHSTUCKSBUFFET IM HOTEL GERNE EINE

GROSSE AUSWAHL AN MINI-FEINGEBACK*
5 9 0/ der deutschen Verbraucher mégen
(1] BUNTES, DEKORIERTES FEINGEBACK*

* Bridor-Studie bei 1000 Verbrauchern, die fiir die Bevdlkerung

in Deutschland 2023 reprasentativ sind ﬁ ZURUCK ZUM INHALT
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FOKUS AUF

= Die Mini Tartelettes

e T e Y

TN TN TN TSN TN TN TN T TN N

TN TN T T T T T TN T TN

Wenn Feingeback auf die Patisserie trifft ...

I Drei exklusive und elegante Rezepte, die das Talent in Sachen Patisserie der
Maison Lenétre und das Know-how von Bridor vereinen

I/ Ein sehr feiner und delikater Plunderteig mit reiner Butter fir ein
unwiderstehliches Genusserlebnis

I Eine einzigartige Form im 35 g-Miniformat, das sich fiir jeden Verzehrmoment
eignet

I Backfertig, fir eine einfache und schnelle Zubereitung
79 0/ der européischen Verbraucher finden, dass
O DIESE MINI TARTELETTES SEHR LECKER AUSSEHEN*

42321 MINI TARTELETTE APFEL BIRNE 35 g
Eine leckere Apfel-Birne-Fiillung mit einem Hauch Grapefruit und einem
knusprigen Mandel-Topping.

42322 MINI TARTELETTE JOHANNISBEERE APFEL 35 g
Eine ausgewogene Fiillung aus Johannisbeere und Apfel mit einem
Topping aus Buchweizensamen.

42323 MINI TARTELETTE ANANAS PASSIONSFRUCHT 35 g
Eine exotische Fiillung mit Ananas und Passionsfrucht und mit einem
leckeren Kokosnuss-Topping.

42337 MIX MINI TARTELETTE
Ein Mix aus diesen drei fruchtigen und geschmackvollen Rezepten mit
48 Stiick pro Sorte.
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*Bridor-Studie mit 8.000, fiir ihre Bevolkerung reprasentativen Verbrauchern aus 8 europdischen Landern, Dezember 2023.
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FEINGEBACK / DIE MINI KOSTLICHKEITEN

| 36815

e o o
Mini Jésuite mit Vanillecreme 40g x150 Mini Extravagant mit Himbeer 35g x150
: 6 : 616
Mini Schleife mit Schokolade 28g x180 Mini Schleife mit Schokolade 28g x100
EEXEH] EEEET]
616

Mix Mini Feingeback x140 Mini Extravagant mit Creme 40g x180

616
Mini Finger mit Praline 35g x150
32156
616

Mini Schleife mit"CGranberries 30g x100

Mini Korb mit Mango 40g x100

LEAN
LABEL
BRIDOR

AT

Mix Mini Késtichkeifenix200,

Mini Schnecke mit Zimt 35g x260

Mini Korb mit Sauerkirsche 40g x100

LEAN
LABEL
BRIDOR
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FEINGEBACK / DIE MINI KOSTLICHKEITEN

31105 31106

616 L § e 676

Mini Korb karamellisierter Apfel 40g x100

E

Mini Korb mit Erdbeere 40g x100

LEAN LEAN
LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR

v i

Mix minilKoRbimit Friichte 40g X100"

LEAN
LABEL
BRIDOR
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Ein einzigartiges Genusserlebnis dank kreativem und iippigem Fein-
geback.

Unsere Kollektion Maxi Kostlichkeiten besteht hauptsachlich aus reiner
Butter fiir ein Feingeback mit feiner Blatterung, einer knusprigen Textur und
einem unvergleichlichen Geschmack. Die Rezepte sind sehr reichhaltig und
geschmackvoll und sorgen fiir eine wahre Geschmacksexplosion im Mund.

80 0/ der deutschen Verbraucher essen gerne
O  FEINGEBACK MIT DER GESCHMACKSRICHTUNG SCHOKOLADE-HASELNUSS*

* Bridor-Studie bei 1000 Verbrauchern, die fiir die Bevolkerung " 75
in Deutschland 2023 reprasentativ sind ﬁ ZURUCK ZUM INHALT



MIT MILKA®-SCHOKOLADE

I Ein sehr leckeres 95 g-Feingebdck mit Milka®-Schokoladensplittern.
I Der einzigartige, milde und cremige Geschmack der Milka®-Schokolade.

I Eine weiche und zartschmelzende Textur dank der sahnigen Konditorcreme. Entdecken Sie unsere
Schnecke mit Milka®-

I Ein Plunderteig mit reiner Butter. Schokolade

DER NACHMITTACSIMBISS: DER BELIEBTESTE MOMENT FUR DEN UERZEUR
UON MILKA®-PRODUKTEN

80 0/ der deutschen Verbraucher finden, dass DIESES PRODUKT
0 PERFEKT FUR DEN NACHMITTAGSIMBISS WARE.*

BEUTEL ODER STICKER WERDEN IN DEN KARTONS
MITGELIEFERT, UM DIE MARKE IM REGAL FUR DIE
VERBRAUCHER INTERESSANT ZU MACHEN UND DIE
SICHTBARKEIT DES PRODUKTES ZU ERHOHEN.

5 auf Vorrat erhaltliche Codes:

42266 66 SCHNECKEN MIT MILKA®-SCHOKOLADE GTG + 33 STICKER IN ENGLISCH
42177 66 SCHNECKEN MIT MILKA®-SCHOKOLADE GTG + 33 STICKER IN FRANZOSISCH
40473 66 SCHNECKEN MIT MILKA®-SCHOKOLADE GTG + 66 BEUTEL IN FRANZOSISCH
42364 66 SCHNECKEN MIT MILKA®-SCHOKOLADE GTG + 66 BEUTEL IN DEUTSCH

42345 66 SCHNECKEN MIT MILKA®-SCHOKOLADE GTG RS raun o ot

Verbrauchern, die fiir die
Bevaélkerung in Deutschland
2023 reprasentativ sind  §
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FEINGEBACK / DIE MAXI KOSTLICHKEITEN

| | 34420 34221

. ; 100% GEBACKEN ‘ . ; TG €Y ¥ "h...q:_:___: “ GTG GTG
Blatterteigbrioche §p‘iral 295¢g x4 DIY Blatterteigbrioche"Spiral 330g x24 Croissant mit Kakao-Haselnussfiillung 90g  Croissant mit Mandelfiillung 90g x60
x60
LEAN LEAN ) e LEAN ] e
‘ggags; ‘ggags; e W
36672 EEEEL]

616
Croissant mit Mandelfullung 95g x60 Croissant mit Kakao-Haselnussfiillung 90g  Croissant mit Kakao-Haselnussfillung 70g ne 3
xb4 x56 Baker Solution 90g x44
g e LEAN g e LEAN g e LEAN s e LEAN
ng ng ng L ng
LW i - ” 73 o . e """*"-*;--..g. =

Croissant gefillt mit Konditorcreme 100g Croissant mit Himbeerfillung 90g x40 Croissant mit Kakao-Haselnuséfﬁllung 90g Croissant mit Aprikosefiillung 90g x40
x50 x40

fg 2 2y IR
BRIDOR \{‘) BRIDOR \{‘) BRIDOR \{‘) BRIDOR



FEINGEBACK / DIE MAXI KOSTLICHKEITEN

| EELLE]

Apr-i oseflllung Baker Croissan Kakao-Haselnussfiillung Extravagant mit Creme 90g X70
Solution"100g'x50 Solution"90g x40 Baker Solution 90g x40
36622 30302

6TG

—

Extravagant Dreimal Schokolade 95g x60

Extravagant mi Cree und Schokolade
95g x70

LEAN
LABEL
BRIDOR

30042 EEXZN

Veganes crown Vanillegeschmack
Haselnussstiicke Baker Solution 90g x48

)

Suisse mit Schokolade 120g x70 Suisse mit Schokolade 100g x70




FEINGEBACK / DIE MAXI KOSTLICHKEITEN

39775 39776

i

Veganes Crown Orange n Veganes crown Kirsche'tind Leinsamen Schnecke mit Zimf10
Haselnussstiicke Baker Solufion 90g x48 Baker Solution 90g x48

N! 42266

g Eh.ml. Wi,

_OHEATT

Schnecke Ulfralk
x22

O ' O
(& I o5 LEAN
st N! (G W

Croissant mit Kakao-Haselnussfiillung 90g

79



CEINGEBACK

aus aller Welt

: bl 711 T Lt -
e

',
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4y ZURUCK ZUM INHALT
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Evasions

Wenn sich franzosische Backkunst durch Backtrends von nah
f und fern inspirieren lasst, um uns Feingebdck mit authentischen

und kdstlichen Rezepten anzubieten.

¢
"‘i Lokale Geschmacker kommen in unseren verschiedenen Produkten
zum Ausdruck, etwa dem Landcroissant mit nordischem Einfluss, dem
‘ Croissant Zaatar mit der Wiirze des Mittleren Orients oder den Couques

mit belgischer Inspiration.

7 2 (y der deutschen Verbraucher probieren gerne
O  FEINGEBACK MIT NEUEN FORMEN UND GESCHMACKSRICHTUNGEN*

* Bridor-Studie bei 1000 Verbrauchern, die fiir die Bevdlkerung

in Deutschland 2023 reprasentativ sind ﬁ ZURUCK ZUM INHALT
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FEINGEBACK / EVASIONS

35681/

6TG :" "b_ " "\Si :’5 ‘..‘ .

Couque mit Butfer 759 x64

& B & & B &
40543 40838 40544

Couque mit Butter mit Rosinen 85g x64 Croissant Mehrkorn 70g X70" Lunch Croissant Mehrkorn 35g x180

Croissant Zaatar 70g x60 Lunch Croissant Mehrkorn Baker Solution  Croissant Zaatar 35g x165

35g x180

g e LEAN s e LEAN g e LEAN
s ) s &) s



SNACKS

Plunderteig in Spitzenqualitat

angebautem Weizen*.

- Geschmack und Kreativitat

Markt der Snacks.

Schnelle Lubereitung

* Fir unsere Produktionsstandorte in Frankreich, ausgenommenWeizengluten. Aufler bei Wetterbedingungen, die eine Belieferung
an Weizen mit 100 %-iger Herkunft aus Frankreich unmoglich machen. ** Fiir unsere Produktionsstanderte in Frankreich:

Engagement filr eine bessere Erndhrung B

72 % unserer deftigen Snacks tragen das Clean Label Bridor.

Snacks aus einem gegarten Teigling, mit knuspriger Textur und goldbrauner
FRANZOSISCHE MEHLSORTEN: klassische Weizenmehle aus in Frankreich

Nur mit Eiern von Hiihnern aus Bodenhaltung**.

: Uppige, késtliche und vielfiltige Fiillungen fiir den immer erfolgreicheren

¢ Fiir eine einfache und schnelle Zubereitung ist diese Produktreihe als gegarter
Teigling erhaltlich, was Frische und Flexibilitat garantiert.

LABEL
BRIDOR
Jvtr Sael |

4y ZURUCK ZUM INHALT

83



Deftige
Snacks

Kostliche, deftige Snacks mit groBziigigen und vielseitigen Fiillungen,
die dem immer erfolgreicheren Markt der Snacks gerecht werden.

Formate, die die unterschiedlichen Erwartungen erfiillen: Mini Formate
fiir jeden Moment am Tag, zu Hause oder unterwegs, sowie Maxi Formate,

die groBziigiger sind und sich fiir den Verzehr am Tisch oder unterwegs aus
der Hand eignen*.

8 5 0/ der deutschen Verbraucher mégen
O  BLATTERTEIGGEBACK MIT KASE**

4y ZURUCK ZUM INHALT
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SAUF DEN BUN'N'ROLL

EIN PRODUKT, DAS JETZT SCHON IKONISCH IST! ‘

Dieser spiralformige 85 g-Bun aus einem leckeren Croissantteig ist mehr als nur eine Basis fiir die Zubereitung
von Gerichten! Ohne ihn waren appetitliche Burger und elegante Desserts nicht das Gleiche!

5& vw&uﬁé,/ Der Bun’'n'Roll ist das ideale Produkt fiir die Verzehrmomente zu jeder Tageszeit, das
sich allen ihren Geliisten und kulinarischen Ideen anpasst.

<5® MM/ Mit seiner Spiralform wird er den Blick lhrer Gaste sofort auf sich ziehen!

50» MWJI Mit dem leckeren Buttergeschmack und dem einzigartigen Mix aus Texturen:
auflen knusprig und innen zartschmelzend!

Soa M&ng/ Der Bun'n’Roll wird mit Papierformchen geliefert, die das Zubereiten und
Backen noch einfacher machen.

P RU D U KT FU H R E R Bun’n’Roll mit roten Friichten
UM MEHR UBER DEN BUN’N’ROLL ZU ERFAHREN, LADEN

BU N 'N ' Ro LL SIE JETZT GLEICH UNSERE BROSCHURE HERUNTER!

In diesem Produktfiihrer finden Sie:

/ Eine ausfiihrliche Analyse des Marktes und der aktuellen Trends:
New York Roll, Burger-Buns aus Plunderteig, klassische Rezepte
mit neuem Look ...

/ Expertentipps: Die Chefs des Bridor-Clubs BBCC verraten lhnen 8 E I.'
Tipps fir kostliche und unvergessliche Burgervarianten.

/ 13 exklusive Rezepte! https://qrco.de/beglCh

Laden Sie herunter Q«wy)v PMWM iyl eine




SNACKS / SNACKING

Finger mit Kdse 90g x60

Mix mini

LEAN
LABEL
BRIDOR

LEAN
LABEL
BRIDOR

38798
2
(8]
<
=
(V2]
z
=

616

Extravagant mit Kdse 35g x180

38929
Mini Schnecke Pizza 35g x225

SCHNECKEN

Schnecke mit Schinken und Kase 120g x54

GEFULLTE CROISSANTS

38925
616
Mini Schnecke mit Kase 35g x225
34401

P4
Ll
T
(&)
o
[
O
X

Korb mit Schinken und Kése 100g x70

Croissant mit Kasefiillung 90g x60

LEAN
LABEL
BRIDOR

37455

Mini Schnecke mit Pesto 30g x225

LEAN
LABEL
BRIDOR

=

Korb mit La vache qui rit® Kase 100g (mit
Stickern) x70

LEAN
LABEL
BRIDOR

36967

-
|
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x
£
z
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@
o
L
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Bun'n

LEAN
LABEL
BRIDOR



SNACKS / SNACKING

|

Bun'n'Roll 85g x20

LEAN
LABEL
BRIDOR
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B e Panidor

Die exklusiv in Portugal hergestellte Kollektion Panidor zeichnet
sich durch Qualitatsprodukte aus, die von lokalen Traditionen
inspiriert sind. Mit diesem kompletten und leicht zuzubereitenden
Angebot an Backwaren begeben Sie sich auf eine Geschmacksreise
durch die Backkultur Portugals.

Ein Angebot an gegarten Teiglingen fiir deftige Plunderteigsnacks in
beliebten Geschmacksrichtungen, die die Marktnachfrage erfiillen.

Handliche und groBziigige Formate, die sich gut fiir einen Verzehr am Tisch
und auch unterwegs eignen*.

4y ZURUCK ZUM INHALT




SNACKS / PANIDOR
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¥ [ 4

PATISSERIE

¥ ¥ "
" / - #

Know-how und Exzellenz

Ein {iber 10-j4hriges Know-how und Wissen, um eine Produktreihe an Fein-
geback mit intensiven und abwechslungsreichen Geschmackern anbieten
¢ 2u konnen. Alles, was man fiir intensive Genussmomente braucht!

' Genuss und Kreativitit

Ein Angebot, das sich vom reinen Know-how der franzdsischen Konditorei
und von den Backkulturen aus aller Welt inspirieren lasst, um eine breite
Palette an geschmackvollem Feingeback anbieten zu kdnnen.

" G »flexihilitéit und Schnelligkeit

Ein Angebot, das fiir eine optimale Qualitdt hauptsachlich in servierfertiger
Form, aber auch als gegarter Teigling und in verschiedenen Verpackungen
erhaltlich ist, um jedem Kundenbedarf gerecht zu werden.

4y ZURUCK ZUM INHALT




UNE RECETTE

LE NGTRE

-

P ARIS

Bridor
Une Recette
Lenotre

“Professionnels

y
o/

Bridor und La Maison Lendtre haben sich zusammengeschlossen, um
Fachleuten einzigartige Macarons anzubieten: sorgfaltige Fertigung,
intensive Geschmacksrichtungen und qualitatsvolle Zutaten.

Von der Tradition inspirierte Macarons, gefiillt mit Buttercreme, Ganache oder
Fruchtkompott.

and 2022 reprasentativ sind 4y ZURUCK ZUM INHALT
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PATISSERIES / UNE RECETTE LENOTRE PROFESSIONNELS

EEZX] Platte mit Vanille-Macarons (48 x 12g) EZZ3 Platte mit Himbeerkompott-Macarons (48 x 12g)  [EEEE] Platte mit Schokolade-Macarons (48 x 12g)
2 Platte pro Karton 2 Platte pro Karton 2 Platte pro Karton
karton mit 96 Stiick karton mit 96 Stiick karton mit 96 Stiick

m Platte mit Zitrone-Macarons (48 x 12g)

2 Platte pro Karton
karton mit 96 Stiick

m Platte mit Salzbutterkaramell-Macarons m Platte mit Pistazie-Macarons (48 x 12g) m Platte mit Kaffee-Macarons (48 x 12g)
(48 x 12g) 2 Platte pro Karton 2 Platte pro Karton

2 Platte pro Karton karton mit 96 Stiick karton mit 96 Stiick

karton mit 96 Stiick

m Platte mit Macarons Sortiment Nr. 1 (48 x 12g)

16 Stiick pro Rezept, auf 2 Platten
karton mit 96 Stiick

1. Ganache aus Herkunftsschokolade
2. Tahiti- und Madagaskar-Vanille

3. Pistazie

4. Himbeerkompott

5. Salzbutterkaramell

6. Zitrone

92



PATISSERIES UNE RECETTE LENOTRE PROFESSIONNELS

m Platte mit Macarons Sortiment Nr. 2 (48 x 12g)
16 Stiick pro Rezept, auf 2 Platten

karton mit 96 Stiick

1. Zitrone

2. Salzbutterkaramell

3. Himbeerkompott

4. Ganache aus Herkunftsschokolade

5. Tahiti- und Madagaskar-Vanille

6. Kaffee

93



Entdecken Sie unsere neue Platte mit 6 sorgfiltig gefertigten
Macarons in intensiven Geschmacksrichtungen nach
authentischen Rezepten.

Eine Kollektion aus kostlichen, eleganten und modernen Macarons

) \ ‘ nach franzésischer Art, die aus hochwertigen Zutaten und unter

' !,‘ Beachtung des traditionellen Know-hows des franzésischen Backer-
‘ handwerks hergestellt wird.

// Diese kostlichen Macarons haben beim ersten Biss knusprige Schalen
und schmelzen dann dank des kalt geschlagenen Baisers im Mund.

* Bridor-Studie bei 1000 Verbrauchern, die fiir die Bevélkerung

in Deutschland 2022 reprasentativ sind h ZURUCK ZUM INHALT

9%



PATISSERIES

- ¥

RANCA‘SE

[ pATISSERIE F
)

m Platte mit Macarons Klassische Aromen
(48 x 12g)

6 Stiick pro Rezept, auf 1 Platte

-

s

1. Zitrone

2. Salzkaramell
3. Himbeere
4. Vanille

5. Schokolade
6. Pistazie

7. Kaffee

8. Passionsfrucht

/ DIE KOSTLICHKEITEN

-
N\
N

B //»'"/ = £ &
[ oATISSERIE FRANCAIS :
)

m Platte mit Macarons Sommerlichen Aromen
(48 x 129)

8 Stiick pro Rezept, auf 1 Platte

1. Orangenbliite

2. Erdbeere

3. Johannisbeere

4. Kokos

5. Aprikose

6. Rose

T

RANCA\SE

( pATISSERIE F

m Platte mit Macarons Intensive Aromen
(48 x 12g)

8 Stiick pro Rezept, auf 1 Platte

1. Zitrone - Limette

2. Sauerkirsche

3. Ananas - Kokos

4. Apfel - Zimt

5. Vanille - Yuzu

6. Schokolade - Fleur De Sel

Blister mit Macarons Klassische Aromen
(8x 129)
18 Blister pro Karton - 2 Stiick pro Rezept pro Blister
1. Schokolade
2. Pistazie
3. Vanille
4. Himbeere
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Genussvolle und leckere Produkte, wahre Symbole der
lokalen Backkulturen, wie die Madeleine oder das Chou-
quette, lkonen aus der franzosischen Patisserie, oder auch
die Muffins nach einem typischen Rezept aus den USA.

Eine sehr leckere Produktreihe, die sich fiir viele Verzehrmo-
mente eignet.

4y ZURUCK ZUM INHALT gS



KONDITOREI EVASIONS

GTG

Chouquette 20g x384 Muffin Schokolad
95g x28

SERVIERFERTIG

chokoladesplittern

Muffin mit Blalbeereni85g x28

SERVIERFERTIG

97



Die exklusiv in Portugal hergestellte Kollektion Panidor zeichnet
sich durch Qualitdtsprodukte aus, die von lokalen Traditionen
inspiriert sind. Mit diesem kompletten und leicht zuzubereitenden
Angebot an Backwaren begeben Sie sich auf eine Geschmacksreise
durch die Backkultur Portugals.

Ein Angebot an leckeren Produkten, die stellvertretend fiir die Back-
traditionen Portugals stehen: das Pastel de Nata, das legendare Geback
aus Portugal, und die Bolas de Berlim, kleine Krapfen, die vor allem im

Sommer in Portugal sehr beliebt sind.

Produkte in verschiedenen Geschmacksvariationen und unterschiedlichen
Mini- und Maxiformaten, die alle Kundenwiinsche erfillen.

5 0 0/ der Deutschen kennen
0 DAS PASTEL DE NATA*

* Online-Urnfrage in Deutschland mit etwa 500 Teilnehmern, 2022 ﬁ ZURUCK ZUM INHALT



KONDITOREI / PANIDOR

& © . SERVIERFERTIG SERVIERFERTIG " SERVIERFERTIG 676
Bola de Berlim -N,atluﬁgﬁlgEXI'ZO Bola de Berlim cre my'120g x20 Bola de Berli%iﬂl&_a‘ikﬁ‘%aselnuss
120g x20
A A A A
N! 42452
3 - ‘
6TG aas 3l 6TG VORGEBACKEN

Mini Pastel de Na a 35g x120 Pastel de x60

e (S W (S W (S N & N

£

£

0
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»
EINE REIHE AN PRODUKTEN UND SERVICES, DIE DI& VERSCH
ANFORDERUNGEN UNSERER KUNDEN ERFUL%

Die Mini Packs

Produkte, die in kleinen weiBen Kartons mit einem groBen
Etikett fir den SelbstbedienungsgroBhandel verpackt werden.

Verbraucherbeutel

Ein Angebot direkt fiir den Verbraucher, fiir das Backen zuhause.

Kleine Kartons

Produkte, die in neutralen, kleinen Kartons verpackt sind, um
die Lagerung zu erleichtern.

100



Die Mini Packs

PRODUKTE, DIE ZUR EINFACHEN LINEAREN ANORDNUNG IN KLEINEN WEISSEN KARTONS VERPACKT SIND,
MIT GROSSEN FARBIGEN ETIKETTEN FUR KLARE STRUKTUR UND UBERSICHTLICHKEIT.

/FEINGEBACK Technologie ~ Stiick/  Kartons/  Standard- /BROTE Technologie  Stiick/  Kartons/  Standard-
Karton Palette Code Karton Palette Code
Unverzichtbar Brotchen
31825 Croissant 80 g Fclat du Terroir GTG 25 132 31780 :
- 31301 Finedor® Natur 45 g Une Recette Lendtre Professionnels | Vorgebacken 30 120 30895
30936 Croissant 60 g Savoureux GTG 30 120 31000
30937 Schokobrdtchen 75 g Savoureux GTG 20 120 31001 §
: d s | s | Vorgebacken | 3% 10 | 30898
32422 | Rosinenschnecke 110 g Savoureux GTG 2 132 31002 ne Recette Lendtre Professionnels
Minis und Lunch 32147 Rustikales viereckiges Brotchen 40 g ‘ Vorgebacken ‘ 30 ’ 132 ‘ 31520
Lunch Croissant 30 g -
31542 Une Recette Lendtre Professionnels eTe 70 12 T
Lunch Schokobrdtchen 35 g - /SNACKS
31563 Une Recette Lendtre Professionnels 616 0 17 31776
n GTG
a2 Mix Lunch Feingebéck Die Geschmackvollen (30 6TG 9% 12 38366 ‘ Bun'nRoll 85 g ‘ ‘ 0 ‘ 132 ‘ 36967
Croissants + 30 Schokobrdtchen + 30 Rosinenschnecken)
Mix Mini Feingebéick Savoureux (36 Croissants +
41132 36 Schokobrétchen + 24 Rosinenschnecken + 24 TG 120 120
Apfeltaschen)
Gefiillte Croissants

40538 Croissant mit Kakao-Haselnussfiillung 90 g GTG | 22 ‘ 132 | 40405



Kleine Verpackungen

PRODUKTE, DIE IN NEUTRALEN, KLEINEN KARTONS VERPACKT SIND, UM DIE LAGERUNG ZU ERLEICHTERN.

/BROTE

Technologie

Vorgebacken

Stiick /
Karton

Standard-
Code

30734

Brote zum Teilen

31816 | Pavé de Campagne 450 g

Verbraucherbeutel

VERPACKUNGEN, DIE SICH FUR DEN ENDVERBRAUCHER EIGNEN.

BAGUETTINE

/FEINGEBACK Technologie  Stiick/  Kartons/  Standard- L |
Karton Palette Code
38206 | Beutel x 6 Schokobriitchen 70 g Le Fournil de Pierre GTG 12 Beutel b4 37461 !
38203 | Beutel x 6 Croissants 60 g Le Fournil de Pierre GTG 12 Beutel b4 37460 | v m
Beutel x 6 BIO-Croissants 70 g CROISSANT
40534 Le Fournil de Pierre GTG 12 Beutel 70 32504 =
40630 | Beutel x 10 Mini Croissants 25 g Le Fournil de Pierre GTG 20 Beutel b4
/BROTE N
: =
38558 | Beutel x 2 Baguettines 140 g Le Fournil de Pierre Vorgebacken | 12Beutel b4 34793 UB;G!\
Beutel x 6 BIO-Brdtchen Natur 50 g Vorgebacken | 10 Beutel " 28942 K
% CROISSANT xB

38941 i
Le Fournil de Pierre

7id

B00E aurmy
0§17 bs / 987 oz

BI0

ORGANIC
PETITS PAINS

s gt
‘sur four 3 sole de pierre

& [#E
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INFORMATIONEN

direkt vor dem Aufbacken (Sie kénnen Ihr Brot bei +4 °C am Vorabend im Karton auftauen lassen).

Brote - Den Ofen vor dem Backen immer vorheizen. Geschlossener Abzug.
Abkiihlvorgang auf dem Rost im Brotwagen in einem beliifteten Raum mit gemaBigter Temperatur obligatorisch.

Nicht im Gasbackofen oder Steinofen aufwarmen. Aufgetaute Produkte nicht wieder einfrieren: bei -18 °C lagern.

Kontrollieren Sie Ihren Backofen regelmaBig und lassen Sie ihn regelmaBig tberprifen.

*

[o eo]
IBROTE 1 &
]
SCHRITT 1: SCHRITT 2: Backen SCHRITT 3:
BACKTABELLE ; " .
Richtwerte, anzupassen an lhren Backofen ! Auftauen @ (Ofen vorgeheizt auf 230 °C) Abkiihlen vor dem Servieren
Minibrote 33 g und Bréitchen 80 g Panidor 10-15 Min. 5-8 Min. bei 200 °C

Finedor® (alle Finedor® auBer Ahre: 45 g, 50 g)

6-8 Min. bei 200-210 °C

11-13 Minuten bei 210 °C

BROTCHEN Finedor® Ahre (40 g) 0-10 Min. (wahrenddessen auf das Blech legen) 4-5 Min. bei 200-210 °C 10-15 Min.
Andere Brijtchen (40 g- 70 g) 7-9 Min. bei 190-200 °C
Britchen 90 g 15-20 Min. 8-12 Min. bei 200 °C
100 % gebacken Schauen Sie auf das Produktdatenblatt
Mini Sandwichbrote (80 g) und Ciabatta 100 g 9-11 Min. bei 190-200 °C
Baguettines (120 g - 140 g) M [ 10-12 Min. bei 190-200 °C )
SANDWICHBROTE Ciabattas (140 - 180 g) 0-10 Min. (wahrenddessen auf das Blech legen) 1012 Min. bei 180 °C. 30 Min.
S0 moelleux (100 g und 140 g) 5-7 Min. bei 180 °C
Baguettes (280 g) M (s 12-14 Min. bei 190-200 °C )
BAGUETTES Baguette ,Charakter” (260 g) 0-10 Min. (wahrenddessen auf das Blech legen) 30 Min.

Brote zum Teilen (< 400 g): Pochon, Céréalier, Nordisches Brot, Gourmetbrote

Friichtebrote zum Teilen: Feigen, Miisli, Walniisse, Zitrone etc.
1Al VR AR R+ Friichtebrot 180 g Une Recette Lendtre Professionnels

FOCACCIAS Brote zum Teilen (> 400 g): Karner, Landbrot, Pochon, Céréalier, Batard etc.

0-10 Min. (wahrenddessen auf das Blech legen)

11-13 Min. bei 190-200 °C

13-14 Min. bei 180-190 °C

16-18 Min. bei 190-200 °C

30 Min. bis 1 Stunde

Kugelbrote 530 g 30 Min 30 Min, bei 180 °C 16 Min
Kamps-Brote 750 g 15td. 30 9 Min. bei 210 °C )
100 % gebacken Schauen Sie auf das Produktdatenblatt
[e0 o]
/ GLUTENFRE 1 g@
|

BACKTABELLE

Richtwerte, anzupassen an lhren Backofen!"

SCHRITT 1: Backen

(Umluftofen und Drehofen™ bei 160 °C in der Verpackung)

SCHRITT 2:
Abkiihlen vor dem Servieren

Brdtchen und Briochettes 10 Min. 2 Min., aus der Verpackung genommen
Madeleine 8 Min. 2 Min., aus der Verpackung genommen
I PATISSERIE
MACARONS - . SCHRITT 3: Von der Platte nehmen
SCHRITT 1: Folie entfernen SCHRITT 2: Auftauen (bei Raumtemperatur, vor dem Verzehr)
Macarons Nach dem Auftauen mindestens 4 Std. bei + 4 °C 15 Min.

ANDERE PATISSERIE

SCHRITT 1: Auftauen

SCHRITT 2: Backen
(0fen vorgeheizt auf 210 °C)

Chouguettes 0-5 Min. (wéhrenddessen auf das Blech legen) 18-20 Min. 185-190 °C
Muffins 95 g 1 Stunde -
Muffins 120 g 7 Stunden
Bolas de Berlim 1.5td. 30 bis 2 Std. 30 -
Pastel de Nata 60 g 15-20 Min. 10-13 Min. bei 250 °C
Pastel de Nata 35 g 10-15 Min. 8-11 Min. bei 250 °C
i * -
I SNACKS Ll
Bestiickung SCHRITT 1: SCHRITT 2: Backen
BACKTABELLE t . o
Richtwerte, anzupassen an Ihren Backofen (1] 40 x 60 Auftauen(bei Raumtemperatur) (0fen vorgeheizt auf 190 °C)
Mini Snacks % 30 bis 45 Min. 14-15 Min. bei 165-170 °C
Bun'n’Roll 12 (Formen auf ein Gitter stellen) o
Herzhafte Schnecken und gefiillte Croissants 12 49 Min.bis 1 Stunde 16 bis 18 Min.
Tasche 100 g 30 bis 45 Min. bei 165-170 °C
Schleifen und Finger 10 45 Min. bis 1 Stunde
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FUHREN SIE ALLE 2 STUNDEN EINEN BACKVORGANG DURCH, UM STETS QUALITATSVOLLES FEINGEBACK ANBIETEN ZU KGNNEN: GLANZEND, KNUSPRIG UND MIT DEM DUFT GUTER BUTTER.

/FEINGEBACK UNGEGART/ TG
MHD: 9 MONATE, AUSGENOMMEN BRIOCHETTES: 4 MONATE

SCHRITT 1: Gehen lassen

Bestiickung _9R © i me a0 SCHRITT 2: Trocknen | SCHRITT 3: SCHRITT 4: Backen
BACKTABELLE 40 x 60 (27-28 °C, Luftfeuchtigkeit 70-80 %) (bei Raumtemperatur) Eiglasur (Ofen vorgeheizt auf 190 °C)
Richtwerte, anzupassen an Ihren Backofen " Direkt Kontrolliert
Miﬂijich 20-25 1°Std. 30 bis 1 Std. 45 1Std. bis 1 5td. 15 13-15 Min.
Croissants (50 g - 75 g) 12 1 Std. 45 bis 2 Std. 1Std. 15 bis 1 Std. 30 15 bis 17 Min.
FEINGEBACK NACH issant -1 . o
FRANZOSISCHER AT D PR 912 2t bis 25td. 15 15t 30 bis 1 St 45 10Min h 16 bis 18 Min 165-176 °C
Schokobrdtchen
Maxi Schokobrdtchen 8 ) ) 21-23 Min.
Rosinenschnacken . 2 Std. 15 bis 2 Std. 30 1 Std. 45 bis 2 Std. 1517 M,
Eclat du Terroir - Croissant (61q - 79 g) 1 Std. 45 bis 2 Std. 1Std. 15 bis 1 Std. 30 15 Min. 15-16 Min.
Eclat du Terroir - Schokobritchen (70 g - 85 g) 1" 7 Std. bis 2 Std. 15 1°5td. 30 bis 1 Std. 46 15 Min. i 16-17 Min. 165175 °C
Croissants und Schokobrdtchen - Les Créations d"Honoré 2 Std. 15 bis 2 Std. 30 1°Std. 45 bis 2 Std. 10 Min. 15 s 17 Min
Croissants und Schokobrétchen - Die Unwiderstehlichen 1Std. 50 bis 2 Std. 10 1°Std. 20 bis 1 Std. 36 15 Min. )
Kistliches Mini Feingeback 2 1Std. 30 bis 1 Std. 45 1Std. bis 15td. 15 13-15 Min.
Gefiillte Croissants 12 2 Std. bis 2 Std. 15 1/Std. 30 bis 1 Std. 45 16-18 Min.
Aprikosencroissant 12 1°Std. 45 bis 2 Std. 1Std. 15 bis 1 Std. 45 15-17 Min. 165-175 °C
. . Dreieckige Brdtchen mit Mandel 12 2 Std. bis 2 Std. 15 1'Std. 30 bis 1 Std. 45 13-15 Min.
LR anderes kstliches MaxiFeingebick 310 25t 15 bis 2 5t 30 1/5td. 46 bis 2 td. 10 Min I 15-17 Min
Briochettes 30 g 20 2 Std. bis 2 Std. 15 1/Std. 30 bis 1 Std. 45 11-13 Min. 150160 °C
Briochettes 60 g 12 2 Std. 15 bis 2 Std. 30 1 Std. 45 bis 2 Std. 12-14 Min.
DIY-Blatterteigbrioche 330 g 6 2 Std. 15 bis 3 Std. - 45-50 Min. 150 °C
Cougues 9 2 Std. bis 2 Std. 15 1 Std. 30 bis 1 Std. 45 16-17 Min. 166-175 °C
/FEINGEBACK GEGART / GTG
MHD: 12 MONATE ,
Bestiickung SCHRITT 1: Auftauen SCHRITT 2: Backen
B,ACKTABELLE 40 x 60 (bei Raumtemperatur) (Ofen vorgeheizt + 20 °C)
Richtwerte, anzupassen an Ihren Backofen "
Mini / Lunch % 13-15 Min.
Croissants (40 g bis 60 g) 12-15 15 bis 17 Min.
Croissants (65 g bis 100 g) . 15-18 Min.
9-12 30 bis 45 Min. 165-170 °C
FEINGEBACK NACH Schokobrdtchen S EoHn 16 bis 18 Min.
LLVEIEI LR Maxi Schokobriitchen (150 g) B 20-75 Min.
Rosinenschnecken 8-12 17-20 Min.
Mini Apfeltasche 24 o 17-18 Min.
45 Min. bis 1 Stund 195-200 °C
Aptetaschen 12 e 19-20 Min,
Mini Tartelettes % 12-14 Min.
Kdstliches Mini Feingeback und Mini Croissants aus ) R M
aller Welt o 30 bis 45 Min. 1316 Min .
Gefillte Mini Croissants 0 16-16 Min 165-170°C
KOSTLICHES Anderes kdstliches Maxi Feingeback 10-12 16-19 Min.
FEINGEBACK - . : - : :
AUS ALLER WELT Gefilllte Croissants und Croissants aus aller Welt 12 45 Min. bis 1 Stunde 16 bis 18 Min.
Breizh'n’Roll 12 30-45 Min. 18-19 Min. 180-185 °C
Danische Kronen 10-12 Kein Auftauen 18-20 Min. 190 °C
Blétterteigbrioche 295 g, 100 % gebacken - 45-60 Min. 5 Min. 150 °C
Couques 12 30-45 Min. 15-18 Min. 165-170 °C
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