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LA NOSTRA RAGIONE DIVITA

LA PASSIONE PANIFICATORIA ANIMA | TEAM BRIDOR FIN DA QUANDO
L'AZIENDA FU CREATA IN FRANCIA DA LOUIS LE DUFF NEL 1988. -

Il pane & il cuore della vita in ogni angolo del mondo

Fa parte del nostro patrimonio culturale e ogni paese ha la sua cultura panificatoria: vivace, unica e che si trasmette
di generazione in generazione. A meta strada tra tradizione e modernita, tra locale e globale, le ricette si incrociano

e si reinventano a seconda delle voglie dei consumatori.

Fare vivere e condividere tutte le tradizioni panificatorie al mondo » A

Dalla baguette francese al gustoso pavé nordico, dal croissant a base di puro burro al croissant giapponese ai fagioli
rossi, dal chapati indiano al pao de queijo brasiliano. ¢ ‘\‘.PI
Ciispiriamo allo straordinario savoir-faire dei panificatori e degli chef di tutto il mondo per creare prodotti d’eccezione...
Pane e viennoiserie di carattere e di origine naturale, che rispettano ogni specificita locale.

La passione panificatoria anima Bridor fin dalla sua creazione

Immaginare e produrre nuove ricette facendo vivere la diversita dei sapori.

Sviluppare l'eccellenza dei nostri ingredienti e delle nostre filiere di approvvigionamento.
Coniugare potenza industriale e virtuosita dei savoir-faire.

Difendere con intransigenza la qualita e il gusto.

Focalizzarci sulle persone per una pratica piu sostenibile.

Tutto questo costituisce la missione di Bridor

Condividiamo insieme i talenti e le culture panificatorie per portare su ogni tavola, in piu
di 100 paesi in tutto il mondo, dei prodotti da forno d’eccezione.

BRIDOR,
Share the bakery cultures of the world*

* Condividiamo le culture panificatorie di tutto il mondo



Da oltre 30 anni Bridor si ispira alla tradizione panificatoria
e si associa a degli chef per proporre prodotti gustosi e di
carattere. Grazie a partenariati prestigiosi come quelli con la
Maison Lenotre, la Maison Pierre Hermé Paris e il Meilleur
Ouvrier de France per la panetteria Frédéric Lalos, Bridor
propone delle collezioni originali e adeguate a una clientela

di fascia alta.

Fare vivere e condividere
tutte le tradizioni panificatorie
al mondo

Da Bridor traiamo ispirazione dal savoir-faire
dei migliori panificatori al mondo per creare dei
prodotti tipici ispirati al cuore delle tradizioni
locali. | nostri chef creano cosi delle gamme dal
carattere deciso, che invitano alla golosita con
soffici viennoiserie, pane croccante e gustosi

pasticcini.

La salvaguardia del savoir-faire artigianale
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La qualita da oltre 30 anni

Bridor impiega dei metodi di produzione rispettosi dei
prodotti e dei tempi di riposo necessari allo sviluppo degli
aromi. | team sono composti da panificatori, ingegneri ed
esperti della qualita che lavorano a viennoiserie essenzial-
mente a base di puro burro. Alcuni tipi di pane sono prodotti
con il lievito naturale rinfrescato da oltre 20 anni nei nostri
stabilimenti di produzione.

Le persone al centro della nostra attivita

Bridor accorda un’attenzione particolare alle
persone che operano ogni giorno al nostro fianco
per proporre dei prodotti d’eccezione. Nel corso
dell’anno vengono organizzate numerose iniziative a
favore della salute, dell'inserimento professionale,
della sicurezza e del benessere sul posto di lavoro.
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B R I D 0 R IN ALCUNE CIFRE

Plt'lesente
in piu di 100 paesi / IF -
1,6 miliardi

in (utlo
il mondo di euro di fatturato nel 2024

Siti. 4.500
400.000 T

di prodotti all'anno

collaboratori




FARE VIVERE: e,

DA DIVERSI ANNI CI TENIAMO A CONDIVIDERE LE CULTURE PANIFICATORIE
DI TUTTO IL MONDO ATTRAVERSO DEI PRODOTT! E DELLE COLLABORAZIONI INTERNAZIONALI.

................ Collaborazioni con degli chef
oo in ogni angolo del mondo

Frédéric Lalos, Meilleur Ouvrier de France per la panetteria, collabora
con noi da 14 anni attraverso una collezione di pane che riflette i suoi

Prodotti tipiciispirati dal fulcro valori di eccellenza e creativita.

deue trad|Z|0n| locall Nel 2021 il pasticcere Pierre Hermé, eletto Miglior pasticcere al mondo
nel 2016, ha immaginato per Bridor una collezione di viennoiserie unica
Il Rustikal Brot: un pane dal gusto intenso .
e creativa.
realizzato negli stabilimenti Kamps, una filiale
del Gruppo Le Duff, in Germania. Michel Roux Jr., il celebre chef inglese con 105.000 follower su Instagram,

R & l'ambasciatore della nostra gamma firmata Frédéric Lalos in Inghilterra.
Il Pastel de Nata: una golosita portoghese . . . o
] ) o . Una gamma che risponde alle sue esigenze di qualita e gusto.
prodotta da Panidor, il nostro sito di produzione
in Portogallo. Chef di origine austriaca residente in Germania, Johann Lafer é diventato
una vera icona della cucina nel suo paese d'adozione e collabora con

Bridor in Germania.

Prodotti ispirati alle varie culture
del mondo e pervase del nostro
savoir-faire alla francese

La Girella Ultra Kanel: una viennoiserie di ispirazione
scandinava dall'intenso gusto di cannella.

Il Croissant Zaatar: un croissant a base di puro burro
dal sapore orientale grazie a un mix di spezie ed erbe
aromatiche.

E molti altri...!

Frédéric Lalos Pierre Hermé Michel Roux Jr.




|BBCC

BRIDOR BAKERY CULTURES

CLUB
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IL Bridor Bakery Cultures Club

Nel 2020 abbiamo creato il Bridor Bakery Cultures Club.
Questo luogo di condivisione e riflessione riunisce i nostri 42
panificatori esperti in giro per il mondo. Insieme dibattono sulle

nuove tendenze, sulle tradizioni gastronomiche locali e sulle buone
prassi da adottare nella panificazione.

Ricette che viimmergono o
nelle Cl.llture panlflcatorle internazionale. Tra tali eventi figura 'annuale Concorso di creativita

locali culinaria, che li invita a rendere omaggio alla loro cultura panificatoria

Inoltre i nostri chef partecipano a eventi organizzati da Bridor su scala

regionale attraverso i prodotti Bridor.

Scoprite oltre 220 ricette elaborate dai nostri

Ricetta Bun'n’Roll IF

,ast di avocado

chef partner e panificatori esperti in giro per il
mondo! Queste schede-ricette, scaricabili sul
nostro sito Internet, possono essere filtrate
a seconda del momento della giornata, del
tempo di preparazione e della difficolta di
realizzazione.

Seansiono questo
codice per scoprire
altre ricette!



DEI CONTENUTI GOLOSI E CREATIVI
A VOSTRA DISPOSIZIONE

#spreco: delle ricette interessanti "\7\93

B B cc per non sprecare piit nemmeno W\e%ﬂ%«
| nostri chef condividono con una briciola dei nostri prodotti. mige

voi le loro migliori creazioni CLUB

I nostri chef e panificatori esperti, membri del Bridor Bakery
Cultures Club e presenti in tutto il mondo, vi presentano le loro
migliori ricette golose e gustose realizzate coi nostri prodotti.

Scoprite delle ricette dolci o salate, adatte a ogni momento della
giornata, che vi faranno sicuramente viaggiare!

Mettiamo a vostra disposizione una selezione di oltre 200 ricette
elaborate dai nostri chef per ispirarvi quotidianamente.

Usufruite di un’interfaccia chiara e facile da usare per trovare
rapidamente le tante ricette che rispondono alle vostre aspet- J
tative e scaricate le schede-ricette corrispondenti.

e |
|

Ricette eleganti ispirate alle tradizioni culinarie
di tutto il mondo per dei momenti festivi




SCOPRITE SU BRIDOR.COM TANTI LIBRI BIANCHI E RICETTARI APPOSITAMENTE STUDIATI PER ISPIRARE | PROFESSIONISTI.

| libri bianchi N
| |
Delle guide utenti complete e dettagliate, progettate per fornirvi delle

informazioni pratiche e approfondite sui nostri prodotti.

Analisi delle tendenze di mercato per scoprire delle idee innovative e
ispiranti.

Consigli pratici e gastronomici dei nostri chef.

Ricette esclusive e golose.

IL CROISSANT IN TUTTE LE SUE FORME,
UNA FONTE INFINITA DI CREATIVITA!

I/ Una guida essenziale per padroneggiare l'arte della
personalizzazione del croissant ed esplorare delle
tecniche innovative: croissant piatto, croissant cubo,
cruffin, topping e glasse...

I 17 ricette esclusive per trasformare il croissant e sedurre
i clienti piu esigenti.

Scoprite il nostro libro bianco

>

| ricettari

Ricette esclusive, accurata-
mente elaborate con i nostri
prodotti o su una tematica
particolare per ispirare le
vostre creazioni e sublimare
il vostro menu.

Sfogliate i nostri ricettari

>
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| NOSTRI IMPEGNI

LA QUALITA
DEI NOSTRI
INGREDIENTI

Tutte le nostre farine convenzionali
sono prodotte in Francia nei nostri siti
di produzione francesi, ovvero sono
realizzate con frumento francese' e sono
trasformate da mugnai francesi siti a
meno di 300 km dai nostri stabilimenti
di produzione.

Le farine di frumento Bio del pane
prodotto nei nostri stabilimenti francesi
sono anch’esse realizzate con frumenti
Bio francesi’.

o
>
%
LY 'I'-{’ o
ra h | v In alcune ricette usiamo del burro
i ’ r DOP della Regione Charentes-Poitou,
] ‘—‘_ F . che é riconosciuto all’'unanimita
j | “r }-‘ v dagli artigiani panificatori francesi.

Dal 1° gennaio 2019 le uova usate nei nostri siti francesi per i prodotti
Bridor provengono da galline allevate a terra. Alcune gamme sono
realizzate con uova di galline allevate all’aria aperta.

PER | NOSTRI SITI DI PRODUZIONE DI PANE E VIENNOISERIE FRANCESI

IL BENESSERE DEI

CONSUMATORI
0
74 %
LEAN Clean Label Bridor
LABEL NEL 2021
BRIDOR
v’
. . . 0
Le nostre ricette Clean Label Bridor? sono realizzate con: 82 é
Clean Label Bridor
ingredienti di origine naturale NEL 2024
ingredienti dall'effetto colorante, aromatico o testurizzante, come l'aroma ~
di vaniglia o la curcuma per il colore.
100%
0
Solo l'acido ascorbico, dal ruolo decisivo per la qualita finale dei prodotti, viene tollerato Clean Label Bridor
nelle nostre ricette Clean Label Bridor. OBIETTIVO 2026

Un impegno ambizioso per la riduzione del sale: Dal 2024
il nostro pane avra un tenore di sale massimo di 1,3 g/100 g°.

Un’offerta di prodotti “A basso contenuto di sale”:
ricette gia elaborate con un contenuto di sale inferiore
del 25% rispetto alla media di prodotti analoghi presenti

sul mercato.

©..0.0.0.0.0.0.0.0.0.0.0.0.0.0.0.0.0.0.0.0.0.000000000000000000000000000000000o0

(1) Salvo in caso di avversita climatiche che rendano impossibile un approvvigionamento di frumento di origine francese al 100%.
(2) Ambito Clean Label Bridor: pane, viennoiserie, snack e brioche della marca Bridor, inclusi i mix di prodotti confezionati da terzi. 1
(3) Per i prodotti fabbricati in Francia. Sul prodotto cotto cosi come viene consumato, tranne le Focacce.
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DELL'AMBIENTE

Illuminaszione
LED al 100%

Tutti i nostri siti di produzione francesi
sono dotati di luci LED. Consumano
meno elettricita e durano piu a lungo,
il che permette di ridurre la produzione
di rifiuti.

ALERE

Reducing our energ
Consumption thanks
to LED lighting

1
#sharing

.

+ i 90.000 m® d’acqua risparmiati

sui nostri siti di produzione tra Uinizio del 2021 e linizio del 2024
grazie all'utilizzo della tecnologia adiabatica. Quest'ultima mette
in contatto l'aria calda e asciutta con una zona umida, portando a
un’efficace riduzione delle temperature.

Riduzione dello spreco energetico

Linstallazione di un sistema di mappatura delle fonti di consumo dei
nostri impianti di produzione ci permette di limitare i consumi alle
nostre esigenze e di evitare lo spreco di energia.

Consumo di gas ridotto del 50%

per i nostri serbatoi per l'acqua calda tra il 2021 e il 2023 soprattutto
grazie al recupero del calore delle sale macchine per preriscaldare
l'acqua calda sanitaria.

AZIENDA CERTIFICATA “MANAGEMENT DE LENERGIE” (GESTIONE DELLENERGIA)

¥ ISO Tale certificazione valorizza le aziende che si impegnano a ridurre il loro impatto

NeSIEes i :
50001 gestione energetica.

sul clima, a preservare le risorse e a migliorare i loro risultati grazie a un’efficace

Tutta la nOStra acqua industriale é utilizzata per lirrigazione

dei campi vicini ai nostri siti di produzione. Nel 2023 corrispondeva a
105.000 m?3 d’acqua riutilizzata!

La presa in considerazione della biodi-
versita e parte integrante dello studio di
tutti i nostri futuri progetti. Di conseguen-
za il nostro sito di Louverné dispone di
8 alveari e i suoi spazi verdi sono curati
dalle pecore grazie all’'eco-pascolo dei
. “Moutons de 'Ouest” (“Ovini dell'Ovest”).

Tutti i nostri rifiuti @

vengono valorizzati attraverso il @Ié

riciclaggio, trasformati in mangime
per gli animali o impiegati per il ris-
caldamento degli edifici.
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DU FUTUR b)
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CENCELLENCE DE LA FRENCH FAB

ILRISPETTO < c+vvveereeeeeeaeaaaesseenssnnnnnnnnnnnnnnnnnneeeee.. [NTEGRAZIONE,

DELLE PERSONE

SALUTE, SICUREZZA E FARE MEGLIO

AZIENDA CERTIFICATA SALUTE E SICUREZZA SUL LUOGO DI LAVORO
Tale certificazione incoraggia le imprese a integrare una politica di gestione
della salute e della sicurezza sul posto di lavoro e a determinarne degli obiettivi.

AZIENDA CERTIFICATA “VITRINE INDUSTRIE DU FUTUR” (“VETRINA
DELLINDUSTRIA DEL FUTURO")

Questo marchio ricompensa le innovazioni tecnologiche incentrate sull'Uomo
all'interno dei nostri siti di produzione.

Grazie al progetto HUMAN i dipendenti possono usufruire di un programma di attivita
fisiche personalizzate con un’applicazione dinamica e l'accesso a una palestra. Queste sedute
sportive su misura, sotto la supervisione di infermiere, aiutano a combattere la sedentarieta
e a prevenire il rischio di infortuni e i disturbi muscoloscheletrici (DMS).

Nel 2019 abbiamo integrato i nostri primi esoscheletri. Da allora abbiamo
completato il dispositivo con dei rilevatori dell’attivita muscolare per
quantificare i benefici dati dagli esoscheletri.

FORMAZIONEE DIVERSITA

C MPUS
BRIDOR

CAMPUS BRIDOR, il nostro programma forma-
tivo con attestato, & stato lanciato nel 2023 per
proporre dei percorsi formativi per le professioni
di Bridor.

Il programma include due percorsi industriali, un
percorso tecnico e un percorso commerciale. Il

programma ¢ in alternanza scuola-lavoro sui siti
di produzione di Servon-sur-Vilaine e Louverné e
puo portare alla firma di un contratto di lavoro.

Nel 2021 abbiamo installato due chat bot nei nostri siti -
di produzione. Il primo per accompagnare i collaboratori

nella risoluzione dei problemi sulle linee di produzione,
il secondo per fornire 24 ore su 24 e 7 giorni su 7 delle
risposte a questioni legate alle Risorse Umane.

Da Bridor, ogni anno, vengono organizzati dei laboratori di sensibilizzazione, animati da
dipendenti sordi, al fine di fare scoprire la lingua dei segni ai nostri team. Al termine di
tali laboratori vengono distribuite delle schede di riepilogo a tutti i dipendenti al fine di fare
perdurare la pratica nei vari dipartimenti.

13



IL MERCATO DEI PRODOTTI DA ‘FORNO (PANE,
VIENNOISERIE, PASTICCERIA) E UN MERCATO
DINAMICO. | PRODOTTI DA FORNO FANNO PARTE
DELLA QUOTIDIANITA DEI CONSUMATORI, S|
BASANO SU SAVOIR-FAIRE TRADIZIONALI E ALLO
STESSO TEMPO SI RINNOVANO INCESSANTEMENTE.
It prodotto quotidiano S n a

Il pane ¢ parte integrante della quotidianita degli italiani

Il 92 0/ degli italiani consuma
(/] REGOLARMENTE DEL PANE?

8/10 amano accompagnare il proprio pasto . e
CON UN PEZZ0 DI PANE? Gusto e praticita

Tra i tipi di pane piu consumati in Italia troviamo?: P ia i | %% \
. X ans=F € . : degli italiani avrebbe voglia di consumare :v =
i pani speciali (integrale, ai semi...) al 49% | l 9171 % FAGOTTINI DI PASTA SFOGLIA SALATI

la baguette tradizionale al 41% CON FARCITURE GOLOSE?

il pane campagnolo al 31%

Le motivazioni principali sono:
la scoperta di nuovi sapori al 39%
la facilita di consumo al 32%

Autenticita e nutrimento

Al giorno d'oggi i consumatori sono alla ricerca di Rlcette dl tendenza
un’alimentazione piu sana, in particolare che sia | fagottini di pasta sfoglia salati
semplice e autentica. piu apprezzati dagli italiani sono':

1 le ricette al prosciutto al 62%
2 le ricette al formaggio al 58%

Il 6 80/ degli italiani dichiara di tenere conto 3 le ricette dolci-salate al 38%
O DEL SAPORE/ DELLA RICETTA!

Al momento dell’acquisto del pane:

) 0 degli italiani dichiara di fare attenzione
l 82 A) ALLAPPORTO NUTRIZIONALE
DEI PRODOTTI DA FORNQ?

(1) Studio Bridor condotto presso 1.000 consumatori rappresentativi della popolazione in ltalia, 2024 « (2) Studio Bridor condotto presso 1.000 consumatori rappresentativi della popolazione in Italia, 2023 14
(3) Studio Bridor condotto presso 1.000 consumatori rappresentativi della popolazione in Italia, 2022



viennoiserie )
Pasticcini

e Y

Tra tradizione e innovazione
3 / 4 degli italiani consuma regolarmente
DELLE VIENNOISERIE?

| croissant e i fagottini al cioccolato rimangono tra
le viennoiserie preferite degli italiani.
| consumatori di viennoiserie scelgonoZ

il Fagottino al Cioccolato nel 53% dei casi rd
il Croissant nel 41% dei casi dai consumatori di W’

R . . [,
viennoiserie - \\

Gusto e sapori dal mondo

Molto golosa

| consumatori cercano alimenti di piacere per
ogni momento della giornata.

Ciononostante la tendenza dei topping e delle
farcituresempre piu golose & molto simile.

Gli italiani concordano quindi nel dire che
i macaron sono sinonimo diZ:
momento di piacere per l'86% di loro;
gusto delicato per '84% di loro;

Tra i consumatori di viennoiserie':

'87%
L’'87%
vorrebbe consumare
DELLE VIENNOISERIE
FARCITE

(cioccolato, frutta, crema
pasticcera, caramello...)

'8 %

L 0
vorrebbe consumare
DELLE VIENNOISERIE
CON UN TOPPING
(gocce di cioccolato, scaglie

di caramello, glassa alla
frutta, zucchero a velo...)

momenti eccezionali per il 75% di loro

Dei consumatori pronti anche a scoprire nuovi

sapori':

Oltre /2
Il 78%

degli italiani conosce
IL PASTEL DE NATA

di coloro che non lo hanno mai
assaggiato VORREBBE PROVARLO b

(1 Studio Bridor condotto presso 1.000 consumatori rappresentativi della popolazione in Italia, 2024 « (2) Studio Bridor condotto presso 1.000 consumatori rappresentativi della popolazione in Italia, 2023

(3) Studio Bridor condotto presso 1.000 consumatori rappresentativi della popolazione in Italia, 2022




DA SCOPRIRE

SCOPRIRE

LE MINI TARTELETTE 35 6

Gli chef de La Maison Lenbdtre hanno con-
tribuito all’elaborazione di tre mini tar-
telette inedite ed eleganti, dalla forma
unica. Le loro ricette dai sapori intensi e
fruttati, perfettamente equilibrate e con
una sfoglia molto sottile e delicata a base
di puro burro, creano un’'esperienza irre-
sistibile.

degli europei ama
Il 76 0/ SCOPRIRE VIENNOISERIE
O CON FORME E SAPORI
NuovI'

. | MEILLEUR
WM A[JZ | DE FRANCE

SCOPRIRE

IL PANE AL GRANO KHORASAN
E CEREALI DI UNA VOLTA 450 G

Questo nuovo pane della collezione Frédéric
Lalos coniuga savoire-faire e creativita at-
traverso una ricetta realizzata con un mix di
farina di grano Khorasan (una varieta di fru-
mento antico) e farina di frumento, entrambi
coltivati in Francia, nonché un lievito di fru-
mento e un mix unico di 6 semi antichi.

OUVRIER

Il 750/ degli europei desidera
O GUSTARE QUESTO PRODOTTO?

SCOPRIRE

LA BAGUETTE NOVA 280 G

LA nuova baguette della collezione “Gli
Essenziali”. Una baguette moderna in

un formato corto e largo, con un aspetto
generoso e voluminoso!

0 degli europei consuma
Il 65 /0 UNA BAGUETTE ALMENO
1 VOLTA A SETTIMANA'

SCOPRIRE

LA BAGUETTE CARACTERE
PICCOLA 1406

L'ingrediente segreto per dei sandwich
deliziosi in cui il pane e l'elemento chia-
ve! Scoprite questa baguette piccola ben
alveolata, sublimata da un aspetto ru-
stico grazie alla sua incisione irregolare
tipo “polka”.

0 degli europei consuma
Il 64 /0 DEI SANDWICH ALMENO

1 VOLTA A SETTIMANA?

(1) Studio Bridor realizzato nel settembre 2023 in 6 paesi europei (Francia, Regno Unito, Germania, Spagna, Italia, Paesi Bassi) presso 6.000 consumatori rappresentativi della popolazione
(2) Studio Bridor realizzato nel dicembre 2023 in 8 paesi europei (Francia, Regno Unito, Germania, Spagna, Italia, Paesi Bassi, Belgio, Polonia) presso 8.000 consumatori rappresentativi della popolazione

(3) Studio Bridor realizzato nell'agosto 2024 in é paesi europei (Francia, Regno Unito, Germania, Spagna, ltalia, Paesi Bassi) presso 6.000 consumatori rappresentativi della popolazione
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LOGOTECA

Ingredienti

LIEVITO

Prodotti fabbricati con il lievito naturale. Tutti i nostri lieviti naturali
sono fabbricati nei nostri atelier di produzione.

Prodotti che contengono della Farina Label Rouge, uno dei segni di
gualita pil riconosciuti dai consumatori.’

Prodotti fabbricati con Olio d'Oliva per ottenere una consistenza morbida.

Prodotti realizzati con uova di galline allevate all’aria aperta.

Viennoiserie realizzate con burro bretone per ottenere una sfoglia
gustosa e croccante. Questo burro viene usato esclusivamente nella
nostra prestigiosa gamma di viennoiserie Bridor x Pierre Hermé Paris.

Viennoiserie realizzate con il burro DOP della Regione Charentes-Poitou.

Prodotti realizzati con margarina di qualita per un gusto genuino e
una consistenza leggera e croccante.

Prodotti realizzati con grassi composti ovvero un mix di margarina e
burro concentrato. Questa associazione del vegetale e del buon sapore
di burro permette di ottenere una gamma di viennoiserie di qualita.

(1) QueChoisir.org « (2) Regolamento (CE) n®1924/2006

IL SIGNIFICATO DI TUTTI |
LOGHI E | SIMBOLI CHE POTETE
TROVARE SUI NOSTRI PRODOTTI.

Naturalezza e Nutrizione

RICCO
DI
FIBRE
FONTE
DI
FIBRE

BRIDOR

SENZA
GLUTINE

Prodotti che contengono almeno 6 g di fibre in 100 g di prodotto cotto.?

Prodotti che contengono almeno 3 g di fibre in 100 g di prodotto
cotto.?

Almeno il 12% del valore energetico di questi prodotti € costituito da
proteine.?

Prodotti Clean Label Bridor composti esclusivamente da ingredienti in-
dispensabili e di origine naturale. L'unica eccezione tollerata é costituita
dall’acido ascorbico, per il suo ruolo decisivo nella qualita finale dei
prodotti.

Prodotti che non contengono carne (ingredienti, inclusi gli additivi, gli
aromi, gli enzimi e i supporti, e ausiliari tecnologici di origine animale).

Prodotti senza ingredienti di origine animale (inclusi gli additivi, gli
aromi, gli enzimi e i supporti) o ausiliari tecnologici di origine animale
in tutte le fasi della fabbricazione.

Pane contenente farina di lino, che rientra nell'iniziativa Bleu-Blanc-
Ceeur.

Prodotti senza glutine realizzati con un mix unico di farine senza glutine.

Pane e viennoiserie Bio realizzati con materie prime rigorosamente
selezionate, che rispondono sia al capitolato dell’Agricoltura Biologica
sia alle esigenze di Bridor.
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Tecnologie

DA LIEVITARE P.ro.doFtl P.RONTI DA LIEVITARE che. necessitano di un tempo
di lievitazione durante la preparazione.

PDC  Prodotti PRONTI DA CUOCERE per una preparazione semplice e rapida.

PRECOTTO  Pane cotto all'80% che necessita di essere rimesso in forno.

COMPLETAMENTECOTTO  Prodotti PRONTI DA SERVIRE dopo lo scongelamento.

Le nostre gamme

GIOLLTR Marca BtoC che riunisce i nostri sacchetti adatti alla vendita ai

consumatori.

PIERRE

© © 0 0 00 0000000000000 000000000000000000000000000000000000 o

A9

# Prodotti con una ricetta ispirata alle culture locali per
\ proporre dei prodotti creativi e gustosi!

Nug

(3
N! ° Prodotti lanciati quest’anno.
NUoVA Prodotti la cui ricetta @ stata rielaborata
A guest’anno.

—



Il benessere del consumatore

Dal pane Bleu-Blanc-Cceur ai prodotti senza glutine,
Bridor si rinnova costantemente per proporre nella sua
gamma “Fare Meglio” dei prodotti gustosi e impegnati
a favore del benessere.

L'ambiente

Una causa al centro degli impegni di Bridor. E incarnata
dalla collezione BIO, i cui prodotti sono realizzati con
materie prime provenienti da Agricoltura Biologica.

La qualita

Prodotti realizzati con ingredienti rigorosamente
selezionati e rispettosi dei capitolati ben definiti dai
team qualita di Bridor.

ﬁ RETORNO AL SUMARIO L



Molto impegnata a fare meglio, Bridor ha sviluppato

". una gamma di prodotti in linea con le nuove

considerazioni nutrizionali. | prodotti Fare Meglio Bridor
associano naturalezza, gusto e qualita.

Questa collezione & composta da diversi pani gustosi

Bleu-Blanc-Ceceur, un’iniziativa che integra degli obiettivi

nutrizionali per 'uomo, nel rispetto della salute animale e
dell'ambiente.

Scoprite anche dei pani, una brioche e una madeleine senza
glutine, protetti dai loro imballaggi individuali.

Tutti i pani e le viennoiserie di questa collezione
rispondono alle nostre esigenze Clean Label Bridor. ~ ?EL'[\E%['
BRIDOR

Y Il 74(y dei consumatori italiani presta un'attenzione particolare
O ALLA COMPOSIZIONE DEI PRODOTTI CHE ACQUISTA*

* Studio Bridor condotto nel 2023 in Italia presso 1.000
consumatori rappresentativi della popolazione ﬁ RETORNO AL SUMARIO
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FARE MEGLIO

35431

' it A
. B i Lilasw
e < " ) o g e o ¥
{ ; &«.f""""ﬁ &7y A . . o
¥ 5 el ’
; 100% COTTO 100% COTTO Mnscowo

Mini Briochina Senza glutine 50g x50 Bocconcino di Pane Bleu Blanc Coeur 50g  Francesino Bleu Blanc Coeur 140g x50

x150
LEAN LEAN Béll},‘.’;;/ﬁ LEAN Béll},‘.’;;/ﬁ
i W ey e
35432 EETEE] 35700
e ﬂs;,i“ ! i Cir % .-'-.‘.,f
L Zh Figle F

. ] - SRR

2 Vi ¥
! : :

100% COTTO 100% COTTO 100% COTTO

Bocconcino di Pane Semi Senza glutine
45g x50

Bocconcino di Pane Bianco Senza glutine Bocconcino di Pane Semi Senza glutine
45g x50 45g x50

LEAN LEAN LEAN
LABEL LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR

— %

100% COTTO

Bocconcino di Pane Bleu Blanc Coeur 40g

x185

EU &5
9

LEAN
LABEL
BRIDOR

i
e

%

Madeleine Senza glutine 30g x50

100% COTTO
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PRENDIAMO
GUSTo
AL Bio!

"71',; [l segreto del pane e delle viennoiserie Bio Bridor?

Materie prime rigorosamente selezionate: farina,
burro, uova provenienti da galline allevate all’aria
aperta, cioccolato, mele, zucchero di canna. Queste
materie prime Bio rispondono sia al capitolato dell’A-
gricoltura Biologica sia alle esigenze di Bridor, ottenendo
un prodotto eccezionale.

Lievito naturale Bio: creato nel 2010 dai maestri panificatori

di Bridor, il lievito madre Bio & realizzato con una farina di
frumento macinata a pietra.

Quasi un europeo su due
DICHIARA DI ACQUISTARE REGOLARMENTE PRODOTTI BIO*

l 9880/ degli italiani considera che i prodotti provenienti da
O AGRICOLTURA BIOLOGICA SONO DI QUALITA MIGLIORE™*

* La tendenza Healthy, CHD Expert, 2021 - Europa, 1.800 consumatori
** Studio Bridor condotto nel 2023 in Italia presso 1.000 consumatori rappresentativi ¢ ﬁ RETORNO AL SUMARIO
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RABN ~QRGANIC

o & FESPHNS gy :

PRECOTTO S0 e PRECOTTO PRECOTTO
Pavé Campagnolo BIO 400g x15 Baguette BIO 280g x22 Bocconcino“di‘Pane‘B10-50g-xb! f)! Bocconcino di Pane BIO 50g x180

- fm\n - fLEAN iang - fLEAN - fLEAN
@ LIEVITO LABEL @ LIEVITO LABEL PIERRE @ LIEVITO LABEL @ LIEVITO LABEL
BRIDOR BRIDOR J BRIDOR BRIDOR

39019 EEEL] 32564/

PDC

~

Pavé Nordico BIO 280g x28 Croissant BIO 70g x60 Fagottino al cicolato BIO 75¢g x70 Fagottino alle M

) ) Ricco LEAN 63 LEAN 63 LEAN 63 LEAN
¢ DI LABEL LABEL LABEL LABEL
4 FIBRE BRIDOR APERTO BRIDOR APERTO BRIDOR APERTO BRIDOR

38563 40534

ele BIO 110g x50

PDC

PDC . PDC [
-,

Fagottino al cioccolato Lunch BIO 35g x210  Croissant Lunch BI0 30g x225 Croissant BIO 70g x72

@ LEAN @ LEAN @ LEAN
LABEL LABEL LABEL
APERTO BRIDOR APERTO BRIDOR APERTO BRIDOR
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Materie prime di qualita

Farine di frumento di tipo “1” o superiori. Dal 2021 tutte
le nostre farine di frumento classiche sono prodotte con
frumenti coltivati in Francia'.

Lieviti naturali fabbricati nei nostri stabilimenti di
produzione secondo dei capitolati ben precisi.

IL gusto della tradizione

Impasti lavorati e formati lentamente.

Rispetto di un lungo tempo di fermentazione e di lie-
vitazione per ottenere una mollica ben alveolata e un
gusto unico.

Cottura e precottura in un forno a platea di pietra.

- Savoir-faire e creativita

Un'offerta ispirata alle tecniche di panificazione francesi
e a culture panificatorie di altri paesi per un’ampia
gamma di pani di forme e sapori diversi.

Impegno per una sana alimentazione @N

Il 98% del nostro pane é Clean Label Bridor.

(1) Per'i nostri siti di produzione francesi, salvo la fa[ma di frumento del miglioratore. Salvo in caso di avversita climatiche che rendano impossibile un approvvigionamento di frumento di origine francese al 100% ﬁ RETORNO AL SUMARIO



CATEGORIA

PANE

alla francese

SCOPRITE | PREZIOSI
CONSIGLI DI
PREPARAZIONE DEI
NOSTRI PANIFICATORI

ESPERTI!

ﬁ RETORNO AL SUMARIO
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UNE RECETTE

LENOTRE

P ARIS

Bridor
.. Une Recette
. Lenotre
rofessionnels

=T | M

Questa collaborazione tra Bridor e la prestigiosa Maison
Lendtre propone dei bocconcini molto raffinati, precotti in un
"’ J / forno a platea di pietra, che rappresentano quanto di meglio abbia
da offrire la panificazione francese e rivolti al settore alberghiero
j e della ristorazione.

N Queste ricette esclusive sono state elaborate dai Maestri Panificatori
della Maison Lendtre: grandi classici o ricette piu creative, ricche di
gusto e di ingredienti aggiunti.

wF

SaNay

Studio Foodservice Vision per Bridor, 2017, 415 ristoratori francesi

Studio Bridor condotto nel 2023 in Italia presso 1.000 consumatori rappresentativi ¢ ﬁ RETORNO AL SUMARIO
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PANE / BRIDOR UNE RECETTE LENOTRE PROFESSIONNELS

| 30895

4

|

»

\
-,.‘ ‘ " PRECOTTO ‘ PRECOTTO PRECOTTO - PRECOTTO
Finedor® Bianco 45g x50 Finedor® Spiga 40g:x40 Finedor® Olive Nere e Timo 50g x50 Finedor® Cereali Antichi 50g x50

v
i_-«r“f? H )

720 - 5 .I. ’V‘""FF‘
PRECOTTO \;-_ PRECOTTO '~ PRECOTTO e

| + . PRECOTTO
Bocconcino Campagnolo 45g x60 Bocconcino di Pane Triangolo alle Olive Bocconcino di Pane Semi e Cereali 45g x60  Mix di Bocconcini di pane Prleisl!-iigIeQSQ x90
Verdi 45g x45

LEAN - fLEAN - fLEAN - fLEAN
LIEVITO LABEL LABEL LIEVITO LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR BRIDOR

33994 39040 30894

PRECOTTO

PRECOTTO PRECOTTO PRECOTTO

Bocconcino di Pane alla Segale 50g x50 Michetta piccola in stile nordico 60g x65 Pane alla Frutta 180g x20 Pane vin brulé ége;s_:fragne 130g x18

RICCO fLEAN LEAN Ricco LEAN LEAN
LIEVITO []] LABEL LABEL DI LABEL LABEL
. FIBRE BRIDOR BRIDOR FIBRE BRIDOR BRIDOR



PANE BRIDOR UNE RECETTE LENOTRE PROFESSIONNELS

— B
- ;}
_____—PRECOTTO ______—PRECOTTO
Finedor® Bianco 45g x30 Bocconcino di Pane Semi e Cereali 45g x35

fLEAu fLEAn
LABEL LIEVITO LABEL
BRIDOR BRIDOR
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Scoprite il nostro Pochon

>

| | y 4

Sviluppati in collaborazione con Frédéric Lalos, Meil-

leur Ouvrier de France per la panetteria, questi pani in

grande formato dalle eccezionali qualita panificatorie
evocano immediatamente i forni tradizionali.

Bridor e Frédéric Lalos si sono associati nel 2010 per
proporvi questi pani gustosi e dalle eccezionali qualita
panificatorie che coniugano creativita ed eccellenza.

Durante il suo perseguimento dell'eccellenza, Frédéric Lalos,

artigiano senza paragoni, ha saputo nobilitare nuovamente la
panetteria francese, in particolare modernizzando i grandi pani.

ﬁ RETORNO AL SUMARIO
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BRIDOR SIGNE FREDERIC LALOS

LE BAGUETTE
IL PANE GRANDE
FORMATO

s
= ' pRECOTTO PRECOTTO

La Baguette Parigina 280g x25 Baguette Campagnola 280g x25 IL Pane ai Cereali 4509 x16 IL Pochon 450g x16™

LIEVITO CLEAN LIEVITO CLEAN LIEVITO CLEAN LIEVITO CLEAN
BRIDOR BRIDOR BRIDOR BRIDOR

EEELE] EEEIT] 34230

PRECOTTO .PRECOTTO

- . PRECOTTO
Il Batard 330g x20 & Il Batard 5409 x14 Pane Segale-Limone 330g x26 Pane ai Fichi 330g x26

LEAN LEAN Ricco LEAN LEAN
LIEVITO LABEL LIEVITO LABEL DI LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR FIBRE BRIDOR BRIDOR

ELFEE] 34234]

-~ . PRECOTTO

e Wy B -
’ i;*—, .8 " PRECOTTO PRECOTTO

IL Pane Integrale 330g x26 Pavé alle Noci 400g x25 IL Pane ai Cereali 280g x28 IL Pochon grande formato 1.1kg x10

RICCO
LIEVITO DI ChEAN LIEVITO ChEAN LIEVITO ChEAN LIEVITO ChEAN
FIBRE BRIDOR BRIDOR BRIDOR BRIDOR 30



BRIDOR SIGNE FREDERIC LALOS

" PpRecOTTO & e PRECOTTO
IL Pochon 280g x24 IL Parigino grande formato 1.1kg"'x10 IL Pane ai Cereali grande formato T-1kg x10 Il Muesli 280g x26

LEAN LEAN LEAN LEAN
LIEVITO LABEL LIEVITO LABEL LIEVITO LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR BRIDOR

 pRECOTTO
i cifUiname’

7 @ -“. :
i

Pane grano Khorasan e Cerea
Volta 450g x16

LIEVITO CLEAN
BRIDOR
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Cliccate qui per vedere la nostra

collezione Gourmet

>

| Gourmet

Ricette accuratamente elaborate dai nostri panificatori
per proporre dei pani dal carattere deciso e dal gusto
intenso, con forme e finiture complesse.

| pani di questa collezione si basano su 3 pilastri fondamentali:
la qualita, il savoir-faire e la creativita.

Gli ingredienti sono rigorosamente selezionati e i lieviti naturali

sono realizzati nei nostri stabilimenti di produzione rispettando
lunghi periodi di fermentazione.

ﬁ RETORNO AL SUMARIO
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PANE | GOURMET

|

PRECOTTO : PRECOTTO PRECOTTO . PRECOTTO
Pane Campagnolo 70g x100 Bocconcino di Pane alla Segale 45g x60 Carré Rustico 40g x80 Pane Campagnolo 50g x130
EEEDN 37627 37628 31610

PRECOTTO PRECOTTO i :j PRECOTTO . PRECOTTO
Bocconcino di Pane Caractére 50g x65 Bocconcino di Pane Cereali e Semi 50g x65 Francesino Bianco 140g x25
Eat Eat N
31611 41014 N! 42619 32672

PRECOTTO PRECOTTO PRECOTTO PRECOTTO

Francesino Semi e Cereali 140g x28 Francesino Cereali e Semi 120g x60 Francesino Caractére 140g x50 Baguette 1778 280g x25

LIEVITO # Z L?ks‘é'f LIEVITO # Z L?ks‘é'f LIEVITO ChEAN N! LIEVITO ChEAN
BRIDOR BRIDOR BRIDOR BRIDOR



| GOURMET

36831 N! LFEER] | 30735

" e % \."’a
. pREcoTTO : ﬁ{é PRECOTTO qfhﬂ!ﬁ PRECOTTO
Baguette Caractére 280g x22 : Baguette Gourmet Semi 280g x22 Pavé Rustico 450g x25 Pavé Cereali 450g x30

LEAN LEAN LEAN LEAN
LIEVITO LABEL LIEVITO LABEL N! LIEVITO LABEL LIEVITO LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR BRIDOR

35030

-

o J_ .|
"8 PRECOTTO
——

' PRECOTTO

'

Pagnotta al Farro 450g x18 Pavé alla Segale 330g x26 Pane Cereali e Semi 400g x18 Pane Campagnolo 450g x9

LEAN - fLEAN - fLEAN LEAN
LIEVITO LABEL LABEL LABEL LIEVITO LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR BRIDOR

Carré Rustico 40g x30

LEAN
LABEL
BRIDOR
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Una gamma di pani prodotti con ingredienti semplici,

ma sempre conformi agli elevati standard qualitativi di

Bridor, caratterizzati da formati classici e sapori genuini,
per soddisfare le aspettative quotidiane.

Una parte delle ricette dei pani della collezione “Gli Essenziali”
e realizzata con farina Label Rouge.

Questi pani lavorati in modo semplice e regolare sono perfetti

da consumare in ogni momento della giornata, che si tratti di
bocconcini o grandi baguette.

* Studio Bridor condotto nel 2023 in Italia presso 1.000 consumatori rappres
ﬁ RETORNO AL SUMARIO
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PANE GLI ESSENZIALI

PRECOTTO

Flaufo Bianco 70g x55

LEAN
LABEL
BRIDOR

i =
Py 3

[y g )
S’ PRECOTTO
Losanga al Sesamo 55g x100
34971
3y
o
PRECOTTO

Bocconcino Rustico ai Semi 55g x140

LEAN
LABEL
BRIDOR

33000
ajgﬁ-“ﬁiﬁh‘;.!?
i /
o o4
V5
i’ PRECOTTO
Pane Romboidale Bianco 55g x100 Losanga al Papavero 55g x100
Vi
e
o

‘te-

Mix dilllosanghe 55g x100

LEAN
LABEL
BRIDOR

w.f

Bocconcino di Pane Rettangolare
Multisemi 55g x140

LEAN
LABEL
BRIDOR

{g?t 2€!5f£:‘_:13

£
PRECOTTO

PRECOTTO

PRECOTTO

Bocconcino di Pane Bianco 40g x200

e IRV
ROUGE BRIDOR

37089

s
par

o e

)

eyt

PRECOTTO

37090

PRECOTTO

Bocconcino di Pane Multisemi 40g x200

SE::R‘ LEAN
ROUGE Bm[\ Jr

AT

a’.ﬂ" ))
‘;;‘,...-~“" % "4};
_ ™ PRECOTTO
Losanga ai Semi e Cereali 55g x100

LIEVITO CREAN
BRIDOR

e
PRECOTTO

Bocconcino di Pane Rettangolare Bianco
55g x140

e IRV
ROUGE BRIDOR

\
- PRECOTTO
Mix Bocconcino di Pane Rettangolare 55g
x120

LEAN
ki
‘ 36



PANE GLI ESSENZIALI

| 350211

a ‘\ B
PRECOTTO PRECOTTO PRECOTTO s A PRECOTTO
ol L e
Francesino Bianco 140g x50 Francesino Mulfisemi 140g x50 Francesino al Papavero 140g x50 Baguette Bianco 280g x25
= & & B
LABEL LABEL LABEL LABEL LABEL LABEL LABEL LABEL
ROUGE BRIDOR ROUGE BRIDOR ROUGE BRIDOR ROUGE BRIDOR

34792 N! 42611

i Ny T
"y ¥ }_-".L £ f; ‘;".'
PRECOTTO %#PR‘ECOTTD I ‘ PﬁEC‘OTTD PRECOTTO
Baguette Multisemi 280g x25 Baguette Campagnolo 280g x25 Baguette Nova 280g x22 Sachetto da 2 Francesini Bianchi 140g x24
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Scoprite il nostro pane alla frutta

>

| Golosi

Una gamma di pani ultra-golosi, che si distingue per le

loro ricette ricche di ingredienti aggiunti dolci o salati,

ma sempre su una base di pane ispirato alla tradizionale
arte della panificazione francese.

| diversi formati proposti in questa collezione saranno adatti
a ogni momento della giornata.

ne ﬁ RETORNO AL SUMARIO
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/ 1 GOLOSI

N! 42665
-. :-'\; ;o
e~ Y Sk
Qe © i
.‘j e i ey =
& 4 ’!A;I - ,—F'/
PRECOTTO ‘g PRECOTTO : PRECOTTO ?ﬁ £ 100% COTTO
Bocconcino di Pane Noci-Nocciole 55g x75 Bocconcino di Pane ai Fichi 55g x75 Pagnotta al Cioccolato 60g B'Break 2 olive e rosmarino 70g x40

LEAN LEAN LEAN LEAN
LIEVITO LABEL LABEL LABEL N! LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR BRIDOR

35026

100% COTTO -

B’'Break Chorizo 70g x40 B'Break Muesli 70g x40 Pavé ai Fichi 330g x26 ‘

100% COTTO

¥y -

Pane con Mais 300g x30

LEAN LEAN LEAN
LABEL LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR

- PRECOTTO
T

At

PRECOTTO

Pavé alle Noci 300g x28 Pane alla Frutta 300g x30

LEAN FONTE LEAN
LABEL DI LABEL
BRIDOR PROTEINE| BRIDOR 39



PANE

dal mondo

l ’85 O/ degli italiani ama scoprire
O NUOVI SAPORI DAL MONDO*

* Studio Bridor condotto nel 2023 in Italia presso 1.000 consumatori rappre ﬁ RETORNO AL SUMARIO 40



Viaggiate per il mondo con la nostra

e | _Gli
Evasion

Quando le tecniche di panificazione francesi si ispirano
alle tendenze locali e dal mondo per offrirci dei pani dalle
ricette originali e saporite.

Scoprite le culture panificatorie di tutto il mondo nella nostra

collezione Evasion, composta da un pavé nordico di ispirazione

scandinava, dal Rustikal Brot cotto in uno stampo, ricco di semi

e dal carattere tedesco o ancora le nostre ciabatte e focacce dai
sapori italiani.

]l 76 0/ dei consumatori italiani dichiara
0 DI AVERE VOGLIA DI CONSUMARE QUESTI TIPI DI PANE*

ﬁ RETORNO AL SUMARIO al



/ GLI EVASION

PRECOTTO

: _" PRECOTTO . ";ﬁz:corro PRECOTTO 2
Pane Kiirbiskern 750g x7 " — Pane Tiangolo Vollkorn 750g%12 Ciabatta Bianco 140g x50 Ciabatta Olio d"Oliva 140g x50

5 IR 5 IR & &
36110 36417 40515 40517

e 'ty = - -
s - ,"_""-",‘.5‘“ ; e e
, Jf‘ljf SR A l;;- PR " TR e T
}v’" 4 ."_.5'1- Fg '_-\": i — Sy g -+
' e M S e BT R T S . <
¥ e = -y . S,-
e S T, o -..-__5_4-.:_,{% .~
' ' PRECOTTO \'h_h R . i PRECOTTO

PRECOTTO

100% COTTO

Focaccia Cinquanta Bianca 210g x24 Focaccia Cinquanta Bianca 450g x12

Pan Brioché Tipo Viennese 130g x44 S0 Moelleux Bianco 100g x64

5B e & 5 B 5 B

RIDOR

PRECOTTO

Pavé Nordico 330g x26

P () RICCO LEAN
& i
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¥/ Panidor

Prodotta esclusivamente in Portogallo, la collezione
Panidor propone prodotti di grande qualita ispirati
alla tradizione locale. Viaggiate nel cuore della cultura
panificatoria portoghese attraverso un’offerta di prodotti
da forno completa e facile da preparare.

Una selezione di pane dall'aspetto rustico, dalle ricette gustose
e precotta in un forno a platea di pietra.

Grandi pani, bocconcini e mini pani dalle ricette variegate per
rispondere a tutte le esigenze.

ﬁ RETORNO AL SUMARIO




/ PANIDOR

T ALY

\_’: ' PRECOTTO PRECOTTO
Pane con zucca e nocﬁ‘%@g %20 Mini pane Rustico 33g x200
P ) P ©) LEAN
) ) Qm
41590 41594
e '-’«. g PRECOTTO PRECOTTO

Bocconcino di Pane Rustico 90g x90

g o LEAN
) oot

Bocconcino di Pane scuro 80g x100

g o LEAN
) et

LEAN
LABEL
BRIDOR

PRECOTTO

Mini pane Cereali e Semi 33g x250

©) LEAN
CEN LABEL
\ BRIDOR

PRECOTTO
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VIENNOISERIE

Una sfoglia di grande qualita

Una gémma principalmente a base di PURO BURRO: burro DOP
della Regione Charentes-Poitou o burro di prima qualita per delle
viennoiserie che si sciolgono in bocca, con una sfoglia sottile.

FARINE ERANCESI: tutte le nostre farine di frumento classiche
sono prodotte con frumenti coltivati in Francia'.

A base di uova di galline allevate a terra o all’aria aperta2.

IL gusto della tradizione

Viennoiserie lavorate nello spirito della tradizione artigianale
“francese. Gli impasti riposano a lungo per ottenere delle viennoi-
-serie saporite dagli aromi complessi, ricchi, intensi e dalla sfoglia
dorata.

Flessibilita e rapidita
Un’offerta disponibile DA LIEVITARE (pronta da lievitare) e PDC
(pronta da cuocere) per rispondere a tutte le esigenze.

Impegno per una sana alimentazione [ 4.
LABEL
Il 74% della nostra viennoiserie & Clean Label Bridor. G

(1) Per i nostri siti di produzione francesi, tranne i prodotti Bio, tranne il glutine di frumento e salvo in caso di avversita climatiche che rendano
impossibile un approvvigionamento di frumento di origine francese al 100%. « (2) Per i nostri siti di produzione francesi e portoghesi

ﬁ RETORNO AL SUMARIO =



CATEGORIA

VIENNOISERIE

alla francese

SCOPRITE | CONSIGLI
DEI NOSTRI
PANIFICATORI ESPERTI
SULLA PREPARAZIONE
DELLE VIENNOISERIE

>

ﬁ RETORNO AL SUMARIO
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BRIDOR

PIERRE HERME

PARIS

7\ Bridor X
~Pierre Herme
Paris

Eletto Meilleur Patissier (Miglior pasticcere) dallAcademy

of World's 50 Best Restaurants nel 2016, Pierre Hermé

mette la sua abilita tecnica, il suo talento e la sua creativita
nella sua golosa collaborazione con Bridor.

Animati dai loro valori comuni e da un profondo rispetto per

il savoir-faire, Bridor e Pierre Hermé Paris hanno immaginato

una collezione di viennoiserie inedite sia a livello dei sapori che
della raffinatezza degli ingredienti.

Pierre Hermé ha applicato lo stesso rigore che applica alle sue crea-
zioni, definendo un capitolato d’'oneri rigoroso e preciso. Ha cosi creato
quattro ricette, per le quali ha immaginato ogni associazione di sapori
e texture nonché ogni gusto con la raffinatezza che lo contraddistingue.

Ogni ingrediente & stato rigorosamente selezionato, prestando un’at-

tenzione speciale all'origine degli ingredienti di questa gamma: frumento
francese, burro bretone, cioccolato puro del Madagascar...

ﬁ RETORNO AL SUMARIO
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VIENNOISERIE BRIDOR X PIERRE HERME PARIS

40261

2

=)

@)
e~

Mini Croissant 35g x180 Mini Fagottino al cioccolato 40g x180

LEAN LEAN
LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR

PDC

PDC
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Bridor

e Recette
» Lenotre
jessionnels

Questa collaborazione di oltre 20 anni si & costruita attraverso
dei valori condivisi in termini di esigenze, eccellenza e creativita.

£Ss| ON“
//;/// ///” ’// e ‘\\\\\‘ \
///l /// i um\y \\\\\\‘

- '\///ﬂl/// e g

Queste ricette esclusive sono state pensate dai Maestri Panificatori
Lendtre per creare delle viennoiserie a base di puro burro, dai
sapori delicati e con una sfoglia eccezionale.

Ogni prodotto & controllato dal Servizio Qualita della Maison Lenbtre,
garanzia di conformita alle normative vigenti e firma di eccellenza.
¥ Questo marchio di prestigio, ideato per gli chef da altri chef, & oggi

proposto in tutto il mondo ai nostri clienti piu esigenti.

]l 770/ dei consumatori italiani accorda importanza alla
0 QUALITA, alla FRESCHEZZA e alla CROCCANTEZZA

delle viennoiserie durante un soggiorno in un HOTEL*

* Studio Bridor condotto nel 2023 in Italia presso 1.000 consumatori rappresentativi de ﬁ RETORNO AL SUMARIO
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VIENNOISERIE / BRIDOR UNE RECETTE LENOTRE PROFESSIONNELS

POC p

_ g PDC PDC
Mini Tartelette Mini Tartelette R nero'Mela 35g x144 Mini Tartelette ananas frutto della passione
35g x144
N N N

o e, PDC PDC PDC

Fagottino alle Mele Lunch'40g x255 Mini Girella all'uvetta 30g x230 Fagottino al Cioccolato Lunch 35g x210
PDC PDC PDC

Mini Girella all'uvetta 30g x230 Fagottino al cioccolato Lunch 35g x210 Croissant Lunch 30g x195

LEAN LEAN LEAN
LABEL LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR

Mix mini Tartelette x144

LEAN
LABEL N!

BRIDOR

Croissant 80g x120

LEAN
LABEL
BRIDOR
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VIENNOISERIE / BRIDOR UNE RECETTE LENOTRE PROFESSIONNELS

&) 31802 &) 31303 &) 31542 &) 31543
\%"{«,&@/ @Qf@'bf/ \i{«&n@/ \i{«&n@/

VAN ! mp o i
1 a:"' DA LIEVITARE . DA LIEVITARE

AT ST
A/

Croissant 70g x165 — Fagottino al Cioccolato 80g x150 ' Croissant Lunch 30g x70 Fagottino al Cioccolato Lunch 35g x70

LEAN LEAN an LEAN a LEAN
LABEL LABEL Lpxtid LABEL Lpxtid LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR BRIDOR

Girella all'uvetta Lunch 30g x70 Mix mini Viennoiserie x90

" LEAN " LEAN
1AOTRE LABEL 1mAOTRE LABEL
BRIDOR BRIDOR



Eclat

du Terroir

Eclat
1u Terroir

Eclat du Terroir & una collezione disponibile in tre
gamme:

Eclat du Terroir Original, la ricetta segreta, unica e
mai eguagliata realizzata con burro DOP della Regione
Charentes-Poitou. Un burro locale nato da un savoir-faire
regionale unico e orientato verso una pratica sostenibile.

Eclat du Terroir Beurre Fin, una gamma di viennoiserie

realizzata con burro di prima qualita dalle caratteristiche

particolari per ritrovare la qualita e le note gustative di Eclat
du Terroir.

ARTY, pensate come delle vere opere d’arte. Le viennoiserie
ARTY salgono di livello grazie al loro aspetto moderno, regolare

e semplice.

ﬁ RETORNO AL SUMARIO



F0CUS SU

Lasciatevi tentare dalle nostre
due viennoiserie Arty

La viennoiserte degli artigiar

L'arte € una questione di passione la panificazione.

Eclat du Terroir si ispira al lavoro dei grandi della pasticceria
tano i codici della golosita cambiando l'aspetto dei prodotti, §
viennoiserie ARTY.

Pensate come delle vere e proprie opere d'arte, le viennoise
salgono di livello grazie al loro aspetto moderno, regolare e se

Il croissant ARTY da lievitare 75 g: la forma originale, mode
piramidale del croissant offre una sfoglia esterna sottile e delig
con degli strati ben definiti e una pasta soffice. Un aspetto uni
e grafico reso possibile dalla creazione di un nuovo processo;

/1 fagottino al cioccolato ARTY da lievitare 85 g: una sfoglia
eccezionale, una forma piuttosto corta, ma larga e ben volu-
minosa grazie alla creazione di una piegatura particolare e

!/
!/
/1
!/
!/
/7
/7
/7
/7
/7
/7
/7
/7
/7
/7
/7

una ricetta molto golosa col 20% di cioccolato in piu*.

1’S80%
O DELLE INTENZIONI DI CONSUMO**




VIENNOISERIE / ECLAT DU TERROIR

REIE3] Mini Fagottino al Cioccolato 30¢ pa LIEVITARE REIEN)] Mini Croissant 25g x200 DA LIEVITARE REI:Lyd Mini Girella all' Uvetta 359 x200 pa LIEVITARE KIJEIN Croissant Lunch 30g x195 PDC
x200

kLj[k] Girella all'uvetta Lunch 30g x230 PDC kLj[yd Fagottino al Cioccolato Lunch 35g PDC 41855 &Eﬂ ity DA LIEVITARE JALL[] Fagottino al cioccolato Arty 85¢pa LIEVITARE
x210 x135

LEAN LEAN LEAN LEAN
LABEL LABEL LABEL A RTY LABEL A RTY
; BRIDOR ; BRIDOR BRIDOR BRIDOR
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VIENNOISERIE / ECLAT DU TERROIR

Rty 4 AP :
BT Croissant 80g x60 - poc  [ELJI Croissant 70g x165 : J-I;A uevitare  RYRLY] Fagottino al cioccolato 80g x60 poc  [EXCEH] Fagottino al cioccolato 80g x15(pa LiEviTARE
kyxl:x] Croissant 70g x70 PDC

Croissant 50g x120 PDC Croissant 70g x165 DA LIEVITARE Fagottino al Cioccolato 70g x90 PDC Fagottino al cioccolato 80g x15(pa LIEVITARE
Croissant 70g x70 PDC Fagottino al cioccolato 80g x60 PDC

Croissant 60g x70 PDC

Croissant 80g x60 PDC

LEAN LEAN LEAN LEAN
LABEL LABEL LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR BRIDOR



VIENNOISERIE / ECLAT DU TERROIR

kKyLlae] Girella all'Uvetta 130g x90 DA LIEVITARE 35022 Croiss DA LIEVITARE FA[lk%] Girella all'uvetta 130g x50 PDC FAllky] Girella all'uvetta 130g x90 DA LIEVITARE

N
>
x
Ll
0
E
=z
L
=
x
i
L
x

kJ[:y4] Croissant 80g x25 PDC

LEAN
LABEL
BRIDOR



 Inspires

Una gamma di viennoiserie a base di puro burro pre-
mium dalla bella sfoglia e dal volume generoso.

Un croissant dalla bella sfoglia, con strati ben visibili e
un bel volume.

Un fagottino al cioccolato abbastanza corto ma largo e volu-
minoso, dall’aspetto molto goloso e generoso.

Una ricetta inedita arricchita col latte* per ottenere delle note
lattee, golose e una bella sfoglia color crema.

Disponibile esclusivamente da lievitare
I l 7 6 0/ dei consumatori italiani AMA PROPORRE Al
O PROPRI FIGLI DELLE VIENNOISERIE per merenda**

- *In polvere
** Studio Bridor condotto nel 2023 in Italia presso 1.000 consumatori rappresentativi ¢ ﬁ RETORNO AL SUMARIO
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VIENNOISERIE / LES INSPIRES

i AN R |

g v !

‘wk ;A LIEVITARE
Fagottino al cioccolafo"80g x150

LEAN LEAN
LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR

® DA LIEVITARE

Croissfﬁt 70 Jix168 P



Realizzate con una ricetta ricca di burro, le viennoiserie
Savoureux sono caratterizzate dalla loro consistenza
morbida e dal loro gusto intenso.

La loro sfoglia delicata dona a queste viennoiserie una croc-
cantezza senza paragoni.

Fonte di piacere e golosita, sono perfette per ogni momento della
giornata.

Il 77(y dei consumatori italiani acquista regolarmente
0 DELLE VIENNOISERIE IN PANETTERIA PER LA
COLAZIONE NEL FINE SETTIMANA*

* Studio Bridor condotto nel 2023 in Italia presso
1.000 consumatori rappresentativi della popolazione ﬁ RETORNO AL SUMARIO
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VIENNOISERIE / 1 SAVOUREUX

EZXPA Mini Fagottino alle Mele 409 x255  poc  [EZYEY] Mini Croissant 25g x225 poc  [ZXHA] Mini Croissant 20g x200 DALIEVITARE  RREPR] Mix mini Viennoiserie Lunch x135 poC
kpLls{s] Mini Croissant 20g x260 PDC

Ky4y¥] Mini Fagottino al cioccolato 28¢pa Lievitare.  [KP4[:R] Mini Girella all'uvetta 30g x260 poc kY] Mini Girella all'uvetta 30g x200 pa LIEVITARE

kKyAl:yd Mini Fagoftino al cioccolato 25¢ PDC
x250 x200
KyLN[] Girella all'uvetta 35g x260 PDC

kyL)f] Fagottino al cioccolato 32g x240 PDC

KpLLf:] Mini Fagottino al cioccolato 28g PDC
x260

LEAN
RIDOR
60



VIENNOISERIE / 1 SAVOUREUX

GLI IMPERDIBILI

BIZPR] FagottinglallelMele 105g x50 POC poc K0l Croissant 60g x70 poc  EIJXE] Croissant 80g x60 "
g7 Croissant 70g x60 poc  EEJfY Croissant 90g x50 PDC
kkYL{1i] Croissant 40g x165 PDC

30053 Croissant 71g x150 DA LIEVITARE kI[ijl Fagottino®a cioccolato 80g x15(pa LIEVITARE kJiliy] Girella all'Gvetfak10gex60 PDC

kKIife] Croissant 80g x150 DA LIEVITARE kKyL.yy] Fagottino al cioccolato 65g x90 pDC I Girella all'uvetta 96g xG6 onc

PDC kylile] Fagottino®a
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VIENNOISERIE

KI*[;¥4] Croissant a Mezzaluna 80g x56

kyIvy] Girella all'uvetta 110g x22

| SAVOUREUX

")

PDC PAWLYA Girella all'Uvefta¥05gkx120

DA LIEVITARE

—
=

MINI CROISSANT

PDC PAilx]1] Mini Croissant 25g x200

PIERRE TLEAN
L BRIDOR

PDC

klilskyd Fagottino al cioccolato 759 x20

JAVXTA Mix mini Viennoiserie x90

PDC

PDC

k[ilk]}] Croissant 60g x30

PDC
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li Irresistible

Una gamma di viennoiserie elaborata a partire da

una ricetta unica, caratterizzata da un tocco di latte* e

panna* che regala delle note intense all’assaggio per
soddisfare anche i palati piu esigenti.

Questa ricetta con una sfoglia a base di puro burro permette
s di ottenere delle viennoiserie molto croccanti, regolari e
/ vaporose dal cuore morbido e dorato.

Queste viennoiserie ottengono un bel volume grazie allo specifico
A processo di fabbricazione e alla distribuzione omogenea del
cioccolato nel fagottino al cioccolato.

*In polvere
** Studio Bridor condotto nel 2023 in Italia presso 1.000 consumatori rappresentativi de
ﬁ RETORNO AL SUMARIO
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VIENNOISERIE / GLI IRRESISTIBLES

POC POC ) 4.'-,!'.

Mini Fagottino al cioccolato 28g x160 Croissant 6

LEAN LEAN LEAN
LABEL LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR

Mini Croissant 25g x160

5 x180

37460 37461
-21‘1 . PDC
Croissant 60g x70 Fagottino al cioccolato 70g x76 Croissant'70g x60
38318 N! 42466

DA LIEVITARE PDC

F CROISSANT

e

Fagottino al cioccolato 85g x135 Croissant 80g x60

- fLEAN LEAN ANy e - ELEAN
LABEL LABEL N! PIERRE LABEL
BRIDOR BRIDOR * BRIDOR

Croissant 60g x72

2| DA LIEVITARE

PDC

Fagottino al cioccolato 75g x165

LEAN
LABEL
BRIDOR

DA LIEVITARE

2| DA LIEVITARE

LEAN
LABEL
BRIDOR

m |

PAIN AU CHOCOLAT

Fagottino al cioccoiato 70g x72

PIERRE \{Z L?kﬁé['
* BRIDOR

PDC
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f}/(:lassici

| Classici costituiscono un’ampia gamma di viennoiserie
alla francese al burro disponibile in diversi formati in
versione pronta da lievitare e pronta da cuocere.

In questa collezione troverete quindi gli imperdibili croissant
dritti, i croissant curvi, i fagottini al cioccolato, ma anche delle

gustose girelle all’'uvetta.

Tali prodotti sono disponibili in diversi formati per adattarsi a ogni
momento della giornata.

Il 71 0/ dei consumatori italiani apprezza la degustazione
O DI MINI VIENNOISERIE DURANTE LE PAUSE DEI
e T SEMINARI O DEGLI EVENTI PROFESSIONALI*
.1l| =T
e = 4

* Studio Bridor condotto nel 2022 in Italia presso 1.000 consumatori rappresentativi de'
ﬂ RETORNO AL SUMARIO
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VIENNOISERIE | CLASSICI

kY[1rds] Fagottino al cioccolato Lunch 3 pa LIEVITARE
x340

k¥A:1%] Mini Fagottino al cioccolato 25g PDC
x250

RY[Ip]] Croissant Lunch 30g x400

DA LIEVITARE

k¥AJA] Mini Croissant 25g x225

PDC

kyLiyds] Croissant 55g x110

KISJIl Croissant 80g x60

PDC

PDC

klillsf:] Croissant 50g x200
kRil[if:] Croissant 60g x180

DA LIEVITARE

DA LIEVITARE

RYALYA Mini Girella all'uvetta 30g x260

k¥[\yyd Fagottino al cioccolato 80g x70
kY43l Fagottino al cioccolato 659 x90

kYAL:3] Fagottino al cioccolato 75g x70

PDC

PDC

PDC

PDC
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VIENNOISERIE | CLASSICI

K1l Fagoftino al cioccolato 70g x18( pa LIEVITARE

K[y}l Girella all'uvetta 1059 x120

kyLi1sp] Girella all'uvetta 120g x105

DA LIEVITARE

DA LIEVITARE

kyLiy] Croissant a Mezzaluna 80g x60

PDC

BYYaV] Maxi Fagottinoal cioecolafol150g
x36 —

PDC
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?‘s
baker

SOLUTION

La gamma
Solution

Viennoiserie semplici dalla consistenza leggera e croc-
cante, a base di grasso composto’ (GC) o margarina? (GV)
di alta qualita e ingredienti rigorosamente selezionati.

| Baker Solution costituiscono una collezione di viennoiserie
alla francese disponibile in versione pronta da cuocere per
una preparazione rapida ed efficace.

Dei prodotti vegani, premium e gustosi, completano questa col-
lezione Baker Solution per rispondere a una tendenza in piena
crescita, che si sta installando in maniera stabile.

Il 43 0/ degli europei CONSUMA OCCASIONALMENTE
O PRODOTTI VEGANI a casa o al ristorante*

* La tendenza Healthy, CHD Expert - 300 consumatori per paese - Francia, Italia, Germania, Paesi Bassi,
Regno Unito, Spagna, 2021

(1) Grasso composto (GC): un mix di burro concentrato e grassi vegetali (non

idrogenati) « (2) Margarina di qualita a base di grassi vegetali (GV) ﬁ RETORNO AL SUMARIO
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VIENNOISERIE / BAKER SOLUTION

GLI IMPERDIBILI

kREINil;] Croissant SelectBlend 70g x64 PDC kL[] Fagottino al cioccolato SelectBlend PDC kil Fagottinotalle!Mele 100g x50
80g x70

MARGA  ~ ELE“"
LABEL
RINA BRIDOR

T
(8]
=z
=)
|
w
=
=

FAit:yal Croissant SelectBlend decorazione PDC kLI1[5] Mini Croissant SelectBlend 25¢g PDC kLIsijd Mini Fagottino al cioccolato
zucchero 759 x50 x225 SelectBlend 28g x260
FAil:kyd Mini Croissant SelectBlend 30g PDC
X240

LEAN LEAN LEAN
LABEL LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR

PDC PAikLy] Girella all'uvetta SelectBlend 110g

PDC
x60
PDC FAilYAY Girella all'uvetta Lunch 35g x260 PDC

MARGA
RINA
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VIENNOISERIE / BAKER SOLUTION

JALRE] Fagottino al cioccolato Lunch 32g PDC JAVIAY Croissant vegano 70g x60 PDC JAVYA] Fagottino vegano al cioccolato 80g poc  [A§[J)] Mini Fagottino al cioccolato PDC
X240 x60 SelectBlend 35g x210

MARGA LEAN LEAN LEAN LEAN 1
LABEL LABEL LABEL LABEL
RINA BRIDOR BRIDOR BRIDOR BRIDOR N'

N! N! N!
YA4Yyife] Mini Girella all'uvetta SelectBlend PDC YA¥¥I4Q Fagottino al cioccolato SelectBlend PDC I7yikl] Croissant SelectBlend 80g x60 PDC Y¥¥JA Croissant SelectBlend 60g x70 PDC
30g x260 70g x76

1 Chatt 1 Chatt 1 Chatt 1
@ N' BRIDOR N' BRIDOR N' BRIDOR N'
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VIENNOISERIE BAKER SOLUTION

YA¥kl1] Lunch Croissant SelectBlend 40g PDC
x165

LEAN Select
LABEL N!
BRIDOR

7



CATEGORIA

VIENNOISERIE

golose

SEGUITE | CONSIGLI DEI
NOSTRI PANIFICATORI
ESPERTI PER OTTENERE
UNA COTTURA PERFETTA!

>

ﬁ RETORNO AL SUMARIO
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Oggi il piacere gustativo corrisponde a una vera e propria
aspettativa da parte dei consumatori. Sono ghiotti di nuove
sensazioni e di nuove esperienze gustative golose e originali.

Le Mini Golosi associano sapori nuovi, texture innovative,
formati originali e decorazioni appetitose. Questa collezione

porta un soffio di originalita e golosita attraverso un’inedita
esperienza gustativa.

Il 75 (y dei consumatori italiani ama disporre di
O UNAMPIA SCELTA DI MINI VIENNOISERIE

NEI BUFFET DELLA COLAZIONE IN HOTEL*

Il 750/ dei consumatori italiani ama
0 LE VIENNOISERIE COLORATE E DECORATE*

* Studio Bridor condotto nel 2023 in Italia presso 1.000 consumatori rappresentativi de ﬁ RETORNO AL SUMARIO
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Le Mini Tartelette
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Quando il mondo della viennoiserie incontra quello della pasticceria... ///// e \\\‘ \\\ \\\\\\
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I Tre ricette esclusive ed eleganti che associano il talento dei pasticceri de La
Maison Lenétre e il savoir-faire di Bridor

/ Una sfoglia molto sottile e delicata a base di puro burro per vivere un'esperienza
irresistibile

/ Una forma unica in un mini formato da 35 g adatto a ogni momento della giornata

I/ Pronto da cuocere per risultare semplice da usare e rapido da preparare.

Il 79 0/ dei consumatori europei ritiene che
0 QUESTE MINI TARTELETTE SIANO MOLTO GOLOSE™

/ /'] 42321 MINI TARTELETTE MELA E PERA 35 G

/] / Una ricca farcitura di mela e pera, enfatizzata da un pizzico di pompelmo,
/] / e con un croccante topping alla mandorla.

/17 42322 MINI TARTELETTE RIBES NERO E MELA 35 G

/ [/ Una farcitura equilibrata a base di ribes nero e mela con un topping ai
/] / semi di grano saraceno.

/1 42323 MINI TARTELETTE ANANAS E FRUTTO DELLA PASSIONE 35 G
/ /] / Una farcitura esotica all'lananas e frutto della passione con un goloso
/ /] / topping al cocco.

/17 42337 MIX DI MINI TARTELETTE

[/ / Un assortimento di queste tre ricette fruttate e intense, composto da
/] / 48 pezzi per ricetta.

* Studio Bridor condotto presso 8.000 consumatori rappresentativi della popolazione in 8 Paesi europei - Dicembre 2023



VIENNOISERIE / 1 MINI GOLOSI

| 36815

‘ o EDC 3N POC
Mini Gesuita Alla Crema pasticcera con Mini Extravagant al Lampone 35g x150 Mini Finger Pralinato 35g x150
vanilla 40g x150
32156

DA LIEVITARE PDC PDC
Mini Treccia al Cioccolato 28g x180 Mini Treccia al Cioccolato 28g x100 Mini Treccia ai Mirtilli Rossi 30g x100 Mini Girella alla Cannella 35g x260
EEXEH] EEEET]
PDC PDC
Mix di Mini Golasita x140 Mini Extravagant alla Crema 40g x180 Mini Cestino al Mango 40g x100 Mini Cestino all’'amarena 40g x100

LEAN LEAN
LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR



VIENNOISERIE / 1 MINI GOLOSI

31105 31106

E = PDC g A PDC

Mini Cestino alla Fragola 40g x100 Mini Cestino alla Mela Tatin 40g x100

LEAN LEAN
LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR

Mix minifGestino alla Frutta 40g X100

LEAN
LABEL
BRIDOR

PDC

Mini Treccia Sciroppo d‘acero e noci pecan
40g x100
Q)

& N
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T Maxi Golos|

Viennoiserie creative e generose che regalano un’esperienza
unica e un’'intensa sensazione di piacere.

La nostra collezione Maxi Golosi € principalmente a base di

puro burro per delle viennoiserie con una sfoglia sottile, una
texture croccante e un gusto senza paragoni. Le ricette sono molto
generose e ricche di gusto per una grande esplosione di sapori.

l 983 0/ dei consumatori italiani apprezza
0 LE VIENNOISERIE AL GUSTO CIOCCOLATO-NOCCIOLE*

* Studio Bridor condotto nel 2023 in Italia presso 77
1.000 consumatori rappresentativi della popolazione ﬁ RETORNO AL SUMARIO



LA CIRELLA CON COCCE
FOLUS S0 L OCCOLATO MiLke  /GRELLA

IUna viennoiserie molto golosa da 95 g con gocce di cioccolato Milka®.

CON CIOCCOLATO

Il gusto unico, delicato e cremoso del cioccolato Milka®.

IUna consistenza morbida e cremosa grazie all'utilizzo della sua golosa crema pasticcera. . .
Scoprite la nostra Girella

IUna sfoglia a base di puro burro. al Cioccolato Milka®

LA MERENDA: (© MOMENTO DI CONSUMO DEI PRODOTTI MILKA®

l ’88 0/ dei consumatori italiani ritiene che QUESTO
0 PRODOTTO SAREBBE PERFETTO PER LA MERENDA.*

DEI SACCHETTI O DEGLI ADESIVI INCLUSI NELLE
CONFEZIONI PER PROMUOVERE IL MARCHIO IN
REPARTO TRA | CONSUMATORI E AUMENTARE LA
VISIBILITA DEL PRODOTTO.

5 codici disponibili in stock:

42266 66 GIRELLE AL CIOCCOLATO MILKA® PDC + 33 ADESIVI IN INGLESE
42177 66 GIRELLE AL CIOCCOLATO MILKA® PDC + 33 ADESIVI IN FRANCESE
40473 66 GIRELLE AL CIOCCOLATO MILKA® PDC + 66 SACCHETTI IN FRANCESE
42364 66 GIRELLE AL CIOCCOLATO MILKA® PDC + 66 SACCHETTI IN TEDESCO
42345 66 GIRELLE AL CIOCCOLATO MILKA® PDC
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* Studio Bridor condotto nel 2023 in Italia presso 1.000 consumatori rappresentativi della popolazione



VIENNOISERIE

100% COTTO

brioche di pasta sfoglia'spirale 295g x4

LEAN
LABEL
BRIDOR

Croissant farcito alle mandorle 95g x60

f e LEAN
st

39889

PDC

Croissant farcito alla crema pasticcera 100g
x50

LEAN
LABEL
BRIDOR

/ | MAXI GOLOSI

40449 34420 34421
‘ ; j DA LIEVITARE "\...;_:_‘__"4 PDC PDC
Croissant farcito al cacao-nocciole 90g x60

DIY brioche di pasta“sfoglia spirale 330g
x24

Croissant farcito alle mandorle 90g x60

>

e LEAN e
AN F X
Lt (&

36672 EEEEL]
POC POC 1 POC
P o
Croissant farcito alle nocciole e cacao 90g  Croissant farcito alle nocciole e cacao 70g  Croissantfifarcito al ampone vegano Baker
xb4 x56 Solution 90g x44
/ 2 LEAN / 2 LEAN MAR / e LEAN
ng ng RNA ng
PDC PDC
- } ¥ e Do _ .
Croissant farcito al lampone 90g x40 Croissant farcito alle nocciole e cacao 90g = Croissant farcito all'albicocca 90g x40

x40
i e LEAN i e LEAN i e LEAN
& Vi & Vi & Vi

79



VIENNOISERIE / 1 MAXI GOLOSI

PDC - eoc
g Croissant con ripieno al pistacchio 85@"{(50
SelectBllend 90g x40
eEs N
30302
L
(8]
(&)
L
o
|_
(T}
-
. _‘f : PDC DA LIEVITARE
Extravagant con Cioccolato e Crema 95g Extravagant Tre Cioccolati 95g x60 TrecciaaliGioccolato 120g x65
x70
30042 33441

LE BRIOCHE SUISSE

DA LIEVITARE DA LIEVITARE

Brioche Suisse all'uvetta 100g x70

LEAN
LABEL
BRIDOR

Treccia al Cioccolato fondente 110g x65 Brioche Suisse al Cioccolato 120g x70 Brioche Suisse al Cioccolato 100g x70

PDC



VIENNOISERIE

PDC

hocciola
spezzettata vegano Baker Solufion 90g x48

Crown sapore di vaniglia

Croissant farcito alle nocciole e cacao 90g
x22

e LEAN
F
(& Vie

/ | MAXI GOLOSI

39775

|

;- PDC ’}. PDC PDC
Crown arancia e'noceciola sezzettata Crown ciliegia e'semifdi'lino Vegano Baker
vegano Baker Solution 90g x48 Solution 90g x48
MARGA p e MARGA p e P e
RINA RINA @
42266 N! 42623

g fmpl. Wi,

L CHOEOL AT K

PDC PDC

Treccia Sciroppo

x48
Y & N
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VIENNOISERIE

dal mondo
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li Evasion

Quando le tecniche di panificazione francesi si ispirano

) alle tendenze locali e dal mondo per offrirci dei pani dalle
ii ricette originali e saporite.

l Nei nostri diversi prodotti si ritrovano sapori locali, come nel

Croissant Zaatar dal sapore mediorientale o nelle Couque di
ispirazione belga.

l 98 70/ dei consumatori italiani ama scoprire
O VIENNOISERIE CON FORME E SAPORI NUOVI*

* Studio Bridor condotto nel 2023 in Italia presso

1.000 consumatori rappresentativi della popolazione ﬁ RETORNO AL SUMARIO 83



VIENNOISERIE / GLI EVASION

PDC

Couque al burro 759 x64
5 Q LEAN P, Q
Lt

Croissant allo Zaatar 70g x60

all'uvetta 85g x64

Couque al burro

PDC

PDC

Croissant multigrains SelectBlend 35g x180 Croissant allo Zaatar 35g x165

Croissant Multisemi 70g x'ﬁ)"_“-*?‘ '

PDC

Croissant Lunch Multisemi 35g x180
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Una sfoglia di grande qualita
Degli snack pronti da cuocere con una texture croccante e una
sfoglia ben dorata.

FARINE FRANCESI: tutte le nostre farine di frumento classiche
sono prodotte con frumenti coltivati in Francia*.

Esclusivamente a base di uova di galline allevate a terra** .

Gusto e Creativita

Farciture saporite, ricche e varie per rispondere al mercato in
piena espansione degli snack.

Veloci da preparare

Un’offerta disponibile in formato pronto da cuocere per una
preparazione semplice e rapida, che garantisce freschezza e
flessibilita.

LABEL
BRIDOR
B rw = F)

Impegno per una sana alimentazione\?ﬁm

IL 72% dei nostri snack salati & Clean Label Bridor.

* Per i nostpi siti di.produzione francesi, tranne il glutine di frumento. Salvo in caso di avversita climatiche che rend
impossibile un approvvigionamento di frumento di origine francese al 100%. ** Per i nostri siti di produzione frar ﬁ RETORNO AL SUMARIO



Deliziosi snack salati, dalle farciture ricche e varie, per
rispondere al mercato in piena espansione degli snack.

Formati adeguati alle diverse aspettative: formati mini per ogni

momento della giornata, dentro o fuori casa, ma anche dei for-
mati maxi, piu generosi, perfetti da consumare a tavola o in giro.

l ,880/ dei consumatori italiani ama
0 | FAGOTTINI DI PASTA SFOGLIA AL FORMAGGIO**

** Studio Bridor condotto nel 2023 in Italia presso 1.000 consumatori
rappresentativi della popolazione ﬁ RETORNO AL SUMARIO
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SNACKS / SNACK

38925

| MINI SNACK

i . PDC PDC PDC
Finger al Formaggio 90g x60 Extravagant al Formaggio 35g x180 Mini Girella al Formaggio 35g x225 Mini Girella al Pesto 30g x225
34401
Z
|_
[%2]
L
(8] if
3 O
PDC 4 PDC (e 7 eoc
Mix mini GirellafSala Mini Girella alla Pizza 35g x225 Cestino al Prosciutto y Formaggio 100g x70  Cestino con formaggio La Mucca che ride®
100g (con adesivi) x70
= 37455
) 4
-
- 5 3
o :
o = -4
o % =
= - &
= =
(&)
PDC PDC PDC T
Cestlrwnagglo/La Mucca che ride® Girella al Prosciutto  Formaggio 120g x54 Croissant farcito al Formaggio 90g x60 Bun'n

100g (con saeehl ifﬁi x70
T@" ) T@" T@"
LABEL LABEL LABEL
B BRIDOR BRIDOR



SNACKS / SNACK

Bun'n'Roll 85g x20

LEAN
LABEL
BRIDOR
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TICCINI

Savoir-faire ed eccellenza

Un savoir-faire e un'esperienza di oltre 10 anni per offrire una
gamma di pasticcini dai sapori intensi e assortiti. Tutto quello
che serve per dei golosi momenti di degustazione!

Golosita e creativita

Un'offerta ispirata a tecniche di pasticceria francesi e a culture
panificatorie di altri paesi per un’ampia scelta di pasticcini golosi.

Flessibilita e rapidita

Un’'offerta essenzialmente disponibile in formato pronto da servire
ma anche pronto da cuocere, per una qualita ottimale e con diversi
confezionamenti per adattarsi alle esigenze dei clienti.

ﬁ RETORNO AL SUMARIO

89



-

LENOTRE Bridor
Une Recette
.- Lenotre
rofessionnels

-t

-

..
-
L]

r{';ll I ‘ L o7
Vips v/
W l }. Bridor e la Maison Lenotre si sono associate per proporre
¥ ‘;. . ai professionisti dei macaron d’eccezione: rifiniture accurate,
{ { ,&“ k_! sapori intensi e ingredienti nobili.
1' ;1;- - CO—
. T Dei macaron ispirati alla tradizione francese, farciti con crema al
(- S — burro, ganache o composta di frutta.

ﬁ RETORNO AL SUMARIO
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PASTICCERIA / UNE RECETTE LENOTRE PROFESSIONNELS

E&EX] vassoio di macaroni Vaniglia (48 x 12g) EIZZE] Vassoio di macaroni Lampone (48 x 12g) E&EZE vassoio di macaroni Cioccolato (48 x 12g) E&ZE] vassoio di macaroni Limone (48 x 12g)

2 vassoi per confezione 2 vassoi per confezione 2 vassoi per confezione

2 vassoi per confezione
cartone da 96 unita cartone da 96 unita cartone da 96 unita

cartone da 96 unita

MVassoio di macaroni Caramello al burro salato mVassoio di macaroni Pistacchio (48 x 12g) mVassoio di macaroni Caffé (48 x 12g) m Vassoio di macaroni Assortimento n°1 (48 x 12 g)
(48 x 12g) 2 vassoi per confezione 2 vassoi per confezione 16 pezzi per ricetta, su 2 vassoi
2 vassoi per confezione cartone da 96 unita cartone da 96 unita cartone da 96 unita

cartone da 96 unita 1. Ganache al cioccolato certificato

2. Vaniglia di Tahiti e Madagascar
3. Pistacchio

4. Composta di Lampone

5. Caramello al burro salato

6. Limone



PASTICCERIA UNE RECETTE LENOTRE PROFESSIONNELS

MVassoio di macaroni Assortimento n°2 (48 x 12g)

16 pezzi per ricetta, su 2 vassoi
cartone da 96 unita

1. Limone

2. Caramello al burro salato

3. Composta di Lampone

4. Ganache al cioccolato certificato
5. Vaniglia di Tahiti e Madagascar
6. Caffe
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Scoprite il nostro nuovo vassoio da 6 macaron
Sapori intensi, caratterizzati da ricette originali

e rifiniture accurate. I

Le Delizie

Una collezione di macaron alla francese, gustosi,

eleganti e moderni realizzati con ingredienti di qualita

e nel rispetto dei principi del savoir-faire francese nel
campo della pasticceria.

Questi deliziosi macaron hanno gusci croccanti che si sciol-
gono in bocca grazie alla loro meringa lavorata a freddo.

Il cuore dei macaron e realizzato con:

ganache montata per la sua raffinatezza e delicatezza
composta di frutta per la sua freschezza e il suo gusto intenso.

ﬁ RETORNO AL SUMARIO
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PASTICCERIA

- ¥

RANCA‘SE

[ pATISSERIE F
)

MVassoio da macaron Gusti classici (48 x 12g)
6 pezzi per ricetta, su 1 vassoio

-

s

I

1. Limone

2. Caramello salato

3. Lampone

4. Vaniglia

5. Cioccolato

6. Pistacchio

7. Caffe

8. Frutto della passione

/ LE DELIZIE

-
N\
N

B //»'"/ = £ &
[ oATISSERIE FRANCAIS :
)

MVassoio da macaron Gusti estivi (48 x 12g)
8 pezzi per ricetta, su 1 vassoio

1. Fiori d"arancio

2. Fragola

3. Ribes nero

4. Cocco

5. Albicocca

6. Rosa

T

RANCA\SE

( pATISSERIE F

mVassoio da macaron Sapori Intensi (48 x 12g)
8 pezzi per ricetta, su 1 vassoio

1. Limone-lime

2. Amarena

3. Ananas Cocco

4. Mela Cannella

5. Vaniglia Yuzu

6. Cioccolato Fiore Di Sale

kI:¥{il1] Blister da macaron Gusti classici (8 x 12g)
18 blister per confezione - 2 pezzi per ricetta per
blister

1. Cioccolato

2. Pistacchio

3. Vaniglia

4. Lampone

9%



Prodotti golosi e gustosi che sono dei veri e propri sim-
boli delle culture panificatorie locali, come la chouquette
(icona della pasticceria francese) oppure i muffin originari
degli Stati Uniti.

Una gamma molto golosa per diversi momenti della giornata.

ﬁ RETORNO AL SUMARIO
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PASTICCERIA GLI EVASION

EELEF]

PDC PRONTO DA SERVIRE

Chouquette 20g x384 Muffin al Cioccolafelcenipezzi di cioccolato
95g x28

Muffin al Mirtille§35gpx28!

PRONTO DA SERVIRE

PRONTO DA SERVIRE

Muffin al Cieceolatejfarncito al Cioccolato-
nocciole 1200828
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Prodotta esclusivamente in Portogallo, la collezione
Panidor propone prodotti di grande qualita ispirati
alla tradizione locale. Viaggiate nel cuore della cultura
panificatoria portoghese attraverso un’offerta di prodotti
da forno completa e facile da preparare.

Un’offerta di prodotti golosi rappresentativa della pasticceria
portoghese: il Pastel de Nata, 'emblematico pasticcino
portoghese, e la Bola de Berlim, un bigné molto popolare in
Portogallo soprattutto in estate.

Prodotti disponibili in gusti e formati diversi (mini e maxi), che si
adattano alle varie aspettative dei clienti.

Il 65 0/ degli europei conosce
0 IL PASTEL DE NATA*

* Indagine online realizzata in Francia, Spagna, Germania e Regno Unito tra circa 500
nel periodo luglio-settembre 2022 ﬁ RETORNO AL SUMARIO
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PASTICCERIA / PANIDOR

s > PRONTO DA SERVIRE
Bola de Berlim -Bwiﬁ.ﬁé’i@‘ﬁ]‘ﬁﬁg 20
A
&)
PDC
Pastel de Nata 60g x60
MARGA ‘e
RINA @
42655

Pastel de Nata 60g x60

** PRONTO DA SERVIRE

PRONTO DA SERVIRE s > k PDC
Bola de Berlim'creamy120g x20 Bola de Ber-lhimi@ﬁé?@wo!cciole 120g x20
o yeo o
N! 42450 N! 42452
% o
s ol PDC . PRECOTTO
Mini Pastel de Nata 35g x120 Pastel de 50g x60
2% MARGA 2% 2%
M'ﬁﬁ(;A @ RINA @ N! @ N!
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b
UNA GAMMA DI PRODOTTI E SERVIZI ADATTAALL
DIVERSE ESIGENZE DEI NOSTRI CLIENTI.

Le Mini Confezioni

Una gamma di prodotti confezionati in piccoli cartoni
dotati di una grande etichetta per il Cash & Carry.

| Prodotti in sacchetto

Un’offerta rivolta ai consumatori per una cottura a
domicilio.

| Fogli

Dei fogli di pasta sfoglia e pasta sfoglia lievitata per
realizzare delle preparazioni dolci o salate.
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| codicl

Le Mini Confezioni

UNA GAMMA DI PRODOTTI CONFEZIONATI IN PICCOLI CARTONI PER ESSERE FACILMENTE
DISPOSTI SUGLI SCAFFALI, DOTATI DI UNA GRANDE ETICHETTA COLORATA PER UNA CORRETTA COMPRENSIONE E VISIBILITA.

/ VIENNOISERIE Tecnologia Pezzi/  Confezioni/  Codice / PANE Tecnologia Pezzi/  Confezioni/  Codice
confezione  pallet standard confezione pallet standard
GLI IMPERDIBILI I bocconcini di pane
31825 Croissant Eclat du Terroir 80 PDC 25 132 31780 inadar® Bi
: ! 3391 | [nedor” Bianco &g Precotto 3 120 30895
30936 | Croissant Savoureux 60 g PDC 30 120 31000 Une Recette Lendtre Professionnels
30937 Fagottino al Cioccolato Savoureux 75 g PDC 20 120 31001 11305 Bacconcino Semi e Cereali 45 g o Precotto % 0 2089
32422 | Girella all Uvetta Savoureux 110 g PDC n 132 31002 Une Recette Lendtre Professionnels
| Mini e i Lunch 32147 ‘ Carré Rustico 40 g ‘ Precotto ‘ 30 132 31520
g4y | Coissentlunch30g PDC 0 12 31778 IUPane Gastronomico
Une Recette Lendtre Professionnels
Pane alla Frutta 180 g -
Fagottino al Cioccolato Lunch 35 g — 3 Une Recette Lendtre Professionnels Precotto 15 132 30894
31543 Une Recette Lendtre Professionnels 70 120 31778
Mix di Viennoiserie Lunch Savoureux (30 croissant
e + 30 fagottini al cioccolato + 30 girelle all uvetta) poc 0 132 / SNACK
| Croissant Farciti 38366 ‘ Bun'nRoll 85 g ‘ PDC ‘ 2 132 36967
40538 Croissant farcito al Cacao-Nocciole 90 g PDC 2 132 ‘ 40405
/ PASTICCERIA
42655 ‘ Pastel de Nata 60 ¢ ‘ PDC ‘ 60 110 39747

100



I Fogli

DEI FOGLI DI PASTA SFOGLIA E PASTA SFOGLIA LIEVITATA PER REALIZZARE DELLE PREPARAZIONI
DOLCI O SALATE.

/ LE PASTE SFOGLIE Tecnologia Pezzi/  Confezioni/
confezione pallet
30081 Foglio di pasta sfoglia 2 kg PDC 6 120
3471 Foglio di pasta sfoglia 300 g PDC 36 120

/ LE PASTE SFOGLIE LIEVITATE

34813 ‘ Foglio di pasta sfoglia lievitata 500 g DA LIEVITARE ‘ 5 ‘ 120

I PACK CONSUMAT ORE

CONFEZIONI ADATTE ALLA VENDITA AL GRANDE PUBBLIC ] y -
/ VIENNOISERIE Tecnologia ~ Pezzi/  Confezioni/  Codice . . f
confezione pallet standard Ea S * CROISSANT * m
P - Fasil AL L LULA] ALlAN | =+
38204 ggcpcltéfgo da 6 Fagottini al Cioccolato 70 g Le Fournil — 12 saccheti 64 37461 x 'E: ! F
38203 | Sacchetto da 6 Croissant 60 g Le Fournil de Pierre PDC | 12sacchetti 64 37460 LT X :
40534 Sacchetto da 6 Croissant BIO 70 g Le Fournil de Pierre PDC 12 sacchetti 70 32504
40630 Sacchetto da 10 Mini Croissant 25 g Le Fournil de Pierre PDC 20 sacchetti 64 40762
/ PANE y
38558 Sacchetto da 2 Francesini 140 g Le Fournil de Pierre Precotto | 12 sacchetti 64 34793
28941 lgia;rcrzetw da 6 Bocconcini Bianchi 40 g Le Fournil de Precotto | 14 saccheti o 28942
/ PASTICCERIA =

42450 Pastel de Nata 60 g ‘ Precotto ‘ 60 ‘ (1A



Fare raffreddare e riposare obbligatoriamente su griglie e carrello portateglie in un luogo a temperatura ambiente e ventilato.

Scongelamento prima della cottura (& possibile scongelare il pane nella confezione a +4°C la sera prima dell'utilizzo).
Non riscaldare in forni a gas o forni a platea. Non ricongelare mai un prodotto scongelato: conservare a -18°C.

Pane - Preriscaldare sempre il forno prima della cottura. Tiraggio chiuso.

Controllare e fare controllare il forno regolarmente.

INFORMAZIONI PER

*

/ PANE 1
e 15 MES] FASE 1 FASE 2: cott FASE 3
: : cottura :
Iﬁﬁﬂ:\:‘\ dgla%g;ggzze conda del forno!" scongelamento @ (in forno preriscaldato a 230°C ) raffreddamento prima di servire
Mini Pani 33 g e Bocconcino Panidor 80 g 10-15 minuti 5-8 minuti a 200°C
Finedor® (tutti i Finedor® tranne Spiga: 45 g, 50 g) 0-10 minuti 6-8 minuti a 200-210°C
Finedor® Spiga (40 g) : o - 4-b minuti a 200-210°C 10-15 minuti
| BOCCONCINI DI PANE gy oo P empo di collocarl sy piasta 19 minutia 190-200°C
Bocconcino 90 g 15-20 minuti 8-12 minuti a 200°C
completamente cotto Fare riferimento alla scheda tecnica
Mini panini (80 g) 9-11 minuti a 190-200°C
Francesini (120 g-140 g 0-10 minuti 10-12 minuti a 190-200°C 30 minuti
Ciabatta (140 g) (il tempo i collocarlo su piastra) 10-12 minuti a 180°C v
S0 meelleux (140 g) 5-7 minuti a 180°C
Baguette (280 g) 0-10 minuti 12-14 minuti 3 190-200°C .
o n: Baguette Caractére (280 g) (iL tempo di collocarlo su piastra) 11-13 minuti a 210°C 30 minuti
Fg:?gdoilgognde formato (<400 g): Pochan, Pane ai Cereali, Pavé Nordico, 11-13 minuti 3 190-200°C
Pane alla frutta di grande formato: Fichi, Muesli, Noci, Limone, ecc. 0-10 minuti -~ o -
GR ANIIIJ-EP?[;'REM Ao Pane alla Frutta Une Recette Lendtre Professionnels 180 g (it tempo di collocarlo su piastra) 13-4 minutis 180-190°C 30-60 minut
E LE FOCACCE Pane di grande formato (>400 g): Cereali e Semi, Campagnolo, Pochon, Pane ai 16-18 minuti 2 190-200°C
Cereali, Btard, ecc. minuti @
Pane Kamps 750 g 1h30 9 minuti a 210°C 15 min.
completamente cotto Fare riferimento alla scheda tecnica

!/ SENZA GLUTINE

TMC: 12 MESI

TABELLA DI COTTURA
indicativa, da adattare a seconda del forno "

IE

FASE 1: cottura

(in forno ventilato e forno rotativo™® a 160°C allinterno del loro imballaggio)

Zé

FASE 2:

raffreddamento prima di servire

Bocconcini di pane e Briochine 10 minuti 2 minuti fuori dall'imballaggio
Madeleine 8 minuti 2 minuti fuori dall'imballaggio
/ PASTICCERIA
MACARON FASE 1: FASE 2: FASE 3: estrazione dal vassoio
TMC: 12 MESI rimozione della pellicola scongelamento (a temperatura ambiente prima della degustazione)
Macaron Dopo lo scongelamento minimo 4 ore a 4°C 15 minuti
ALTRI PASTICCINI FASE 1: FASE 2: cottura
TMC: 6 MESI PER LE CHOUQUETTE E 18 MESI PER | MUFFIN scongelamento (in forno preriscaldato a 210°C)

Chouguette 0-5 minuti (it tempo di collocarlo su piastra) 18-20 minuti a 185-190°C
Muffin 95 g 1 ora -

Muffin 120 g 2 ore

Bola de Berlim 1h30-2h30 -

Pastel de Nata 60 g 15-20 minuti 10-13 minuti a 230°C
Pastel de Nata 35 g 10-15 minuti 8-11 minuti a 250°C

Pastel de Nata 60 g precotto

Senza scongelamento

6-7 minuti a 220°C

Pastel de Nata 50 g precotto

Senza scongelamento

6-7 minuti a 220°C

[oe eo]
/ SNACK ¥

i -
TMC: 12 MESI
TABELLA DI COTTURA Collocare su piastra FASE 1: scongelamento FASE 2: cottura
indicativa, da adattare a seconda del forno!" 40 x 60 (a temperatura ambiente) (in forno preriscaldato a 190°C)
Mini Snack 24 alla volta 30-45 minuti 14-15 minuti a 165-170°C
Bun'nRoll 12 alla volta [stampi da posizionare su una griglia) 15-60 minut
Girelle salate e Croissant farciti sl vl minut 16-18 minuti
Cestino 100 g 30-45 minuti a 165-170°C
Finger 10 alla volta 45-60 minuti




ORGANIZZARE UNA COTTURA OGNI 2 ORE PER PROPORRE DELLE VIENNOISERIE DI QUALITA: LUCIDE, CROCCANTI E CON UNA BUONA FRAGRANZA DI BURRO.

/ VIENNOISERIE DA LIEVITARE
TMC: 9 MESI ECCETTO LE BRIOCHINE: 4 MESI

TABELLA DI COTTURA

indicativa, da adattare a seconda del forno "

LE VIENNOISERIE

ALLA FRANCESE

LE VIENNOISERIE GOLOSE E
DAL MONDO

/ VIENNOISERIE PRONTE DA CUOCERE

TMC: 12 MESI
TABELLA DI COTTURA

Collocare su piastra i FASE 1: 'liev!ta_z‘ione . FASE 2: asciugatura FASE 3: FAS_E 4: cottura .
40 x 60 (27-28°C con un’umidita al 70-80%) (a temperatura doratura (forno preriscaldato a 190°C)
Diretta Controllata ambiente)
Mini/Lunch 20-25 alla volta Th30-1hdd Th00-1h15 13-15 minuti
Croissant (50 g-75 g) 12 alla volta Théb-2h00 Th15-1h30 15-17 minuti
Crissant (80100 ) 917 alavola 2900- 2015 1430-1hd 10 mins d 1618 mindt Mot
Fagottini al Cioccolato
Girella all'Uvetta 8-12 alla volta 7h15-2h30 Théb-2h00 15-17 minuti
Eclat du Terroir - Croissant (61 g-79 g) Théb-2h00 1h15-1h30 15 minuti 15-16 minuti
Eclat du Terroir - Fagottino al Cioccolato (70 g-85 g) 12 alla volta 2h00-2h15 1h30-1h4b 15 minuti gl 16-17 minuti 165-175°C
Croissant e Fagottino al Cioccolato - Gli Irrésistible 1h50-2h10 1h20-1h35 15 minuti 15-17 minuti
Mini Viennoiserie Golose 24 alla volta 1h30-1h4b Th00-1h15 \ 13-15 minuti 145175
Maxi Viennoiserie Golose 8-10 alla volta 2h15-2h30 Thb-2h00 10 minuti S 15-17 minuti
Brioche Sfogliata DIY 330 g 6 alla volta da 2 ore e 15 minuti a 3 ore - 45-50 minuti 150°C

indicativa, da adattare a seconda del forno

LE VIENNOISERIE
ALLA FRANCESE

LE VIENNOISERIE
GOLOSE
E DAL MONDO

Collocare su piastra

FASE 1: scongelamento

FASE 2: cottura

40x 60 (a temperatura ambiente) (in forno preriscaldato a +20°C)

M'“'/ h 2 alla volta 13-15 minuti
Croissant (40 g-60 g) 12-15 alla volta 15-17 minuti
Croissant (65 g-100 g) 017 alavola 30-45 minuti 15-18 minuti 166-170°C.
Fagottini al Cioccolato 16-18 minuti
Maxi Fagottino al Cioccolato (150 g) 8 alla volta 20-25 minuti
Girella all'Uvetta 8-17 alla volta 17-20 minuti
Mini Fagottini alle Mele 24 alla volta o 17-18 minuti

- 195-200°C
Fagottini alle Mele 12 alla volta 460 mindt 19-20 minuti
Mini Viennoiserie Golose -
e Mini Croissant dal monda 20-24 alla volta 3045 minuti 13-15 minuti )
Altre Maxi Viennoiserie Golose 10-12 alla volta 16-19 minuti 166-170°C
Croissant Farciti e Croissant dal Mondo 12 alla volta 45-60 minuti 16-18 minuti
Breizh'n’Roll 12 alla volta 30-45 minuti 18-19 minuti 180-185°C
Corone Danesi 10-12 alla volta Senza scongelamento 18-20 minuti 190°C
Brioche sfogliata 295 g completamente cotta - 45-60 minuti OPPURE| 5 minuti 150°C
Cougue 12 alla volta 30-45 minuti 15-18 minuti 165-170°C
Treccia Acero e Noci Pecan Senza scongelamento 18-20 minuti 190°¢
Mini Treccia Acero e Noci Pecan g 14-15 minuti
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