SHARE

THE BAKERY CULTURES
OF THE WORLD



Zusammen

< EINLEITUNG

03 Uberuns

07 = Die Backkulturen

09 ' Inspirationen

11~ Unsere Engagements

14 = Die Trends

16 = Produkte zum entdecken
17 ' Logothek

Q i
7 NATURLICHKEIT UND ERNAHRUNG

20  Wohlbefinden
22 ' Bio

() BROTE

25 | NACH FRANZOSISCHER ART

26  Bridor Une Recette Lendtre Professionnels
29 ' Bridor signé Frédéric Lalos

32  Die Feinschmeckerbrote

35 Die Essentiellen

38 ' Die Leckeren

40 / AUS DER WELT

41 ' Evasions
43 ' Panidor

fassung

@,q FEINGEBACK
46 | NACH FRANZOSISCHER ART

47  Bridor X Pierre Hermé Paris

49 Bridor Une Recette Lendtre Professionnels
52 = Eclat Du Terroir

57 ' Les Inspirés

59  die Geschmackvollen

63  die Unwiderstehlichen

65 die Klassiker

68  Baker Solution

72 | DIE KOSTLICHKEITEN

73  Die Mini Kostlichkeiten
77 = Die Maxi Kostlichkeiten

82 | AUS ALLER WELT
83 Evasions
@ SNACKS

86  Snacking

&= KONDITOREI

90  Bridor Une Recette Lendtre Professionnels
93 ' Die Kostlichkeiten

95 = Evasions

97 ' Panidor

O

Dieses Dokument ist interaktiv. Sie konnen
direkt auf die Titel klicken, um zu den
gewiinschten Seiten zu gelangen und mit der
Funktion “Zuriick zum Inhalt” im Dokument
navigieren.




DAFUR STEHEN WIR

SEIT DER GRUNDUNG 1988 IN FRANKREICH DURCH LOUIS LE DUFF WIRD
BRIDOR VON DER LEIDENSCHAFT ZUM BACKERHANDWERK ANGETRIEBEN.

Brot ist iiberall in der Welt die Mitte des Lebens

Es ist Teil unseres Kulturerbes und jedes Land hat seine eigene Backertradition: Sie ist lebendig, einzigartig und wird
von Generation zu Generation weitergegeben. Zwischen Tradition und Moderne, zwischen lokal und global: Rezepte
gibt es liberall zu entdecken und je nach Verbraucherwunsch werden sie immer wieder neu erfunden.

Alle Backkulturen der Welt aufrechterhalten und teilen

Vom franzosischen Baguette bis zum geschmackvollen nordischen Brot, vom reinen Buttercroissant bis zum japanischen
Croissant mit Kidneybohnen, vom indischen Chapati-Fladenbrot bis zum brasilianischen Kaseballchen.

Wir lassen uns von dem auBlergewdhnlichen Know-how der Backer und Kiichenchefs aus aller Welt inspirieren, um
herausragende Produkte zu kreieren ... Edles Brot und Feingeback, das gesund und natiirlich ist und die jeweiligen
lokalen Besonderheiten respektiert.

Eine ungebrochene Leidenschaft fiir das Backerhandwerk

Wir erfinden neue Rezepte und setzen dabei auf die Vielfalt der vielen unterschiedlichen Geschmacker.
Wir starken die Qualitat unserer Zutaten und unserer Zulieferer immer weiter.

Wir vereinen die Effizienz einer industriellen Herstellung mit der Virtuositat handwerklichen Know-hows.
Wir gehen keine Kompromisse bei Geschmack und Qualitat ein.

Wir stellen im Rahmen unserer verantwortungsbewussten Firmenphilosophie den Menschen in den
Mittelpunkt unserer Tatigkeit.

All d.as ist die Aufgabe von Bridor Fi ! ;-;_'.j

Wir fordern Talente und Backtraditionen, um auf jeden Teller die besten Backereiprodukte L doel *“'

zu bringen, und das in mehr als 100 Landern weltweit. r‘ '. :“'d_.'"
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* Wir teilen die Backertraditionen aus aller Welt




Die Bewahrung des handwerklichen Know-hows

Seit mehr als 30 Jahren lasst sich Bridor von der Backtra-
dition inspirieren und arbeitet mit verschiedenen Chefs
zusammen, um edle und kdstliche Produkte anzubieten. Dank
der Zusammenarbeit mit so renommierten Partnern wie La
Maison Lendtre, La Maison Pierre Hermé Paris oder dem
Besten Handwerker Frankreichs im Backerhandwerk, Frédéric
Lalos, kann Bridor authentische Kollektionen anbieten, die
den Wiinschen einer anspruchsvollen Kundschaft geniligen.

Alle Backkulturen
der Welt aufrechterhalten
und teilen

Wir bei Bridor lassen uns vom Know-how der
Béacker aus aller Welt inspirieren, um typische,
von lokalen Traditionen inspirierte Produkte
zu entwickeln. Unsere Chefs kreieren auf diese
Weise charaktervolle Produktreihen, die mit
zartschmelzendem Feingeback, knusprigen
Broten und schmackhaftem Geback zu hochstem
Gaumengenuss einladen.

-_—

Qualitat seit mehr als 30 Jahren

Bridor greift auf produktschonende Herstellungsmethoden
zuriick und respektiert die Ruhezeiten, die fiir die Entfal-
tung der Aromen notwendig sind. Die Teams aus Backern,
Ingenieuren und Qualitatsbeauftragten arbeiten gemeinsam
an der Entwicklung von Feingeback, das hauptsachlich aus
reiner Butter besteht. Bestimmte Brote werden mit Sauerteig
hergestellt, der seit Giber 20 Jahren in unseren Backstuben

verwendet wird.

Der Mensch im Mittelpunkt unserer Arbeit

Die Frauen und Manner, die jeden Tag dafiir ar-
beiten, dass Bridor auBergewéhnliche Produkte
anbieten kann, liegen uns besonders am Herzen.
Wir organisieren das ganze Jahr iber Aktionen zur
Forderung der Gesundheit, der Eingliederung, der
Sicherheit und des Wohlbefindens am Arbeitsplatz.
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In mehr als

100 Ldandern /

weltweit priisent

1,6 Milliarden

Euro Umsatz im Jahr 2024

Standorte

fir die Produktion

400.000 Tonnen

Produkte pro Jahr

4.800
Mitarbeiter




LEBENDIG ERHALTEN oo

SEIT MEHREREN JAHREN SCHON IST ES UNS EINE HERZENSANGELEGENHEIT, DIE BACKKULTUREN
AUS ALLER WELT MIT PRODUKTEN UND INTERNATIONALEN PARTNERSCHAFTEN ZU VERBREITEN.

................ Partnerschaften mit
Sosssss Chefs aus aller Welt

Frédéric Lalos, Bester Handwerker Frankreichs im Backerhandwerk,

TYp'SChe PrOdUkte, dle von den arbeitet seit 14 Jahren mit uns an einer Kollektion an Broten, die seine
lokalen Trad|t|0nen |nsp|r|eren S|nd Werte in Sachen Exzellenz und Kreativitat widerspiegeln.

2021 hat sich Pierre Hermé, der 2016 zum besten Patissier der Welt
Die Produktreihe ,Rustikales Brot“:

) . gekiirt wurde, fir Bridor eine einzigartige und kreative Kollektion an
geschmacksintensive Brote aus den Backstuben

. Feingeback ausgedacht.
von Kamps, eine Tochtergesellschaft von Le Duff

in Deutschland Michel Roux Jr., der beriihmte englische Chef mit 105.000 Abonnenten auf
Das Pastel de Nata: ei i tugiesisch Instagram, ist vor allem Botschafter unserer Produktreihe signé Frédéric
as Fastel de Nata: eine sube portugiesische Lalos in England. Eine Produktreihe, die seinen Anspriichen bei Qualitat
Kostlichkeit, die von Panidor an unserem .
und Geschmack gerecht wird.
Produktionsstandort in Portugal hergestellt wird

Der osterreichische Chef Johann Lafer, der heute in Deutschland lebt, ist
in seiner Wahlheimat Deutschland eine wahre Kiichenikone und arbeitet
dort auch mit Bridor zusammen.

Produkte, von den Kulturen aus
aller Welt inspiriert und um unser
franzosisches Know-How erganzt

Die Schnecke Ultra Kanel: ein Feingeback mit skandina-
vischer Inspiration mit intensivem Zimtgeschmack

Das Croissant Zaatar: ein Croissant mit reiner Butter
und dem Geschmack des Orients mit einer Mischung an
Gewlirzen und Krautern

Und noch viele andere!

Frédéric Lalos Pierre Hermé Michel Roux Jr.
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Bridor Bakery Cultures Club

2020 haben wir den Bridor Bakery Cultures Club gegriindet.
Dieser Club fiir den Austausch und die Uberlegung umfasst 42 un-
serer Backerexperten aus aller Welt. Sie tauschen sich iiber neue

..ﬁ' I“.';

o Ny W o s e - . Trends, lokale kulinarische Traditionen und die Best Practices im

Backerhandwerk aus.

. . . . Das Flat Croissant Unsere Chefs nehmen auch an den internationalen Veranstaltungen
Rezepte, dle Sle in dle von Bridor teil. Zu diesen Veranstaltungen gehort der Wettbewerb
lokalen Backkulturen fir kulinarische Kreativitat, der jahrlich stattfindet und der iiber die

Produkte von Bridor eine Hommage an die regionalen Backkulturen ist.

eintauchen lassen

Entdecken Sie liber 220 Rezepte, die von un-
seren Chefs und Backexperten aus aller Welt
entwickelt wurden! Diese Rezepte konnen
Uiber unsere Webseite heruntergeladen und
nach Verzehrmoment, Zubereitungszeit und
Schwierigkeitsgrad gefiltert werden.

RS
=

Fiir noch mehr
Rezepte einfach
den Code seannen!

)

»
Kreativ-hibewerb des BBC

. ud



LECKERE UND KREATIVE
REZEPTE NUR FUR SIE

#Anti-Verschwendung: inspirierende "\)\93
Rezepte mit Resten, um keine (me zera

watle

Unsere Chefs verraten Ihnen Eni:zijmﬁ Lebensmittel mehr zu verschwenden | i@
ihre besten Rezepte

BBCC

Unsere Chefs und Backerexperten, Mitglieder des Bridor Bakery
Cultures Club, die in der ganzen Welt prasent sind, zeigen lhnen
ihre besten raffinierten und schmackhaften Rezepte auf der
Basis unserer Produkte.

Entdecken Sie die siiBen oder deftigen Rezepte fiir jeden Ver-
zehrmoment, die Sie auf eine wahre Geschmacksreise schicken
werden!

Wir prasentieren lhnen eine Auswahl von mehr als 200 Rezep-
ten, die unsere Chefs erarbeitet haben, um Sie im Alltag zu
inspirieren.

Nutzen Sie ein lbersichtliches und bedienerfreundliches Inter-
face, mit dem Sie schnell viele Rezepte finden, die lhnen zusagen,
und laden Sie die entsprechenden Rezeptkarten herunter.

T &~
|

Elegante, von kulinarischen
Traditionen aus aller Welt inspirierte
Rezepte fiir festliche Anldsse 9




UNSERE PRODUKTFUHRER UND REZEPTBUCHER AUF BRIDOR.COM - INSPIRATIONSQUELLEN FUR PROFIS

Die Produktfihrer Ny

Komplette und detaillierte Broschiiren mit weitergehenden und praktischen

Informationen zu unseren Produkten.

Ausfihrliche Analyse der Markttrends mit innovativen und inspirierenden Ideen.

Praktische Tipps und Kiichentricks von unseren Backermeistern.

Exklusive und leckere Rezepte.

DAS CROISSANT IN ALL SEINER VIELFALT, EINE UNERSCHOPFLICHE
QUELLE FUR IMMER NEUE KREATIONEN!

/ Eine unverzichtbare Anleitung fiir die Beherrschung des Produkit-
Customizings und die Umsetzung innovativer Techniken: Flat
Croissant, Wiirfel-Croissant, Cruffin, Topping, Glasuren ...

I 17 exklusive Rezepte fiir originelle Gerichte mit Croissants,
die auch die anspruchsvollsten Kunden liberzeugen.

Lesen Sie unseren Produktfiihrer

y

Die Rezeptbiicher

Exklusive Rezepte, die mit
viel Sorgfalt rund um unsere
Produkte oder rund um eine
Thematik entwickelt werden, um
lhnen neue Inspirationen fiir Ihre
Kreationen zu liefern und lhrer
Karte neuen Schwung zu geben.

Entdecken Sie unsere Rezeptbiicher

~

10



UNSERE ENGAGEMENTS 4>

FUR UNSERE PRODUKTIONSSTATTEN VON FRANZOSISCHEM BROT UND FEINGEBACK

DIE QUALITAT

UNSERER
ZUTATEN DAS WOHLBEFINDEN
DER VERBRAUCHER
: 74 %
LEAN Clean Label Bridor
LABEL IN 2021
CLEANLABELBRIDOR N svucy
~
100 % unserer Standard-Mehlsorten ; 2 82 y
N Unsere Rezepte nach dem Clean Label Bridor® werden 0

hergestellt mit: Clean Label Bridor

franzosischen Produktionsstandorten, IN 2024

das heiBt, sie sind aus Weizen' her- natiirlichen Zutaten ~

gestellt und in franzésischen Mihlen Zutaten mit natiirlichen Eigenschaften hinsichtlich Farbe, Aroma und

gemahlen, die weniger als 300 km von Textur, wie etwa Vanillearoma oder Kurkuma fiir die Farbe 7 00 %

unseren Produktionsstatten entfernt Clean Label Bridor
Nur die Ascorbinséure, die bei der Endqualitdt von Broten und Feingebédck eine ZIEL 2026

sind.
Die BIO Weizenmehle fiir die Brote,

die an unseren Standorten hergestellt

entscheidende Rolle spielt, wird in unseren Clean Label Rezepten toleriert.

werden, werden ebenfalls aus franzo-
sischem BIO Weizen produziert'.

gr—
>
L]
A 'i \ ' Fiir bestimmte Rezepte verwenden
= __‘, h b ; wir Butter AOP Charentes-Poitou,
\ ‘., . ¢ die bei den franzosischen Backern Ein ehrgeiziges Engagement fiir die Reduzierung von Salz:
) ol —y ausnahmslos beliebt ist. Seit 2024 enthalten unsere Brote maximal 1,3 g Salz/100 g°.

Ein Angebot an salzreduzierten Produkten: Rezepte
mit einem um 25 % reduzierten Salzgehalt im Vergleich
zum Durchschnitt dhnlicher, auf dem Markt befindlicher

Seit dem 1. Januar 2019 werden an unseren Produktionsstandorten SALL
Produkte. AL

in Frankreich fiir alle Bridor-Produkte ausschlieBlich Eier aus Boden-

©..0.0.0.0.0.0.0.0.0.0.0.0.0.0.0.0.0.0.0.0.0.000000000000000000000000000000000o0

haltung verwendet. Bestimmte Produktreihen werden mit Eiern aus

Freilandhaltung produziert.
(1) AuBer bei Wetterbedingungen, die eine Belieferung an Weizen mit 100 %-iger Herkunft aus Frankreich unmdglich machen.
(1) Anwendungsbereich Clean Label Bridor: Brot, Feingeback, Snacks, Brioche, unter der Marke Bridor, einschlief3lich Mix aus Handelsprodukten.
(3) Gilt fur die in Frankreich hergestellten Produkte. Im verzehrfertigen, gebackenen Endprodukt, auBer Focaccias.



DER SCHUTZ
UNSERER
UMWELT

Beleuchtung
100 % LED

Alle unsere franzdosischen Produk-
tionsstatten sind mit LED-Beleuchtungen
ausgestattet. Sie verbrauchen weniger
Strom und haben eine hohere Lebens-
dauer, sodass weniger Abfalle entstehen.

Uber 90.000 m? eingespartes Wasser

an unseren Produktionsstandorten zwischen Anfang 2021 und
Anfang 2024, und das mithilfe eines adiabatischen (,warmedichten®)
Verfahrens zur Kiihlung unserer Anlagen. Diese Technologie bringt
heiBe und trockene Luft mit einem feuchten Bereich in Beriihrung,
was zu einer effizienten Temperatursenkung fiihrt.

Weniger Energieverschwendung

Die Installation eines Systems zur Kartografierung der Ver-
brauchsquellen unserer Produktionsanlagen ermaglicht es uns, den
Verbrauch so genau wie moglich auf unsere Bediirfnisse abzustimmen
und Energieverschwendung zu vermeiden.

i
# o '
LW B
Reducing our energ
Consumption thanks 0 .
o bl 50 % weniger Gasverbrauch
to LED lighting
flir unsere Warmwasserspeicher zwischen 2021 und 2023 vor allem
\ durch die Nutzung der Warme aus den Maschinenrdumen zum
Vorwarmen des Warmwassers fiir den Sanitadrbereich.
UNTERNEHMEN MIT ZERTIFIZIERUNG IN ENERGIEMANAGEMENT
= AJE% Diese Zertifizierung wird an Unternehmen verliehen, die sich mithilfe
; Iso eines effizienten Energiemanagements um die Verringerung der
- Klimaauswirkungen, einen schonenden Umgang mit den Ressourcen

und die Verbesserung ihrer Betriebsergebnisse bemihen.

Die Bewahrung der Artenvielfalt ist ein
integraler Bestandteil der Studien zu allen
unseren Zukunftsprojekten. Deshalb haben
wir an unserem Standort in Louverné jetzt
8 Bienenstocke aufgestellt, und seine
Griinflachen werden in Oko-Beweidung von
Schafen des Unternehmens ,Moutons de
4 I'Ouest” (,Schafe des Westens") gepflegt.

100 % unseres IndustriewassSers werden fir die Bewss-

serung der Felder in der Nahe unserer Produktionsstatten genutzt. Im
Jahr 2023 konnten so 105.000 m® Wasser wiederverwendet werden!

100 % unserer Industrieabfalle Gy

werden verwertet und dem Recycling <9
zugefiihrt, zu Tierfutter verarbeitet

oder fiir das Heizen von Gebauden

verwendet.

12
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CENCELLENCE DE LA FRENCH FAB

RESPEKT GEGENUBER UNSEREN *+ccccccececceccecectocentocencecencnnes INTEGRATION AUSBILDUNG

MITARBEITERINNEN UND MITARBEITERN

GESUNDHEIT, SICHERHEIT
UND WOHLBEFINDEN

UNSER UNTERNEHMEN WURDE MIT DEM LABEL , SANTE ET SECURITE AU TRAVAIL" ZERTIFIZIERT
Diese Zertifizierung ermutigt Unternehmen, Richtlinien fiir die Gesundheit und Sicherheit am
Arbeitsplatz auszuarbeiten und unter Vorgabe konkreter Ziele umzusetzen.

UNSER UNTERNEHMEN WURDE MIT DEM LABEL ,VITRINE INDUSTRIE DU
FUTUR" ZERTIFIZIERT

Dieses Label zeichnet technologische Innovationen aus, die sich auf den
Menschen an unseren Produktionsstandorten konzentrieren.

Im Rahmen des Projektes HUMAN konnen die Mitarbeitenden an einem personalisierten
Sportprogramm mit einer dynamischen App und dem Zugang zu einem Fitnessraum
teilnehmen. Diese personalisierten und von Fachpersonal angeleiteten Sporteinheiten
helfen, dem langen Sitzen und Stehen entgegenzuwirken und Muskel-Skelett-Erkrankungen
vorzubeugen und zu bekdampfen.

2019 haben wir unsere ersten Exoskelette eingefiihrt. Seitdem werden

sie zudem mit Sensoren zur Messung der Muskelermiidung erganzt, um
sie noch effizienter zu machen.

UNDDIVERSITAT
c MpyS

CAMPUS BRIDOR, unser Schulungsprogramm
mit Bescheinigung, wurde 2023 gestartet, um
Ausbildungen fiir die Berufe von Bridor anbieten
zu konnen.

Das Programm umfasst zwei Schulungen fiir eine
industrielle, eine Schulung fiir eine technische und

eine Schulung fiir eine kommerzielle Ausbildung.

Es ist ein duales Programm an der Produk-
tionsstatte von Servon-sur-Vilaine oder Louverné,
dem eine Anstellung folgen kann.

2021 haben wir zwei Chatbots an unseren Standorten -
aufgestellt. Der erste soll den Mitarbeitenden bei
der Losung von Problemen mit den Produktionslinien

helfen, wahrend der zweite rund um die Uhr und an
allen Wochentagen Antworten auf Fragen zum Perso-
nalwesen gibt.

Bei Bridor leiten jedes Jahr schwerhorige Mitarbeiter Workshops, die zum Thema sensi-
bilisieren und den Kollegen die Gebardensprache vorstellen sollen. Nach diesen Kursen
werden an alle Mitarbeiter Memos verteilt, damit einfache Worter und Satze im Gedachtnis
bleiben und weiter in den Abteilungen praktiziert werden.

13



DER MARKT DER BACKWAREN, DES FEINGEBACKS
UND DER PATISSERIE IST EIN DYNAMISCHER
MARKT. BACKWAREN GEHOREN ZUM ALLTAG

DER VERBRAUCHER, SIE STUTZEN SICH AUF DAS
TRADITIONELLE KNOW-HOW UND ERFINDEN
SICH DABEI IMMER WIEDER NEU.

Das Alltagsprodukt n a
Brot ist ein fester Bestandteil im Alltag der Deutschen:

89 0/ der Deutschen essen
O REGELMASSIG BROT?

Genuss und praktische
7/10 essen zu ihrer Mahlzeit gerne
EIN STUCK BROT? Handhabung
Einige der meistverzehrten Brote in Deutschland sind3: 5 / -"-'-':_ \ ‘
der Deutschen hétten Lust, "
Spezialbrote (Vollkorn, mit Samen ...) zu 55 % 82 % DEFTIGE PLUNDERTEIG-SNACKS MIT
Landbrot zu 50 % LECKEREN FULLUNGEN ZU PROBIEREN? jzam :
Baguette zu 42 % -1
Die wichtigsten Kaufgriinde sind: 1" o
Geschmack zu 65 %
Genuss zu 49 %
Einfache Handhabung zu 40 % "
. _ugee . s
Authentizitat und Ernahrung S

Die Verbraucher bemiuhen sich heute um eine Trendrezepte
gesiindere Erndhrung, die vor allem einfach und

Das beliebteste Plundergeback der
authentisch sein soll.

Deutschen™:
1 Rezepte mit Kase zu 69 %

peim Brotkauf: 3 Rezepte mit Schinken zu 58 %

8 2 o/ der Deutschen erkldren, den GESCHMACK/ 2 Rezepte mit Huhn zu 54 % v
O DAS REZEPT ZU BERUCKSICHTIGEN'
0 der Deutschen geben an, auf die
6 9 /0 NAHRWERTANGABEN VON BACKWAREN
ZU ACHTEN?
(1) Bridor-Studie mit 1000 fir ihre Bevolkerung reprasentativen Verbrauchern, Deutschland, 2024 « (2) Bridor-Studie mit 1000 fiir ihre Bevélkerung reprasentativen Verbrauchern, Deutschland, 2023 14

(3) Bridor-Studie mit 1000 fiir ihre Bevolkerung repréasentativen Verbrauchern, Deutschland, 2022 « (4) Bridor-Studie mit 500 fiir ihre Bevolkerung reprasentativen Verbrauchern, Deutschland, 2022



e Y

Zwischen Tradition und Innovation
knapp 2/ ot ik

Croissants und Schokobrétchen gehdren zum
bevorzugten Feingeback der Deutschen,
gewahlt zuz:

62 % fiir das Schokobrotchen

52 % fir das Croissant

von den Verbrauchern von Feingeback

Der ultimative Genuss Genuss und Geschmécker aus aller Welt | &7 L
Der Trend hin zu immer raffinierteren Toppings und Die Verbraucher wiinschen sich kdstliche :
Fiillungen folgt allerdings auf dem FuB. Lebensmittel fiir alle Verzehrmomente.

So sind sich die Deutschen einig, dass Macarons

Von den Verbrauchern, die Feingeback kaufen': fiir Folgendes stehen?:
Genussmomente zu 76 %
83 (y 80 0/ Delikate Geschmacksrichtungen zu 76 %
(/] (/] Besondere Momente zu 73 %
hétten Lust, hétten Lust auf
GEFULLTES FEINGEBACK
FEINGEBACK MIT DEKORATIONEN . . .
2u essen (Schokolade, OBENDRAUF Die Verbraucher sind ebenfalls bereit, neue
Friichte, Konditorcreme, (Schokostiickchen, Geschmacksrichtungen auszuprobieren‘: -
Karamell usw.) Karamellsplitter,
Fruchtglasur, Puderzucker w der Deutschen kennen
usw,) DAS PASTEL DE NATA
0 der Personen, die noch nie Brot
80 /0 gegessen haben, HATTEN LUST, - e
ES ZU PROBIEREN
?".'??'L - (1) Bridor-Studie mit 1000 fir ihre Bevolkerung reprasentativen Verbrauchern, Deutschland, 2024 « (2) Bridor-Studie mit 1000 fiir ihre Bevélkerung reprasentativen Verbrauchern, Deutschland, 2023
‘J" . _',f" (3) Bridor-Studie mit 1000 fiir ihre Bevdlkerung repréasentativen Verbrauchern, Deutschland, 2022 « (4) Bridor-Studie mit 500 fir ihre Bevolkerung reprasentativen Verbrauchern, Deutschland, 2022



JETZT ENTDECKEN

ENTDECKEN

DIE MINI TARTELETTES 35 6

Drei brandneue und elegante Mini Tarte-
lettes mit einer einzigartigen Form, die
von den Chefs der Maison Lenétre kreiert
wurden. Die Rezepte in intensiven, fruch-
tigen Geschmacksrichtungen und aus ei-
nem sehr feinen und delikaten Plunderteig
mit reiner Butter garantieren ein unwider-
stehliches Geschmackserlebnis.

76 %

der Europder ENTDECKEN
GERNE NEUE FORMEN
UND GESCHMACKER
BEIM FEINGEBACK'

| MEILLEUR
OUVRIER
| DE FRANCE

ENTDECKEN

BROT MIT KHORASAN-WEIZEN
UND URGETREIDE 450 G

Dieses neue Brot aus der Kollektion Frédéric
Lalos vereint Know-How und Kreativitat in
einem Rezept, das mit einer Mischung aus
Khorasan-Weizenmehl (eine alte Weizen-
sorte) und Weizenmehl, die beide in Frank-
reich angebaut werden, sowie einem Wei-
zensauerteig und einer Mischung aus 6 alten
Getreidesorten.

73 %

PRODUKT ZU PROBIEREN?

der Europder haben Lust, DIESES

ENTDECKEN

DAS BAGUETTE NOVA 280 6

DAS neue Baguette aus der Kollektion
.Die Essentiellen”. Ein modernes Ba-
guette mit einer kurzen und breiten
Form und einer groBziigigen und volu-
mindsen Optik!

der Europ&er essen
BAGUETTE mindestens
einmal pro Woche'

65 %

ENTDECKEN

DAS HALBE BAGUETTE
MIT CHARAKTER 140 G

Die geheime Zutat fiir kostliche Sandwi-
ches, bei denen das Brot das unbestrit-
tene Schliisselelement ist! Entdecken
Sie dieses halbe Baguette mit schoner
Porung, das mit dem unregelmaBigen
Polka-Ritzmuster eine ansprechende ru-
stikale Optik hat.

der Europ&er essen
MINDESTENS EINMAL
PRO WOCHE SANDWICH?

64 %

(1) Bridor-Studie mit 6.000 fir ihr Land reprasentativen Verbrauchern in Europa (Frankreich, UK, Deutschland, Spanien, Italien, Niederlande), September 2023
(2) Bridor-Studie mit 8.000 fur ihr Land reprasentativen Verbrauchern in Europa (Frankreich, UK, Deutschland, Spanien, Italien, Niederlande, Belgien, Polen), Dezember 2023
(3) Bridor-Studie mit 6.000 fiir ihr Land reprasentativen Verbrauchern in Europa (Frankreich, UK, Deutschland, Spanien, Italien, Niederlande), August 2024
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LOGOTHEK

Lutaten

SAUERTEIG

FREILANDHALTUNG

Produkte mit Sauerteig. Alle unsere Sauerteige werden in unseren eigenen Pro-
duktionsstatten hergestellt.

Produkte mit Label Rouge-Mehl, das bei Verbrauchern bekannteste Qualitatslabel.!

Produkte mit Olivendl fiir eine weiche Textur.

Produkte mit Eiern von Hiihnern in Freilandhaltung.

Feingeback mit bretonischer Butter im Rezept fiir eine leckere und knusprige
Blatterung. Diese Butter wird exklusiv in unserem prestigetrachtigen Feingeback-
sortiment Bridor x Pierre Hermé Paris verwendet.

Feingeback mit AOP Butter Charentes-Poitou.

Produkte mit Qualitdtsmargarine fiir einen allseits beliebten Geschmack und eine
leichte und knusprige Textur.

Produkte mit Mischfett, sprich einer Mischung aus Margarine und konzentrierter
Butter. Diese Kombination aus pflanzlichen Zutaten und gutem Buttergeschmack
ermaglicht eine Produktreihe von hochwertigem Feingeback.

(1) QueChoisir.org « (2) Verordnung EG Nr. 1924/ 2006

DIE BEDEUTUNG ALLER LOGOS UND PIKTOGRAMME,
DIE SIE AUF UNSEREN PRODUKTEN FINDEN.

Natiirlichkeit und Ernahrung

BALLAST-
STOFFREICH

BALLAST-
STOFFREICH

LEAN
LABEL
BRIDOR

L Y A
1 __':'EL:,'. N/
=y

t

GLUTEN
FREI

Produkte mit mindestens 6 g Ballaststoffen auf 100 g gebackenem Produkt.?

Produkte mit mindestens 3 g Ballaststoffen auf 100 g gebackenem Produkt.?

Mindestens 12 % des Energiegehalts dieser Produkte bestehen aus EiweiB.2

Produkte Clean Label Bridor, die nur die wichtigsten Zutaten enthalten, die alle natiirlicher
Herkunft sind. Die einzige tolerierte Ausnahme bildet die Ascorbinsaure, die bei der End-
qualitat der Produkte eine entscheidende Rolle spielt.

Produkte, die kein Fleisch enthalten (Zutaten, einschlieBlich Zusatzstoffe, Aromen,
Enzyme und Tragerstoffe sowie Verarbeitungshilfsstoffe tierischen Ursprungs)

Produkte ohne Zutaten tierischen Ursprungs (einschlieBlich Zusatzstoffe, Aromen,
Enzyme und Tréagerstoffe) oder Verarbeitungshilfsstoffe tierischen Ursprungs - auf
keiner Stufe der Herstellung.

Brote mit Leinmehl im Rezept, die auch den Kriterien von Bleu-Blanc-Rouge ent-
sprechen.

Glutenfreie Produkte mit einer einzigartigen Mischung von Mehlen ohne Gluten.

Bio-Brotsorten und -Feingeback, die aus sorgfaltig ausgewahlten Zutaten hergestellt
werden und sowohl dem Lastenheft der biologischen Landwirtschaft als auch dem-
jenigen von Bridor entsprechen.

17



Technologien

TG UNGEGARTE TEIGLINGE, die bei der Zubereitung eine Gehzeit benétigen.

GTG  GEGARTE TEIGLINGE fiir eine schnelle und einfache Zubereitung.

VORGEBACKEN Zu 80 % gebackenes Brot, das im fertig Ofen gebacken werden muss.

100 % GEBACKEN  SERVIERFERTIGE Produkte, die nur aufgetaut werden miissen.

Unsere Produktreihen

GIOLLTR Marke B2C in Verbraucherbeuteln, die sich fiir den Verkauf an die

Endverbraucher eignen.

PIERRE

© © 0 0 00 0000000000000 000000000000000000000000000000000000 o

A9

# Produkte, deren Rezept von lokalen Kulturen inspiriert
ist, um kreative und leckere Artikel anbieten zu konnen!

Ne,
N! Produkte, die in diesem Jahr auf den Markt kommen.
NEUES Produkte, deren Rezept dieses Jahr

REZEPT liberarbeitet wurde.



Das Wohlbefinden des Verbrauchers

Brote Bleu-Blanc-Coeur aus glutenfreien Zutaten Bridor
innoviert standig sein Angebot, um innerhalb seiner
Produktreihe fir mehr Wohlbefinden geschmackvolle
Produkte anzubieten, die die Anforderungen an mehr
Wohlergehen erfillen.

Die Umwelt

Die Umwelt liegt Bridor besonders am Herzen. Dieses
Engagement kommt mit der BIO-Kollektion zum Aus-
druck, deren Produkte mit Zutaten aus der biologischen
Landwirtschaft hergestellt werden.

Die Qualitat

Die Produkte werden aus sorgfaltig ausgewahlten Zu-
taten und nach strengen Lastenheften hergestellt, die
von den Bridor-Qualitatsbeauftragten erstellt werden.

4y ZURUCK ZUM INHALT

19



Mit seinem starken Engagement fiir das Wohlbefin-
den hat Bridor eine Produktreihe entwickelt, die mit
den neuen Nahrwertempfehlungen tbereinstimmt. Die
Produkte fiir das Wohlbefinden von Bridor vereinen
Natiirlichkeit, Genuss und Qualitat.

Diese Kollektion umfasst mehrere kostliche Brote Bleu-

Blanc-Cceeur - ein Konzept, bei dem es um die optimale

Nahrstoffzufuhr fiir den Menschen, aber auch die Gesundheit
der Tiere und unsere Umwelt geht.

Entdecken Sie auBerdem Brote, eine Brioche und eine Madeleine
ohne Gluten, alle in individuellen Beuteln geschiitzt verpackt.

Alle Sorten an Broten und Feingeback aus dieser Kollektion ZLEAN
erfiillen die Anforderungen des Clean Label Bridor. h BRIDOR
L 1

72 0/ der deutschen Verbraucher achten stark auf die
0 ZUSAMMENSETZUNG DER PRODUKTE, DIE SIE KAUFEN*

e
i ey
"‘-_-'JJ"_ * Bridor-Studie bei 1000 Verbrauchern, die fiir die "
-*_ i Bevolkerung in Deutschland 2023 reprasentativ sind ﬁ ZURUCK ZUM INHALT



WOHLBEFINDEN

35431

] O “ h " : : 7 S 'I.' \I - R J‘ E-; - -
{57, S B R L
% 100% GEBACKEN 100% GEBACKEN MDRGEBACKEN
Mini Brioche Glutenfrei 50g x50 Brétchen Bleu Blanc Coeur 50g x150 Baguettine Bleu Blanc Ceeur 140g x50

fis e e/ e e/
BRIDOR RO0Y e RO0Y e

35432 EEZEE]

. "k . ;
# ; A
» 100% GEBACKEN 4 100% GEBACKEN v 100% GEBACKEN
Brotchen mit Samen Glutenfrei 45g x50 Brotchen Natur Glutenfrei 45g x50 Brotchen mit Samen Glutenfrei 45g x50

LEAN LEAN LEAN
LABEL LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR

100% GEBACKEN

Brétchen Bleu Blanc Coeur 40g x185

o AL
COE
RO0Y e

Madeleine Glutenfrei 30g x50

100% GEBACKEN
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Blo, DA KoOMMT
MAN AUF DEN
GESCHMACK!

[ 79 %

* Die Trends Healthy, CHD Expert, 2021 -

Das Geheimnis des BIO Brots und Feingebacks
von Bridor?

Sorgfaltig ausgewdhlte Zutaten: Mehl, Butter,
Eier von Hiihnern aus Freilandhaltung, Schokolade,
Apfel, Rohrzucker. Diese BIO Rohstoffe entsprechen
dem Pflichtenheft der biologischen Landwirtschaft
und dem Anspruch von Bridor fiir ein erstklassiges

Produktergebnis.

Bio-Sauerteig: Der 2010 von Bridors Backermeistern kre-
ierte Bio-Natursauerteigansatz wird mit steingemahlenem
Mehl zubereitet.

Etwa 1 von 2 Europdiern
GIBT AN, REGELMASSIG BIO-PRODUKTE ZU KAUFEN*

der Deutschen sind der Meinung, dass die Produkte aus der
biologischen Landwirtschaft eine BESSERE QUALITAT haben™*

Europa, 1800 Verbraucher 22

** Bridor-Studie bei 1000 Verbrauchern, die fir die Bevolkerung in Deutschland 2023 r ﬁ ZURUCK ZUM INHALT



F"‘%, “ed & FEMSPHNS g
VDB.GEBACKE._N. VORGEBACKEN P = Y =
& | s L\
Brotchen BIO

Landbrot BIO 400g x15

SAUERTEIG CLEAN
BRIDOR

Baguette BIO 280g x22

OO

SAUERTEIG CLEAN
BRIDOR

@

LEAN
LABEL
BRIDOR

FEINGEBACK

VORGEBACKEN

Nordisches Brot BIO 280g x28

.’_

Schokobrétchen BIO 75g x70

@ ©

Croissant BIO 70g x60

@ ©

LEAN
LABEL
BRIDOR

LEAN
LABEL
BRIDOR

LEAN
LABEL
BRIDOR

EEEE] 38564
676 676 £ [pussTsG M
?l .-..I - _-I.' -

Croissant BIO 70g x72

@ LEAN
LABEL
EE—— BRIDOR

Lunch Schokobrdétchen BIO 35g x210

@ LEAN
LABEL
EE—— BRIDOR

Lunch Croissant BIO 30g x225

@ LEAN
LABEL
EE—— BRIDOR

VORGEBACKEN VORGEBACKEN

Brétchen BIO 50g x180

@

LEAN
LABEL
BRIDOR

Apfeltasche BIOA10g x50

@ ©

LEAN
LABEL
BRIDOR
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Hochwertige Rohstoffe

Mindestens Té5 Mehle: Seit 2021 werden alle unsere
klassischen Weizenmehle aus in Frankreich angebautem
Weizen hergest_ellt1.

Sauerteige, die in unseren Backstuben nach den stren-
gen Vorgaben unserer Lastenhefte hergestellt werden.

Tradition, die schmeckt

Langsam vermengte, geknetete und geformte Teige.

Einhaltung langer Geh- und Garzeiten fiir schon geporte
Krumen und einzigartigen Geschmack.

Backen oder Vorbacken im Steinofen.

Know-how und Kreativitat

Ein Angebot, das sich an dem reinen Know-how des
franzosischen Backerhandwerks und an den Backkul-
turen aus aller Welt inspiriert, um eine breite Palette
an Broten mit vielseitigen Formen und Geschmacksrich-
tungen anbieten zu konnen.

Engagement fiir eine bessere Erndhrung

98 % unserer Brote haben das @}'_‘
Clean Label Bridor. BRIDOR

(1) Fur unsere Produktionsstattenin Frankreich, ausgenommen Weizenmehl des Backmittels. Aufier bei Wetterbedingungen, die eine Belieferung an Weizen mit 100 %-iger Herkunft aus Frankreich unméglich machen ﬁ ZURUCK ZUM INHALT
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BROTE iy
nach franzisischer Art

1 L‘!‘I o S SR i X 47

ENTDECKEN SIE
DIE WERTVOLLEN
ZUBEREITUNGSTIPPS
UNSERER
BACKEREXPERTEN!

S

4y ZURUCK ZUM INHALT
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LENOTRE Bridor
~. Une Recette
~_ Lenaotre
rofessionnels

T | M
Dank dieser Zusammenarbeit zwischen Bridor und der presti-
getrachtigen Maison Lendtre werden Brotchen mit einer groBen
/ Finesse angeboten, die im Steinofen vorgebacken werden, die
»~
;J"‘: fur das Beste des franzosischen Backerhandwerks stehen und die
¥ speziell fiir das Hotel- und Gaststattengewerbe bestimmt sind.
v -
“"i'l‘" /% : . . . . .
N Exklusive Rezepte, kreiert von den Backermeistern der Maison Len6t-

re: grof3e Klassiker oder kreativere Rezepte in vielfaltigen Geschmacks-
richtungen und groBziigig mit eingebackenen Zutaten verfeinert.

/ Sridor-Studie mit 1000 V schern, die fii Sev ; | 4y ZURUCK ZUM INHALT



BROTE / BRIDOR UNE RECETTE LENOTRE PROFESSIONNELS

| 30895 31692 31823 36768
i
™ AP
1.‘ “ VORGEBACKEN ‘ VORGEBACKEN VORGEBACKEN VORGEBACKEN
Finedor® Natur 45g x50 Finedor® Ahre 40g x40 Finedor® mit Schwarzen Oliven und Finedor® mit Urgetreiden 50g x50
Thymian 50g x50
30893 30897 30898 31588

?-‘

r':.:\.i *"—"xfj.q.o" - : A
— VORGEBACKEN \;.'. VORGEBACKEN “"" VORGEBACKEN
Bauernbrétchen 45g x60 Dreieckig Brotchen mit Griinen Oliven 45g Brotchen mit Samen und Getreide 45g x60
x45
33994
VORGEBACKEN VORGEBACKEN VORGEBACKEN VORGEBACKEN
Roggenbrétchen 50g x50 Brotchen Nordische Art 60g x65 Brot mit Friichten 180g x20 Brot mit Glﬁhwéiﬁﬁﬁd-‘Kastanie 130g x18

LEAN LEAN LEAN LEAN
SAUERTEIG % LABEL LABEL % LABEL LABEL
; BRIDOR ; BRIDOR BRIDOR ; BRIDOR
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BROTE BRIDOR UNE RECETTE LENOTRE PROFESSIONNELS

e W ey
 VORGEBACKEN _  VORGEBACKEN

Finedor® Natur 45g x30 Brotchen mit Samen und Getreide 45g x35

LEAN LEAN
LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR
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deric Lalos

Diese groBen Brote von herausragender Backqualitat
werden in Partnerschaft mit Frédéric Lalos, Bester
Handwerker Frankreichs, entwickelt und sorgen daftir,
dass man sich buchstablich in eine Backstube versetzt
fuhlt.

Bridor und Frédéric Lalos haben sich 2010 zusammen-

geschlossen, um lhnen diese Brote mit ausgepragtem Ge-

schmack und herausragenden Backqualitaten anbieten zu
konnen, die Kreativitit und Exzellenz vereinen.

In seinem Streben nach Exzellenz wusste Frédéric Lalos, ein

Handwerker mit Leib und Seele, dem franzésischen Backerhand-

werk seine Vorziiglichkeit zuriickzugeben, indem er insbesondere
die groBen Brote wieder aktuell und beliebt machte.

68 0/ der deutschen Verbraucher
0 BEVORZUGEN BROTE MIT SAUERTEIG*

et e et

—— - ¢ - * Bridor-Studie bei 1000 Verbrauchern, die fir die
- = —— ; e == - . Bevolkerung in Deutschland 2022 reprasentativ sind h ZURUCK ZUM INHALT
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BRIDOR SIGNE FREDERIC LALOS

BAGUETTES
BROTE ZUM TEILEN

VORGEBACKEN

Baguette Parisienne 280g x25 Baguette Land 280g x25 Le Céreéalier 4509 x16 Le Pochon 450g x16

LEAN LEAN LEAN LEAN
SAUERTEIG LABEL SAUERTEIG LABEL SAUERTEIG LABEL SAUERTEIG LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR BRIDOR

EEELE] EEEIT] 34230

VORGEBACKEN .VURGEBACKEN

@CKEN
Le Batard 330g x20 Le Batard 540g x14 Brot mit Roggen und Zitronen 330g x26 Brot mit Feigen 330g x26

LEAN LEAN . LEAN LEAN
SAUERTEIG| LABEL SAUERTEIG| LABEL ke LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR BRIDOR

ELFEE] 34234]

k¥ iVURGEBA(:KEN

S e b b 5
VORGEBACKEN f ii_, , B ¥ VORGEBACKEN

VORGEBACKEN

Le Complet 330g x26 Brot mit Nussen 400g x25 Le Céreéalier 280g x28 Le Grand Pochon 1.1kg x10

SAUERTEIG ChEAN SAUERTEIG ChEAN SAUERTEIG ChEAN SAUERTEIG ChEAN
BRIDOR BRIDOR BRIDOR BRIDOR
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BRIDOR SIGNE FREDERIC LALOS

S 10 ; £os VRRIEN -
Le Pochon 280g x24 le Grand Parisien 1.1kg x10 Le Grand Céréalier 1.1kg x10 Muesli Loaf 280g x26

LEAN LEAN LEAN LEAN
SAUERTEIG LABEL SAUERTEIG LABEL SAUERTEIG LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR BRIDOR

VORGEBACKEN

450g x16

SAUERTEIG CLEAN
BRIDOR
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-einschmeckerbrote
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Mit viel Sorgfalt von unseren Backern entwickelte Rezepte
fur charakterstarke Brote mit intensivem Geschmack und
komplexen Formen und Ausfiihrungen.

Die Brote dieser Produktreihe basieren auf 3 wesentlichen
Pfeilern: Qualitat, Know-how und Kreativitat.

Die Zutaten werden sorgfaltig ausgewahlt, und die Sauerteige
werden in unseren Backstuben unter Wahrung langer Garzeiten
hergestellt.

Entdecken Sie unsere
Feinschmeckerbrote

4y ZURUCK ZUM INHALT
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BROTE DIE FEINSCHMECKERBROTE

|

VORGEBACKEN . VORGEBACKEN

Rustikales Landbrot 70g x100 Roggenbrétchen 45g x60

LEAN LEAN LEAN
SAUERTEIG LABEL LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR

35130

VORGEBACKEN VORGEBACKEN

Rustikales Brotchen 55g x70 Brotchen mit Charakter 50g x65

LLEAN SAUERTEIG CLEAN SAUERTEIG CLEAN
BRIDOR BRIDOR BRIDOR

N!

VORGEBACKEN VORGEBACKEN

Baguettine mit Samen und Getreide 140g Baguettine mit Getreide und Samen 120g Baguettine mit Charakter 140g x50

x28 x60

SAUERTEIG ChEAN SAUERTEIG ChEAN SAUERTEIG ChEAN
BRIDOR BRIDOR BRIDOR

Viereckiges Rustikales Brétchen 40g x80

Brotchen mit Getreide und Samen 50g x65

Rustikales Landbrot 50g x130

BRIDOR

Baguettine Natur 140g x25

LEAN
LABEL
BRIDOR

Baguette 1778 280g x25

LEAN
LABEL
BRIDOR

33417

VORGEBACKEN

VORGEBACKEN

EEZA

VORGEBACKEN
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DIE FEINSCHMECKERBROTE

36831 N! LFEER] | 30735

I - " "“-':," ey
A VORGEBAKEN : ﬁiﬂg \EJE@MN L VORGEBACKEN X B \ORGEBACKEN
Baguette mit Charakter 2809%2{&’ Baguette Gourmet mit Saaten 280g x22 Rustikales Landbrot 450g x25 Brot mit Getreide 450g x30

RIDOR

LEAN LEAN LEAN LEAN
SAUERTEIG LABEL SAUERTEIG LABEL N! SAUERTEIG LABEL SAUERTEIG LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR B

35030

: Y o} Bl 5o oy ey
: i . ; - VORGEBACKEN VORGEBACKEN
Brot mit Dinkel 450g x18 Roggenbrot 330g x26 Brot mit Getreide und Samen 400g x18 Rustikales Landbrot 450g x9

L _ VORGEBACKEN
— _._-____._—l—'-- -

Viereckig Rustikales Brotchen 40g x30

LEAN
LABEL
BRIDOR



Schlichte, aber immer mit der gleichen Qualitatsan-

forderung von Bridor hergestellte Brote in klassischen

Formen und beliebten Geschmacksrichtungen, die fiir
jeden Tag geeignet sind.

Ein Teil der Brote aus der Kollektion ,Die Essentiellen” wird
mit Label-Rouge-Mehl hergestellt.

Vom Brotchen bis zum grofen Baguette eignen sich diese Brote
mit einfachen und regelmaBigen Formen fiir jeden Verzehrmoment.

* Bridor-Studie bei 1000 Verbrauchern, die fur die

Bevolkerung in Deutschland 2023 reprasentativ sind ﬁ ZURUCK ZUM INHALT
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BROTE DIE ESSENTIELLEN

| 31586 33000
ajgﬁ-“ﬁiﬁh‘;.!?
sl /
VORGEBACKEN . -.‘ VORGEBACKEN

Flute Natur 70g x55 Rautenbrétchen Natur 55g x100

LEAN LEAN LEAN
LABEL LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR

u Y

VORGEBACKEN

Mix Raufenbréfchen 55gx100

LEAN LEAN
LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR

Rautenbrétchen mit Sesam 55g x100 Brotchen Natur 40g x200

LEAN
g’m
R BRIDOR

34971 37089
o P
C: : gD
S < =i
VORGEBACKEN VORGEBACKEN

Rechteckiges rustikales Brotchen mit
Samen 55g x140

LEAN LEAN LEAN
LABEL LABEL REr LABEL
BRIDOR BRIDOR Frr BRIDOR

Rechteckiges Mehrkornbrétchen 55g x140 Mehrkornbrétchen 40g x200

Rautenbrétchen mit Mohn 55g x100

EETTEY 33002
Py ST
VORGEBACKEN C o # \oReBACKEN

Rautenbrétchen Mehrkorn 55g x100

SAUERTEIG CREAN
BRIDOR

34921 34922
B
VORGEBACKEN VORGEBACKEN
Rechteckiges Brotchen Natur 55g x140
37090 37551
(9
\
VORGEBACKEN L VORGEBACKEN

Mix Rechteckige Brétchen 55g x120

LEAN
ki
‘ 36



BROTE DIE ESSENTIELLEN

|

VORGEBACKEN

Baguettine Natur 140g x50 Mehrkornbaguettine 140g x50

gﬁa fiea §L fiea
ROUCE BRIDOR ROUCE BRIDOR

VORGEBACKEN

Mehrkornbaguette 280g x25 Landbaguette 280g x25

i fith fith
ROUCE BRIDOR BRIDOR

i o

VORGEBACKEN

34792

5

%#WRGEBACKEN

Baguettine mit Mohn 140g x50

LEAN
gjrfa'a Tiatt
ROUGE BRIDOR

Baguette Nova 280g x22

SAUERTEIG g&;ﬁ CLEAN
ROUGE BRIDOR

350211

VORGEBACKEN

£d N

F a1 VY
‘VURGEBACKEN

M
VORGEBACKEN

e

LEAN
gjrfa'a thett
ROUGE BRIDOR

VORGEBACKEN

Beutel x 2 Baguettines Natur 140g x24

v LEAN
PIERRE rAE;éI. LABEL
° A BRIDOR
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keren

Verflihrerische Brote nach Rezepten mit siiBen oder
herzhaften eingebackenen Zutaten, aber immer auf der

Basis von Brot, das vom Konnen franzosischer Backkunst
inspiriert ist.

Die verschiedenen Formate aus dieser Kollektion sind eine
ideale Losung fir jeden Verzehrmoment.

/ 52 O/ der deutschen Verbraucher mégen
O LECKERE BROTE MIT VIELEN STUCKCHEN*

* Bridor-Studie bei 1000 Verbrauchern, die fir die . 38
Bevolkerung in Deutschland 2022 reprasentativ sind. ﬁ ZURUCK ZUM INHALT



/ DIE LECKEREN

37452 37453 N! 42665 EYELE]
i . ') A
d5s 3 : v
¢ * _ ' o B
o e o
VORGEBACKEN y VORGEBACKEN ; VORGEBACKEN ?ﬁ : 100% GEBACKEN
Brotchen mit Walniissen und Haselnlissen ~ Brétchen mit Feigen 55g x75 Rundes Brot mit Schokolade 60g x60 B’Break mit 2 Olivensorten und Rosmarin
55g x75 70g x40
S N S
EYELY] EYEE 35026 40495

100%GEBACKEN ':. 100% GEBACKEN . i 3:'31‘ VORGEBACKEN A X  VORGEBACKEN
W ' & ’ ,‘ I "\‘:
B’'Break mit Chorizo 70g x40 B'Break Musli 70g x40 Feigenbrot 330g x26 Brot mit Mais 300g x30

VORGEBACKEN VORGEBACKEN

Brot mit Nissen 300g x28 Brot mit Friichten 300g x30

LEAN LEAN
LABEL o LABEL
BRIDOR BRIDOR



BROTE

aus aller Welt

7 5 0/ der Deutschen entdecken gerne
O NEUE GESCHMACKSRICHTUNGEN
AUS ANDEREN LANDERN*

* Bridor-Studie bei 1000 Verbrauchern, die fir die Bevolkerung in Deutschland 2023 re ﬁ ZURUCK ZUM INHALT 40



Unsere Kollektion Evasions ist wie
eine Reise um die Welt

Wenn sich franzosische Backkunst durch Trends von nah
und fern inspirieren lasst, um uns Brote mit authentischen
und kostlichen Rezepten anzubieten.

Entdecken Sie Backkulturen aus aller Welt: Unsere Kollektion
Evasions umfasst nordisches Brot mit skandinavischer Inspira-
tion, typisch deutsche rustikale Brote, die in der Form gebacken
werden und viele Samen enthalten, oder auch unsere Ciabattas
und Focaccias mit den Aromen ltaliens.

90 / der deutschen Verbraucher geben an,
O LUST ZU HABEN, DIESE BROTE ZU PROBIEREN*

4y ZURUCK ZUM INHALT




/ EVASIONS

VORGEBACKEN VORGEBACKEN

" VORGEBACKEN
(e

Ciabatta mit Olivendl 140g x50

Ciabatta Natur 140g x50

Vollkornbrot 750g x12

Kiirbiskernbrot 750g x7

@ & s 5 @ = 5 B =

36110 40515

- e maly = —
N CTTRIT T e
M : A i A R T TR
A T‘?,;.-’!'-,‘;:‘?.-‘ ’ = A ":;'_‘9;‘ }"}
s A T s w_:,ﬂ;::..;‘iy L
' ' VORGEBACKEN N T onsemaken

VORGEBACKEN

Focaccia Cinquanta Natur 210g x24 Focaccia Cinquanta Natur 450g x12

Brioche Brot nach Wiener Art 130g x44 SO Moelleux Natur 100g x64

VORGEBACKEN

Nordisches Brot 330g x26

/ o LEAN
L
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¥/ Panidor

Die exklusiv in Portugal hergestellte Kollektion Pa-
nidor zeichnet sich durch Qualitdtsprodukte aus, die
sich an den lokalen Traditionen inspirieren. Mit diesem
kompletten und leicht zuzubereitenden Angebot an Back-
waren begeben Sie sich auf eine Geschmacksreise durch
die Backkultur Portugals.

Eine Auswahl an Broten mit rustikaler Optik und geschmack-
vollen Rezepten, die im Steinofen vorgebacken werden.

GrofBle Brote, Brotchen und Mini Brote mit abwechslungsreichen
Rezepten, die jeden Bedarf erfiillen.

4y ZURUCK ZUM INHALT




Brot mit Kiirbis und Niisser

Rustikales Brotchen 90g x90

/ PANIDOR

l'EBAcKEN
£
)

VORGEBACKEN

Dunkles Brotchen 80g x100

0

VORGEBACKEN

)g'x20 Rustikales Mini Brétchen 33g x200

VORGEBACKEN

Dunkles Mini Broétchen 33g x250

VORGEBACKEN

VORGEBACKEN

Minibrétchen mit Getreide und Samen 33g

x250
Q)

@
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FEINGEBACK

Hochwertiger Plunderteig

Produktreihe hauptsichlich mit REINER BUTTER: AOP Butter
Charentes-Poitou oder feine Butter fiir weiches Feingeback mit
feiner Blatterung.

FRANZﬁﬁISCHE MEHLSORTEN: klassische Weizenmehle aus in
Frankreich angebautem Weizen'.

Eier aus Boden- oder Freilandhaltung?.

Tradition, die schmeckt

Feingeback, hergestellt im Sinne der franzdésischen Tradition
‘des Tourierens. Die Teiglinge ruhen viele Stunden lang, wodurch
‘ein késtliches Feingebdck mit einer Vielfalt komplexer, reicher
und intensiver Aromensowie mit einer goldbraunen Bladtterung
entsteht.

Flexibilitit und Schnelligkeit

Ein Angebot an TG (ungegarter Teigling) und an GTG (gegarter
Teigling), das jedem Bedarf entspricht.

Engagement fiir eine bessere Ernahrung

74 % unseres Feingebacks tragen das LABEL
Clean Label von Bridor.

(1) Fur unsere Produktionsstatten in Frankreich, ausgenommen Bio-Referenzen, ausgenommen Weizengluten und auBer bei Wetterbedingungen, die eine .
L Belieferung an Weizen mit 100 %-iger Herkunft aus Frankreich unmdglich machen. « (2) Firr unsere Produktionsstandorte in Frankreich und Portugal. h ZURUCK ZUM INHALT



KATEGOR!

FEINGEBACK

nach franzosischer Art '

¥ _. -
RO kg ¢ s

DIE TIPPS UNSERER
BACKEREXPERTEN
ZUR ZUBEREITUNG
DES FEINGEBACKS

AUFRUFEN

4y ZURUCK ZUM INHALT
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oibie ./ Bridorx
~JPierre Herme
Paris

Pierre Hermé, der von der Akademie der World's 50

Best Restaurants 2016 zum besten Konditor der Welt

gewahlt wurde, stellt sein fachliches Konnen, sein Talent

und seine Kreativitat in den Dienst der kulinarischen Zu-
sammenarbeit mit Bridor.

Angetrieben von gemeinsamen Werten und einem tiefen
Respekt fiir das Know-how haben Bridor und Pierre Hermé
Paris eine Kollektion an Feingeback entworfen, die es mit einem
derartigen Geschmack und einer solchen Finesse der Zutaten
noch nie gab.

Pierre Hermé hat dabei nach einem anspruchsvollen und prazisen
Lastenheft mit der gleichen Sorgfalt gearbeitet, die er auch bei seinen
eigenen Kreationen an den Tag legt. So hat er vier raffinierte Rezepte
kreiert, von denen jedes einzelne eine ganz eigene Geschmacks- und
Texturenkombination bietet.

Jede einzelne Zutat wurde sorgfidltig ausgewahlt, wobei der Herkunft

der Zutaten fiir diese Feingebackreihe eine besondere Aufmerksamkeit

geschenkt wurde: franzosischer Weizen, Butter aus der Bretagne, Schokolade
Pure Origine aus Madagaskar.

4y ZURUCK ZUM INHALT
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FEINGEBACK BRIDOR X PIERRE HERME PARIS

f PR \P
iy o A
6TG A
Mini Croissant 35g x180 Mini Schokobrétchen 40g x180

LEAN LEAN
LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR

GTG
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Die mehr als 20-jahrige Zusammenarbeit hat sich aus den
gemeinsamen Werten Anspruch, Exzellenz und Kreativitat
entwickelt.

Q/w

i, £ss) oN$
///// oY

///// 7 (Y ‘\\\\

/ey
B / ////u/ I \\\\*\\

= \”/ ey

Exklusive Rezepte, die von den Backermeistern von Lenoétre kreiert
wurden, um Feingeback ausschlieBlich mit reiner Butter, in deli-
katen Geschmacksrichtungen und aus einzigartigem Plunderteig
herzustellen.

Jedes Produkt wird von der Qualitatsabteilung der Maison Lenbtre
ﬁ" zertifiziert, eine Garantie fiir gleichbleibende Qualitat und Exzellenz.
Die von Chefs fiir Chefs entworfene Prestigemarke wird heute unseren

anspruchsvollsten Kunden auf der ganzen Welt angeboten.

64 0/ der deutschen Verbraucher legen bei einem Aufenthalt
0O im Hotel grof3en Wert auf QUALITAT, FRISCHE UND

KNUSPRIGKEIT bei Feingeback*

* Bridor-Studie mit 1000 Verbrauchern, die fiir die Bevolkerung in Deutschland 2023 re h ZURUCK ZUM INHALT
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FEINGEBACK

Mini TarreletteApfel Blre 35g x144

LEAN
LABEL N!

BRIDOR

- N,

Lunch Apfeltasche. 40g x255

LEAN
LABEL
BRIDOR

Mini Rosinenschnecke 30g x230

LEAN
LABEL
BRIDOR

/ BRIDOR UNE RECETTE LENOTRE PROFESSIONNELS

e

=

Mini Feingebdck Schwa

Apfel 35g x144 x144
N N
616 616
Mini Rosinenschnecke 30g x230 Lunch Schokobrdtchen 35g x210
616 616
Lunch Schokobrdtchen 35g x210 Lunch Croissant 30g x195

LEAN LEAN
LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR

6TG

rze oannisbeere Mini Tartelette Ananas Passionsfrucht 35g  Mix Mini Feingeback x144

LEAN
LABEL N!

BRIDOR

Lunch Croissant 30g x195

LEAN
LABEL
BRIDOR

Croissant 80g x120

LEAN
LABEL
BRIDOR
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FEINGEBACK / BRIDOR UNE RECETTE LENOTRE PROFESSIONNELS

(0] (0) | (0) O
S 31802 S 31803 S 31542 S 31543
oA oA oA oA

Croissant 70g x165 Schokobrétchen 80g x150 Lunch Croissant 30g x70 Lunch Schokobrdtchen 35g x70

Lunch Rosinenschnecke 30g x70 Mix Mini Feingeback x90

" LEAN " LEAN
1AOTRE LABEL 1mAOTRE LABEL
BRIDOR BRIDOR
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Eclat

du Terroir

Eclat
du Terroir

Eclat du Terroir, eine Kollektion mit drei verschie-
denen Produktreihen:

Eclat du Terroir Original, das einzigartige und un-
nachahmliche Geheimrezept mit AOP Butter Charen-
tes-Poitou, der historischen Referenz fir Ziehbutter.
Eine lokale Butter, die einem einzigartigen regionalen
Know-how entstammt und einen nachhaltigen Ansatz
verfolgt.

Eclat du Terroir Feine Butter, eine Feingebickreihe, die

feine Butter mit besonderen Eigenschaften enthalt, um eine

hohe Qualitat und die typischen Geschmacksnoten von Eclat
du Terroir zu gewahrleisten.

ARTY - so sehen wahre Kunstwerke aus. Das Feingeback ARTY

liberzeugt mit einer modernen, regelmagigen und minimalistischen
Optik.

4y ZURUCK ZUM INHALT
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ARTY

Das Feingebdck der kreativen B

Kunst ist genau wie das Backhandwerk eine Sache von Leidens

Eclat du Terroir inspiriert sich an der Arbeit namhafter Persé
der Patisserie, die liber die Optik die Codes des Genusses neu
das Feingeback ARTY anzubieten.

Wie echte Kunstwerke liberzeugt das Feingeback Arty mit mod
gelmaBigen und minimalistischen Linien.

I Das Croissant ARTY ungegart 75 g: Die originelle, moderne P
denform des Croissants hat einen feinen und delikaten Plunde
auflen mit deutlich erkennbarer Blatterung und eine seidige, wei
Krume. Ein einzigartiges und grafisches Aussehen, das durch g
Umsetzung eines neuen Prozesses moglich wird.

I/ Das Schokobrotchen ARTY ungegart 85 g: ein einzigartiger
Plunderteig, eine ziemlich kurze, aber breite und sehr vo-
luminose Form durch eine ausgekliigelte Technik bei der
Schichtung und ein kostliches Rezept mit 20 % Schokolade
zusatzlich*.

850 %
O VERZEHRABSICHTEN**

Entdecken Sie unsere zwei
Feingebackkreationen Arty

S
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FEINGEBACK / ECLAT DU TERROIR

REIEY] Mini Schokobrdtchen 30g x200 16 REIEN)] Mini Croissant 25g x200 16 kEI:f:¥d Mini Rosinenschnecke 35g x200 16 kKIJEIN Lunch Croissant 30g x195 GTG

kLjlk] Lunch Rosinenschnecke 30g x230 GTG kLj[yd Lunch Schokobroétchen 35g x210 GTG 6 JALL] Schokobrdtchen Arty 85g x135 6

LEAN LEAN LEAN LEAN
LABEL LABEL LABEL A RTY LABEL A RTY
; BRIDOR ; BRIDOR BRIDOR BRIDOR
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FEINGEBACK / ECLAT DU TERROIR

31780 Croissant 80g x60 ” GTG kyLyd Schokobrotchen 80g x60 GTG Ik} Schokobrétchen 80g x150 16
kyxl:x] Croissant 70g x70 676

kyL[{1i] Croissant 50g x120 JAwy#All Croissant 70g x165 6 kKJA[:yd Schokobrdtchen 70g x90 6Te JATAl] Schokobrotchen 80g x150 6
KKy&[1] Croissant 70g x70 TYE] Schokobrdtchen 80g x60 676

kYA[:§l Croissant 60g x70

FX\l:ij4d Croissant 80g x60

d 3 2 &

LEAN LEAN LEAN LEAN
LABEL LABEL LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR BRIDOR BRIDOR
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FEINGEBACK
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kJ[:y4] Croissant 80g x25

LEAN
LABEL
BRIDOR

/ ECLAT DU TERROIR

TG

JA[1Ikk] Rosinenschnecke 130g x50

GTG

JA[1lkyd Rosinenschnecke 130g x90

TG
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5 Inspires

Eine Produktreihe an Feingeback aus reiner Pre-
miumbutter, mit sehr ausgepragter Blatterung und
grofiziigigem Volumen.

Ein Croissant mit einer deutlich ausgepragten und gut
sichtbaren Blatterung und einem schonen Volumen.

Ein relativ kurzes, aber breites und volumindses Schokobrot-
chen fiir eine sehr appetitliche und grof3ziigige Optik.

Ein ganz neues Rezept mit Milch* fiir milchige und kostliche Ge-
schmacksnoten und eine schone cremefarbene Blatterung.

Nur UNGEGART erhaltlich
5 1 0/ der deutschen Verbraucher GEBEN IHREN KINDERN
0 GERNE FEINGEBACK zum Nachmittagsimbiss**

*in Puderform eingearbeitet .
** Bridor-Studie bei 1000 Verbrauchern, die fir die Bevélkerung in Deutschland 2023 r €y ZURUCK ZUM INHALT
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FEINGEBACK

Schokobrétchen' 80g

LEAN
LABEL
BRIDOR

50

/ LES INSPIRES

TG

LEAN
LABEL
BRIDOR

Croissanti#0 J

TG
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esghm"ackvollen

Das mit einem Rezept mit viel Butter zubereitete Fein-

geback Die Geschmackvollen charakterisiert sich durch

seine zartschmelzende Textur und seine intensiven Ge-
schmacksnoten im Mund.

Der feine Plunderteig verleiht diesem Feingeback eine unver-
gleichliche Knusprigkeit.

Dieses Feingeback verspricht einen kostlichen Genussmoment und
eignet sich flr einen Verzehr zu jeder Tageszeit.

60 O/ der deutschen Verbraucher kaufen am Wochenende
0 FUR DAS FRUHSTUCK REGELMASSIG FEINGEBACK

IN DER BACKEREI*

* Bridor-Studie bei 1000 Verbrauchern, die fir die .
Bevolkerung in Deutschland 2023 reprasentativ sind ﬁ ZURUCK ZUM INHALT
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FEINGEBACK / DIE GESCHMACKVOLLEN

&

kKyI'¥JA Mini Apfeltasche 40g x255 6TG kALl Mini Croissant 25g x225 6TG kKyLvAl Mini Croissant 20g x200 TG kKkkyl)] Mix Mini Lunc Feingebéck x135 GTG
kKyLL:] Mini Croissant 20g x260 6T

kyAt:y] Mini Schokobrétchen 25g x250 616 KylLy¥] Mini Schokobrdtchen 28g x200 T6 kyAt:x] Mini Rosinenschnecke 30g x260 616 KylLyk] Mini Rosinenschnecke 30g x200 16
RyLIE] Schokobrétchen 32g x240 GTG kL)) Rosinenschnecke 35g x260 eTG
KyLLY] Mini Schokobrétchen 28g x260 6T6
g?kﬁ‘é’f \@l‘
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FEINGEBACK / DIE GESCHMACKVOLLEN

UNVERZICHTBAR

30228 Apfelae 05g x50 e1c  PAILE] Tasche mit Apfelstiicken 105g x50 GTG KJ1Jili] Croissant 60g x70
k}[)J#4 Croissant 70g x60

kkyN1] Croissant 40g x165

k[)il;¥] Croissant 71g x150 TG KYIIJl Schokobrotehent7s 6T

EEJIfek] Croissant 80g x150 16 EpXye] Schokobrétchen 65g x90 616

GTG

]

2

16

klilsx] Croissant 80g x60

kl:;y/:] Croissant 90g x50

kKJIipd Rosinenschnecker10gix60

KI:yAvA Rosinenschnecke 969 x66

]

]

2
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FEINGEBACK

kyI¥y] Rosinenschnecke 110g x22

DIE GESCHMACKVOLLEN

—
T m

MINI CROISSANT

6TG PAilx]1] Mini Croissant 25g x200

PIERRE Choeh
L BRIDOR

TG

GTG

KIkYd Schokobrétchen 75g x20

FAvAVA Mix Mini Feingeback x90

GTG

GTG

k[ilk]}] Croissant 60g x30

GTG
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iderstehlichen

(L] 4
Eine Produktreihe an Feingeback, das auf einem ein-
zigartigen Grundrezept basiert, in dem ein Hauch Milch*
und Rahm* fiir intensive Aromen am Gaumen sorgen

und alle Feinschmecker begeistern werden.

Zusammen mit einem Plunderteig, der reine Butter enthalt,
entsteht bei diesem Rezept wunderbar knuspriges, regel-
/" mafBiges und luftiges Feingeback mit weichem, goldbraunem
Inneren.

Dieses Feingeback bietet dank einem spezifischen Herstellungs-
prozess ein schones Volumen und eine gleichmaBige Verteilung
der Schokolade im Schokobrdtchen.

LR

*In Pulverform eingearbeitet
** Bridor-Studie bei 1000 Verbrauchern, die fir die

Bevolkerung in Deutschland 2023 reprasentativ sind h ZURUCK ZUM INHALT
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FEINGEBACK / DIE UNWIDERSTEHLICHEN

Mini Schokobrétchen 28g x160

LEAN LEAN
LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR

Mini Croissant 25g x160

LEAN LEAN
LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR

38318 N!

Schokobrétchen 85g x135

- fLEAN LEAN Il
LABEL LABEL
BRIDOR BRIDOR N'

Croissant 80g x60

Schokobrotchen 70g x76

F CROISSANT

Croissant 60g x72

PIERRE
° 5

Schokobrétchen 75g x165

PAIN AU CHOCOLAT

Schokobrétchen 7(jg x72

PIERRE
° 5

TG




assiker

N Die Klassiker, eine breite Produktreihe an Feingeback
5~ nach franzdsischer Art mit Butter, das als ungegarter
und gegarter Teigling und in verschiedenen Formaten

erhaltlich ist.

In dieser Kollektion finden Sie die unverzichtbaren geraden
Croissants, die gebogenen Croissants, Schokobrétchen, aber

auch die kostlichen Rosinenschnecken.

Diese Produkte sind in mehreren Formaten erhaltlich, um allen
Verzehrmomenten gerecht zu werden.

55 0/ der deutschen Verbraucher verzehren gerne
O MINI FEINGEBACK IN SEMINARPAUSEN ODER
BEI BERUFLICHEN VERANSTALTUNGEN*

* Bridor-Studie bei 1000 Verbrauchern, die fiir die
Bevélkerung in Deutschland 2022 reprasentativ sind. ﬁ ZURUCK ZUM INHALT
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FEINGEBACK

kY(1pls] Lunch Schokobrétchen 32g x340

kYA:1%] Mini Schokobroétchen 25g x250

DIE KLASSIKER

T6 kJ(ipl;] Lunch Croissant 30g x400

616 RYLyl] Croissant 55g x110

KISJIl Croissant 80g x60

TG

GTG

GTG

k¥AJA] Mini Croissant 25g x225

klillsf:] Croissant 50g x200

kRil[if:] Croissant 60g x180

GTG

16

TG

kKYALJA Mini Rosinenschnecke 30g x260

kKip¥d Schokobrétchen 80g x70
kYl Schokobrdtchen 65g x90

kKYAL:3l Schokobrdtchen 75g x70

a

2

g
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FEINGEBACK DIE KLASSIKER

f
K[IIEL] Schokobrétchen 70g x180 6 VL4l Rosinenschnecke 105g x120 16
kKyLl]t] Rosinenschnecke 120g x105 TG
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* baker

‘ SOLUTION

[ Lo/
7

Baker
/ Solution

Einfaches Feingeback mit leichter und knuspriger Textur
mit Mischfett' oder Qualitdtsmargarine? und sorgfiltig
ausgewahlten Zutaten.

Unser Angebot Baker Solution: eine Kollektion an Feingeback
nach franzosischer Art, das fur eine einfache und schnelle
Zubereitung als gegarter Teigling erhaltlich ist.

Kostliche vegane Premiumreferenzen erganzen diese Kollektion
Baker Solution, um dem stetig wachsenden und sich dauerhaft
etablierenden Trend zu folgen.

43 0/ der Européder VERZEHREN GELEGENTLICH
O VEGANE SPEISEN zuhause oder im Restaurant*

* Der Trend Healthy, CHD Expert — 300 Verbraucher pro Land - Frankreich, Italien, Deutschland, Niederlande, UK, Spanien, 2021

(1) Mischfett: Mischung aus konzentrierter Butter und ungeharteten
Pflanzenfetten « (2) Qualitatsmargarine aus Pflanzenfetten h ZURUCK ZUM INHALT
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FEINGEBACK / BAKER SOLUTION

UNVERZICHTBAR

kKEINil:] SelectBlend Croissant 70g x64 GTG kRLLNile] SelectBlend Schokobrétchen 80g GTG KILNI] Apfeltaschell GTG JAill:yd SelectBlend Rosinenschnecke 110g GTG
x70 x60

MARGA ELE“"
LABEL
RINE BRIDOR

T
=)
=z
=)
-
o)
z
=)
2}
=
=

SelectBlend Croissant mit GTG Mini SelectBlend Croissant 25g GTG Mini SelectBlend Schokobratchen GTG Lunch Rosinenschnecke 35g x260 GTG
Zuckerdekor 75g x50 x225 28g x260
Mini SelectBlend Croissant 30g 6T6
X240

LEAN LEAN LEAN RGA
@ LABEL @ @ LABEL @ @ LABEL @ MRA|NE
; BRIDOR ; BRIDOR ; BRIDOR
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FEINGEBACK / BAKER SOLUTION

FAikkle] Lunch Schokobrdtchen 32g x240 GTG JAvJAR Veganes Croissant 70g x60 GTG JAVYAl Veganes Schokobrétchen 80g x60 GTG Y% [{1] Mini SelectBlend Schokobratchen GTG

35g x210

MARGA LEAN LEAN LEAN LEAN
LABEL LABEL LABEL LABEL 1
RINE BRIDOR BRIDOR BRIDOR BRIDOR N!

N! N! N!
YAY¥i:] Mini SelectBlend Rosinenschnecke GTG Y%yl SelectBlend Schokobrdtchen 70g GTG I7yil] SelectBlend Croissant 80g x60 GTG Y¥yIA] SelectBlend Croissant 60g x70 GTG
30g x260 x76

] LEAN ] LEAN ] LEAN ]
LABEL LABEL
@ N' BRIDOR N' BRIDOR N' SAinos N'
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FEINGEBACK BAKER SOLUTION

YA¥il1] SelectBlend Lunch Croissant 40g 6TG
x165

LEAN | Select
LABEL N_
BRIDOR

7



FUR EIN PERFEKTES
BACKERGEBNIS
BEFOLGEN SIE DIE
TIPPS UNSERER
BACKEREXPERTEN!

4y ZURUCK ZUM INHALT




Die Mini
tlichkeiten

Genuss ist heute etwas, das die Verbraucher wie selbst-

verstandlich erwarten. Sie wiinschen sich neue Geschmack-

serlebnisse, neue gustative Erfahrungen, bei denen Genuss
und Originalitat nicht zu kurz kommen.

Die Mini Késtlichkeiten sind Feingeback, das neue Geschmacks-

richtungen, neue Texturen mit originellen Formen und attrak-

tiven Toppings vereint. Diese Kollektion bringt mit ihrer ganzen
Geschmacksvielfalt frischen Wind und Genuss in das Angebot.

* Bridor-Studie bei 1000 Verbrauchern, die fiir die Bevolkerung in Deutschland 2023 re h ZURUCK ZUM INHALT
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FOKUS AUF

= Die Mini Tartelettes

e T e Y

B s canis s guison sy aiis S
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Wenn Feingeback auf die Patisserie trifft ...

I Drei exklusive und elegante Rezepte, die das Talent in Sachen Patisserie der
Maison Lenétre und das Know-how von Bridor vereinen

I/ Ein sehr feiner und delikater Plunderteig mit reiner Butter fir ein
unwiderstehliches Genusserlebnis

I Eine einzigartige Form im 35 g-Miniformat, das sich fiir jeden Verzehrmoment
eignet

I Backfertig, fir eine einfache und schnelle Zubereitung
79 0/ der européischen Verbraucher finden, dass
O DIESE MINI TARTELETTES SEHR LECKER AUSSEHEN*

42321 MINI TARTELETTE APFEL BIRNE 35 g
Eine leckere Apfel-Birne-Fiillung mit einem Hauch Grapefruit und einem
knusprigen Mandel-Topping.

42322 MINI TARTELETTE JOHANNISBEERE APFEL 35 g
Eine ausgewogene Fiillung aus Johannisbeere und Apfel mit einem
Topping aus Buchweizensamen.

42323 MINI TARTELETTE ANANAS PASSIONSFRUCHT 35 g
Eine exotische Fiillung mit Ananas und Passionsfrucht und mit einem
leckeren Kokosnuss-Topping.

42337 MIX MINI TARTELETTE
Ein Mix aus diesen drei fruchtigen und geschmackvollen Rezepten mit
48 Stiick pro Sorte. ’
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*Bridor-Studie mit 8.000, fiir ihre Bevolkerung reprasentativen Verbrauchern aus 8 europdischen Landern, Dezember 2023.
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FEINGEBACK / DIE MINI KOSTLICHKEITEN

| 36815

e o o
Mini Jésuite mit Vanillecreme 40g x150 Mini Extravagant mit Himbeer 35g x150
: 6 : 616
Mini Schleife mit Schokolade 28g x180 Mini Schleife mit Schokolade 28g x100
EEXEH] EEEET]
616

Mix Mini Feingeback x140 Mini Extravagant mit Creme 40g x180

616
Mini Finger mit Praline 35g x150
32156
616

Mini Schleife mit"CGranberries 30g x100

Mini Korb mit Mango 40g x100

LEAN
LABEL
BRIDOR

AT

Mix Mini Késtichkeifenix200,

Mini Zimtschnecke 35g x260

Mini Korb mit Sauerkirsche 40g x100

LEAN
LABEL
BRIDOR
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FEINGEBACK / DIE MINI KOSTLICHKEITEN

31105 31106

ot 616 PP s oTe

Mini Korb mit Erdbeere 40g x100 Mini Korb karamellisierter Apfel 40g x100 Mix minilKoibimit Friichten 40g"x100 Mini Zopf Ahornsirup und Pekanniisse 40g
x100

LEAN LEAN LEAN s o_’ 1
LABEL LABEL LABEL = N_
BRIDOR BRIDOR BRIDOR Y



~ Die Maxi
tllchkelten

Ein einzigartiges Genusserlebnis dank kreativem und grof3-
ziigigem Feingeback.

Unsere Kollektion Maxi Kostlichkeiten besteht hauptsachlich
aus reiner Butter fiir ein Feingeback mit feiner Blatterung, einer
knusprigen Textur und einem unvergleichlichen Geschmack. Die
Rezepte sind sehr reichhaltig und geschmackvoll und sorgen fiir
eine wahre Geschmacksexplosion im Mund.

80 O/ der deutschen Verbraucher essen gerne FEINGEBACK IN
O DER GESCHMACKSRICHTUNG SCHOKOLADE-HASELNUSS*

* Bridor-Studie bei 1000 Verbrauchern, die fir die .
Bevélkerung in Deutschland 2023 reprasentativ sind ﬁ ZURUCK ZUM INHALT
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FOKUS AUF DIE SCHNECKE MIT MILKA®-
SCHOKOLADENSPLITTERN

IEin sehr leckeres 95 g-Feingeback mit Milka®-Schokoladensplittern.

IDer einzigartige, milde und cremige Geschmack der Milka®-Schokolade.

IEine weiche und zartschmelzende Textur dank der sahnigen Konditorcreme. ,
Entdecken Sie unsere Schnecke

IEin Plunderteig mit reiner Butter. 2 mit Milka®-Schokolade

DER NACHMITTACSIMBISS: DER BELIEBTESTE MOMENT FUR DEN UERZEMR UON MILKA®-PRODUKTEN

8 8 0/ der Verbraucher finden, dass DIESES PRODUKT
O PERFEKT FUR DEN NACHMITTAGSIMBISS WARE.*

BEUTEL ODER STICKER WERDEN IN DEN KARTONS
MITGELIEFERT, UM DIE MARKE IM REGAL FUR DIE
VERBRAUCHER INTERESSANT ZU MACHEN UND DIE
SICHTBARKEIT DES PRODUKTES ZU ERHOHEN.

TN TN TN TN TN TN NS S NN

5 éuf Vorrat erhiltliche Codes:

43266 66 SCHNECKEN MIT MILKA®-SCHOKOLADE BACKFERTIG + 33 STICKER IN ENGLISCH

42177 66 SCHNECKEN MIT MILKA®-SCHOKOLADE BACKFERTIG + 33 STICKER IN FRANZOSISCH

/4(/1.73 66 SCHNECKEN MIT MILKA®-SCHOKOLADE BACKFERTIG + 66 BEUTEL IN FRANZOSISCH

/ /l.z 64 66 SCHNECKEN MIT MILKA®-SCHOKOLADE BACKFERTIG + 66 BEUTEL IN DEUTSCH
42345 66 SCHNECKEN MIT MILKA®-SCHOKOLADE BACKFERTIG

i

/ / / * Bridor-Studie bei 1000 Verbrauchern, die fiir die Bevélkerung in Deutschland 2023 reprasentativ sind

TN T T T T TN T N T T T Y
B e T
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FEINGEBACK / DIE MAXI KOSTLICHKEITEN

| | 34420 34221

. ; 100% GEBACKEN ‘ . ; TG €Y ¥ "h...q:_:___: “ GTG GTG
Blatterteigbrioche §p‘iral 295¢g x4 DIY Blatterteigbrioche"Spiral 330g x24 Croissant mit Kakao-Haselnussfiillung 90g  Croissant mit Mandelfiillung 90g x60
x60
LEAN LEAN ) e LEAN ] e
‘ggags; ‘ggags; e W
36672 EEEEL]

616
Croissant mit Mandelfullung 95g x60 Croissant mit Kakao-Haselnussfiillung 90g  Croissant mit Kakao-Haselnussfillung 70g ne 3
xb4 x56 Baker Solution 90g x44
g e LEAN g e LEAN g e LEAN s e LEAN
ng ng ng L ng
AW - . 2 o i S, R S —.
Croissant mit Cremefiillung 100g x50 Croissant mit Himbeerfillung 90g x40 Croissant mit Kakao-Haselnuséfﬁllung 90g Croissant mit Aprikosenfiillung 90g x40
x40

fg 2 2y IR
BRIDOR \{‘) BRIDOR \{‘) BRIDOR \{‘) BRIDOR
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FEINGEBACK / DIE MAXI KOSTLICHKEITEN

EXTRAVAGANTS

Extravagant mit Creme 90g x70
95g x70

Schleife mit Dunkle Schokolade 110g x65 Suisse mit Schokolade 120g x70

Extravagant mit Creme und Schokolade

3 ur
SelectBllend 90g x40

LEAN
LABEL
BRIDOR

SCHLEIFEN

Extravagant Dreimal Schokolade 95g x60

LEAN
LABEL
BRIDOR

Suisse mit Schokolade 100g x70




FEINGEBACK / DIE MAXI KOSTLICHKEITEN

| 39775 | 32160

616 &, 616 616 616
Veganes crown Vanilegeschmack Veganes Crown Orange und Veganes crown Ki und Leinsamen Zimtschnecke 100g "
Haselnussstiicke Baker Solufion 90g x48 Haselnussstiicke Baker Solufion 90g x48 Baker Solution 90g x48
MARGA p e MARGA p e MARGA p e A e
RINE RINE RINE \ j‘
42266 NI 42623

g fmpl. Wi,

L CHOEOL AT K

-

Zopf Ahornsirup'ind!Rekanniisse 95g x48

Y & N

Zimtschnecke' Ul

Croissant mit Kakao-Haselnussfiillung 90g
x22

/ e LEAN
(& Vie o



KA Uk k

FEINGEBACK

aus aller Welt

-
-
| H . By =
| -
-
'- -
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Evasions

Wenn sich franzosische Backkunst durch Backtrends
' von nah und fern inspirieren lasst, um uns Feingeback
/ mit authentischen und kostlichen Rezepten anzubieten.

"f Lokale Geschmacker kommen in unseren verschiedenen
! Produkten zum Ausdruck, etwa dem Croissant Zaatar mit der
! Wiirze des Mittleren Orients oder den Couques mit belgischer

Inspiration.

72 0/ der deutschen Verbraucher entdecken gerne NEUE
O FORMEN UND GESCHMACKER BEIM FEINGEBACK*

* Bridor-Studie mit 1000 Verbrauchern, die flr die
Bevolkerung in Deutschland 2023 reprasentativ sind ﬁ ZURUCK ZUM INHALT
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FEINGEBACK / EVASIONS

Couque mit Butfer 759 x64

e LEAN Q
AN AN
o &

Croissant Zaatar 70g x60

Croissant multigrains SelectBlend 35g x180 Croissant Zaatar 35g x165

Lunch Croissant Mehrkorn 35g x180

84



SNACKS

Hochwertiger Plunderteig

Snacks aus einem gegarten Teigling, mit knuspriger Textur und
goldbrauner Blatterung.

FRANZOSISCHE MEHLSORTEN: klassische Weizenmehle aus in
~ Frankreich angebautem Weizen*.

Nur mit Eiern von Hiihnern aus Bodenhaltung**.

Geschmack und Kreativitat

Uppige, kostliche und vielfiltige Fiillungen fiir den immer erfolg-
reicheren Markt der Snacks.

Schnelle Zubereitung

Fir eine einfache und schnelle Zubereitung ist diese Produktreihe
als gegarter Teigling erhaltlich, was Frische und Flexibilitat ga-
rantiert.

Engagement fiir eine bessere Erndhrung

72 % unserer deftigen Snacks tragen LABEL
das Clean Label Bridor.

*'Fur unsere Produktionsstandorte in Frankreich, ausgenommen Weizengluten. AuBer bei Wetterbedingungen, die eine Belieferung an Weizen mit 100 %-iger Herkunft aus Fra

** Fir unsere Produktionsstandorte in Frankreich.

4y ZURUCK ZUM INHALT
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Kostliche, deftige Snacks mit groBziigigen und vielseitigen
Fiillungen, die dem immer erfolgreicheren Markt der Snacks
gerecht werden.

Formate, die die unterschiedlichen Erwartungen erfullen: Mini

Formate fir jeden Moment am Tag, zu Hause oder unterwegs,

sowie Maxi Formate, die groBziigiger sind und sich fiir den Verzehr
am Tisch oder unterwegs aus der Hand eignen.

85 0/ der deutschen Verbraucher mégen
0 PLUNDERTEIGSNACKS MIT KASE*

* Bridor-Studie mit 1000 Verbrauchern, die fir die Bevolkerung in Deutschland 2023 re .
ﬁ ZURUCK ZUM INHALT
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SNACKS / SNACKING

Kasefinger 90g x60

Mix Mini

LEAN
LABEL
BRIDOR

LEAN
LABEL
BRIDOR

Schnecke mit Schinken und Kase 120g x54

38925

MINI SNACKS

616 616
Extravagant mit Kdse 35g x180 Mini Pestoschnecke 30g x225
38929
z
[o1)
I
(&)
o
o
O i
& x L
&= . 676 A
Mini Pizzaschnecke 35g x225 x70 Korb mit La vache qui rit® Kase 100g (mit
Stickern) x70
33123 gt 37455 36967
< -
z A o
2 S z
[ = Z
4 © z
& T 2
oy =} :
1T J
)
616 616 616

Croissant mit Kasefiillung 90g x60 Bun'n

LEAN LEAN
bt bt
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SNACKS / SNACKING

|

Bun'n'Roll 85g x20

LEAN
LABEL
BRIDOR
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PATISSERIE

Know-how und Exzellenz

Ein Uber 10-jahriges Know-how und Wissen, um eine Produk-
treihe an Feingebédck mit intensiven und abwechslungsreichen
Geschmaéckern anbieten zu konnen. Alles, was man fiir intensive
Genussmomente braucht!

Genuss und Kreativitat

Ein Angebot, das sich an dem reinen Know-how der franzésischen
Konditorei und an den Backkulturen aus aller Welt inspiriert, um
eine breite Palette an geschmackvollem Feingeback anbieten zu
kénnen.

Flexibilitat und Schnelligkeit

Ein Angebot, das fiir eine optimale Qualitat hauptsachlich in
servierfertiger Form, aber auch als gegarter Teigling und in ver-
schiedenen Verpackungen erhaltlich ist, um jedem Kundenbedarf
gerecht zu werden.

4y ZURUCK ZUM INHALT
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LENOTRE Bridor
Une Recette
.- Lenotre
rofessionnels

Bridor und La Maison Len6tre haben sich zusammenge-
1 schlossen, um Fachleuten einzigartige Macarons anzubieten:
k sorgfaltige Fertigung, intensive Geschmacksrichtungen und
hochwertige Zutaten.

-t

-

..
-
L]

P

T
/
/
T
l
I
}

r

L *"\_______ Von der Tradition inspirierte Macarons, gefillt mit Buttercreme,

Ganache oder Fruchtkompott.

4y ZURUCK ZUM INHALT
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PATISSERIES / UNE RECETTE LENOTRE PROFESSIONNELS

EEZX] Platte mit Vanille-Macarons (48 x 12g) EZZ3 Platte mit Himbeerkompott-Macarons (48 x 12g)  [EEEE] Platte mit Schokolade-Macarons (48 x 12g)
2 Platte pro Karton 2 Platte pro Karton 2 Platte pro Karton
karton mit 96 Stiick karton mit 96 Stiick karton mit 96 Stiick

m Platte mit Zitrone-Macarons (48 x 12g)

2 Platte pro Karton
karton mit 96 Stiick

m Platte mit Salzbutterkaramell-Macarons m Platte mit Pistazie-Macarons (48 x 12g) m Platte mit Kaffee-Macarons (48 x 12g)
(48 x 12g) 2 Platte pro Karton 2 Platte pro Karton

2 Platte pro Karton karton mit 96 Stiick karton mit 96 Stiick

karton mit 96 Stiick

m Platte mit Macarons Sortiment Nr. 1 (48 x 12g)

16 Stiick pro Rezept, auf 2 Platten
karton mit 96 Stiick

1. Ganache aus Herkunftsschokolade
2. Tahiti- und Madagaskar-Vanille

3. Pistazie

4. Himbeerkompott

5. Salzbutterkaramell

6. Zitrone

bAl



PATISSERIES UNE RECETTE LENOTRE PROFESSIONNELS

m Platte mit Macarons Sortiment Nr. 2 (48 x 12g)
16 Stiick pro Rezept, auf 2 Platten

karton mit 96 Stiick

1. Zitrone

2. Salzbutterkaramell

3. Himbeerkompott

4. Ganache aus Herkunftsschokolade

5. Tahiti- und Madagaskar-Vanille

6. Kaffee

92



e Kostlichkeiten

1 Eine Kollektion aus kostlichen, eleganten und mo-
dernen Macarons nach franzoésischer Art, die aus
hochwertigen Zutaten und unter Beachtung des traditio-
nellen Know-hows des franzosischen Backerhandwerks

| ! hergestellt wird.
/N,
Diese kostlichen Macarons haben beim ersten Biss knusprige
Schalen und schmelzen dann dank dem kalt geschlagenen
I Baiser im Mund.

Die Fillung dieser Macarons besteht aus:
geschlagener Ganache fiir eine feine und leichte Textur
oder aus Fruchtkompott fiir frischen und intensiven Geschmack

Entdecken Sie unsere neue Platte mit é sorgfiltig
gefertigten Macarons in intensiven Geschmacks-
richtungen nach authentischen Rezepten.

* Bridor-Studie bei 1000 Verbrauchern, die fiir die

Bevélkerung in Deutschland 2022 reprasentativ sind ﬁ ZURUCK ZUM INHALT



PATISSERIES

- ¥

RANCA‘SE

[ pATISSERIE F
)

m Platte mit Macarons Klassische Aromen
(48 x 12g)

6 Stiick pro Rezept, auf 1 Platte

-

s

1. Zitrone

2. Salzkaramell
3. Himbeere
4. Vanille

5. Schokolade
6. Pistazie

7. Kaffee

8. Passionsfrucht

/ DIE KOSTLICHKEITEN

-
N\
N

B //»'"/ = £ &
[ oATISSERIE FRANCAIS :
)

m Platte mit Macarons Sommerlichen Aromen
(48 x 129)

8 Stiick pro Rezept, auf 1 Platte

1. Orangenbliite

2. Erdbeere

3. Johannisbeere

4. Kokos

5. Aprikose

6. Rose

T

RANCA\SE

( pATISSERIE F

m Platte mit Macarons Intensive Aromen
(48 x 12g)

8 Stiick pro Rezept, auf 1 Platte

1. Zitrone - Limette

2. Sauerkirsche

3. Ananas - Kokos

4. Apfel - Zimt

5. Vanille - Yuzu

6. Schokolade - Fleur De Sel

Blister mit Macarons Klassische Aromen
(8x 129)
18 Blister pro Karton - 2 Stiick pro Rezept pro Blister
1. Schokolade
2. Pistazie
3. Vanille
4. Himbeere

9%



lokalen Backkulturen, wie das Chouquette, die Ikone aus
der franzosischen Patisserie, oder auch die Muffins nach
einem typischen Rezept aus den USA.

Eine sehr leckere Produktreihe, die sich fir viele Verzehrmo-
mente eignet.

4y ZURUCK ZUM INHALT
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KONDITOREI EVASIONS

GTG

Chouquette 20g x384 Schokoladenmuffinfmi
Schokoladensplittern'95g x28

SERVIERFERTIG

Blaubeermuffin

SERVIERFERTIG

96



Panidor

Die exklusiv in Portugal hergestellte Kollektion Pa-

nidor zeichnet sich durch Qualitatsprodukte aus, die

von den lokalen Traditionen inspiriert sind. Mit diesem

kompletten und leicht zuzubereitenden Angebot an Back-

waren begeben Sie sich auf eine Geschmacksreise durch
die Backkultur Portugals.

Ein Angebot an leckeren Produkten, die stellvertretend fir
die Backtraditionen Portugals stehen: das Pastel de Nata, das

legendare Geback aus Portugal, und die Bolas de Berlim, kleine
Krapfen, die vor allem im Sommer in Portugal sehr beliebt sind.

Produkte in verschiedenen Geschmacksvariationen und unter-

schiedlichen Mini- und Maxiformaten, die alle Kundenwiinsche
erflllen.

der Deutschen kennen
DAS PASTEL DE NATA*

* Online-Umfrage in Deutschland mit etwa 500 Teilnehmern, 2022 ﬁ ZURUCK ZUM INHALT
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KONDITOREI / PANIDOR

B 5 . SERVIERFERTIG SERVIERFERTIG " “"" PR SERVIERFERTIG 676
Bola de Berlim Nafur80gix20 Bola de Berlim'mit'Cremefiillung 120g x20  Bola de Ber-l‘i%‘:ilti_ K;ﬁkﬁ‘%aselnuss
120g x20
A A A A
N! 42452]
é '._‘ . B
6TG " 6TG . VORGEBACKEN
Pastel de Nata 60g x60 Mini Pastel de Nata 35g x120 Pastel de 50g x60
A MARGA A MARGA A A
Mla‘l‘l‘éA @ RINE @ RINE @ N! @ N!
N! 42655

Pastel de Nata 60g x60
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d
EINE REIHE AN PRODUKTEN UND SERVICESa
DIE DIE VERSCHIEDENEN ANFORDERUNGEN

UNSERER KUND q

Mini Packs

Produkte, die in kleinen Kartons mit einem grofBen
Etikett fir den Selbstbedienungsgrohandel verpackt

werden.
‘i | e '
RN i Verbraucherbeutel
!‘ 4 Ein Angebot direkt fir den Verbraucher, fir das

Backen zuhause.

Teigplatten

Platten aus Plunderteig und Hefeplunderteig fur die
Herstellung von siBen oder herzhaften Kreationen.

99



Referenzen

Die Mini Packs

PRODUKTE, DIE ZUR EINFACHEN LINEAREN ANORDNUNG IN KLEINEN KARTONS VERPACKT SIND,
MIT GROSSEN FARBIGEN ETIKETTEN FUR LEICHTES VERSTANDNIS UND UBERSICHTLICHKEIT.

/ FEINGEBACK Ausfiihrung ~ Stiick/  Kartons/ Standardcode / BROTE Ausfiihrung ~ Stiick/  Kartons/ Standardcode
Karton  Palette Karton Palette
Die Unverzichtbaren Brétchen
31825 | Croissant 80 g Eclat du Terroir B 6TG 25 132 31780 :
- - 31301 Finedor® Natur 45 g Une Recette Lendtre Professionnels & Vorgebacken 30 120 30895
30936 Croissant 60 g Die Geschmackvollen GTG 30 120 31000
30937 Schokobrdtchen 75 g Die Geschmackvollen GTG 20 120 31001 5
: ks 31305 l'j'e“kk””“mf‘:h?” 45P9 B w | Vorgebacken | 35 120 30898
32422 | Rosinenschnecke 110 g Die Geschmackvollen GTG 2 132 31002 ne Recette Lendtre Professionnels
Minis und Lunch 32147 ‘ Rustikales viereckiges Brotchen 40 g ‘ Vorgebacken ‘ 30 ‘ 132 ‘ 31520
Lunch Croissant 30 g o Catering Brot
3642 Une Recette Lendtre Professionnels eTe n 1 i
) Brat mit Friichten 180g o
31543 | Lunch Schokobrotchen 35 g 6TG 70 17 1776 3321 e Recette Lendtre Professionnels Vorgebacken 15 132 30894
Une Recette Lendtre Professionnels
Mix Lunch Feingebéck Die Geschmackvallen
214 (30 Croissants + 30 Schokobrdtchen GTG 90 132
+ 30 Rosinenschnecken) / SNACKS
Gefiillte Croissants 38366 ‘ BunmRoll 85 g ‘ TG ‘ 20 ‘ 132 ‘ 36967

40538 Croissant mit Kakao-Haselnussfiillung 90 g GTG ‘ 22 ‘ 132 ‘ 40405

/ PATISSERIE

42655 ‘PasteldeNatab[}g ‘ GTG ‘ 60 ‘ 110 ‘ 39747



Teigplatten

PLATTEN AUS PLUNDERTEIG UND HEFEPLUNDERTEIG
FUR DIE HERSTELLUNG VON SUSSEN ODER HERZHAFTEN KREATIONEN.

/ PLUNDERTEIGE Ausfiihrung Stiick/  Kartons /
Karton  Palette
30081 | Plunderteigplatte 2 kg GTG 6 120
34171 | Plunderteigplatte 300 g GTG 36 120

/ PLUNDERHEFETEIGE

34813 | Plunderhefeteigplatte 500 g T | 25 | 120

Verbraucherbeutel fur den Einzelverkauf

VERPACKUNGEN, DIE SICH FUR DEN VERKAUF AN DEN ENDVERBRAUCHER EIGNEN. I

A
e —— —p———
]/ FEING EBACK Ausfihrung Stlick/  Kartons/ Standardcode n I n BN
Karton  Palette - : ;
PAIN AU GHOCOLAT CROISSANT 2

38204 | Beutel x 6 SchokobrotglenFéurnil de Pierre GTG 12 Beutel 64 37461 e e ’ =0 -

38203 | Beutel x 6 Croissarg4 6Fournil de Pierre 616 12Beute]l 64 37460 @ e Eﬂm i S

40534 Beutel x 6 BIO Croissants 70 g 2l 6TG 12Beutel 70 32504 == 3 s

Le Fournil de Pierre —_— M _ e H—d
40630 | Beutel x 10 Mini Croissants 25 g Le Fournil de Pierfigli GTG 20 Beutel 64 40762
P ————
e e

/ BROTE - = B

38558 | Beutel x 2 Baguettingd.@4®urnil de Pierre Vorgebacken 12 Beutel 64 34793 .._ﬁh !TTI.".r_

Beutel x 6 Brotchen Natur BIO 50 g R | B'n A
38941 Le Fournil de Pierre - Vorgebacken 10 Beutel 64 38942 GREANIE
FETTS PRINE oy ! g
) : T = e
!/ PATISSERIE : 3 @
- - §e = ’
: =
42450 | Pastel de Nata60g Vorgeback%n 60 ‘ 64 L_ T




INFORMATIONEN

Abkiihlvorgang auf dem Rost im Brotwagen in einem beliifteten Raum mit gemaBigter Temperatur obligatorisch.
Nicht im Gasbackofen oder Steinofen aufwarmen. Aufgetaute Produkte nicht wieder einfrieren: bei -18 °C lagern.

Auftauen direkt vor dem Aufbacken (Sie kdnnen Ihr Brot bei +4 °C am Vorabend im Karton auftauen lassen).

Kontrollieren Sie Ihren Backofen regelmaBig und lassen Sie ihn regelmaBig iiberprifen.
Brote — Den Ofen vor dem Backen immer vorheizen. Geschlossener Abzug.

*

[ee eo]
/ BROTE ] % P
MIHD: 15 MONATE Schritt 1 SCHRITT 2: Back SCHRITT 3
chritt 1: : Backen :
gﬁ:&ZﬁgE:anEpassen an Ihren Backofen Auftauen @ (0fen vorgeheizt auf 230 °C ) Abkiihlen vor dem Servieren
Minibrote 33 g und Brétchen 80 g Panidor 10-15 Min. 5-8 Min. bei 200 °C

Finedor® (alle Finedor® auBer Ahre: 45 g, 50 g)

6-8 Min. bei 200-210 °C

BROTCHEN Finedor® Ahre (40 g) 0-10 Min. (Dauer der Blechbelegung) 4-b Min. bei 200-210 °C 10-15 Min.
Andere Briitchen (40 g - 70 g) 7-9 Min. bei 190-200 °C
Briitchen 90 g 15-20 Min. 8-12 Min. bei 200 °C
100 % gebacken Siehe Produktdatenblatt
Mini Sandwich-Brote (80 g) 9-11 Min. bei 190-200 °C
. Baguettines (120 g - 140 g) . 10-12 Min. bei 190-200 °C .
SANDWICH-BROTE Ciabattas (140 g 0-10 Min. (Dauer der Blechbelegung) 10-12 Min. bel 180 °C. 30 Min.
S0 meelleux (140 g) 5-7 Min. bei 180 °C
Baguettes (280 g) . 12-14 Min. bei 190-200 °C .
BAGUETTES Baguette mit Charakter (260 g) 0-10 Min. (Dauer der Blechbelegung) 30 Min.

11-13 Minuten bei 210 °C

Brote zum Teilen (< 400 g): Pochon, Céréalier, Nordisches Brot, Gourmetbrote

Brote mit Friichten zum Teilen: Feigen, Miisli, Walniisse, Zitrone etc.

BROTE ZUM TEILEN UND
FOCACCIAS

11-13 Min. bei 190-200 °C

0-10 Min. (Dauer der Blechbelegung)

30 Min. bis 1 Stunde

/ GLUTENFREI

MHD: 12 MONATE

BACKTABELLE
Richtwerte, anzupassen an lhren Backofen "

(Umluftofen und Drehofen™ bei 160 °C in der Verpackung)

+ Brot mit Friichten 180 g Une Recette Lendtre Professionnels 13-T4 Min. bei 180-190 °C
Brote zum Teilen (> 400 g): Korner, Landbrot, Pochon, Céréalier, Batard etc. 16-18 Min. bei 190-200 °C
Kamps-Brote 750 g 15td. 30 9 Min. bei 210 °C 15 Min.
100 % gebacken Siehe Produktdatenblatt
L]
SCHRITT 1: Backen SCHRITT 2:

Abkiihlen vor dem Servieren

Brdtchen und Briochettes

10 Min.

7 Min., aus der Verpackung genommen

Madeleine

/ PATISSERIE

8 Min.

2 Min., aus der Verpackung genommen

MACARONS SCHRITT 1: Folie entfernen SCHRITT 2: Auftauen SCHR.I TT 3: Von der Platte nehmen
MHD: 12 MONATE (bei Raumtemperatur, vor dem Verzehr)
Macarons Nach dem Auftauen mindestens 4 Std. bei + 4 °C 15 Min.

ANDERE PATISSERIEN SCHRITT 2: Backen

MHD: CHOUQUETTES 6 MONATE UND MUFFINS 18 MONATE

SCHRITT 1: Auftauen

(Ofen vorgeheizt auf 210 °C)

Chouguettes 0-5 Min. (Dauer der Blechbelegung) m 18-20 Min. 185-190 °C
Muffins 95 g 1 Stunde -
Muffins 120 g 7 Stunden
Bolas de Berlim 1 Std. 30 bis 2 Std. 30 -
Pastel de Nata 60 g 15-20 Min. 10-13 Min. bei 230 °C
Pastel de Nata 35 g 10-15 Min. 8-11 Min. bei 250 °C
Pastel de Nata 60 g vorgebacken Kein Auftauen 6-7 Min. bei 220 °C
Pastel de Nata 50 g vorgebacken Kein Auftauen 6-7 Min. bei 220 °C
[ee oo]
/ SNACKS ¥

i -
MHD: 12 MONATE
BACKTABELLE SCHRITT 1: SCHRITT 2: Backen
Richtwerte, anzupassen an lhren Backofen " Stiickzahl pro Blech 40 x 60 Auftauen (bei Raumtemperatur) (0fen vorgeheizt auf 190 °C)
Mini Snacks [ % | 30 bis 45 Min. 14-15 Min. bei 165-170 °C
Bun'n"Roll 12 (Formen auf ein Gitter stellen o
Herzhafte Schnecken und gefiillte Croissants 7 45 Min. bis T Stunde 16 bis 18 Min.
Tasche 100 g 30 bis 45 Min. bei 165-170 °C
Fingers 10 45 Min. bis 1 Stunde




FUHREN SIE ALLE 2 STUNDEN EINEN BACKVORGANG DURCH, UM STETS QUALITATSVOLLES FEINGEBACK ANBIETEN ZU KONNEN: GLANZEND,
KNUSPRIG UND MIT DEM DUFT GUTER BUTTER.

/ FEINGEBACK UNGEGART/TG

MHD: 9 MONATE, AUSGENOMMEN BRIOCHETTES: 4 MONATE iickzaht Blech SCHRITT 1: Gehen lassen SCHRITT 3: SCHRITT 4: Backen
BACKTABELLE Stie oxgo | (27-28°C Luftfeuchtigkeit 70-80 %) | SCHRITT 2: Trocknen Eiglasur (Ofen vorgeheizt auf 190 °C)
Richtwerte, anzupassen an lhren Backofen " Direkt Kontrolliert (bei Raumtemperatur)
Mini / Lunch 20-5 1 Std. 30 bis 1 Std. 45 1 Std. bis 1 Std. 15 13-16 Min.
TR TR Croissants (50 g - 75 g) 12 1 Std. 45 bis 7 Std. 1 Std. 15 bis 1 Std. 30 15 bis 17 Min.
= issants (80 g - 100 10 Min. A 165-175 °
EITREVT YT g Crissans (809- 100 91 25t is 2 5td. 16 15t 30 bis 1 5t 45 ¥ . 16 bis 16 Min it
Schokobrdtchen
Rosinenschnecken 8-12 7 5td. 15 bis 2 Std. 30 1°Std. 45 bis 2 Std. 15 bis 17 Min.
Eclat du Terroir - Croissant (619 - 79 g) 1 Std. 45 bis 7 Std. 1 Std. 15 bis 1 Std. 30 15 Min. 15-16 Min.
Eclat du Terroir - Schokobrdtchen (70 g - 85 g) 1 7 5td. bis 7 Std. 15 15td. 30 bis 1 Std. 45 15 Min. I 16-17 Min. 166175 °C
Croissants und Schokobrdtchen - Die ! . . ) )
Unwiderstehlichen 1 Std. 50 bis 2 Std. 10 1°Std. 20 bis 1 Std. 35 15 Min. 15 bis 17 Min.
. . Kdstliches Mini Feingebéck 24 1Std. 30 bis 1 Std. 45 1Std. bis 1 Std. 15 13-15 Min. 145175 °C.
L LA Gstiches M Feingebick 810 25td. 15 bis 25td. 30 1'5td. 46 bis 2 5t 10 Min. I 15-17 Min.
DIY-Plunderteigbrioche 330 g 6 7 Std. 15 bis 3 Std. - 45-50 Min. 150 °C
/ FEINGEBACK GEGARTE TEIGLINGE
MHD: 12 MONATE .
Stiickzahl pro Blech SCHRITT 1: SCHRITT 2: .
B_ACKTABELLE 40 x 60 Auftauen (bei Raumtemperatur) Backen (Ofen vorgeheizt + 20 °C)
Richtwerte, anzupassen an Ihren Backofen!”
M'“' h % 13-16 Min.
Croissants (40 g bis 60 g) 12-15 15 bis 17 Min.
. Croissants (65 g bis 100 g) 012 90 bis 465 Min. 15-18 Min. 165170 °C.
FEINGEBACK NACH Schokobrdtchen 16 bis 18 Min.
FRANZOSISCHER ART Sy YeE St T L) B 20-25 Min.
Rosinenschnecken 8-12 17-20 Min.
Mini Apfeltasche 2 . 17-18 Min. o
Apfeltaschen " 45 Min. bis 1 Stunde 1920 M, 195-200 °C
Kdstliches Mini Feingeback und Mini Croissants aus '
aller Welt 20-24 30 bis 45 Min. 13-15 Min. .
Anderes kistliches Maxi Feingehiick 10-12 16-19 Min 166170 °C
Gefiillte Croissants und Croissants aus aller Welt 12 45 Min. bis 1 Stunde 16-18 Min.
KGSTLICHES FEINGEBACK UND Brellzh n'Roll 12 3?-45 Min. 18-19 M!n. 180-185 °C
AUS ALLER WELT Dénische Kronen 10-12 Kein Auftauen 18-20 Min. 190 °C
Plunderteigbrioche 295 g, 100 % gebacken - 45-60 Min. |oDER] 5 Min. 150 °C
Cougues 12 30-45 Min. 15-18 Min. 165-170 °C
Zopf Ahornsirup und Pekanniisse ) 18-20 Min. .
Mini Zopf Ahornsirup und Pekanniisse e Auftauen 14-15 Min. 1t
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